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Prectéte si dlikladné tento navod pred pouzitim a uschovejte jej pro
pfipadné pouziti v budoucnu.

DULEZITA UPOZORNENI

Pfi pouziti elektrickych spotfebic¢i musite dodrzovat zakladni
bezpecnostni pravidla pro snizeni rizika pozaru, zasazeni elektrickym
proudem nebo zranéni, véetné nasledujicich:

1. Pfed pouzivanim si pfecCtéte vSechny pokyny.

2. Ujistéte se, zda napéti na vyrobnim Stitku odpovida napéti v
elektrické siti a ujistéte se, zda je zdsuvka spravné uzemnéna.

3. Pokud je poskozen napdjeci kabel, musi jej vyménit vyrobce nebo
servisni technik nebo podobné kvalifikovana osoba, abyste tak
zabranili nebezpedi.

4. Nenaklanéjte tento spotrebic¢ v uhlu vice nez 45°.

5. Na ochranu pred zasahem elektrickym proudem, nelijte vodu na
napajeci kabel, jeho zastr¢ku a vétraci otvory, neponofujte spotrebic
do vody ani jinych tekutin.

6. Po pouziti nebo pred Cisténim opojte spotiebic od elektrické sité.

7. Drzte spotiebi¢ nejméné 8 cm od ostatnich predmétl pro zajisténi
dobrého odvodu tepla.

8. Nepouzivejte pfislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem.

9. Nepouzivejte spotiebic v blizkosti ohné, horké plotny ani kamen.

10. Nezapinejte spotiebic casto (zajistéte interval nejméné 5 min.),
abyste zabranili poskozeni kompresoru.

11. Neni dovoleno vkladat do spotfebice kovové pfedméty ani jina
elektricka zafizeni, aby nedoslo ke vzniku pozaru a zkratu.

12. P¥i vyjimani zmrzliny neklepejte o okraj nadoby a chrante zasobnik
pied poskozenim.

13. Nezapinejte spotiebi¢, pokud neni vlozena nddoba a lopatka na
michani.

14. Pocatecni teplota ingredienci by méla byt 10-20 °C. Nevkladejte
ingredience do mrazaku pro zchlazeni, protoze by mohly zablokovat
lopatku na michani pfed dokoncenim zmrzliny.



15. Nesundavejte michaci ¢epele, kdyz je spotiebi¢ v provozu.

16. Nepouzivejte spotiebi¢ venku.

17. Spotiebic nikdy necistéte pomoci drsnych prasku a tvrdych
predmétd.

18. Uschovejte si ndvod k obsluze.

19. Tento spotiebic neni urcen pro pouziti osobami (véetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo bez dostatecnych zkusenosti a znalosti, pokud nebyly pouceny
nebo nejsou pod dozorem osoby odpovédné za jejich bezpelnost.
Nedovolte détem hrat si se spotiebi¢em. Cisténi a uzivatelskou
udrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

20. Déti by mély byt pod dozorem na zajisténi toho, aby si nehraly s
timto spotiebi¢em.

21.Pred ¢isténim, udrzbou nebo naplnénim spotiebice musi byt opojena
zastrcka napajeciho kabelu.

22.Tento spotiebic je uréen pro pouziti v domacnostech a podobnych
mistech, jako jsou napfiklad:

- Kuchynky pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych
pracovnich prostredich;

- Na farmach a klienty v hotelech, motelech a jinych prostredich
ubytovaciho typu;

- V ubytovanich s vydejem snidani;

- Ve stravovacich zafizenich a podobnych nekomercnich zafizenich

Varovani: Neskladujte v tomto spotiebici vybusné latky, jako jsou
aerosolové nadoby s horlavym hnacim plynem.

Varovani: Zachovavejte vétraci otvory ve spotrebici nebo v
zabudované konstrukci bez prekazek.



Varovani: Nepouzivejte mechanicka zarizeni nebo jiné prostiedky k
urychleni procesu rozmrazovani kromé téch, které jsou doporucené
vyrobcem.

Varovani: Neposkozujte chladici okruh.

Varovani: Nepouzivejte elektrické spotiebice uvnitr prihradek na
potraviny, pokud nejde o typ doporuceny vyrobcem.

Varovani: Likvidaci spotrebic¢e provadéjte pouze v autorizovaném
stredisku na likvidaci odpadu. Nehazejte spotiebi¢ do ohné.

V chladicim okruhu spotiebice je obsazen chladici prostiedek
isobutan (R600a), coz je zemni plyn s vysokou urovni environmentalni
kompatibility, ktery je presto hoflavy. V priibéhu prepravy a instalace
spotiebice dbejte na to, aby nedoslo k poskozeni zadné ¢asti
chladiciho okruhu.

Chladici prostiedek (R600a) je horlavy.

A Upozornéni: Nebezpedi vzniku pozaru

Pokud by doslo k poskozeni chladiciho okruhu:
® Vyhnéte se otevienym plamenim a zdrojim vzniceni.
® Diukladné vyvétrejte mistnost, ve které je spotiebi¢ umistén.

ReZim spravy napajeni tohoto spotiebice je: rezim vypnuti.

Spotreba elektrické energie: max. 0,5W

Spotrebic se vypne po 10 minutach necinnosti uzivatele (po ukonceni
hlavni funkce).



TECHNICKE UDAJE:

Model: GZ-151A/ GZ-151W
Objem: 1,2 litru
Napdjeni: 220-240V/50 Hz

Spotreba el. energie: 135W
Rozméry spotiebice: 250 (D) x 275 (5) x 350 (V) mm
Rozméry baleni: 338 (D) x 308 (5) x 425 (V) mm
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JEDNOTLIVE CASTI A JEJICH FUNKCE
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VYROBA ZMRZLINY

Cisténi: Pfed pouzitim dlikladné omyjte viechny dily, které prichéazeji do kontaktu se
zmrzlinou (v¢etné pevné misky, vyjimatelné misky, lopatky na michani, prihledného
vika, pIniciho vika, odmérky a IZicky).

Varovani:

Zajistéte prosim, aby byl napajeci kabel odpojen.

Dulezité:

Vyrobnik zmrzliny vzdy umistéte na rovny povrch tak, aby mohl vestavény KOMPRESOR
poskytovat nejlepsi vykon.

1. krok. P¥iprava ingredienci receptu:

Pripravte ingredience vlastniho receptu nebo receptu z tohoto navodu.

Poznambka: Neni tfeba zmrazovat misku predem na nékolik hodin v mrazéku, protoze
spotiebi¢ ma ZABUDOVANY KOMPRESOR, ktery zmrazi ingredience receptu béhem
provozu pro zajisténi vyroby zmrzliny.

2. krok Nalijte dobfe pfipravené Nalejte ingredience receptu a smichejte je
ingredience receptu a teplou vodu do

vyjimatelné misky a potom zajistéte
jednotné michani (viz obrazek nize).

3. krok Vlozte vyjimatelnou misku do
spotrebice a mirnym pootocenim misky
ji upevnéte k pevné misce (viz obrazek
nize).




4. krok Nasadte lopatku na michani do
vyjimatelné misky a zajistéte spodni otvor
lopatky na michani dobfe pfipevnéné k ose
motoru. Potom polozte priihledné viko na
spotiebic a zajistéte ho otocenim proti sméru
hodinovych rucicek (viz obrazek nize).

5. krok Dotykem tlacitka,Napajeni” zapnete spotrebic.
6. krok Dotykem tlacitka,Zvyseni ¢asu” zvolte pracovni ¢as.
7. krok Dotykem tlacitka ,Spusténi/Zastaveni” spustte provoz spotrebice.

8. krok Oblibené ingredience mizete pfidat otevienym plnicim vikem (viz obrazek nize).

Oteviete viko a pfidejte
urcité ingredience.

9. krok Po skonceni provozu, nejdfive vypnéte spotiebi¢ a potom vyndejte ze
spotrebice vyjimatelnou misku.

Vytahnéte vyjimatelnou misku ze spottebice




PROVOZ

Funkce prodlouzeného chlazeni

Aby nedoslo k roztopeni zmrzliny postupem casu, je podporovéna nasledujici funkce:
Po dokonceni vyroby zmrzliny a pokud neni provedena zadna jina operace, spotrebic
automaticky spusti funkci prodlouzeného chlazeni, kterd dokaze udrzovat chlad 20
minut.

Funkce ochrany motoru

Kdyz zmrzlina postupné tuhne, mlize dojit k zablokovani michaciho motoru.V tom
pfipadé zafizeni na ochranu motoru zastavi michaci motor detekovanim jeho teploty,
aby se zajistila Zivotnost motoru.

Ovladani objemu ingredienci

Abyste zabranili preteceni a plytvani, zajistéte prosim, aby ingredience nepresahly 60 %
objemu vyjimatelné misky (pfi vyrobé zmrzlina zvétsuje svij objem)

ELEKTRICKE SCHEMA
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UDRZBA:

Upozornéni:

Pred ¢isténim spotrebice, musi byt odpojena zastr¢ka napajeciho kabelu, aby nedoslo k

urazu elektrickym proudem.

(1) Vyndejte lopatku na michani, utfete ji vihkym hadiikem.

(2) Vyndejte vyjimatelnou misku a vycistéte ji navih¢enym mékkym hadfikem.

(3) Utfete prahledné viko a plnici viko vihkym hadfikem.

(4) Navlh¢enou tkaninou odstrante necistoty z téla spotfebice nebo jinych mist a nelijte
vodu na napdjeci kabel, zastr¢ku a vétraci otvory, neponotujte spotiebi¢ do vody ani
jinych tekutin.

(5) Dlkladné vysuste vsechny casti suchou tkaninou a potom vratte jednotlivé prvky
do plvodni polohy.

RECEPTY NA VYROBU ZMRZLINY

VANILKOVA ZMRZLINA

Vyroba osmi 1/2 porci.

1 salek plnotu¢ného mléka

1/2 3alku krystalového cukru

3/2 salku smetany, zchlazené

1-2 ¢ajové zicky cCistého vanilkového extraktu, na dochuceni

Ve stftedni mise pouzijte ru¢ni mixér nebo metlicku na smichani mléka a krystalového
cukru, dokud se cukr nerozpusti, pfiblizné 1-2 minuty na nizké rychlosti. Pfimichejte
smetanu a vanilku podle chuti. Zapnéte spotiebic, nalijte smés do mrazici misy pres
otvor na ingredience a nechte michat do ztuhnuti, pfiblizné 30-40 minut.

Nutri¢ni analyza na porci:
Kalorie 239 (68 % tuku), uhlohyd. 17 g, proteiny 2 g, tuky 18 g, nasycené tuky 11 g,
cholesterol 69 mg.

VARIACE:

Mata: Nahradte vanilku 1 az 1-1/2 ¢ajové Izicky Cistého peprmintového extraktu (pro
chut). Nasekejte oblibenou horkou nebo polosladkou ¢okoladu na nerovnomérné
kousky. Pridejte nasekanou cokoladu béhem poslednich 5 minut michani.
Pekanové ofechy: Rozpustte 1 kousek nesoleného masla v panvi. Pridejte 1 salek
nasekanych pekanovych ofecht a 1 ¢ajovou Izicku koser soli. Vaite

na stiedni teploté, ¢asto michejte, dokud pekanové ofechy mirné nezhnédnou.
Odstavte z plotny, nechte odtéct (maslo bude mit pekanovou pfichut a mazete ho
ponechat pro jiné tGcely). Nechte pekanové ofechy zcela vychladnout. Pfidejte opecené
pekanové ofechy béhem poslednich 5 minut michani.

Susenky a smetana: Pridejte 3/4 $alku nahrubo nasekanych susenek oblibené chuti
(cokoladové lupinky, Oreo, matové Oreo atd.) béhem poslednich 5 minut michani.



ZAKLADNI COKOLADOVA ZMRZLINA

Vyroba osmi 1/2 porci.

1 salek plnotu¢ného mléka

1/2 3alku krystalového cukru

240 g hotkosladké nebo polosladké ¢okolddy (vasi oblibené), naldmejte na 1 cm kousky
1 $4lek smetany, dobfe vychlazené

1 ¢ajova IZicka vanilkového extraktu

Ohtejte mléko, dokud nezac¢ne bublat okolo okrajli (na sporaku nebo v mikrovinné
troubé). V mixéru nebo kuchynském robotu vybaveném kovovym nozem, zpracujte
cukr s ¢okoladou, dokud neni ¢okoldda jemné nasekand. Pridejte horké mléko,
zpracujte, dokud neni smés hladka. Prelijte do stfedné velké misy a nechte ¢okolddovou
smés vychladnout. Smichejte smetanu a vanilku podle chuti. Zapnéte spotfebic, nalijte
smés do mrazici misy a nechte michat do ztuhnuti, pfiblizné 30-40 minut.

Nutri¢ni analyza na porci:
Kalorie 370 (60 % tuku), uhlohydréty 34 g, proteiny 3 g, tuky 25 g, cholesterol 65 mg

VARIACE:

Cokoladové mandle: Pridejte 1/2 ¢ajové Izicky ¢istého mandlového extraktu s vanilkou.
Pridejte 2-3/4 34lku nasekanych ochucenych mandli nebo nasekanych mandliv
¢okoladé béhem poslednich 5-10 minut mrazeni.

Cokoladové susenky: Pridejte /2-1 3alek nasekanych susenek béhem poslednich 5
minut mrazeni.

Cokoladové brownie: Pridejte -1 $4lek nasekaného jeden den starého ¢okoladového
kolace béhem poslednich 5 minut mrazeni.

Cokoladové marshmallow: Kdyz davate zmrzlinu do nadoby na mrazeni, pokryjte ji
kapkami oblibené ¢okoladdové polevy a kousky marshmallow créme (pusinky).

ZMRZLINA Z CERSTVYCH JAHOD

Vyroba osmi 1/2 porci.

250 g ¢erstvych zralych jahod, odstopkovanych a nakrajenych 3/2 polévkové IZice
Cerstvé citronové $tavy

1/2 3alku cukru

1 salek plnotu¢ného mléka

1 $4lek smetany

1 ¢ajova lZi¢ka cistého vanilkového extraktu

V malé misce smichejte jahody s citronovou Stavou a 1/2 salku cukru; jemné zamichejte
a nechte jahody odstat ve stavé 2 hodiny.
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Ve stftedné velké mise, pomoci ru¢niho mixéru nebo Slehace smichejte mléko a cukr,
dokud se cukr nerozpusti, pfiblizné 1-2 minuty na nizké rychlosti. Smichejte smetanu
a stavu z jahod s vanilkou. Zapnéte spotrebic, nalijte smés do mrazici misy a nechte
michat az do ztuhnuti, pfiblizné 30-40 minut. Pfidejte nakrdjené jahody béhem
poslednich minut 5 mrazeni.

Poznamka: Tato zmrzlina bude mit,,pfirozeny” vzhled svétle rizové; pokud chcete
sytéjsi rizovou, pridejte nékolik kapek ¢erveného potravinaiského barviva.

Nutri¢ni analyza na porci:
Kalorie 222 (61 % tuku), uhlohydraty 17 g, proteiny 3 g, tuk 15 g, cholesterol 57 mg.

SORBET Z CERSTVYCH CITRONU

Vyroba osmi 1/2 porci. 3/2 $alku cukru

3/2 §alku vody

1 Salek Cerstvé citronové stavy

1 polévkova Izice jemné nasekané citronové klry*

Smichejte cukr a vodu ve stfedni velké panvi a uvedte do varu na stfedni teploté. Snizte
teplotu a ohfivejte bez michani, dokud se cukr nerozpusti, pfiblizné 3-5 minut. Nechte
uplIné vychladnout. Toto se nazyva jednoduchy sirup a mizete si ho pfipravit predem
ve vétSim mnozstvi pro vyrobu ¢erstvého citronového sorbetu.

Nechte zchladit az do poutziti.

Kdyz je sirup vychlazeny, pridejte citronovou stavu a kliru; dikladné promichejte.
Zapnéte spotiebi¢, nalijte citronovou smés do mrazici misy a michejte, dokud
neztuhne, pfiblizné 30-40 minut.

Pti krdjeni citronu nebo limetky pouZzijte Skrabku na zeleninu na odstranéni barevnych
Casti citronové kary.

Nutri¢ni hodnoty na porci:

Kalorie 204 (0 % tuku), uhlohydraty 52 g, proteiny 19 g, tuk 0 g, cholesterol 0 mg.

VARIACE:

Sorbet z Cerstvého rtizového grapefruitu: Nahradte citron 1-1/2 salku cerstvé
vylisované stavy z rlizového grapefruitu a 1 polévkovou IZici jemné nasekané
grapefruitové kary. Pridejte 1/4 salku orgeatového sirupu do smési (Orgeatovy sirup se
pouziva na koktejly jako je Mai Tai nebo Scorpion a mizete ho najit v oddéleni michani
napoju ve vétsiné obchodu s potravinami).
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MRAZENY COKOLADOVY JOGURT

Vyroba osmi 1/2 porci.

1 salek plnotu¢ného mléka

180 g horkosladké nebo polosladké ¢okolady, nasekané

2 3alky nizkotu¢ného vanilkového jogurtu

1/4 $alku cukru

Smichejte mléko a ¢okolddu v mixéru nebo kuchyrském robotu vybaveném kovovym
nozem a zpracujte, dokud nebude smés hladkd, 20-30 sekund. Pfidejte jogurt a cukr;
zpracujte dohladka, pfiblizné 15 sekund. Zapnéte spotrebic, nalijte smés do mrazici
misy pfes otvor na ingredience a nechte michat do ztuhnuti, pfiblizné 50-60 minut.

Nutri¢ni hodnoty na porci:
Kalorie 222 (31 % tuku), uhlohydréty 36 g, proteiny 3 g, tuk 8 g, cholesterol 4 mg.

Spravna likvidace tohoto vyrobku
Tento symbol znameng, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovan spole¢né s
E\/ béznym domécim odpadem v rdmci zemi EU. Abyste zabranili moznému
negativnimu vlivu na Zivotni prostfedi nebo lidské zdravi z nekontrolovanych
mmmm skladek, recyklujte vyrobek zodpovédné pro uchovani pfirodnich zdrojd.
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ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotiebic predstavuje 24 mésicl od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po piedlozeni
originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a ¢itelnym razitkem
prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotiebice, které se poskodi z diivodu poruch ve vyrobé spotiebice.
Po uplynuti zaru¢ni doby bude spottebic opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo Urazy osob, zvifat z
dlvodu nespravného poutziti spotiebi¢e a nedodrzeni pokyntl v navodu k pouZziti. Viyrobek je uréen vyhradné jako domaci
spotiebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicli, pokud je kupujici podnikatel - fyzickd osoba a spotiebi¢
kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuziti (§ 429 Obchodniho zékoniku). Zaruka se snizuje dle § 619 odst. 2
obcanského zakoniku na 6 mésicl pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho casti

- navady zplsobené nevhodnym zachdzenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s ndvodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

- nespravné pouzivéan, skladovan nebo prenasen.

- nazaruku 24 mésicll se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména zarovky, trubice, ¢isténi a odvapnovani kavovard, zehlicek,
zvlh¢ovacd, atd. Zde bude uctovano servisem za smluvni cenu.

- pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjisténa zadna zévada nebo nebudou splnény zaru¢ni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupuijici.

- zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydélecné cinnosti v provozovnach.

- zavada byla zpusobena vnéjsimi a zivelnimi podminkami (napf. poruchami v elektrické siti nebo bytové instalaci)

- zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zbozi pfi uplatiovani vady ze strany spotfebitele bude zasildno postou nebo pfepravni sluzbou musi byt zabaleno v
obalu vhodném pro prepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na zna¢ky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. sr.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pfijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - néhradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

Tento oddil vyplrite prosim hllkovym pismem a prilozte k vyrobku.
Odesilatel:

Pfijmeni/jméno:
Stat/PSC/obec/ulice:

Telefonni ¢islo:

Cislo/oznaceni (zbozni) polozky:

Datum/misto prodeje:

Popis zavady:

Déatum/podpis:

Zaruka se nevztahuje.

I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou ¢init naklady. Opravte vyrobek za thradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych a elektronickych
zafizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na urcena sbérna mista, kde budou

pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pom(izete zachovat cenné piirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadt na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky
nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista.

PYi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s nérodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potiebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich uradl nebo od svého prodejce.

Dovozce:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: WWW.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefon: (+420) 241 410 819






Precitajte si dokladne tento navod pred pouzitim a odloZte si ho pre
pripadné pouzitie v buducnosti.

DOLEZITE UPOZORNENIA

Pri pouziti elektrickych spotrebicov musite dodrziavat zakladné
bezpecnostné pravidla pre znizenie rizika poziaru, zasiahnutia
elektrickym prudom alebo zranenia, vratane nasledujucich:

1.
2.

11.

12.

13.

14.

Pred pouzivanim si precitajte vietky pokyny.

Uistite sa, ¢i napatie na vyrobnom Stitku zodpoveda napatiu v
elektrickej sieti a uistite sa, Ci je zasuvka spravne uzemnena.

Ak je poskodeny napajaci kabel, musi ho vymenit vyrobca alebo
servisny technik, alebo podobne kvalifikovana osoba, aby ste tak
zabranili nebezpecenstvu.

Nenaklanajte tento spotrebic v uhle viac ako 45°.

Na ochranu pred zasahom elektrickym prddom, nelejte vodu na
napajaci kabel, jeho zastr¢ku a vetracie otvory, neponarajte spotrebic
do vody ani inych tekutin.

Po pouziti alebo pred ¢istenim, opojte spotrebic od elektrickej siete.
Drzte spotrebi¢ najmenej 8 cm od ostatnych predmetov pre zaistenie
dobrého odvodu tepla.

Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je odporucané vyrobcom.
Nepouzivajte spotrebic v blizkosti ohna, horucej platne ani pece.

.Nezapinajte spotrebic ¢asto (zaistite interval najmenej 5 min.), aby

ste zabranili poSkodeniu kompresora.

Nie je dovolené vkladat do spotrebic¢a kovové predmety ani iné
elektrické zariadenia, aby nedoslo k vzniku poziaru a skratu.

Pri vyberani zmrzliny neklepte o okraj nadoby a chrarite zasobnik
pred poskodenim.

Nezapinajte spotrebic, ak nie je vlozena nadoba a lopatka na
miesanie.

Pociatoc¢na teplota ingrediencii by mala byt 10 ~ 20 °C. Nevkladajte
ingrediencie do mraznicky pre schladenie, pretoze by mohli
zablokovat lopatku na miesanie pred dokoncenim zmrzliny.



15. Neskladajte miesacie ¢epele, ked je spotrebic v prevadzke.

16. Nepouzivajte spotrebic¢ vonku.

17. Spotrebi¢ nikdy necistite pomocou drsnych praskov a tvrdych
predmetov.

18. Odlozte si navod na obsluhu.

19. Tento spotrebic nie je uréeny pre pouzitie osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo bez dostatocnych skusenosti a znalosti, ak neboli poucené
alebo nie su pod dozorom osoby zodpovednej za ich bezpecnost.
Nedovolte detom hrat sa so spotrebi¢om. Cistenie a pouzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

20. Deti by mali byt pod dozorom na zaistenie toho, aby sa nehrali s
tymto spotrebicom.

21. Pred Cistenim, udrzbou alebo naplnenim spotrebi¢a musi byt
opojena zastr¢ka napajacieho kabla.

22. Tento spotrebic je uréeny pre pouzitie vdomacnostiach a podobnych
miestach, ako su napriklad:

- Kuchynky pre zamestnancov v obchodoch, kancelariach a inych
pracovnych prostrediach;

- Na farmach a klientmi v hoteloch, moteloch a inych prostrediach
ubytovacieho typu;

- V ubytovaniach s vydajom ranajok;

- V stravovacich zariadeniach a podobnych nekomerénych
zariadeniach

Varovanie: Neskladujte v tomto spotrebici vybusné latky, ako su
aerosolové nadoby s horlavym hnacim plynom.

Varovanie: Zachovavajte vetracie otvory v spotrebici alebo v
zabudovanej konstrukcii bez prekazok.



Varovanie: Nepouzivajte mechanické zariadenia alebo iné prostriedky
na urychlenie procesu rozmrazovania okrem tych, ktoré su
odporucané vyrobcom.

Varovanie: Neposkodzujte chladiaci okruh.

Varovanie: Nepouzivajte elektrické spotrebice vo vnutri priehradiek
na potraviny, pokial nejde o typ odporucany vyrobcom.

Varovanie: Likvidaciu spotrebi¢a uskuto¢nujte len v autorizovanom
stredisku na likvidaciu odpadu. Nehadzte spotrebi¢ do ohna.

V chladiacom okruhu spotrebica je obsiahnuty chladiaci

prostriedok izobutan (R600a), ¢o je zemny plyn s vysokou uroviiou
environmentalnej kompatibility, ktory je aj napriek tomu horlavy. V
priebehu prepravy a instalacie spotrebica dbajte na to, aby nedoslo k
poskodeniu ziadnej ¢asti chladiaceho okruhu.

Chladiaci prostriedok (R600a) je horlavy.

A Upozornenie: Nebezpecenstvo vzniku pozZiaru

Ak by doslo k poskodeniu chladiaceho okruhu:
® Vyhnite sa otvorenym plamenom a zdrojom vznietenia.
® Dokladne vyvetrajte miestnost, v ktorej je spotrebi¢ umiestneny.

ReZim spravy napajania tohto spotrebica je: rezim vypnutia.

Spotreba elektrickej energie: max. 0,5 W

Spotrebic sa vypne po 10 minutach necinnosti pouzivatela (po ukonceni
hlavnej funkcie).



TECHNICKE UDAJE:

Model: GZ-151A/ GZ-151W
Objem: 1,2 litra
Napdjanie: 220-240V/50 Hz

Spotreba el. energie: 135W
Rozmery spotrebica: 250 (D) x 275 (5) x 350 (V) mm
Rozmery balenia: 338 (D) x 308 (5) x 425 (V) mm

JEDNOTLIVE CASTI A ICH FUNKCIE

1) Konstrukcia

Plniace veko Priehladné veko

Lopatka na miesanie Vyberatelna

miska

Displej
Tlacidla

Kryt spotrebica

Vetracie otvory

Spodna cast

2) Funk¢né tlacidla

Len chladenie —— Len mllesame Zmrzlina

) ¢ 5 @ i
>/

Zvysenie Casu o L S i i
y Znizenie ¢asu Spustenie/Pozastavenie



VYROBA ZMRZLINY

Cistenie: Pred pouzitim dokladne umyte vietky diely, ktoré prichadzaju do kontaktu
so zmrzlinou (vratane pevnej misky, vyberatelnej misky, lopatky na miesanie,
priehladného veka, plniaceho veka, odmerky a lyzicky).

Varovanie:
Zaistite prosim, aby bol napdjaci kabel odpojeny.

Dolezité:
Vyrobnik zmrzliny vzdy umiestnite na rovny povrch tak, aby mohol vstavany
KOMPRESOR poskytovat najlepsi vykon.

1. krok. Priprava ingrediencii receptu:

Pripravte ingrediencie vlastného receptu alebo receptu z tohto navodu.

Poznamka: Nie je potrebné zmrazovat misku vopred na niekolko hodin v mraznicke,
pretoze spotrebi¢ mé ZABUDOVANY KOMPRESOR, ktory zmrazi ingrediencie receptu
pocas prevadzky pre zaistenie vyroby zmrzliny.

2. krok. Nalejte dobre pripravené Nalejte ingrediencie receptu a zmiesajte ich
ingrediencie receptu a teplt vodu do
vyberatelnej misky a potom zaistite
jednotné miesanie (Pozrite si obrazok
uvedeny niZsie).

Step 3. Vlozte vyberatelnu misku do do
spotrebica a miernym pootocenim misky
ku upevnite k pevnej miske (Pozrite si
obrazok uvedeny niZsie).




4. krok. Nasadte lopatku na miesanie do
vyberatelnej misky a zaistite spodny otvor lopatky
na mieSanie dobre pripevneny k osi motora.
Potom polozte priehladné veko na na spotrebi¢

a zaistite ho otocenim proti smeru hodinovych
ruciciek (Pozrite si obrazok uvedeny nizsie).

5. krok. Dotykom tlacidla,Napajanie” zapnete spotrebic.
6. krok. Dotykom tlacidla,Zvysenie ¢asu” zvolte pracovny cas.
7. krok. Dotykom tlacidla,Spustenie/Pozastavenie” spustite prevadzku spotrebica.

8. krok. Oblubené ingrediencie mozete pridat otvorenym plniaceho veka (Pozrite si
obrazok uvedeny nizsie).

Otvorte veko a pridajte
urcité ingrediencie.

9. krok. Po skonceni prevadzky, najskér vypnite spotrebic a potom vyberte zo
spotrebica vyberatelnd misku.

Vytiahnite vyberatelnu misku so spotrebica




PREVADZKA

Funkcia predizeného chladenia

Aby nedoslo k roztopeniu zmrzliny postupom casu, je podporovana nasledujuca
funkcia: Po dokonceni vyroby zmrzliny a ak nie je vykonand Ziadna ind operdcia,
spotrebi¢ automaticky spusti funkciu predizeného chladenia, ktora dokéaze udrziavat
chlad 20 minut.

Funkcia ochrany motora

Ked zmrzlina postupne tuhne, méze doéjst k zablokovaniu miesacieho motora. V tom
pripade zariadenie na ochranu motora zastavi miesaci motor detekovanim jeho teploty,
aby sa zabezpecila Zivotnost motora.

Ovladanie objemu ingrediencii

Aby ste zabranili preteceniu a plytvaniu, zaistite prosim, aby ingrediencie nepresiahli
60% objemu vyberatelnej misky (pri vyrobe zmrzlina zvac¢suje svoj objem)

ELEKTRICKA SCHEMA

Miesaci Motor
motor kondenzatora
Kompresor
DR
Teplotny o Chrarﬁq
snimac
\

Obvod™ Obvod

Zastreka napajacieho kabla e PO N«
ovladania ovladania 5

i miesacieho || motora 5 8
::_{_h motora kondenzétora Starté m
— — - m
!/ Poistka Z

220 - 240V/50 Hz
] Prepinac %
‘ ‘ napdjania
LCD
displej

Ovladaci panel




UDRZBA:

Upozornenie:

Pred ¢istenim spotrebica, musi byt odpojena zastr¢ka napajacieho kabla, aby nedoslo k

urazu elektrickym pradom.

(1) Vyberte lopatku na miesanie, vyutierajte ju navlh¢enou tkaninou.

(2) Vyberte vyberatelnt misku a vycistite ju navlh¢enou makkou tkaninou.

(3) Utrite priehladné veko a plniace veko navlh¢enou tkaninou.

(4) Navlh¢enou tkaninou odstrante necistoty z tela spotrebica alebo inych miest a
nelejte vodu na napajaci kdbel, zastr¢ku a vetracie otvory, neponarajte spotrebic¢ do
vody ani inych tekutin.

(5) Dokladne vysuste vsetky casti suchou tkaninou a potom vratte jednotlivé prvky do
povodnej polohy.

RECEPTY NA VYROBU ZMRZLINY

VANILKOVA ZMRZLINA

Vyroba 6ésmych 1/2 porcii.

1 $alka plnotu¢ného mlieka

1/2 3alky krystalového cukru

3/2 salky smotany, schladenej

1 — 2 ¢ajové lyzicky cCistého vanilkového extraktu, na dochutenie

V strednej mise pouzite ru¢ny mixér alebo metlicku na zmiesanie mlieka a krystalového
cukru, pokial sa cukor nerozpusti, priblizne 1 - 2 minaty na nizkej rychlosti. Primiesajte
smotanu a vanilku podla chuti. Zapnite spotrebi¢, nalejte zmes do mraziacej misy cez
otvor na ingrediencie a nechajte miesat do stuhnutia, priblizne 30 — 40 minut.

Nutri¢na analyza na porciu:
Kalorie 239 (68% tuku), uhlohyd. 17 g . proteiny 2 g, tuky 18 g, nasytené tuky 11 g,
cholesterol 69 mg.

VARIACIE:

Pepermint: Nahradte vanilku 1 az 1-1/2 ¢ajovej lyzi¢ky Cistého pepermintového
extraktu (pre chut). Nasekajte oblibenu horku alebo polosladki ¢okoladu na
nerovnomerné kusky. Pridajte nasekanu ¢okoladu pocas poslednych 5 minut miesania.
Pekanové orechy: Rozpustite 1 kiisok nesoleného masla v panvici. Pridajte 1 salku
nasekanych pekanovych orechov a 1 ¢ajovu lyzicku koser soli. Varte

na strednej teplote, casto miesajte pokial pekanové orechy mierne nezhnednu.
Odstavte z platne, nechajte odtiect (maslo bude mat pekanovu prichut a mézete ho
ponechat pre iné Ucely). Nechajte pekanové orechy Uplne vychladnut. Pridajte opecené
pekanové orechy pocas poslednych 5 minut miesania.

Susienky a smotana: Pridajte 3/4 $alky nahrubo nasekanych susienok oblubenej chute
(¢okoladové lupienky, Oreo, matové Oreo, atd.) pocas poslednych 5 minut miesania.



ZAKLADNA COKOLADOVA ZMRZLINA

Vyroba ésmych 1/2 porcii.

1 salka plnotu¢ného mlieka

1/2 3alky krystalového cukru

240 g horkosladkej alebo polosladkej ¢okolddy (vasej oblibenej), naldmte na 1 cm
kusky

1 $4lka smotany, dobre vychladenej

1 ¢ajova lyzicka vanilkového extraktu

Ohrejte mlieko, pokial neza¢ne bublat okolo okrajov (na sporaku alebo v mikrovinnej
rdre).V mixéri alebo kuchynskom robotovi vybavenom kovovym noZom, spracujte
cukor s ¢okoladou, pokial nie je ¢okoldda jemne nasekana. Pridajte horice mlieko,
spracujte, pokial nie je zmes hladka. Prelejte do stredne velkej misy a nechajte
¢okoladdovi zmes vychladnut. Zmiesajte smotanu a vanilku podla chuti. Zapnite
spotrebic, nalejte zmes do mraziacej misy a nechajte miesat do stuhnutia, priblizne 30
- 40 minut.

Nutri¢na analyza na porciu:
Kalérie 370 (60% tuku), uhlohydraty 34 g, proteiny 3 g, tuky 25 g, cholesterol 65 mg

VARIACIE:

Cokoladové mandle: Pridajte 1/2 ¢ajovej lyzicky ¢istého mandlového extraktu s
vanilkou. Pridajte 1/2 - 3/4 Salky nasekanych ochutenych mandli alebo nasekanych
mandli v ¢okoldde pocas poslednych 5 — 10 mindt mrazenia.

Cokoladové susienky: Pridajte 1/2 - 1 $4lku nasekanych susienok po¢as poslednych 5
minut mrazenia.

Cokoladové brownie: Pridajte 1/2 - 1 $4lku nasekaného jeden def starého
¢okoladového kolaca pocas poslednych 5 minut mrazenia.

Cokoladové marshmallow: Ked davate zmrzlinu do nddoby na mrazenie, pokryte ju
kvapkami oblubenej ¢cokolddovej polevy a kiiskami marshmallow créme (pusinky).

ZMRZLINA Z CERSTVYCH JAHOD

Vyroba ésmych 1/2 porcii.

250 g Cerstvych zrelych jahéd, odstopkovanych a nakrajanych

3/2 polievkovej lyZice Cerstvej citronovej Stavy

1/2 8alky cukru

1 salka plnotu¢ného mlieka

1 $4lka smotany

1 ¢ajova lyzicka cistého vanilkového extraktu

V malej miske zmie3ajte jahody s citronovou Stavou a 1/2 $alky cukru; jemne zamie3ajte
a nechajte jahody odstat v Stave 2 hodiny.
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V stredne velkej mise, pomocou ru¢ného mixéra alebo $fahaca zmiesajte mlieko a
cukor, pokial sa cukor nerozpusti, priblizne 1 — 2 minuty na nizkej rychlosti. Zmiesajte
smotanu a Stavu z jahdd s vanilkou. Zapnite spotrebic, nalejte zmes do mraziacej misy
a nechajte miesat az do stuhnutia, priblizne 30 — 40 minut. Pridajte nakrajané jahody
pocas poslednych minut 5 mrazenia.

Poznamka: Tato zmrzlina bude mat, prirodzeny” vzhlad svetlo ruzovej; ak chcete
sytejsiu ruzovu, pridajte niekolko kvapiek cerveného potravinarskeho farbiva.

Nutri¢nd analyza na porciu:
Kaldrie 222 (61% tuku), uhlohydraty 17g, proteiny 3 g, tuk 15 g, cholesterol 57 mg

SORBET Z CERSTVYCH CITRONOV

Vyroba 6smych 1/2 porcii.

3/2 3alky cukru

3/2 $alky vody

1 Salka Cerstvej citronovej stavy

1 polievkova lyZica jemne nasekanej citronovej kory*

Zmiesajte cukor a vodu v strednej velkej panvici a uvedte do varu na strednej teplote.
Znizte teplotu a ohrievajte bez miesania, pokial sa cukor nerozpusti, priblizne 3 - 5
minut. Nechajte Uplne vychladnut. Toto sa nazyva jednoduchy sirup a moézete si ho
pripravit vopred vo va¢som mnozstve pre vyrobu cerstvého citronového sorbetu.
Nechajte schladit az do pouzitia.

Ked'je sirup vychladeny, pridajte citronovu stavu a kéru; dokladne premiesajte.
Zapnite spotrebic, nalejte citrénovi zmes do mraziacej misy a miesajte dovtedy, pokial
nestuhne, priblizne 30 — 40 minut.

Pri krajani citréna alebo limetky pouzite Skrabku na zeleninu na odstranenie farebnych
Casti citrénovej kory.

Nutri¢né hodnoty na porciu:
Kaldrie 204 (0% tuku), uhlohydraty 52 g, proteiny 19 g, tuk 0 g, cholesterol 0 mg

VARIACIE:

Sorbet z Cerstvého ruzového grapefruitu: Nahradte citron 1-1/2 salky cerstvo
vylisovanej stavy z ruzového grapefruitu a 1 polievkovou lyzicou jemnej nasekanej
grapefruitovej kory. Pridajte 1/4 salky orgeadového sirupu do zmesi (Orgeadovy sirup
a pouziva na koktejly ako je Mai Tai alebo Scorpion a méZete ho najst v oddeleni
miesania ndpojov vo vacsine obchodov s potravinami).
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MRAZENY COKOLADOVY JOGURT

Vyroba 6ésmych 1/2 porcii.

1 salka plnotu¢ného mlieka

180 g horkosladkej alebo polosladkej ¢okolady, nasekanej

2 3alky nizkotu¢ného vanilkového jogurtu

1/4 3alky cukru

Zmiesajte mlieko a ¢okolddu v mixéri alebo kuchynskom robotovi vybavenom kovovym
nozom a spravujte dovtedy, pokial nebude zmes hladkd, 20 - 30 sekund. Pridajte jogurt
a cukor; spracujte dohladka, priblizne 15 sekind. Zapnite spotrebi¢, nalejte zmes do
mraziacej misy cez otvor na ingrediencie a nechajte miesat do stuhnutia, priblizne 50 -
60 minut.

Nutri¢né hodnoty na porciu:
Kalérie 222 (31% tuku), uhlohydraty 36 g, proteiny 3 g, tuk 8 g, cholesterol 4 mg

Spravna likvidacia tohto vyrobku
Tento symbol znameng, Ze tento vyrobok sa nesmie likvidovat spolo¢ne s

E\/ beznym domacim odpadom v ramci krajin EU. Aby ste zabranili moznému
negativnemu vplyvu na Zivotné prostredie alebo [udské zdravie z

mmmm nekontrolovanych skldadok odpadu, recyklujte vyrobok zodpovedne pre
uchovanie prirodnych zdrojov
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ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakdpenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragon, faktdra) s typovym oznac¢enim vyrobku, ddtumom predaja a
Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahita vymenu alebo opravu ¢asti spotrebica, ktoré sa poskodia z dévodu portch vo
vyrobe spotrebic¢a. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za poskodenia
alebo Urazy os6b, zvierat z dévodu nespravneho pouzitia spotrebica a nedodrzania pokynov v ndvode na obsluhu. Vyrobok
je ur¢eny vyhradne ako domaci spotrebi¢ pre pouzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak je kupujuci podnikatel
- fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatelskd ¢innost alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa znizuje podla obcianskeho
zakonnika na 6 mesiacov pre: ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevztahuje na

akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho casti

na chyby spdsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

ak je zariadenie obsluhované v rozpore s ndvodom, pripadne zésahom neopravnenej osoby.

nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Zziarovky, trubice, cistenie a odvaprnovanie kavovarov,
zehliciek, zvlh¢ovacoy, atd. Tu bude tctované servisom za zmluvnu cenu.

ak nebude pri kontrole zariadenia zistena ziadna porucha alebo nebudu splnené zaru¢né podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupujuci.

zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesiondlnej alebo inej zérobkovej ¢innosti v prevadzkach.

porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej instaldcii).
zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrénia Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatriovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v
obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR
CERTES SK, s.r.o.

Pazite ¢. 42

01009 Zilina

tel./fax: +421415680171,5680 173

mobil: +421 905 259213

+421907 241912

Pracovné doba Po-Pia. 9:00 - 15:00
e-mail: certes.sk@gmail.com

certes@eslovakia.sk

Tento oddiel vyplnte prosim palickovym pismom a prilozte k vyrobku.
Odosielatel:

Priezvisko/meno:
Stat/PSC/obec/ulica:

Telefénne ¢islo:

Cislo/oznacenie (tovaru) polozky:

Déatum/miesto predaja:

Popis poruchy:

Déatum/podpis:

Zaruka sa nevztahuje.

I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znameng, zZe sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia miesat so vseobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na uréené
zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty vratit
priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednéate podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia
tychto produktov pomdze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a prostredie, ktoré mozu inak vzniknut v désledku nespravneho zaobchadzania s odpadom.

V pripade nespravne;j likvidacie odpadu mozu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.
Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej Gnie
Tento symbol je platny len v Eurépskej Unii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obrétte sa na
miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.

Dovozca:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: Www.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefén: (+420) 241 410 819






Przeczytaj uwaznie niniejsza instrukcje przed uzyciem i zachowaj ja na
wypadek uzywania w przysztosci.

WAZNE OSTRZEZENIA

Uzywajac urzadzen elektrycznych nalezy dotrzymywac podstawowych
zasad bezpieczenstwa, aby obnizy¢ niebezpieczenstwo pozaru,
porazenia pradem elektrycznym lub obrazen, w tym nastepujacych:

1.
2.

hd

11.

12.

13.

14.

Przed uzyciem przeczytaj wszystkie wskazowki.

Upewnij sie, czy napiecie na tabliczce znamionowej odpowiada
napieciu w sieci elektrycznej i upewnij sie, czy gniazdko jest
odpowiednio uziemione.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi wymieni¢ go
producent lub technik serwisowy ewentualnie inna wykwalifikowana
osoba, aby zapobiec w ten sposob niebezpieczenstwu.

Nie przechylaj tego urzadzenia pod katem wiekszym niz 45°.

W celu ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym, nie polewaj
woda przewodu zasilajacego, wtyczki ani otworéw wentylacyjnych,
nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innych cieczach.

Po uzyciu i przed czyszczeniem odfaczaj urzadzenie od sieci
elektryczne;j.

Trzymaj urzadzenie co najmniej 8 cm od innych przedmiotéw w celu
zapewnienia dobrego odptywu ciepta.

Nie uzywaj akcesoriéw, ktore nie sg polecane przez producenta.

Nie uzywaj urzadzenia w poblizu ognia, goracej ptyty lub pieca.

. Nie witgczaj urzadzenia czesto (zapewnij przerwe co najmniej 5 min.),

aby zapobiec uszkodzeniu kompresora.

Nie wolno wktada¢ do urzadzenia przedmiotéw metalowych ani
innych urzadzen elektrycznych, aby nie doszto do wybuchu pozaru i
zwarcia.

Wyjmujac lody nie uderzaj o krawedz naczynia i chron pojemnik
przed uszkodzeniem.

Nie uruchamiaj urzadzenia, gdy nie jest umieszczone w $rodku
naczynie i topatka do mieszania.

Temperatura poczatkowa sktadnikéw powinna wynosi¢ 10 ~ 20 °C.
Nie wktadaj sktadnikow do zamrazarki do schtodzenia, poniewaz
mogtyby zablokowac topatke do mieszania przed dokonczeniem
lodéw.



15. Nie zdejmuj ostrzy mieszajacych, gdy urzadzenie pracuje.

16. Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

17.Nigdy nie czys¢ urzadzenia za pomoca szorstkich proszkéw i
twardych przedmiotow.

18. Zachowaj instrukcje obstugi.

19. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o obnizonych umiejetnosciach fizycznych, zmystowych lub
mentalnych lub bez wystarczajagcego doswiadczenia i wiedzy, jesli nie
zostaty pouczone lub nie s3 pod nadzorem osoby odpowiedzialnej
za ich bezpieczenstwo. Nie pozwél dzieciom bawi¢ sie urzagdzeniem.
Czyszczenia i konserwacji nie moga wykonywac dzieci bez nadzoru.

20. Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity sie urzagdzeniem.

21. Przed czyszczeniem, konserwacjg lub napetnieniem urzadzenia
wtyczke przewodu zasilajagcego nalezy odtgczyc.

22.Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i w podobnych
miejscach, takich jak na przyktad:

- Kuchnie dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych
srodowiskach pracowniczych;

- Na farmach i przez klientéw hoteli, motelach i innych miejscach
zakwaterowania;

- W miejscach zakwaterowania wydajacych sniadania;

- W placowkach gastronomicznych i podobnych placéwkach
niekomercyjnych

Ostrzezenie: Nie przechowuj w tym urzadzeniu substancji
wybuchowych, takich jak pojemniki z aerozolem z fatwopalnym
propelentem.

Ostrzezenie: Zachowaj otwory wentylacyjne urzadzenia lub
konstrukcji zabudowy bez przeszkéd.



Ostrzezenie: Nie uzywaj urzadzen mechanicznych lub innych srodkéw
przyspieszajacych proces rozmrazania oprocz tych, ktore poleca
producent.

Ostrzezenie: Nie uszkadzaj obwodu chtodzacego.

Ostrzezenie: Nie uzywaj urzadzen elektrycznych w przegrédkach na
pozywienie, jesli nie jest to rodzaj polecany przez producenta.

Ostrzezenie: Likwiduj urzadzenie tylko w autoryzowanym serwisie
likwidacji odpadéw. Nie wrzucaj urzadzenia do ognia.

W obwodzie chtodzacym urzadzenia znajduje sie sSrodek chtodzacy
izobutan (R600a), jest to gaz ziemny o wysokim poziomie zgodnosci z
ochrong srodowiska, ktéry mimo to jest palny. W trakcie przewozenia
i instalacji urzadzenia zadbaj, aby nie doszto do uszkodzenia zadnej
czesci obwodu chtodzacego.

Srodek chtodzacy (R600a) jest palny.

A Ostrzezenie: Ryzyko wybuchu pozaru

W przypadku gdy dojdzie do uszkodzenia obwodu chtodzacego:

® Unikaj otwartego ognia i zrédet zaptonu.

® Doktadnie wywietrz pomieszczenie, w ktérym znajduje sie
urzadzenie.

Tryb zarzadzania energia tego urzadzenia to: tryb wytaczenia.
Zuzycie energii: maks. 0,5W

Urzadzenie wytacza sie po 10 minutach bezczynnosci ze strony
uzytkownika (po zakonczeniu gtéwnej funkg;ji).



DANE TECHNICZNE:

Model: GZ-151A/ GZ-151W
Objetos¢: 1,2 litra

Zasilanie: 220-240V/50 Hz
Zuzycie energii el.: 135W

Wymiary urzadzenia: 250 (dt.) x 275 (szer.) x 350 (wys.) mm
Wymiary opakowania: 338 (dt.) x 308 (szer.) x 425 (wys.) mm

CZESCI 1 1ICH FUNKCJE

1) Konstrukcja

Przezroczysta
pokrywa

Pokrywa do
napetniania

topatka do mieszania Wyjmowana

miska
Wyswietlacz
Przyciski
Pokrywa
urzadzenia

Otwory
wentylacyjne

Dolna czes¢

2) Przyciski funkcyjne

Tylko mieszanie

Tylko chtodzenie——

Lody

— @8d
Zasilanie
Roclchs

Wydtuzenie czasu ——— Uruchomienie/Zatrzymanie

Skrécenie czasu
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PRODUKCJA LODOW

Czyszczenie: Przed uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci, ktére znajduja sie
w kontakcie z lodami (w tym z wbudowana miska, wyjmowana miska, fopatka do
mieszania, przezroczysta pokrywa, pokrywa do napetniania, miarka i tfyzeczka).

Ostrzezenie:
Zapewnij, aby przewdéd zasilajacy byt odtaczony.

Wazne:
Maszyne do lodéw zawsze umieszczaj na réwnej powierzchni, aby wbudowany
KOMPRESOR mégt zapewni¢ najlepsza wydajnos¢.

Krok 1. Przygotowanie sktadnikéw przepisu:

Przygotuj sktadniki z wlasnego przepisu lub przepisu z niniejszej instrukcji.

Wskazdéwka: Nie trzeba mrozi¢ miski kilka godzin wcze$niej w zamrazarce, poniewaz
urzadzenie ma ZABUDOWANY KOMPRESOR, ktéry zamrozi sktadniki w trakcie pracy aby
zapewni¢ produkcje lodéw.

Krok 2. Nalej dobrze przygotowane Wilej sktadniki z przepisu i wymieszaj
sktadniki i ciepta wode do wyjmowanej

miski a nastepnie zapewnij jednolite
mieszanie (Zobacz rysunek pokazany
ponizej).

Krok 3. Wt6z wyjmowang miske do
urzadzenia i delikatnie obracajac upewnij
do wbudowanej miski (Zobacz rysunek).




Krok 4. W6z topatke do mieszania do
wyjmowanej miski i dobrze przymocuj dolny
otwor topatki do mieszania do osi silnika.
Nastepnie potéz przezroczysta pokrywe na
urzadzeniu i umocuj jg obracajac odwrotnie
do ruchu wskazéwek zegara (Zobacz rysunek).

Krok 5. Dotykajac przycisk,Zasilanie” wiacz urzadzenie.
Krok 6. Dotykajac przycisk,Wydtuzenie czasu” wybierz czas pracy.
Krok 7. Dotykajac przycisk,Uruchomienie/Zatrzymanie” uruchomisz urzadzenie.

Krok 8. Ulubione sktadniki dodasz otwierajac pokrywe do napetniania (Zobacz rysunek
ponizej).

Otworz pokrywe i
dodaj skfadniki.

Krok 9. Po zakonczeniu pracy, najpierw wylgcz urzadzenie a nastepnie wyjmij z
urzadzenia wyjmowang miske.

Wyjmij wyjmowana miske z urzadzenia




PRACA

Funkcja przedtuzonego chtodzenia

Aby z czasem nie doszto do roztopienia lodéw, wskazane jest uzycie nastepujacej
funkcji: Po zakonczeniu produkgcji lodéw i jesli nie jest wykonywana zadna inna
operacja, urzadzenie automatycznie uruchomi funkcje przedtuzonego chtodzenia,
ktéra moze utrzymac zimno przez 20 minut.

Funkcja ochrony silnika

Gdy lody stopniowo tezeja, moze dojs¢ do zablokowania silnika mieszajacego. W takim
przypadku urzadzenie chroniace silnik zatrzyma silnik mieszajacy, wykrywajac jego
temperature, aby zapewni¢ zywotnos¢ silnika.

Objetos¢ sktadnikow

Aby zapobiec przeciekaniu i marnowaniu, upewnij sig, ze sktadniki nie przekroczyty
60% objetosci wyjmowanej miski (podczas produkgji lody zwiekszaja swoja objetosc)

SCHEMAT ELEKTRYCZNY

Mieszajacy Motor
motor kondensatora
Kompresor
IV 7
T Ochranigcz
temperatur
]
Wtyczka przewodu Obw()éj Obwod N
zasilajgcego sterowania ||sterowania e
0 silnikiem silnikiem 5 )
— mieszajacym| | kondensator. Roztusznik | N
| m
—— —1 —
V Bezpiecznik %
220-240V/50 Hz <
Przetacznik %
H zasilania
Nyswietladz
LCD

Panel sterowania




KONSERWACJA:

Ostrzezenie:

Przed czyszczeniem urzadzenia, musi zosta¢ odtgczona wtyczka przewodu zasilajacego,

aby nie doszto do porazenia pradem elektrycznym.

(1) Wyjmij fopatke do mieszania, wytrzyj ja wilgotna scierka.

2) Wyjmij wyjmowang miske i wyczysc ja wilgotna miekka scierka.

3) Wytrzyj przezroczysta pokrywe i pokrywe do napetniania wilgotna Scierka.

4) Usun wilgotna $cierka zanieczyszczenia z obudowy urzadzenia lub innych miejsc,
nie lej wody na przewdd zasilajacy, wtyczke ani otwory wentylacyjne, nie zanurzaj
urzadzenia w wodzie ani innych cieczach.

(5) Doktadnie wysusz wszystkie czesci sucha $cierka a nastepnie umies¢ wszystkie
czesci w pierwotnym potozeniu.

(
(
(

PRZEPISY NA LODY

LODY WANILIOWE

Przepis na osiem 1/2 pordji.

1 szklanka petnottustego mleka

1/2 szklanki cukru krysztat 3/2 szklanki Smietany, schtodzonej

1 - 2 tyzeczki czystego ekstraktu waniliowego, do smaku

W $redniej misce uzyj recznego miksera lub trzepaczki, aby wymiesza¢ mleko i cukier,
do momentu rozpuszczenia cukru, okoto 1 — 2 minuty na niskich obrotach. Dodaj
Smietane i wanilie do smaku. Podiacz urzadzenie, wlej mieszanke do miski chtodzacej
przez otwor na sktadniki i pozostaw do mieszania do momentu stezenia, okoto 30 - 40
minut.

Analiza wartosci odzywczych porcji:
Kalorie 239 (68% ttuszczu), weglowodany 17 g, biatka 2 g, ttuszcze 18 g, thuszcze
nasycone 11 g, cholesterol 69 mg.

WARIANTY:

Mieta: Zastap wanilie 1 do 1-1/2 tyzeczki czystego ekstraktu miety (do smaku). Posiekaj
ulubiong gorzka lub potstodka czekolade w nieréwne kawatki. Dodaj posiekang
czekolade podczas ostatnich 5 minut mieszania.

Orzechy pekan: Rozpus¢ 1 kawatek nieposolonego masta na patelni. Dodaj 1 szklanke
posiekanych orzechéw pekan i 1 tyzeczke soli gruboziarnistej. Gotuj w Sredniej
temperaturze, czesto mieszaj dopoki orzechy pekan delikatnie nie zbragzowieja. Odstaw
z ognia, zostaw, aby odciekto (masto bedzie miato smak orzechéw pekan mozesz je
wiec zostawi¢ do innych celéw). Pozostaw orzechy pekan do zupetnego ostygniecia.
Dodaj orzechy podczas ostatnich 5 minut mieszania.

Ciasteczka i Smietana: Dodaj 3/4 szklanki grubo posiekanych ulubionych ciasteczek
(czekoladowe, Oreo, mietowe Oreo, itd.) podczas ostatnich 5 minut mieszania.



PODSTAWOWE LODY CZEKOLADOWE

Przepis na osiem 1/2 pordji.

1 szklanka petnottustego mleka

1/2 szklanki cukru krysztat

240 g gorzko-stodkiej lub pétstodkiej czekolady (twojej ulubionej), potam na kawatki o
grubosci 1 cm

1 szklanka $mietany, dobrze wychtodzonej 1 tyzeczka ekstraktu waniliowego

Ogrzej mleko, do momentu az zacznie bulgotac przy krawedziach (na kuchence lub
kuchence mikrofalowej). W mikserze lub robocie kuchennym wyposazonym w néz
metalowy przygotuj cukier z czekolada, do momentu, gdy czekolada bedzie drobno
pokrojona. Dodaj goragce mleko, wymieszaj, do gtadkosci. Przelej do $rednio duzej miski
i zostaw mase czekoladowa do ostudzenia. Wymieszaj $mietane i wanilie do smaku.
Wiacz urzadzenie, wlej mieszanke do miski chtodzacej i zostaw jg do wymieszania do
stezenia, okoto 30 - 40 minut.

Analiza wartosci odzywczych porcji:
Kalorie 370 (60% ttuszczu), weglowodany 34 g, biatka 3 g, ttuszcze 25 g, cholesterol
65 mg

WARIANTY:

Czekoladowe migdaty: Dodaj 1/2 tyzeczki czystego ekstraktu migdatowego z wanilia.
Dodaj 1/2 - 3/4 szklanki posiekanych doprawionych migdatéw lub posiekanych
migdatéw w czekoladzie w trakcie ostatnich 5 - 10 minut mrozenia.

Czekoladowe ciastka: Dodaj 1/2 - 1 szklanke posiekanych ciastek w trakcie ostatnich 5
minut mrozenia.

Czekoladowe brownie: Dodaj 1/2 - 1 szklanke posiekanego jednodniowego ciasta
czekoladowego w trakcie ostatnich 5 minut mrozenia.

Czekoladowe marshmallow: Gdy wktadasz lody do pojemnika na mrozenie, polej

je kroplami ulubionej polewy czekoladowej i posyp kawatkami marshmallow creme
(pianki).

LODY ZE SWIEZYCH TRUSKAWEK

Przepis na osiem 1/2 pordji.

250 g $wiezych dojrzatych truskawek, wyszyputkowanych i pokrojonych

3/2 tyzki $wiezego soku z cytryny

1/2 szklanki cukru

1 szklanka petnottustego mleka 1 szklanka $mietany

1 tyzeczka czystego ekstraktu waniliowego

W matej misce wymieszaj truskawki z sokiem cytrynowym i 1/2 szklanki cukru;
delikatnie wymieszaj i odstaw truskawki w soku na 2 godziny.
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W $rednio duzej misce, za pomoca recznego miksera lub ubijaczki wymieszaj mleko i
cukier, az do rozpuszczenia cukru, okoto 1 - 2 minut na niskich obrotach. Wymieszaj
Smietane i sok z truskawek z wanilia. Wiacz urzadzenie, wlej mieszanke do miski
mrozacej i pozostaw do wymieszania az do stezenia, okoto 30 — 40 minut. Dodaj
pokrojone truskawki podczas ostatnich 5 minut mrozenia.

Wskazéwka: Te lody beda miaty ,naturalny” jasnorézowy wyglad; jesli chcesz bardziej
nasyconego rézowego koloru, dodaj kilka kropel czerwonego barwnika spozywczego.

Analiza wartosci odzywczych porcji:
Kalorie 222 (61% ttuszczu), weglowodany 17g, biatka 3 g, ttuszcz 15 g, cholesterol
57 mg

SORBET ZE SWIEZYCH CYTRYN

Przepis na osiem 1/2 porgji.

3/2 szklanki cukru

3/2 szklanki wody

1 szklanka $wiezego soku cytrynowego

1 tyzka delikatnie posiekanej skérki cytrynowej *

Wymieszaj cukier z woda w srednio duzej patelni i doprowadz do wrzenia na srednim
ogniu. Zmniejsz temperature i ogrzewaj bez mieszania, dopéki cukier sie nie rozpusci,
okoto 3 - 5 minut. Pozostaw do zupetnego ostudzenia. Jest to prosty syrop i mozesz
go przygotowac z wyprzedzeniem w wiekszej ilosci do produkcji Swiezego sorbetu
cytrynowego.

Pozostaw do wychtodzenia az do uzycia.

Gdy syrop jest wychtodzony, dodaj sok cytrynowy i skérke; doktadnie wymieszaj. Wigcz
urzadzenie, nalej mase cytrynowg do misy mrozacej i mieszaj dopoki nie stezeje, okoto
30 - 40 minut.

Krojac cytryny lub limonki uzyj obieraczki do warzyw, aby usuna¢ kolorowe czesci
skorki cytrynowej.

Analiza wartosci odzywczych porgji:
Kalorie 204 (0% ttuszczu), weglowodany 52 g, biatka 19 g, tluszcz 0 g, cholesterol 0 mg

WARIANTY:

Sorbet ze $wiezego ré6zowego grapefruita: Zastap cytryne 1-1/2 szklanki $wiezo
wyciskanego soku z rézowego grapefruita i 1 tyzka delikatnie posiekanej skorki
grapefruita. Dodaj 1/4 szklanki syropu orszadowego do masy (Syrop orszadowy
uzywany jest do koktajli takich jak np. Mai Tai lub Scorpion i mozna go znalez¢ w dziale
koktajli w wiekszosci sklepéw spozywczych).
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MROZONY JOGURT CZEKOLADOWY

Przepis na osiem 1/2 pordji.

1 szklanka petnottustego mleka

180 g gorzko-stodkiej lub pétstodkiej czekolady, posiekanej

2 szklanki niskottuszczowego jogurtu waniliowego

1/4 szklanki cukru

Wymieszaj mleko i czekolade w mikserze lub robocie kuchennym wyposazonym w
metalowe noze do momentu uzyskania gtadkiej masy, okoto 20 — 30 sekund. Dodaj
jogurt i cukier; wymieszaj do gfadkosci, okoto 15 sekund. Wiacz urzadzenie, wlej mase
do miski mrozacej przez otwér na sktadniki i pozostaw do wymieszania do stezenia,
okoto 50 - 60 minut.

Analiza wartosci odzywczych porcji:
Kalorie 222 (31% ttuszczu), weglowodany 36 g, biatka 3 g, ttuszcz 8 g, cholesterol 4 mg

Odpowiednia likwidacja produktu
Symbol ten oznacza, ze ten produkt nie moze by¢ likwidowany razem ze
E\/ zwyktym odpadem komunalnym w krajach UE. Aby zapobiegac
ewentualnemu negatywnemu wptywowi na srodowisko lub zdrowie ludzkie z
mmmm niekontrolowanych sktadéw odpadéw, oddaj produkt do recyklingu w sposéb
odpowiedzialny dla zachowania zasobéw naturalnych.



Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zataczonych dokumentach oznacza, ze nie wolno
likwidowac zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym odpadem komunalnym.

W celu utylizacji nalezy odnies¢ tego typu odpad do punktu selektywnego zbioru, gdzie zostanie
odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach mozna zwréci¢ tego typu odpad bezposrednio u
sprzedawcy w momencie nabycia nowego produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktéw zbytecznie nie obcigza srodowiska naturalnego i nie ma
negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegétowych informacji o najblizszym punkcie zbioru
udzieli najblizszy urzad miejski.

W przypadku nieprawidtowej likwidacji odpadu wiasciciel moze zosta¢ obciazony kara grzywny zgodnie
z obowiazujacymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczacych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego udzieli
sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezacych do Unii Europejskiej
Powyzszy symbol obowigzuje wytacznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowac urzadzenie,
nalezy zwrécic sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu zasiegniecia informacji o
prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.



Uzembe helyezés el6tt olvassa el figyelmesen az utmutatét, és Srizze
meg késbébbi hasznalat esetére.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

Az elektromos késziilékek hasznalatanal mindig be kell tartani bizonyos
alapszabalyokat az aramutés, t(iz vagy baleset veszélyének csokkentése
érdekében. Ide tartozik tobbek kozott:

1. Hasznalat el6tt olvassa el figyelmesen az utasitasokat.

2. Ellenérizze, hogy az adatlapon feltiintetett paraméterek
megegyeznek a helyi halézat paramétereivel, és gy6z6djon meg
arrél, hogy a fali aljzat foldelve van.

3. Asérilt tapkabelt a fennallé veszélyek végett csak a gyarto,
szerviztechnikus vagy mas, szakképzett személy cserélheti ki.

4. Ne billentse meg a készlléket 45°-nal nagyobb szdgben.

Aramiités veszélye miatt soha ne éntson vizet a tapkabelre, a

csatlakozédugora, se a késziilék szell6z6nyilasaira, és ne meritse

vizbe vagy mas folyadékba a késziiléket.

6. Hasznalat utan és tisztitas elStt valassza le a késziiléket az elektromos
halézatrol.

7. Tartsa legalabb 8 cm tavolsagban a késziiléket mas targyaktdl, hogy
biztositva legyen a j6 héelvezetés.

8. Ne hasznaljon a gyarto altal nem javasolt tartozékokat.

9. Ne hasznalja a készlléket, tlz, forro f6z6lap vagy kalyha kozelében.

10. Ne kapcsolja be gyakran a késziiléket (be kell biztositani a legalabb 5
perc sziinetet), mert megsérilhet a kompresszor.

11.Nem szabad fémeszkozoket és mas elektromos késziilékeket tenni a
késziilékbe, mert fennall a tlizképzédés és zarlat veszélye.

12. A fagylalt kiemelésénél ne Gtogesse a tartaly szélét, és ovja a
fagylalttartot a sérilésektdl.

13. Ne kapcsolja be a készuléket, ha nincs behelyezve a tartély és a
keverélapat.

14. A hozzavaldk alaphémérséklete 10 ~ 20 °C. Ne hiitse le fagyasztéban
a hozzavalodkat, mert megnehezitenék a keverdlapat forgasat a
fagylaltkészitésnél.
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15. Uzemeltetés folyaman ne nyuljon a keverékésekhez.

16. Ne hasznalja a szabadban a késziléket.

17. A készulék tisztitdasanal nem szabad durva csiszoloszereket és
kemény targyakat hasznalni.

18. Orizze meg a hasznalati utastast.

19. A késziiléket nem hasznalhatjak korlatozott fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képesség, valamint kell§ tapasztalattal nem rendelkezé
személyek (és gyermekek sem), amennyiben nem feltigyelnek rajuk,
vagy nem kaptak kelld felvilagositast a termék helyes hasznalatat
illetéen a biztonsagukért felelés személytél. Ne engedje, hogy
gyerekek jatszanak a késziilékkel! A tisztitast és apolast nem
végezhetik 8 évnél fiatalabb gyerekek felligyelet nélkuil.

20. Ugyelni kell a gyerekekre, hogy ne jatszhassanak a készulékkel.

21. Tisztitas, apolas vagy a hozzavalok betoltése eldtt mindig le kell
valasztani a készuléket az elektromos aramkorrdl.

22. A készilék haztartasban, vagy hasonlé helyeken torténd hasznalatra
készlt, mint példaul:

- Alkalmazottak konyhaja boltokban, iroddkban és mas
munkahelyeken;

- Wellness, szallodak, motelek és mas szallashelyek vendégei
szamara;

- Reggelit szolgaltaté panziokban;

— Munkahelyi étkez6kben és hasonld, nem kereskedelmi jelleg(
helyeken.

Vigyazat: Ne taroljon robbanékony szereket, mint pl. gyulékony
gazokkal m(ikodé spray flakonokat ebben a berendezésben.

Vigyazat: Tartsa tisztan és akadalymentesen a késziilék vagy a
beépitett szekrény szell6z6nyilasait.



Vigyazat: A gyarto altal javasolt eszk6zokon kiviil ne hasznaljon
mechanikai eszk6zoket vagy mas szereket a leolvasztashoz.

Vigyazat: Ovja a hiitékort a sériilésektdl!

Vigyazat: Ne hasznaljon elektromos késziilékeket az élelmiszertarolé
rekeszekben, kivéve a gyarté altal javasolt tipust.

Vigyazat: A késziilék selejtezését csak egy hulladékhasznosité telepen
végezhetik el. Ne dobja tiizbe a késziiléket.

A hiitékor izobutant (R600a) tartalmaz. Az izobutan egy nagyon
kornyezetbarat foldgaz, viszont ennek ellenére is gyulékony. A
késziilék szallitasa és beszerelése alatt ligyelni kell, hogy ne sériiljon
meg a h(itékor.

A hiitékozeg (R600a) gyulékony.

A Figyelmeztetés: Tlizveszély!

A hiitékor sérulése esetén:
® Keriilje a nyilt tiizet és az esetleges tlizforrasokat.
® Alaposan szell6ztesse ki a helyiséget, ahol a késziiléket tarolja.

A készulék energiagazdalkodasi izemmadja: kikapcsolt tizemmad.
Energiafogyasztas: legfeljebb 0,5 W

A késziilék 10 perc felhasznaldi inaktivitads esetén (a féfunkcié befejezése
utan) kikapcsol.



MUSZAKI ADATOK:

Modell: GZ-151A/ GZ-151W

Térfogat: 1,2 liter

Tapellatas: 220-240V/50 Hz

El. aramfogyasztas: 135W

A késziilék méretei: 250 (H) x 275 (Sz) x 350 (M) mm
A csomag méretei: 338 (H) x 308 (Sz) x 425 (M) mm

A KESZULEK RESZEI ES FUNKCIOI

1) Szerkezet

Toltofedél Atlatszo fedél

Keverdlapat Kiemelhet6 tal

Kijelz6
Kezel6gombok

Kils6 vaz

Szell6z6nyildsok

Also rész

2) Kezel6gombok

Csak hiités—— Csak kleverés Fagylalt

] @ 5 [
D/l

Id6 novelése L— Inditas/Leallitas

1d6 csokkentése



FAGYLALTKESZITES

Tisztitas: Uzembe helyezés elétt gondosan mossa meg azokat a részeket, amelyek a
fagylalttal érintkeznek (beépitett tal, kiemelhetd tal, keverblapat, atlatszo fedél, toltd
fedél, mérékanal és kanal).

Vigyazat:
Tisztitas el6tt mindig huzza ki a csatlakozét a fali aljzatbol.

Fontos:
A fagylaltgépet mindig egy egyenes feliiletre kell dllitani ugy, hogy a beépitett
KOMPRESSZOR a legnagyobb teljesitményen dolgozhasson.

1. 1épés: A recept hozzavaldinak el6készitése

Készitse el a hozzavaldkat a sajat vagy az itmutato receptje alapjan.

Megjegyzés: A tartalyt nem sziikséges 6rakig a fagyasztdban hiiteni hasznalat el6tt,
mert a késziilék egy BEEPITETT KOMPRESSZORRAL rendelkezik, amely a m(ikddés
folyaman fagylalt konzisztenciara fagyasztja a hozzavalokat.

2. 1épés. Toltse be a megfeleléen Toltse be és keverje 6ssze a hozzavaldkat.
el6készitett hozzavalokat és a meleg

vizet a kiemelhet6 talba, és keverje el
egyenletesen (Lasd lenti dbra.).

3.1épés. Helyezze be a kiemelhetd télat a
készllékbe, és a tal enyhe elforditasaval
rogzitse a beépitett talhoz. (Lasd lenti
abra.)




4, 1épés. Helyezze a keverélapatot a
kiemelhet6 talba, és a lapat alsé nyilasat
rogzitse gondosan a motor tengelyéhez.
Helyezze az 4tlatszo fedelet a késziilékre,
és forditsa el az Gramutato jarasaval
ellenkez6 irdnyban. (Lasd lenti dbra.)

5. lépés. Erintse meg a Tapellatas gombot a késziilék bekapcsolasahoz.
6. 1épés. Az,Id6 emelése” gombbal dllitsa be a munkaidét.
7.1épés. Az, Inditds/Ledllitds” gomb megérintésével kapcsolja be a késziiléket.

8. lépés. Kedvenc kiegészitbit betdltheti a toltéfedél felemelése utén. (Lasd lenti dbra.)

Nyissa ki a fedelet
és toltse be a
hozzéavaldkat.

9.1épés. Az lizemeltetés befejezése utan kapcsolja ki a késziiléket, majd vegye ki beldle
a kiemelhet6 talat.

Vegye ki a késziilékbél a kiemelhetd télat.




UZEMELTETES

Hosszabbitott hités funkcio

Az aldbbi tamogatott funkcié bebiztositja, hogy a fagylalt ne olvadjon el tul gyorsan: a
fagylaltkészités befejezése utan, amennyiben nem keriil sor mas mveletre, a késziilék
automatikusan aktivalja a hosszabbitott hiités funkciot, amely 20 percen at képes
fenntartani a hideg hémérsékletet.

Motorvédelem funkcio

Ahogy a fagylalt fokozatosan keményebb lesz, akadalyozhatja a keverémotor
mukodését. Ha elakad a keverémotor, a motorvédelem funkcié a motor
hémérsékletének érzékelésével ledllitja a keverémotor miikodését, ami
meghosszabbitja a motor élettartamat.

A hozzavaldk térfogatanak szabdlyozasa

A kiomlés és pazarlas elkeriiléséhez ligyelni kell, hogy a hozzavalok mennyisége ne
Iépje tul a kiemelhetd tal térfogatanak 60%-4t (a fagylaltkészités folyaman a fagylalt
térfogata novekszik).

ELEKTROMOS RAJZ

Keverd Kondenzator
motor motor
Kompresszor
DO,
Héérzékeld | VédeIJe—rg
A tapkabel A - A . %
csatlakozédugéja keverdmotor kondenzator =
0 Keveror motor 5 Q
% aramkore aramkére Startel @
—] —— &
Biztositék o
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Tapellatas %
H kapcsold
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Kijelz6
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APOLAS:

Figyelmeztetés:

Tisztitas elStt a késziilék csatlakozodugojat mindig ki kell huzni a fali aljzatbol,

kilonben fennall az aramiités veszélye.

(1) Vegye ki a keverélapatot, és tisztitsa meg egy nedves torlékendével.

(2) Vegye ki a kiemelhetd télat, és tisztitsa meg egy nedves torl6kenddbvel.

(3) Tisztitsa meg az atlatszo fedelet és a toltéfedelet egy nedves torlékendvel.

(4) Torolje le a késziilék vazardl és mas részeirdl a szennyezédéseket. Ne 6ntson
vizet a tadpkabelre, csatlakozdédugora, szell6zényilasokra, ne meritse vizbe és mas
folyadékokba a késziiléket.

(5) Gondosan torolje szarazra az 6sszes részt egy szovettel, majd helyezze vissza eredeti
helyiikre az egyes részeket.

RECEPTEK FAGYLALTKESZITESHEZ
VANILIAFAGYLALT

Nyolc félporcid készitése

1 bogre zsiros tej

1/2 bogre kristalycukor

3/2 bogre hideg tejszin

1 — 2 tedskandl tiszta vaniliakivonat az izesitéshez

Egy télban elektromos vagy kézi habverdvel keverje el a tejet és a kristalycukrot, amig
a cukor el nem olvad, kb. 1-2 percig alacsony sebességen. Keverje hozza a tejszint és
izlés szerint a vaniliat. Kapcsolja be a késziiléket, téltse a keveréket a toltényilason at a
fagyasztotalba, és hagyja miikodni a gépet a kivant konzisztencia elérésig, kb. 30 - 40
percig.

Egy adag tapértéke:

Kaldria 239 (68% zsir), szénhidratok 17 g. proteinek 2 g, zsirok 18 g, telitett zsirok 11g,
koleszterin 69 mg.

VARIACIOK:

Borsmenta: Helyettesitse a vaniliat 1 - 1,5 tedskanal tiszta borsmenta-kivonattal
(izesitésnek). Vagja egyenetlen darabokra kedvenc keseri vagy félédes csokoladéjat.
A csokolddét adagolja a fagylalthoz a keverés utolsé 5 percében.

Pekandio: Egy serpeny6ben olvasszon fel egy darab soétlan vajat. Keverjen hozza egy
bogre pekandidt, és egy tedskanal koser sét. Piritsa kozepes hémérsékleten, allanddan
kevergetve, amig a pekandié enyhén megbarnul.

Vegye le a tlizrél és szlrje le (a vaj pekdndio iz(i lesz, és szintén felhasznalhato). Hagyja
teljesen kih(Ini a pekandiét. Adagolja a pekandiét a fagylalthoz a keverés utolsé 5
percében.

Keksz és tejszin: Tegyen a fagylalthoz 3/4 bégre durvara metélt kekszet
(csokoladépehely, Oreo, mentds Oreo, stb.) a keverés utolsé 5 percében.



CSOKOLADEFAGYLALT - ALAPRECEPT

Nyolc félporcid készitése

1 bogre zsiros tej

1/2 bogre kristalycukor

240 g félkeser( vagy félédes csokoladé (izlés szerint), 1 cm darabora torve

1 bogre alaposan leh(itott tejszin

1 tedskanal vaniliakivonat

Melegitse a tejet, amig a szélén gyongyozni kezd (tlizhelyen vagy mikrohulldamu
sttében). Egy mixerben vagy fémkéssel ellatott konyharobotban keverje 6ssze a
cukrot és a csokoladét, és apritsa finomra a csokoladét. Ontse hozza a forrd tejet, és
keverje simara a hozzavaldkat. Ontse a csokoladés keveréket egy kdzepes méret(
talba, és hagyja kihdlni. Keverje hozz4 a tejszint és izlés szerint a vanilidt. Kapcsolja be a
késziiléket, toltse a keveréket a toltényildson at a fagyasztétalba, és hagyja mikodni a
gépet a kivant konzisztencia elérésig, kb. 30 — 40 percig.

Egy adag tapértéke:
Kaldria 370 (60% zsir), szinhidratok 34 g, proteinek 3 g, zsirok 25 g, koleszterin 65 mg.

VARIACIOK:

Csokoladés mandula: Tegyen a keverékhez ¥: kiskanal tiszta mandulakivonatot
vanilidval. Tegyen a fagylalthoz 1/2 - 3/4 bdgre darabokra vagott izesitett vagy
csokolddés mandulat a fagyasztéas utolsé 5 — 10 percében.

Csokoladés keksz: Tegyen a keverékhez 1/2 - 1 bdgre darabokra vagott kekszet a
fagyasztas utolsé 5 percében.

Csokis brownie: Tegyen a keverékhez 1/2 - 1 bogre darabokra vagott, 1 napos csokis
stiteményt a fagyasztas utols6 5 percében.

Csokis pillecukor: Amikor a fagylaltot a fagyasztétalba teszi, locsolja meg a kedvenc
csokis ontetével és szorja meg pillecukor darabkakkal.

FAGYLALT FRISS EPERBOL

Nyolc félporcid készitése

250 g friss, érett, megtisztitott és feldarabolt eper

3/2 ev6kanal friss citromlé

1/2 bogre cukor

1 bogre zsiros tej

1 bogre tejszin

1 tedskanal tiszta vaniliakivonat

Keverje el egy kis télban az epret a citromlével és 1/2 bogre cukorral; 6vatosan keverje
0ssze, és hagyja allni 2 6ran at.
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Egy télban elektromos vagy kézi habverével keverje el a tejet és a kristalycukrot, amig
a cukor el nem olvad, alacsony sebességen kb. 1-2 percig. Keverje hozz4 a tejszint és az
eper levét a vanilidval. Kapcsolja be a gépet, és hagyja mikddni a kivant konzisztencia
elérésig, kb. 30 - 40 percig. Toltse az epret a talba a fagyasztas utolsé 5 percében.
Megjegyzés: Ez a fagylalt természetesen halvanyrdzsaszin lesz; intenzivebb rézsaszin
fagylalthoz hozza kell adni néhany csepp piros élelmiszerfestéket.

Egy adag tapértéke:
Kaldria 222 (61% zsir), szénhidratok 17g, proteinek 3 g, zsir 15 g, koleszterin 57 mg.

SORBET FRISS CITROMBOL

Nyolc félporcid készitése

3/2 bogre cukor

3/2 csésze viz

1 csésze friss citromlé

1 evékandl finomra reszelt citromhéj*

Keverje el a cukrot a vizzel egy kdzepes méretli edényben, és melegitse forraspontig
kdzepes hdmérsékleten. Csokkentse a hdmérsékletet, és fézze keverés nélkul kb. 3-5
percig, amig a cukor el nem olvad. Hagyja teljesen kihdlni. Ez egy egyszer( cukorszirup,
amit nagyobb mennyiségben elére is el lehet késziteni a friss citromsorbethez.
Tarolja hiit6szekrényben egészen felhasznalasig.

A mér hideg szirupot gondosan keverje 6ssze a citromlével és citromhéjjal. Kapcsolja
be a késziiléket, toltse a keveréket a toltényilason at a fagyasztotalba, és hagyja
mUkodni a gépet a kivant konzisztencia elérésig, kb. 30 - 40 percig.

A citrom vagy lime szeletelésénél hasznaljon egy zoldséghdmozét a citromhéj szines
részének lehamozasahoz.

Egy adag tapértéke:
Kaldria 204 (0% zsir), szénhidratok 52 g, proteinek 19 g, zsir 0 g, koleszterin 0 mg.

VARIACIOK:

Sorbet friss rozsaszin grépfrutbdl: Helyettesitse a citromot 1-1/2 csésze frissen préselt
rozsaszin grépfrutlével és 1 tedskandl finomra reszelt grépfrathéjjal. Adjon a keverékhez
1/4 csésze orgeddszorpot (Az orgeddszorp olyan koktélok 6sszetevéje, mint a Mai Tai
vagy Scorpion, és a legtdbb élelmiszeriizlet italrészlegén megtalalhaté.).
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FAGYASZTOTT CSOKOLADES JOGHURT

Nyolc félporcid készitése

1 bogre zsiros tej

180 g félkesert vagy félédes csokoladé, darabokra véagva

2 bogre zsirszegény vanilids joghurt

1/4 bogre cukor

Egy mixerben vagy fémkéssel ellatott konyharobotban apritsa finomra a csokoladét
kb. 20 - 30 masodperc alatt. Tegye bele a joghurtot és cukrot, és keverje siméra kb.

15 mésodperc alatt. Kapcsolja be a késziiléket, toltse a keveréket a toltényildson 4t a
fagyasztotalba, és hagyja mikodni a gépet a kivant konzisztencia elérésig, kb. 50 - 60
percig.

Egy adag tapértéke:
Kaldria 222 (31% zsir), szénhidratok 36 g, proteinek 3 g, zsir 8 g, koleszterin 4 mg.

A késziilék selejtezése
Ez az ikon azt jelenti, hogy a késziilék az EU llamaiban nem selejtezhetd a
E\/ haztartési hulladékkal egytt. A felel6sségteljes hulladékselejtezés és a
nyersanyagok Ujrahasznositdsa megel6zi az esetleges negativ kihatasokat a
EEm kornyezetre és az emberi egészségre. Széllitsa el a helyi gyUjt6telepre a
selejtezésre szant régi késziléket.
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Informaciok a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a késziiléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és elektronikus
készilékek nem likvidalhatoka haztartasi hulladékkal egyiitt.

A helyes feldolgozas, ujitas és reciklacio érdekében kérjlk, szallitsa az ilyen késziiléket egy megfeleld
gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhatd. Néhdny orszagban ezek a késziilékek az eladénal is leadhatok,
amennyiben egy Uj, hasonl6 terméketvasarol ott. A termékek helyes likvidalasa értékes nyersanyagokat
sporolhat meg, és megelézheti az emberi egészségre és a kornyezetre valé negativ kihatdsokat,
amelyeka hulladék helytelen likvidalasa esetében kdvetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes
informéaciokkal szolgalhat a legkozelebbi gyujtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalds az érvényes szabalyok értelmében biintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos késziilékeket szeretne likvidalni, forduljon részletes
informaciokért a helyi eladéhoz vagy kdzvetitéhoz.

Informaciék a likvidalasrél az EU tagallamokon kiviil
Ez az ikon csakaz Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezta késztiléket, forduljon
a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen t6le informdcidkat a termék helyes likvidalasarol.



Pred uporabo natanc¢no preberite navodila in jih shranite za poznejso
uporabo.

POMEMBNA OPOZORILA

Pri uporabi elektri¢nih aparatov morate upoSstevati osnovna varnostna
pravila, da zmanjsate nevarnost elektri¢cnega udara, pozara ali poskodb,
vkljuéno z naslednjimi:

1. Pred uporabo preberite vsa navodila.

2. Pred prikljucitvijo aparata se prepricajte, e napetost v elektri¢ni
vti¢nici ustreza napetosti, navedeni na tablici, in da je vti¢nica
pravilno ozemljena.

3. Iz varnostnih razlogov mora poskodovan napajalni kabel zamenjati
proizvajalec, serviser ali enako usposobljena oseba.

4. Ne nagibajte aparata za vec kot 45°.

5. Da ne bi prislo do elektricnega udara, ne nalivajte vode na kabel, vti¢
ali odprtine za zraCenje ter ne potapljajte aparata v vodo ali druge
tekocine.

6. Po uporabiin pred ¢is¢enjem vtic izvlecite iz vticnice.

7. Pustite okrog aparata vsaj 8 cm prostora, da se zagotovi ustrezno
odvajanje toplote.

8. Nikoli ne uporabljajte opreme, ki je ni odobril proizvajalec.

9. Ne uporabljajte aparata v blizini ognja, vrocih plos¢ ali peci.

10. Naprave ne vklapljajte pogosto (pocakajte vmes vsaj 5 min.), da
preprecite poskodbe kompresorja.

11. Ne dajajte v aparat kovinskih predmetov ali elektri¢nih naprav, da ne
pride do pozara ali kratkega stika.

12. Pri jemanju sladoleda ne tolcite po robu posode in pazite, da posode
ne poskodujete.

13. Ne vklapljajte aparata, ¢e v njem ni posode ali mesala.

14. Zaletna temperatura sestavin mora biti 10 ~ 20 °C. Ne hladite
sestavin v zamrzovalniku, ker bi lahko blokirale mesalo pri izdelavi
sladoleda.



15. Med delovanjem aparata ne odstranjujte mesal.

16. Ne uporabljajte naprave na prostem.

17. Nikoli ne Cistite s Cistili v prahu ali grobimi predmeti.

18. Shranite navodila za uporabo.

19. Naprava ni namenjena za uporabo osebam (vklju¢no z otroki) z
zmanjsanimi fizi¢nimi, zaznavnimi ali psihi¢nimi sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkusenj in znanja, razen ¢e so pod nadzorom osebe,
ki je odgovorna za njihovo varnost. Ne dovolite otrokom, da bi se
igrali z napravo. Otroci ne smejo brez nadzora ¢istiti in vzdrzevali
aparata.

20. Otroke je treba nadzorovati, da se ne bi igrali z napravo.

21. Pred ¢is¢enjem, vzdrZzevanjem in polnjenjem aparata vedno izvlecite
vti¢ napajalnega kabla iz vti¢nice.

22.Ta naprava je namenjena za uporabo v gospodinjstvu in podobnih
prostorih, kot so:

¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih;

za stranke hotelov, motelov in drugih namestitvenih objektov;

v nastanitvenih objektih z zajtrkom;

v gostinskih in podobnih nekomercialnih obratih.

Opozorilo: V aparatu ne hranite eksplozivnih snovi, kot so ploc¢evinke
z aerosoli in vnetljivim plinom.

Opozorilo: Odprtine za zracenje na aparatu oz. vgradnem elementu
morajo biti vedno prehodne.



Opozorilo: Za pospesitev odtaljevanja aparata ne uporabljajte
mehanskih naprav ali drugih sredstev, ki jih ni priporocil proizvajalec.

Opozorilo: Pazite, da ne poskodujete hladilnega tokokroga.

Opozorilo: V prostoru za shranjevanje zivil v aparatu ne uporabljajte
elektri¢nih naprav, ce jih ne priporoca proizvajalec.

Opozorilo: Napravo odstranite le v pooblas¢enem srediscu za
odstranjevanje odpadkov. Ne mecite aparata v ogen,;.

Hladilni sistem aparata vsebuje hladilo izobutan (R600a), ki je naravni
plin in kot tak dobro zdruzljiv z okoljem, kljub temu pa je vnetljiv.
Pazite, da se med transportom in namestitvijo ne poskodujejo
sestavni deli hladilnega sistema.

Hladilno sredstvo (R600a) je vnetljivo.

A Opozorilo: Nevarnost pozara

Ce pride do poskodbe hladilnega sistema:
® |zogibajte se uporabi odprtega ognja in virom vziga.
® Temeljito prezracite prostor, v katerem se aparat nahaja.

Nacin upravljanja napajanja te naprave je: nacin za izklop.

Poraba elektricne energije: najv.0,5W

Naprava se izklopi po 10 minutah neaktivnosti uporabnika (po zaklju¢ku
glavne funkcije).



TEHNICNI PODATKI:

Model: GZ-151A/ GZ-151W
Prostornina: 1,2 litra

Napajanje: 220-240V/50 Hz

Poraba el. energije: 135W

Mere aparata: 250 (D) x 275 (S) x 350 (V) mm
Mere embaliranega aparata: 338 (D) x 308 (5) x 425 (V) mm

POSAMEZNI DELI IN FUNKCLJE

1) Konstrukcija:

Pokrov za Prozoren pokrov

polnjenje

Mesalo Odstranljiva

posoda

Prikazovalnik
Tipke

Ohisje aparata

Zracniki

Spodniji del

2) Funkcijske tipke

Samo mesanje Sladoled

Samo hlajenje——

[: 5 . Napajanje
D/l

Podaljsanje ¢asa Skrajianje casa ——— Zagon/Pavza



PRIPRAVA SLADOLEDA

Cis¢enje: Pred uporabo temeljito umijte vse dele, ki pridejo v stik s sladoledom
(vklju¢no s fiksno posodo, odstranljivo skledo, mesalom, prozornim pokrovom,
odprtino za polnjenje, merico in Zlico).

Opozorilo:
Pred ¢isc¢enjem vedno izkljucite kabel.

Pomembno:
Aparat za pripravo sladoleda postavite na ravno povrsino, tako da lahko vgrajen
KOMPRESOR ¢im bolje deluje.

1. korak. Priprava sestavin:

Pripravite sestavine za svoj recept ali recept iz teh navodil.

Opomba: Posode pred izdelavo sladoleda ni potrebno zamrzovati v zamrzovalniku, saj
ima naprava VGRAJEN KOMPRESOR, ki med delovanjem zamrzne sestavine in izdela
sladoled.

2. korak. Dobro pripravljene sestavine Vlijte sestavine za sladoled in zmesajte jih
recepta vlijemo v odstranljivo posodo,
nato pa zagotovimo enotno mesanje (glej
sliko spodaj).

3. korak. Odstranljivo posodo dajte v
aparat, rahlo jo zavrtite in s tem pritrdite v
fiksno posodo (glej sliko spodaj).




4. korak. Vstavite mesalo v odstranljivo
posodo in pritrdite spodnjo izvrtino mesala,
da je dobro pritrjeno na os motorja. Nato
na aparat polozite prozorni pokrov in ga
pritrdite tako, da ga zavrtite v obratni smeri
urinega kazalca (glej sliko spodaj).

5. korak. Z dotikom tipke "Napajanje" vklopite aparat.
6. korak. Z dotikom tipke "Podaljsanje ¢asa" izberite ¢as delovanja.
7. korak. Z dotikom tipke "Zagon/Pavza" vklopite delovanje aparata.

8. korak. Priljubljene sestavine lahko dodajate tako, da odprete pokrov za polnjenje
(glej sliko spodaj).

Odprite pokrov in
dodajte potrebne
sestavine.

9. korak. Ko se delovanje konca, najprej izklopite aparat, nato pa odstranite odstranljivo
posodo iz aparata.

Odstranite odstranljivo posodo iz aparata




DELOVANJE

Funkcija podaljsanega hlajenja

Da se sladoled s¢asoma ne bi stopil, je podprta naslednja funkcija: Ko je sladoled
pripravljen in ne vklopite nobenega drugega postopka, aparat samodejno zazene
funkcijo podaljsanega hlajenja, ki vzdrzuje sladoled na hladnem 20 minut.

Funkcija zascite motorja

Ko se sladoled postopoma strjuje, lahko pride do blokade mesalnega motorja.V tem
primeru naprava za zas¢ito motorja zazna njegovo temperaturo in ustavi mesalni
motor, tako da se zagotovi dolga zivljenjska doba motorja.

Kolic¢ina sestavin

Da ne pride do razlitja in izgub, se prepricajte, da sestavine ne presegajo 60 %
prostornine odstranljive posode (med izdelavo sladoled poveca prostornino)

ELEKTRICNA SHEMA

Mesalni Motor .
motor kompresorja
Kompresor
RO,
Temperaturpi géitnﬁ(—‘?
senzor
. ) Krog ™ Kro
Vti¢ napajalnega kabla krmgi]Ijenja krmgijljenja Z
A mesalnega || motorja 5 E
% motorja kompresorja Zaganjalnik | ©
—— v — E
Varovalka m
220-240V/50 Hz ] Z
Stikalo za %
‘ ‘ vklop/izklop
LCD
prikazovalnik

Upravljalna plosca




VZDRZEVANJE:

Opozorilo:

Pred ¢iscenjem aparata vedno izvlecite vti¢ napajalnega kabla iz vti¢nice, drugace lahko

pride do elektri¢nega udara.

(1) Odstranite mesalo, obrisite ga z navlazeno krpo.

(2) Odstranite odstranljivo posodo in jo ocistite z vlazno mehko krpo.

(3) Obrisite prozorni pokrov in pokrov za polnjenje z vlazno krpo.

(4) Z vlazno krpo odstranite umazanijo z ohisja aparata ali drugih mest. Ne nalivajte
vode na kabel, vti¢ ali odprtine za zracenje ter ne potapljajte aparata v vodo ali
druge tekocine.

(5) Temeljito posusite vse povrsine s suho krpo, nato pa vrnite posamezne elemente v
prvotni polozaj.

RECEPTI ZA SLADOLED

VANILIJEV SLADOLED

Za osem porcij po 1/2 kozarca.

1 skodelica polnomastnega mleka

1/2 skodelice kristalnega sladkorja

1in 1/2 skodelice shlajene smetane

1 - 2 ¢ajni zlicki Cistega vanilijevega ekstrakta, za okus

V srednje veliki posodi z ro¢nim mesalnikom ali metlico zmesamo mleko in sladkor,
dokler se sladkor ne raztopi, priblizno 1 - 2 minuti pri nizki hitrosti. PrimeSamo smetano
in vanilijev ekstrakt po okusu. Vklopimo aparat, skozi odprtino za polnjenje nalijemo
zmes v hladilno posodo in mesamo, da zmes postane trdna, priblizno 30 - 40 minut.

Hranilna vrednost na porcijo:
Kalorije 239 (68 % z mascob), ogljikovi hidrati 17 g, beljakovine 2 g, mas¢obe 18 g,
nasi¢ene mascobe 11 g, holesterol 69 mg.

RAZLICICE:

Okus mete: Namesto vanilije uporabimo 1 do 1in 1/2 ¢ajne Zlicke ¢istega

ekstrakta mete (za okus). Sesekljamo priljubljeno grenko ali polsladko ¢okolado na
neenakomerne koscke. Sesekljano ¢okolado dodamo 5 minut pred koncem mesanja.
Pekani: Na ponvici raztopimo kos nesoljenega masla. Dodamo 1 skodelico nasekljanih
pekanov in 1 ¢ajno zlicko koser soli. Prazimo pri srednji temperaturi, pogosto mesamo,
dokler pekani ne porjavijo. Odstranimo s stedilnika, maslo odcedimo (maslo bo imelo
okus po pekanih in lahko ostane za druge namene). Pekane pustimo, da se popolnoma
ohladijo. Oprazene pekane dodamo 5 minut pred koncem mesanja.

Keksi in smetana: Dodamo 3/4 skodelice na debelo nadrobljenih priljubljenih keksov
(ameriski ¢okoladni piskoti, Oreo, Mint Oreo itd.) 5 minut pred koncem mesanja.



COKOLADNI SLADOLED

Za osem porcij po 1/2 kozarca.

1 skodelica polnomastnega mleka

1/2 skodelice kristalnega sladkorja

240 g grenko sladke ali polsladke priljubljene ¢okolade nalomimo na 1 cm koscke

1 skodelica ohlajene smetane

1 ¢ajna zlicka vanilijevega ekstrakta

Segrejemo mleko, dokler se ne za¢ne dvigovati (na Stedilniku ali v mikrovalovni pecici).
V mesalniku s kovinskim nozem obdelamo sladkor s ¢okolado, da se ¢okolada naseklja
na drobno. Dodamo vroc¢e mleko, mesamo, da zmes postane gladka. Prelijemo v
srednje veliko skledo in pustimo, da se ohladi. Zme3amo smetano in vanilijev ekstrakt
po okusu. Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo in meSamo, da zmes
postane trdna, priblizno 30 - 40 minut.

Hranilna vrednost na porcijo:
Kalorije 370 (60 % z mascob), ogljikovi hidrati 34 g, beljakovine 3 g, masc¢obe 25 g,
holesterol 65 mg

RAZLICICE:

Cokoladni mandlji: dodamo 1/2 ¢ajne Zlicke ¢istega mandljevega ekstrakta z vanilijo.
Dodamo 1/2 - 3/4 skodelice nasekljanih mandljev ali nasekljanih mandljev v ¢okoladi 5
minut pred koncem mesanja.

Cokoladni piskoti: Dodamo 1/2 - 1 skodelice nadrobljenih piskotov 5 minut pred
koncem mesanja.

Cokoladni brownie: Dodamo 1/2 - 1 skodelice nasekljanega, en dan starega
¢okoladnega peciva 5 minut pred koncem mesanja.

Cokoladni marshmallow: Ko damo sladoled v posodo za shranjevanje, ga prelijemo s
priljubljenim ¢okoladnim prelivom in koscki marshmallow kreme.

SLADOLED IZ SVEZIH JAGOD

Za osem porcij po 1/2 kozarca.

250 g svezih zrelih jagod, ocis¢enih in narezanih

1in 1/2 velike Zlice sveZega limoninega soka

1/2 skodelice sladkorja

1 skodelica polnomastnega mleka

1 skodelica smetane

1 ¢ajna Zli¢ka ¢istega vanilijevega ekstrakta

V majhni skledi zmesamo jagode z limoninim sokom in 1/2 skodelice sladkorja; rahlo
zames$amo in pustimo stati v soku 2 uri.
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V srednje veliki skledi s ro¢nim mes3alnikom ali metlico zmesamo mleko in sladkor, da

se sladkor stopi, priblizno 1 - 2 minuti na nizki hitrosti. ZmeSamo smetano in sok iz
jagod z vanilijo. Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo in mesamo, da zmes
postane trdna, priblizno 30 - 40 minut. Narezane jagode dodamo 5 minut pred koncem
mesanja.

Opomba: ta sladoled bo imel naravno svetlo roza barvo; ¢e Zelimo mocnejso barvo,
lahko dodamo nekaj kapljic rdecega Zivilskega barvila.

Hranilna vrednost na porcijo:
Kalorije 222 (61 % z mascob), ogljikovi hidrati 17 g, beljakovine 3 g, mas¢obe 15 g,
holesterol 57 mg

SORBET IZ SVEZE LIMONE

Za osem porcij po 1/2 kozarca.

1in 1/2 skodelice sladkorja

1in 1/2 skodelice vode

1 skodelica svezega limoninega soka

1 velika Zlica na drobno nasekljane limonine lupine*

Zmesamo sladkor in vodo v srednje veliki ponvici ter segrevamo na srednji temperaturi,
da zavre. Nato zmanjsamo temperaturo in segrevamo brez mesanja, priblizno 3-5
minut, dokler se sladkor ne stopi. Pustimo, da se popolnoma ohladi. Ta enostaven sirup
lahko pripravimo vnaprej v vegji kolicini za pripravo sveZega limoninega sorbeta.
Pustimo, da se ohladi, preden ga uporabimo.

Ko je ohlajen, dodamo limonin sok in lupino; temeljito premesamo. Vklopimo aparat,
nalijemo limonino zmes v hladilno posodo in meSamo, da zmes postane trdna,
priblizno 30 - 40 minut.

Za lupljenje limone ali limete uporabite lupilec za zelenjavo, da odstranite barvni del
limonine lupine.

Hranilna vrednost na porcijo:
Kalorije 204 (0 % z mas¢ob), ogljikovi hidrati 52 g, beljakovine 19 g, mas¢obe 0 g,
holesterol 0 mg

RAZLICICE:

Sorbet iz sveze roza grenivke: Namesto limone uporabimo 1 in 1/2 skodelice svezega
soka iz roza grenivke in 1 veliko Zlico na drobno sesekljane grenivkine lupine. Dodamo
1/4 skodelice orgeat sirupa (orgeat sirup se uporablja za koktejle, npr. Mai Tai ali
Scorpion, najdete ga lahko oddelku za mesanje pijac v trgovinah z Zivili).
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COKOLADNI JOGURTNI SLADOLED

Za osem porcij po 1/2 kozarca.

1 skodelica polnomastnega mleka

180 g grenko sladke ali polsladke ¢okolade, sesekljane

2 skodelici delno posnetega vanilijevega jogurta

1/4 skodelice sladkorja

Zmesamo mleko in ¢okolado v mesalniku s kovinskim noZzem do gladkega, 20 - 30
sekund. Dodamo jogurt in sladkor; mesamo do gladkega, priblizno 15 sekund.
Vklopimo aparat, skozi odprtino za polnjenje nalijemo zmes v hladilno posodo in
mesamo, da zmes postane trdna, priblizno 50 - 60 minut.

Hranilna vrednost na porcijo:
Kalorije 222 (31 % z mascob), ogljikovi hidrati 36 g, beljakovine 3 g, mas¢obe 8 g,
holesterol 4 mg

Ustrezna odstranitev izdelka
Ta simbol pomeni, da tega izdelka ne smete zavreci skupaj z gospodinjskimi
E\/ odpadki v drzavah ¢lanicah EU. Da bi se izognili morebitnim negativnim
vplivom na okolje ali zdravje ljudi zaradi nenadzorovanih odlagali$¢ odpadkov,
B oddajte izdelek za recikliranje, zaradi ohranjanja naravnih virov.
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Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektri¢ne in elektronske opreme
ne smemo zavredi skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezpla¢no vrnete na dolo¢ena
zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno prodajalcu ob nakupu
podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne negativne
ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicerzaradi nepravilnega ravnanja z odpadki lahko prislo. Za
vec informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad. Za nepravilno odlaganje odpadkov
so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavre¢i elektri¢no in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega prodajalca
ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne organe
lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.



Lesen Sie vor der Erstverwendung des Gerates griindlich diese
Gebrauchsanleitung und bewahren Sie sie auf einem sicheren Platz fiir
eventuelle Verwendung in der Zukunft.

WICHTIGE HINWEISE

Bei der Verwendung von Elektrogeraten muissen Sie
Basissicherheitshinweise einhalten, um Brand-, Stromunfall- oder
Verletzungsrisiko zu minimalisieren, einschliel3lich folgender:

1. Lesen Sie vor der Verwendung samtliche Hinweise.

2. Vergewissern Sie sich, dass die Angaben auf dem Typenschild des
Gerates der Spannung im Stromnetz entsprechen und dass die
Steckdose richtig geerdet ist.

3. Das beschadigte Netzkabel darf nur vom Hersteller, Techniker
des Kundendienstes oder von einer ahnlich qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um Gefahr zu vermeiden.

4. Neigen Sie das Gerat im Winkel von max. 45°.

Giel3en Sie kein Wasser auf das Netzkabel, den Netzstecker und die

Belliftungsoffnungen und tauchen Sie das Gerat nie in Wasser oder

andere Flussigkeiten, um Stromunfall zu vermeiden.

6. Trennen Sie das Gerat nach der Verwendung oder vor der Reinigung
vom Stromnetz.

7. Halten Sie das Gerat mindestens 8 cm fern von anderen
Gegenstanden, um gute Warmeableitung zu sichern.

8. Verwenden Sie nur solches Zubehor, das vom Hersteller empfohlen
worden ist.

9. Verwenden Sie das Gerat nie in der Nahe von Feuer, heiRem Kochfeld
oder Ofen.

10. Schalten Sie das Gerat nicht allzu oft ein (achten Sie auf das Intervall
von mindestens 5 Minuten), um Beschadigung des Kompressors zu
vermeiden.

11. Legen Sie ins Gerat nie Metallgegenstande oder andere
Elektrogerate, ansonsten konnte es zum Brand und Kurzschluss
kommen.

12. Klopfen Sie beim Herausnehmen von Eis nie mit dem Rand des
Behalters um harte Oberflache und schitzen Sie den Behalter vor
Beschadigung.
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13. Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn es ohne Behalter und
Ruhreinsatz ist.

14. Die Anfangstemperatur der Zutaten sollte 10 bis 20 °C sein. Legen
Sie Zutaten nie in die Tiefkihltruhe, um sie abzukihlen, denn sie
konnten den Riihreinsatz noch vor dem Beenden der Eiszubereitung
blockieren.

15. Demontieren Sie den Rihreinsatz nicht, wenn sich das Gerat im
Betrieb befindet.

16.Verwenden Sie das Gerat nur im Innenraum.

17.Verwenden Sie zur Reinigung des Gerates nie abrasive Pulver und
harte Gegenstande.

18. Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung auf einem sicheren Platz fiir
eventuelle Verwendung in der Zukunft auf.

19. Dieses Gerat diuirfen Personen (einschlief3lich Kindern) mit
begrenzten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen nicht
verwenden, es sei denn, sie wurden mit der sicheren Bedienung
des Gerates vertraut gemacht oder sie befinden sich unter Aufsicht
einer Person, die fur ihre Sicherheit verantwortet. Kinder diirfen
mit dem Gerat nicht spielen. Kinder durfen keine Reinigung und
Benutzerwartung ohne Aufsicht durchfiihren.

20. Achten Sie darauf, dass Kinder mit diesem Gerat nicht spielen.

21.Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung, Wartung oder Fiillung mit
Zutaten vom Stromnetz.

22. Dieses Gerat ist zur Verwendung im Haushalt und im ahnlichen
Milieu bestimmt, wie zum Beispiel:

- Kichen fir Angestellte in Geschaften, Buros und anderen
Arbeitsmilieus;

— auf Farmen und fir Klienten in Hotels, Motels und anderen
Ubernachtungstypen;

- in Ubernachtungseinrichtungen, wo Friihstiick serviert wird;

- in Verpflegungseinrichtungen und ahnlichen nicht-kommerziellen
Einrichtungen.

Warnung: In diesem Gerat diirfen keine explosiven Stoffe aufbewahrt
werden, z.B. Aerosoldosen mit brennbarem Treibgas.



Warnung: Halten Sie die Belliftungsoffnungen im Gerat oder im
Einbauschrank frei von Hindernissen.

Warnung: Verwenden Sie zur Beschleunigung des Abtauprozesses
keine mechanischen Einrichtungen sowie keine anderen Mittel, es sei
denn, sie wurden vom Hersteller empfohlen.

Warnung: Der Kiihlkreis darf nicht beschadigt werden.

Warnung: Verwenden Sie in Fachern flir Lebensmittel keine
Elektrogerate, es sei denn, es handelt sich um solchen Typ, der vom
Hersteller empfohlen wurde.

Warnung: Das Altgerat darf nur in einer autorisierten Sammelstelle fiir
elektrische und elektronische Gerate entsorgt werden. Werfen Sie das
Gerat nie ins Feuer.

Im Kiihlkreis des Gerates ist das Kaltemittel Isobutan (R600a)
enthalten. Es handelt sich um einen Erdgas mit hohem Niveau
environmentaler Kompatibilitat, der trotzdem brennbar ist. Achten
Sie wahrend des Transportes und der Installation des Gerates darauf,
dass kein Teil des Kiihlkreises beschadigt wird.

Das Kaltemittel (R600a) ist brennbar.

A Warnung: Brandrisiko

Falls es zur Beschadigung des Kuihlkreises kommt:

® Vermeiden Sie offene Flammen und Entflammungsquellen.

® Das Zimmer, wo sich das Gerat befindet, muss griindlich
ausgeliiftet werden.

Der Modus der Stromversorgungsverwaltung dieses Gerates ist:
Ausschaltmodus.

Stromverbrauch: max. 0,5 W

Das Gerat schaltet sich nach 10 Minuten der Benutzeruntatigkeit (nach
dem Beenden der Hauptfunktion) aus.
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TECHNISCHE DATEN:

Modell: GZ-151A/ GZ-151W
Fallvolumen: 1,2 Liter

Stromversorgung: 220-240V/50Hz
Stromverbrauch: 135W

Abmessungen des Gerdtes: 250 (L) x 275 (B) x 350 (H) mm

Abmessungen der Verpackung: 338 (L) x 308 (B) x 425 (H) mm

EINZELNE KOMPONENTEN UND IHRE FUNKTIONEN

1) Konstruktion

Fulldeckel Durchsichtiger

Deckel

Rahreinsatz Herausnehmbarer

Behalter

Display
Bedientasten

Gerategehduse

Beltiftungsoffnungen

Basisstation

2) Funktionstasten

Nur Rihren

[: Ein-/Ausschalten
Q

Nur Kithlen —— Eis

Zeiterh6hung

Zeitsenkung Start/Pause



SPEISEEISZUBEREITUNG

Reinigung: Reinigen Sie vor der Verwendung griindlich alle Komponenten, die
mit dem Eis in Berihrung kommen (v.a. Festbehalter, herausnehmbarer Behlter,
Rihreinsatz, durchsichtigen Deckel, Fiilldeckel, Messbecher und Loffel).

Warnung:
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Stromnetz getrennt ist.

Wichtig:
Stellen Sie die Speiseeismaschine immer auf eine ebene Oberflache, sodass der
eingebaute KOMPRESSOR die hochste Leistung bieten kann.

1. Schritt: Zubereitung der im Rezept angegebenen Zutaten.

Bereiten Sie Zutaten nach Ihrem Rezept oder nach dem in dieser Gebrauchsanleitung
angegebenen Rezept zu und gieBen Sie die zubereitete Mischung in den
herausnehmbaren Behalter.

Anmerkung: Es ist nicht notwendig, den Behalter vorher fiir einige Stunden in die
Tiefklhltruhe zu stellen, denn das Gerdt ist mit einem EINGEBAUTEN KOMPRESSOR
ausgestattet, der die Zutaten wahrend der Speiseeiszubereitung einfriert.

2. Schritt. Gief3en Sie die gut Fillen Sie den Behalter mit Zutaten und
zubereiteten Zutaten des Rezeptes vermischen Sie sie
zusammen mit warmem Wasser in

den herausnehmbaren Behalter und
vermischen Sie alles gut (siehe Abbildung
rechts).

3. Schritt. Legen Sie den
herausnehmbaren Behilter in den festen
Behalter im Gerdt und befestigen Sie es
mit leichtem Drehen (siehe Abbildung
rechts).




4, Schritt. Installieren Sie in den herausnehmbaren
Behalter den Riihreinsatz. Die untere Offnung des
Rihreinsatzes muss zur Motorachse gut befestigt
werden. Installieren Sie den durchsichtigen Deckel
auf das Gerat und befestigen Sie ihn, indem Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn drehen (siehe Abbildung
rechts).

5. Schritt. Mit dem Berihren der Taste ,Ein-/Ausschalten” schalten Sie das Gerit ein.

6. Schritt. Mit dem Berlihren der Taste ,Zeiterhohung” stellen Sie die gewlinschte
Arbeitszeit ein.

7. Schritt. Mit dem Berlihren der Taste ,Start/Pause” aktivieren Sie den Betrieb des Gerates.

8. Schrritt. Ihre Lieblingszutaten kdnnen dazugegeben werden, indem Sie den
Falldeckel 6ffnen (siehe Abbildung unten).

Offnen Sie den Decken
und geben Sie bestimmte
Zutaten dazu.

9. Schritt. Nach dem Betriebsende schalten Sie das Gerat zuerst aus und dann
entfernen Sie aus dem Gerat den herausnehmbaren Behalter.

Ziehen Sie den herausnehmbaren Behalter aus dem Gerat




BETRIEB

Funktion der verlangerten Kiihlung

Um Auftauen von Speiseeis zu vermeiden, ist das Gerat mit der folgenden Funktion
ausgestattet: Nach dem Beenden der Speiseeiszubereitung, wenn Sie keine andere
Operation durchfiihren, wird die Funktion der verldngerten Kiihlung automatisch
aktiviert. Dank dieser Funktion ist das Gerat imstande, das Speiseeis 20 Minuten kiihl zu
halten.

Motorschutzfunktion

Wenn das Speiseeis allmahlich dick wird, kann es zur Blockierung des Riihrmotors
kommen. Die Motorschutzvorrichtung iberwacht die Temperatur des Riihrmotors. Falls
die Temperatur zu viel steigt, schaltet die Motorschutzvorrichtung den Rilhrmotor aus,
um die Lebensdauer des Motors zu sichern.

Zutatenvolumen

Die Zutaten sollten 60 % des Volumens vom herausnehmbaren Behélter nicht
Uiberschreiten, ansonsten kdnnte es zum Uberlaufen und Verschwenden kommen
(Speiseeis vergroBert wahrend der Zubereitung sein Volumen).

ELEKTRISCHES SCHEMA

Riihrmotor| Motor des
Kondensators
Kompressor
DR,
Temperatur] J—‘?
fuh|£r ¢ Schutzschalter
\
[iai] : -
Netzstecker Bedienkreis Bedienkreis o
des Motors ™
des vom )
— A Ruhrmotors 0 Q
‘ Kondensator Starte 2
— U — =
Sicherung
220-240V/50 Hz
‘ Umschalter %
‘ der Speisung
LCD
Display

Bedienblende




WARTUNG:

Warnung:

Trennen Sie das Geréat vor der Reinigung vom Stromnetz, indem Sie den Netzstecker

aus der Steckdose ziehen, um Stromunfall zu verhindern.

(1) Demontieren Sie den Rihreinsatz und reinigen Sie ihn mit einem feuchten Tuch.

(2) Entfernen Sie den herausnehmbaren Behalter und reinigen Sie ihn mit einem
feuchten weichen Tuch.

(3) Wischen Sie den durchsichtigen Deckel und den Fiilldeckel mit einem feuchten
Tuch.

(4) Entfernen Sie mit einem feuchten Tuch samtliche Unsauberkeiten aus dem
Geratekorper oder anderen Stellen. GieBen Sie auf das Netzkabel, den Netzstecker
und die Beluftungsoffnungen kein Wasser. Tauchen Sie das Gerat nie in Wasser oder
andere FlUssigkeiten.

(5) Wischen Sie alle Komponenten griindlich mit einem trockenen Tuch und installieren
Sie einzelne Komponenten in die urspriingliche Position.

REZEPTE ZUR SPEISEEISHERSTELLUNG

VANILLEEIS

Zubereitung von acht 1/2 Portionen.

1 Tasse Vollmilch

1/2 Tasse Kristallzucker

3/2 Tassen Sahne (gekiihlt)

1 — 2 Teel6ffel Vanilleextrakt zum Abschmecken

Milch und Kristallzucker mit einem Mixer oder Schlagbesen in einer mittelgrof3en
Schiissel mischen, bis sich das Zucker auflost. Dies dauert ungefahr 1 bis 2 Minuten
bei niedriger Geschwindigkeit. Sahne dazugeben und die Mischung mit Vanilleextrakt
abschmecken. Das Gerét einschalten, die Mischung in den Behalter gieBen und so
lange mixen lassen, bis sie dick wird. Dies dauert ungefahr 30 bis 40 Minuten.

Nahrwertanalyse pro Portion:
Kalorien 239 (68 % Fett), Kohlenhydrate 17 g, Proteine 2 g, Fett 18 g, gesattigtes Fett
11 g, Cholesterin 69 mg.

VARIATIONEN:

Pfefferminz: Vanille durch 1 bis 1-1/2 Teel6ffel Pfefferminzextrakt ersetzen (um das

Eis abzuschmecken). Beliebte Bitter- oder Vollmilchschokolade in verschieden grof3e
Stlicke hacken. Die gehackte Schokolade wahrend der letzten 5 Minuten des Mixens in
die Mischung dazugeben.

Pekanniisse 1 Stlick Butter (ungesalzen) in einer Pfanne schmelzen. 1 Tasse Pekannisse
(gehackt) und 1 Teeloffel Koscher-Salz dazugeben. Bei mittlerer Temperatur kochen
und oft riihren, bis die Pekannisse leicht braun werden.



Aus dem Kochfeld wegnehmen, Butter weg gief3en (die Butter hat den Geschmack
nach Pekanniissen und man kann sie zu anderen Zwecken verwenden). Die
Pekannsse vollstandig abkulhlen lassen. Die gebratenen Pekanniisse wahrend der
letzten 5 Minuten des Mixens dazugeben.

Kekse und Sahne: 3/4 Tassen Kekse (grob gehackt) beliebten Geschmacks
(Schokoflakes, Oreo, Mint Oreo usw.) wahrend der letzten 5 Minuten des Mixens
dazugeben.

BASISREZEPT FUR SCHOKOLADEEIS

Zubereitung von acht 1/2 Portionen.

1 Tasse Vollmilch

1/2 Tasse Kristallzucker

240 g Bitter- oder Halbbitterschokolade (nach Ihrem Geschmack), in 1 cm grof3e Stiicke
hacken

1 Tasse Sahne, gut gekiihlt

1 Teeloffel Vanilleextrakt

Milch erwédrmen, bis kleine Blaser an den Réandern erscheinen (auf dem Herd oder n
der Mikrowelle). Zucker mit Schokolade im Mixer mit Metallmesser bearbeiten, bis die
Schokolade fein gehackt ist. HeiBe Milch dazugeben und mischen, bis die Mischung
glattist. In eine mittelgroBe Schissel gieBen und abkiihlen lassen. Sahne und Vanille je
nach Geschmack vermischen. Die Speiseeismaschine einschalten, die Mischung in den
Behalter gieBen und mixen lassen, bis die Mischung dick ist. Dies dauert ungefahr 30
bis 40 Minuten.

Nahrwertanalyse pro Portion:
Kalorien 370 (60 % Fett), Kohlenhydrate 34 g, Proteine 3 g, Fett 25 g, Cholesterin 65 mg

VARIATIONEN:

Schokomandeln: 1/2 Teel6ffel Mandelnextrakt mit Vanille dazugeben. 1/2 bis 3/4 Tasse
Mandeln (gehackt und abgeschmeckt oder mit Schokoladeglasur) wahrend der letzten
5 bis 10 Minuten des Kiihlens dazugeben.

Schokokekse: 1/2 bis 1 Tasse Kekse (gehackt) wahrend der letzten 5 Minuten des
Kuhlens dazugeben.

Schokobrownie: Add 1/2 bis 1 Tasse Schokokuchen (einen Tag alt und in Stlicke
gehackt) wahrend der letzten 5 Minuten des Kiihlens dazugeben.
Schokomarschmallow: Eis mit beliebter Schokoglasur betropfen und mit
Marshmallow-Stlicken (Baiser) bestreuen, wenn die Mischung in den Behalter gegossen
wird.

ERFRISCHENDES ERDBEEREIS

Zubereitung von acht 1/2 Portionen.

250 g frische reife Erdbeeren (geputzt und geschnitten)
3/2 Essloffel Zitronensaft (frisch)

1/2 Tasse Zucker
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1 Tasse Vollmilch

1 Tasse Sahne

1 Teel6ffel Vanilleextrakt

Erdbeeren mit Zitronensaft und 1/2 Tasse Zucker in einer kleinen Schiissel vermischen;
sanft umrihren und Erdbeeren 2 Stunden im Saft stehen lassen.

Milch und Zucker in einer mittelgroBen Schissel mithilfe von Handmixer oder
Schneebesen so lange mischen, bis sich der Zucker auflst. Dies dauert ungeféhr 1 bis 2
Minuten bei niedriger Geschwindigkeit. Sahne mit Erdbeersaft und Vanille vermischen.
Das Gerat einschalten, die Mischung in den Behélter gieen und so lange mixen,

bis das Eis dick ist; dies dauert ungefahr 30 bis 40 Minuten. Geschnittene Erdbeeren
wahrend der letzten 5 Minuten des Mixens dazugeben.

Anmerkung: Dieses Eis bekommt ein ,natirliches” leicht rosafarbiges Aussehen; wenn
Sie eine kréftigere Farbe wollen, betropfen Sie das Eis mit rotem Lebensmittelfarbstoff.

Nahrwertanalyse pro Portion:
Kalorien 222 (61 % Fett), Kohlenhydrate 17 g, Proteine 3 g, Fett 15 g, Cholesterin 57 mg

FRISCHER ZITRONENSORBET

Zubereitung von acht 1/2 Portionen.

3/2 Tassen Zucker

3/2 Tassen Wasser

1 Tasse Zitronensaft (frisch)

1 Essloffel Zitronenschale (fein gehackt)*

Zucker mit Wasser auf einer mittelgro8en Pfanne vermischen und bei mittlerer
Temperatur zum Sieden bringen. Temperatur senken und ohne Rihren erwdrmen, bis
sich der Zucker auflost. Dies dauert ungefdhr 3 bis 5 Minuten. Vollstéandig abkiihlen
lassen. Dies ist ein einfacher Sirup, den man in gréBerer Menge zubereiten und

dann aufbewahren kann, um frischen Zitronensorbet jederzeit zuzubereiten. Bis zur
Verwendung abkiihlen lassen.

Zitronensaft und -schale mit dem Sirup griindlich vermischen. Die Speiseeismaschine
einschalten, die Mischung in den Behalter gieBen und so lange mixen, bis das Eis dick
ist. Dies dauert ungefahr 30 bis 40 Minuten.

Den Gemiiseschaler zur Beseitigung der Zitronenschale verwenden.

Nahrwertanalyse pro Portion:
Kalorien 204 (0 % Fett), Kohlenhydrate 52 g, Proteine 19 g, Fett 0 g, Cholesterin 0 mg

VARIATIONEN:

Sorbet aus roter Grapefruit: Zitrone durch 1-1/2 Tasse Saft aus roter Grapefruit (frisch
und 1 Essloffel Grapefruitschale (fein gehackt) ersetzen. 1/4 Tasse Orgeat-Sirup in

die Mischung geben (der Orgeat-Sirup wird in Cocktails wie MaiTai oder Scorpion
verwendet und ist in Getrankeabteilungen der meisten Lebensmittelgeschéfte zu
finden).
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EINGEFRORENER SCHOKOJOGHURT

Zubereitung von acht 1/2 Portionen.

1 Tasse Vollmilch

180 g Bitter- oder Halbbitterschokolade (gehackt)

2 Tassen Vanillejoghurt (fettarm)

1/4 Tasse Zucker

Milch und Schokolade im Mixer oder Riihrgerat mit Metallmesser vermischen und
glatt riihren; dies dauert 20 bis 30 Sekunden. Joghurt und Zucker dazugeben; glatt
rihren; dies dauert ungefahr 15 Sekunden. Das Gerat einschalten, die Mischung in den
Behalter giel3en und verdicken lassen, was ungefahr 50 bis 60 Minuten dauert.

Nahrwertanalyse pro Portion:
Kalorien 222 (31 % Fett), Kohlenhydrate 36 g, Proteine 3 g, Fett 8 g, Cholesterin 4 mg

Richtige Entsorgung des Gerates
Dieses Symbol bedeutet, dass dieses Gerat nicht zusammen mit dem tblichen
E\/ Hausmiill im Rahmen der gesamten EU entsorgt werden kann. Bringen Sie das
Altgerat zur entsprechenden Sammelstelle fiir elektrische und elektronische
mmm Altgerdte, wo es 6kologisch entsorgt wird, ohne negative Auswirkungen auf
die Umwelt und menschliche Gesundheit zu haben.

12



Benutzerhinweise zur Entsorgung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten (im Haushalt)

Dieses Symbol auf Produkten oder in begleitenden Dokumenten besagt, dass elektrische und
elektronische Altgerdte nicht zusammen mit dem Hausmiill entsorgt werden diirfen.

Bringen Sie diese Altgerdte zu den eigens vom Staat eingerichteten Sammelstellen, wo sie kostenlos
angenommen und 6kologisch entsorgt werden. Alternativ in einigen Landern konnen Sie die Altgerate
Ihrem lokalen Fachhdndler beim Kauf eines neuen dquivalenten Produktes zurlickgeben.

Durch die sachgemaBe Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der Vermeidung méglicher Umwelt-
und Gesundheitsgefahren durch unkontrollierte Entsorgung. Weitere Hinweise zur Entsorgung erhalten
Sie bei Ihrer Ortsverwaltung, dem Entsorgungsunternehmen oder lhrem Fachhandler.

Eine unsachgemaBe Entsorgung dieser Art von Mill kann gemal den nationalen Vorschriften bestraft
werden.

Fiir Unternehmen in den EU-Landern
Wenn Sie elektrische und elektronische Altgerate entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche
Informationen von Ihrem Fachhandler oder Lieferanten.

Hinweise zur Entsorgung in anderen Landern au3erhalb der EU

Dieses Symbol gilt nur in der EU.

Wenn Sie dieses Gerat entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche Informationen tiber die
sachgemale Entsorgung von lhrer Ortsverwaltung oder lhrem Fachhandler.



Read this booklet thoroughly before using and keep it for future
reference.

IMPORTANT NOTICES

When using an electrical appliance, basic safety precautions should
always be followed to reduce the risk of fire, electric shock, and/or injury,
including the following:

1. Read all instructions before using.

2. Ensure the voltage is compliant with the voltage range stated on
the rating label, and ensure the earthling of the socket is in good
condition.

3. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its service agent or a similarly qualified person in
order to avoid a hazard.

4. Do not upend this product or incline it over a 45 angle.

5. To protect against risk of electric shock, do not pour water on cord,
plug and ventilation, immerse the appliance in water or any other
liquid.

6. Unplug the appliance after using or before cleaning.

7. Keep the appliance 8cm from other objects to ensure the good heat
releasing.

8. Do not use the accessories which are not recommended by
Manufacturer.

9. Do not use the appliance close by flames, hot plates or stoves.

10. Do not switch on the power button frequently (ensure 5min. interval
at least) to avoid the damage of compressor.

11. Metal sheet or other electric objects are not allowed to be inserted
into the appliance to avoid fire and short circuit.

12.When take out the ice cream, do not knock the barrel or edge of
barrel to protect the barrel from damage.

13. Do not switch on the power before install well the barrel or blender
blade.

14. The initial temperature of the ingredients is 10~20.Do not put the
ingredients into freezer for pre-freeze, as it will easily make the
blender blade blocked before the ice cream is in good condition.



15. Do not remove the blender blade when the appliance is on working.
16. Do not use outdoors.
17.Never clean with scouring powders or hard implements.
18. Please keep the instruction manual.
19. This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.
20. Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.
21.The plug must be removed before cleaning, maintaining or filling the
appliance
22.This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as
- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses and by clients in hotels, motels and other residential
type environments;

- bed and breakfast type environments;

- catering and similar non-retail applications

Warning: Do not store explosive substances such as aerosol cans with
a flammable propellant in this appliance.

Warning: Keep ventilation openings, in the appliance enclosure or in
the built-in structure, clear of obstruction



Warning: Do not use mechanical devices or other means to accelerate
the defrosting process, other than those recommended by the
manufacturer

Warning: Do not damage the refrigerant circuit.

Warning: Do not use electrical appliances inside the food storage
compartments of the appliance, unless they are of the type
recommended by the manufacturer Warning: When disposing of the
appliance, do so only at an authorized waste disposal centre. Do not
expose to flame.

The refrigerant isobutene (R600a) is contained within the

refrigerant circuit of the appliance, a natural gas with a high level of
environmental compatibility, which is nevertheless flammable. During
transportation and installation of the appliance, ensure that none of
the components of the refrigerant circuit becomes damaged.

The refrigerant (R600a) is flammable.

A Caution: risk of fire

If the refrigerant circuit should be damaged:
® Avoid opening flames and sources of ignition.
® Thoroughly ventilate the room in which the appliance is situated.

The power management mode of this product is: off mode.

Power consumption: Max 0.5W.

The product enters off mode after 10 minutes of no user operation (after
the main function ends).



SPECIFICATIONS:

Model: GZ-151A/ GZ-151W

Capacity: 1.2L

Voltage: 220-240V/50Hz

Power Consumption: 135W

Unit Dimensions: 250 (L) x 275 (W) x 350 (H) mm

Packing Dimensions: 338 (L) x 308 (W) x 425 (H) mm

PARTS & FEATURES

1) Structure

Refill lid Transparent lid

Mixing blade Removable bowl

Display
Buttons

Housing

Air vent

Bottom

2) Function buttons

Cooling only— Mixinlg only Ice cream

[: 5 . Power supply
>/>1

Time up Start/Pause

Time down



MAKING ICE CREAM

Cleanness: Before use, thoroughly wash all parts that will be contacted with the ice
cream (including the fixed bowl, removable bowl, mixing blade, transparent lid, refill
lid, measuring cup and spoon).

Warning:
Please be sure the power cord is unplugged.

Important:
Always place the Ice Cream Maker upright on a flat surface in order that the build-in
COMPRESSOR can provide best performance.

Step 1. Prepare recipe ingredients:

Prepare recipe ingredients from your own recipe or from the recipe booklet here.
Note: You do not need to freeze the bowl for hours in a freezer in advance, as this
machine has a BUILT-IN COMPRESSOR that freezes the recipe ingredients in operation
thus ensure the output of ice cream.

Step 2. Pour the well prepared recipe Pour into recipe ingredients and mix it
ingredients and warm water into the
removable bowl, and then have a uniform
mixing (See below picture).

Step 3. Put the removable bowl into the
machine and slightly turn around the
bowl to make it fitted well with the fixed
bowl (See below picture).




Step 4. Place the mixing blade into the
removable bowl! and keep the mixing
blade bottom hole fitted well with the
motor axis. Then put the transparent
lid onto the machine and lock it
anticlockwise (See below picture).

Step 5. Touch the “Power” button to make the machine electrified.
Step 6. Touch the “Time up” button to choose the working time
Step 7. Touch the “Start/pause” button to start working.

Step 8. You can add the favorite ingredients by opening the refill cover (See below
picture).

Open the lid, and add
some ingredient.

Step 9. After the operation is over, turn off the machine first, and then pull the
removable bowl out.

pull out the removable bowl




OPERATON

Keep cool function

To avoid melting when the ice cream is not placed well in time, the following design

is supported: After the ice cream is finished and without any other operation, the
machine will start up the keep cool function automatically, which can keep cool for 20
minutes.

Motor self-protection function

When the ice cream becomes harder, the mixing motor might be blocked. Then the
motor protection device makes the mixing motor stop working by detecting its
temperature to ensure the life of the motor.

Controlling the Volume of the Ingredients

To avoid overflow and waste, please make sure that the ingredients do not exceed 60%
of capacity of the removable bowl (Ice cream expands when being formed)

ELECTRICAL DIAGRAM
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MAINTENANCE:

Caution:

The plug must be removed before cleaning to avoid electric shock.

(1) Take out the mixing blade, wipe it with a dampened cloth

(2) Take out the removable bowl, clean it with a dampened soft cloth

(3) Wipe the transparent lid and refill lid with a dampened cloth

(4) Remove the dirty on the body or other places with a dampened cloth, and do not
pour water on cord, plug and ventilation, immerse the appliance in water or any
other liquid

(5) Allow drying thoroughly with a dry cloth, then return the component to the home
position.

ICE CREAM RECIPE MANUAL

VANILLA ICE CREAM

Makes eight 1/2-cup servings.

1 cup whole milk

1/2 cup granulated sugar

3/2 cups heavy cream, well chilled

1 - 2 teaspoons pure vanilla extract, to taste

In a medium bowl, use a hand mixer or a whisk to combine the milk and granulated
sugar until the sugar is dissolved, about 1 — 2 minutes on low speed. Stir in the heavy
cream and vanilla to taste. Turn machine on, pour mixture into freezer bowl through
ingredient spout and let mix until thickened, about 30 - 40 minutes.

Nutritional analysis per serving:
Calories 239 (68% from fat) . carbon. 17g . pro 2g . fat 189 . sat. fat 11g . chol. 69mg.

VARIATIONS:

Mint Chip: Omit the vanilla and replace with 1 to 1-1/2 teaspoons pure peppermint
extract (to taste). Chop your favorite 4-ounce bittersweet or semi-sweet chocolate
bar into tiny uneven pieces. Add the chopped chocolate during the last 5 minutes of
mixing.

Butter Pecan: Melt 1 stick unsalted butter in a 10-inch skillet. Add 1 cup roughly
chopped pecans and 1 teaspoon kosher salt. Cook over medi-um-low heat, stirring
frequently until the pecans are lightly browned. Remove from the heat, strain (the
butter will have a pecan flavor and may be reserved for another use).Allow the pecans
to cool completely. Add the toasted buttered pecans during the last 5 minutes of
mixing.

Cookies & Cream: Add 3/4 cup coarsely chopped cookies or your favorite candy
(chocolate chip, Oreos Mint Oreos., etc.) during the last 5 minutes of mixing.



BASIC CHOCOLATE ICE CREAM

Makes eight 1/2-cup servings.

1 cup whole milk

1/2 cup granulated sugar

2409 or 8 ounces bittersweet or semi-sweet chocolate (your favorite),

broken into 1/2-inch pieces

1 cup heavy cream, well chilled

1 teaspoon pure vanilla extract

Heat the whole milk until it is just bubbling around the edges (this may be done on the
stovetop or in a microwave). In a blender or food processor fitted with the metal blade,
pulse to process the sugar with the chocolate until the chocolate is very finely chopped.
Add the hot milk, process until well blended and smooth. Transfer to a medium bowl
and let the chocolate mixture cool completely. Stir in the heavy cream and vanilla to
taste. Turn the machine on, pour mixture into freezer bowl through ingredient spout
and let mix until thickened, about 30 — 40 minutes.

Nutritional analysis per serving:
Calories 370 (60% from fat) . carbon. 34g . pro 3g . fat 25g . chol. 65mg.

VARIATIONS:

Chocolate Almond: Add 1/2 teaspoon pure almond extract along with the vanilla. Add
1/2 - 3/4 cup chopped toasted almonds or chopped chocolate-coated almonds during
the last 5 — 10 minutes of freezing.

Chocolate Cookie: Add 1/2 - 1 cup chopped cookies during the last 5 minutes of
freezing.

Chocolate Fudge Brownie: Add 1/2 - 1 cup chopped day old brownies during the last 5
minutes of freezing.

Chocolate Marshmallow Swirl: When removing the ice cream to a container

for freezing, layer it with dollops of your favorite chocolate sauce and scoops of
marshmallow creme (fluff).

FRESH STRAWBERRY ICE CREAM

Makes eight 1/2-cup servings.

250g or 1 pint fresh ripe strawberries, stemmed and sliced

3/2 tablespoons freshly squeezed lemon juice

1/2 cup sugar, divided

1 cup whole milk

1 cups heavy cream

1 teaspoon pure vanilla extract

In a small bowl, combine the strawberries with the lemon juice and 1/2 cup of the
sugar; stir gently and allow to the strawberries to macerate in the juices for 2 hours.
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In a medium bowl, use a hand mixer or a whisk to combine the milk ,and granulated
sugar until the sugar is dissolved, about 1 — 2 minutes on low speed. Stir in the

heavy cream plus any accumulated juices from the strawberries and vanilla. Turn the
machine on, pour mixture into freezer bowl through ingredient spout and let mix until
thickened, about 30 — 40 minutes. Add the sliced strawberries during the last 5 minutes
of freezing.

Note: this ice cream will have a “natural” appearance of very pale pink; if a deeper pink
is desired, sparingly add drops of red food coloring until desired color is achieved.

Nutritional analysis per serving:
Calories 222 (61% from fat) . carbo. 17g . pro 3g . fat 15g . chol.57mg.

FRESH LEMON SORBET

Makes eight 1/2-cup servings.

3/2 cups sugar

3/2 cups water

1 cup freshly squeezed lemon juice

1 tablespoon finely chopped lemon zest*

Combine the sugar and water in a medium saucepan and bring to a boil over medium-
high heat. Reduce heat to low and simmer without stirring until the sugar dissolves,
about 3 - 5 minutes. Cool completely. This is called a simple syrup, and may be made
ahead in larger quantities to have on hand for making fresh lemon sorbet. Keep
refrigerated until ready to use.

When cool, add the lemon juice and zest; stir to combine. Turn the machine on, pour
the lemon mixture into freezer bowl through ingredient spout and mix until thickened,
about 30 — 40 minutes.

When zests a lemon or lime use a vegetable peeler to remove the colored part of the
citrus rind.

Nutritional analysis per serving:
Calories 204 (0% from fat) . carbon. 52g . pro .19g . fat 0g . chol. 0Omg.

VARIATION:

Fresh Pink Grapefruit Sorbet: Substitute 1-1/2 cups freshly squeezed pink grapefruit
juice for the lemon juice, and 1 tablespoon finely chopped grapefruit zest for the lemon
zest. Add 1/4 cup orgeat syrup to the mixture ( Orgeat Syrup is used for cocktails such
as a Mai Tai or Scorpion and can be found with the drink mixers in most grocery stores).
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CHOCOLATE FROZEN YOGURT

Makes eight 1/2-cup servings.

1 cup whole milk

180g or 6 ounces bittersweet or semisweet chocolate, chopped

2 cups low-fat vanilla yogurt

1/4 cup sugar

Combine the milk and chocolate in a blender or food processor fitted with the metal
blade and process until well blended and smooth, 20 — 30 seconds. Add the yogurt and
sugar; process until smooth, about 15 seconds. Turn the machine ON, pour mixture
into freezer bowl through ingredient spout and let mix until thickened, about 50 — 60
minutes.

Nutritional analysis per serving:
Calories 222 (31% from fat) . carbon. 369 . pro 39 . fat 8g . chol. 4mg

Correct Disposal of this product
This marking indicates that this product should not be disposed with other
E\/ household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the
environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it
mmmm responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.
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DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT

This symbol on products or original documents means that used electric or electronic products must
not be added to ordinary municipal waste. For proper disposal, renewal and recycling hand over these
appliances to determined collection points. Alternatively, in some European Union states or other
European countries you may return your appliances to the local retailer when buying an equivalent new
appliance. Correct disposal of this product helps save valuable natural resources and prevents potential
negative effects on the environment and human health, which could result from improper waste
disposal. Ask your local authorities or collection facility for more details. In accordance with national
regulations penalties may be imposed for the incorrect disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states

If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier for the necessary
information.

Disposal in other countries outside the European Union.
This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, request the
necessary information about the correct disposal method from the local council or from your retailer.
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