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Udélejte si party kazdy den!
Navstivte www.simeo.tm.fr ohledné dalSich vyrobk.

BEZPECNOST

Va$e bezpecnost a bezpe€nost ostatnich osob je velmi dulezita.

V tomto navodu se nachazi mnoho dulezitych bezpeénostnich informaci ohledné tohoto
spotiebiCe. Vzdy si je prectéte a dikladné dodrzujte.

Toto je symbol upozornéni na nebezpedi.
Tento symbol vas upozoriiuje na mozné nebezpeci, které vas mlze zranit.
U v8ech bezpec¢nostnich upozornéni bude tento symbol upozornéni.

VSechny bezpecénostni zpravy vas upozorfiuji na mozné nebezpeci, informuji vas o snizeni
rizika zranéni a informuje co se mize stat, kdyz tyto pokyny nedodrzite.

Technické udaje spotiebice:
220/230 V, 50 Hz
9 Watu



DULEZITE BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

10.

1.

NIKDY neponofujte do vody.

NIKDY nepouzivejte v blizkosti vody.

NIKDY nepouzivejte drsné houbicky nebo utérky.

NIKDY nenechavejte spotfebi¢ béhem pouziti bez dohledu.
Béhem Cisténi a po pouziti odpojte spotfebi¢ od elektrické sité.

NEPOUZIVEJTE tento spotfebié, pokud ma poskozeny pfivodni kabel nebo zastréku, nebo
pokud je poSkozeny samotny spotfebic.

NEMYJTE spotiebi¢ v my€ce nadobi.

Drzte mimo dosah déti.

Spottebit neni HRACKA.

Tento spotfebic neni uréeny pro pouziti détmi nebo nezpulsobilymi osobami bez dohledu.

Béhem pouziti spotfebice v blizkosti déti jej méjte pod dohledem, abyste zabranili tomu, ze
si nebudou se spotfebi¢em hrat.

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Béhem pouziti elektrickych spotiebic¢t dodrzujte vzdy zakladni bezpecnostni predpisy, véetné:

1.

2.

PFed pouzitim spotfebiCe si pfectéte vSechny tyto pokyny.

Pro ochranu pred zasazenim elektrickym proudem neponofujte kabel, zastr¢ku ani zadnou
jinou &ast tohoto spotiebice do vody ani jinych tekutin, zejména elektricky motor.

Zvyste pozornost, pokud pouzivate spotfebic v blizkosti déti.

Abyste zabranili riziku pozaru nebo zasazeni elektrickym proudem, nebo poSkozeni
spotiebie, musite jej pfipojit k polarizované 220 V zasuvce.

Pred Cisténim a pokud spotfebi¢ nepouzivate, odpojte jej od elektrické sité.
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NEPOUZIVEJTE Zadny spotiebi¢ s poskozenym kabelem nebo zastrékou, ani s jinym
jakymkoliv poSkozenim. Odevzdejte spotiebi¢ do nejbliz§iho servisniho stfediska ke kontrole
a opravé.

Vyrobce nedoporucuje pouziti jiného pfisluSenstvi. Pouziti takového pfislusenstvi mize vést
k zranéni.

NIKDY nepouzivejte spotfebi¢ naprazdno. Vzdy ponechte zmrzlinovou smés v nadobé, kdyz
je spotfebic pfipojen k elektrické siti.

NEPOUZIVEJTE venku.
ZABRANTE v kontaktu kabelu s horkymi povrchy.

NEDAVEJTE na nebo do blizkosti plynovych nebo elektrickych sporaku, ani do vyhraté
trouby.

Tento spotfebi€ musi stat rovné, aby mohl fungovat spravné.

NEPOUZIVEJTE tento spotfebié k jinému nez predepsanému udelu.

NENECHAVEJTE spottebi¢ bez dohledu b&hem pouziti a pokud je pfipojen k elektrické siti.
Spotfebic je vybaven kratkym pfivodnim kabelem pro snizeni rizika ze zavadéni o kabel.
PFi zvySené opatrnosti muzete pouzit prodluzovaci kabel.

Uvadéné parametry prodluzovaciho kabelu musi byt nejméné takové nebo vétsi, jako jsou
elektrické parametry spotfebice.

. Tento spotfebi¢ ma polarizovanou zastréku (jedna Cepel je SirSi nez ta druha). K snizeni

rizika zasazeni elektrickym proudem lIze tuto zastr¢ku zasunout do zasuvky pouze jednim
smérem.

NEDAVEJTE RUCE ani cizi predméty b&hem provozu do tohoto spotfebide.

NEPOUZIVEJTE kovové nagini k odstrafiovani smési z misky.

USCHOVEJTE SI TYTO POKYNY!



uvoD

Dékujeme za koupi DVOJITEHO VYROBNIKU ZMRZLINY 50-TYCH LET. Jesté lepsi nez
milkshake se dvéma Slehaci si mGzete nyni udélat lahodnou zmrzlinu pro dva kdekoliv a
kdykoliv! Jednotlivé nadoby pro servirovani jsou idealni pro vyrobu dvou pfichuti najednou,
nebo se muzete podélit s pfitelem.

» PFiprava dvou $alku (448 g nebo pul litru) nebo &tyf porci (896 g nebo 1 litr) na davku.
»  Zvolte si rGznou chut v kazdé nadobé nebo udélejte obé jedné chuti.

»  Trychtyfe pro snadné pfidavani oblibenych pfichuti.

* Rozebrani pro snadné cisténi!




DIiLY A SESTAVENI

PFed pouzitim spotfebiCe umyjte Salky, nadobu, viko a vesSkeré pfislusenstvi (kromé elektrického
motoru) v teplé vodé se saponatem.

Elektricky motor utfete utérkou nebo hubkou. NIKDY neponofujte elektricky motor do vody.

Dlkladné vysuste.

Nyni si mGzete vychutnat krémovou lahodnou zmrzlinu!

Elektricky motor

Tlacitko zapnuti

Trychtyf k nalévani
Hridel
Viko

Slehage

Salky
& vicka

Zakladna
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OBSLUHA

Priprava:

e Zchlad'te obé Salky nejméné osm hodin.

¢ Pred pouzitim najdéte vhodné misto v blizkosti elektrické zasuvky. Ujistéte se,
zda je kabel v dostate¢né vzdalenosti od vody. V pripadé potieby muzete pouzit

prodluzovaci kabel.

¢ Zvolte oblibeny recept a pfipravte zmrzlinu podle pokyni v receptu. Ulozte do
chladnicky az do doby pfipravy.

1. Vyjméte naddoby z mrazaku a nasadte je na
zéakladnu.

2. Umistéte jeden Sleha¢ na kazdou nadobu.
3. Nasadte viko.

4. Otocte zamykaci mechanismus o 90 stupriti k
zajisténi vika na zakladné.

5. Zasunite hiidele do motoru a zajistéte v pozici.

6. Nasadte motor na viko a zatlaéte, dokud

,nezacvakne“ na misté, pak zatlacte obé pojistky
na stranach motoru k zajisténi.

7. Zasunte trychtyfe do otvorll ve viku.

8. Pripojte zastr€ku k nejblizsi sitové zasuvce a
stisknéte prepinac ,zapnuti®.
DULEZITE: Spotfebi¢ musite zapnout pred
pridanim smési.

9. Nalijte zchlazenou krémovou smés pfes otvory.
Neplrite nadoby vice nez do %, nebot smés
bé&hem tuhnuti zvétSuje svuj objem.

10. Po pfiblizné 30 minutach vypnéte a opojte spotrebic od elektrické sité. Pokud se motor
vypne pred€asné, vypnéte jej, odstrarite zablokovani a opét spustte.



11. Zatlacte na pojistky na stranach motoru k uvolnéni vika.
12. Vyjméte Slehace a setfete zmrzlinu pomoci Spachtle.

13. Ulozte zmrzlinu do vhodné mrazici nadoby nebo servirujte pfimo z nadob spotfebice. Viko a
vi€ka jsou k dostani jako volitelné pfisluSenstvi k uloZeni zmrzliny v nadobach.

UZITECNE TIPY

Chut’
Hotova zmrzlina vzdy chutna méné sladce nez pocatecni smés. Muzete upravit mnozstvi cukru
v receptu podle chuti.

Namisto cukru mizete pouzit uméla sladidla. Pouzijte nasledujici méreni jako pomucku:

* 1 balicek sladidla = 2 ¢ajové IziCky cukru

* 6 bali¢kd sladidla = ¥4 $alku cukru

» 8 bali¢kd sladidla = %5 $alku cukru

* 12 bali¢ku sladidla = %5 $alku cukru

Textura

K zabranéni tvorbé ledovych krystalkll ve zmrzliné nezastavujte proces michani, dokud neni

zmrzlina hotova.

Recepty s velkym obsahem soli mohou zpUsobit rychlé ztuhnuti smési, coz mlze vést také k
tvorbé krystalll ve zmrzling.

Konzistence
Domaci zmrzlina ma vétsinou hustou texturu koktejlu. Pokud davate prfednost hustSi nebo
pevnéjsi konzistenci, vyzkousejte nasledujici:

* Vyjméte SlehacCe a nasadte vicka na nadoby.
Vlozte nadoby do mrazaku k ztuhnuti.

* Recepty obsahujici alkohol mohou branit procesu mrazeni.
Pridavejte alkohol pouze béhem poslednich minut cyklu mrazeni.



Zablokovani
Pokud se Slehace zablokuji nebo se motor nahle vypne, provedte nasledujici:

« Ujistéte se, zda neni konzistence zmrzliny siln&jsi nez mékka servirovaci zmrzlina, v
opacném pripadé se mohou $lehace zablokovat.

* Recepty na zmrzlinu obsahujici tvrdé ingredience jako jsou ofechy nebo ¢okoladové lupinky
mohou zpUisobit zablokovani $lehadt v nadobé&. NEPRIDAVEJTE tvrdé ingredience, dokud
neni proces michani dokoncen.

*  NEZASTAVUJTE proces michani az do dokon&eni zmrzliny.

Zastaveni uprostfed procesu muze zpUsobit ztvrdnuti zmrzliny a zablokovat pohyb Slehaca.

Mrazeni

Spottebié NEPOUZIVEJTE déle neZ je nutné. Pokud konzistence jesté nedosahla mirné ztuhlé
konzistence nebo se roztopila po 30 minutach, nepokracujte. Mozné pfi€iny pro nezmrazeni
smési:

» Nadoba neni dostate¢né zchlazena.

* Smés je prili$ tepla. Ujistéte se, zda jsou pfidavané ingredience zchlazené, nikoliv horké,
teplé ani nemaji pokojovou teplotu.

CISTENI A UDRZBA
1. Ujistéte se, zda je motor vypnuty a spotfebi¢ odpojeny od elektrické sité:
Pred cisténim spotfebic vzdy vypnéte, odpojte a rozeberte.

2. Nikdy nedavejte motor do vody a zabrante namoceni kabelu nebo zastrcky.
3. Nemyjte dily v my€ce nadobi.

4. Sejméte motor a utfete jej vihkou jemnou utérkou. NIKDY neponofujte motor do vody ani
jinych tekutin.

5. Pred cisténim nechte nadobu dosahnout pokojové teploty..
Pak umyijte vnitfek nadoby a dukladné vysuste. NEPONORUJTE do vody ani nezmrazujte,
dokud je nadoba mokra.

6. Vyjméte hfidele, trychtyfe, viko a Slehace a umyjte v teplé vodé se saponatem a dukladné
vysuste.

7. Utfete zakladnu mirné navihéenou jemnou utérkou.

8. Necistéte pomoci prasku, draténky ani jinych drsnych materiald.



RECEPTY

Dvojity vyrobnik zmrzliny stylu 50-tych let vyrabi bohatou, krémovou zmrzlinu kdykoliv!
VyzkousSejte tyto lahodné recepty a tipy:

» K snizeni rizika salmonely ze syrovych vajec ohfejte smés s vajicky na teplotu 70°C, ale
NEVARTE. M(iZete pouZit také pasterizovana vajitka namisto syrovych.

* Dejte smés na zmrzlinu do nadob a zchladte 20 minut pfed pouzitim.

» U receptll vyzadujicich vareni doporucujeme, abyste si ji uvarili jeden den pfedem. Smés
bude mit pak dost €asu na dlikladné zchlazeni.

* Recepty popsané nizZe pfipravi jednu nadobu zmrzliny (2 $alky/448 g). Pro vytvofeni stejné
chuti v obou nadobach zdvojnasobte recept.

BANANOVA ZMRZLINA

* 1 velky zraly banan Rozmackejte banan dohladka.

* 11/3 Salku mléka Smichejte v mliku smetanu a cukr.

* 1/2 Salku husté smetany Nalijte smés do nadoby béhem chodu slehacu.
» 2/3 salku cukru Nechte zchladit do pozadované konzistence.

MALINOVY MRAZENY JOGURT

« 11/2 8alku €erstvych Z malin pfipravte pyré.

malin
< 1-11/3 84lku cukru Pro hladsi vysledek odstrarite jadra pfes sito.
» 1 8élek jogurtu PFidejte cukr a jogurt a smichejte.

Nalijte smés do nadoby béhem chodu Slehacu.

Nechte zchladit do pozadované konzistence.



COKOLADOVE MATOVA ZMRZLINA

+  2/3 salku mléka Smichejte mléko a cukr v kastrolu.

* 1/2 Salku cukru Postavte na mirny oher a michejte do rozpusténi cukru, pak
odstavte z plotny a nechte smés vychladnout.

»  Salek smetany Vmichejte smetanu a peprmintovy extrakt do vychlazeného

* nékolik kapek mléka.

peprmintoveého extraktu e smas do nédoby béhem chodu $lehada.

* 1/2 salku strouhané

Eokolady Kdyz za¢ne smés tuhnout, pfidejte Cokoladu pfes plnici trychtyf.

Nechte zchladit do pozadované konzistence.

JAHODOVA ZMRZLINA

» 2 8alky Cerstvych jahod Rozmackejte jahody dohladka, pak pfidejte zbyvajici

. 1 8alek cukru ingredience.

- 1/2 84lku smetany Nalijte smés do nadoby béhem chodu Slehacu.

.  ven Nechte zchladit do poZzadované konzistence.
» citronova Stava z 1/2

malého citronu

CITRONOVY SORBET
*  2/3 salku krystalového Smichejte cukr a vodu v panvi.

cukru Ohfivejte na mirném ohni, dokud se cukr nerozpusti, pak
»  2/3 salku vody privedte smés k varu a nechte vaifit pfiblizné 1 minutu.
* pomerancova Stava Odstavte z plotny a nechte vychladit.

z 1/2 stfedniho . . . wpi

- Pridejte pomerancovou a citronovou $tavu.
pomerance

VySlehejte vajecny bilek témér dotuha a pak pfimichejte do

* 1/2 Salku citronové ; . y .
citronové smeési.

Stavy
. 1vajecny bilek Nalijte smés do nadoby béhem chodu Slehacu.
Nechte zchladit do pozadované konzistence.



VANILKOVA ZMRZLINA

* 2 vajecné bilky
» 1 8alek cukru

+  2/3 salku mléka
+ 1 8alek smetany

*  Neékolik kapek
vanilkového extraktu

Dejte vajecné Zloutky a cukr do sklenéné misky a spole¢né
vySlehejte.

Pomalu pfivedte v panvi k varu, pak vlijte do vajecné smési a
spolecné vyslehejte.

Dejte smés na plotnu a neustale michejte, dokud smés
neztuhne a nevytvori film na zadni strané 1zice. Nenechte dojit
k varu ani smés oddélit.

Odstavte z plotny a nechte smés vychladnout. Vmichejte
smetanu a vanilkovy extrakt.

Zchladte nékolik hodin v chladnicce.
Nalijte smés do nadoby béhem chodu Slehacu.

Nechte zchladit do pozadované konzistence.



ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotfebi¢ pfedstavuje 24 mésicl od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po
predloZeni originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a
¢Citelnym razitkem prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu &asti spotfebice, které se poskodi z divodu poruch ve
vyrobé spotfebice. Po uplynuti zaruéni doby bude spotfebi¢ opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo
Urazy osob, zvifat z dlivodu nespravného pouziti spotfebi¢e a nedodrzeni pokynt v navodu k pouziti. Vyrobek je uréen
vyhradné jako domaci spotfebi¢ pro pouZiti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicl, pokud je kupujici podnikatel -
fyzicka osoba a spotfebi¢ kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuZiti (§ 429 Obchodniho zakoniku). Zaruka
se snizuje dle § 619 odst. 2 ob¢anského zakoniku na 6 mésicu pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho &asti

- na vady zpusobené nevhodnym zachazenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s navodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

nespravné pouzivan, skladovan nebo prenasen.

na zaruku 24 mésicl se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména zarovky, trubice, ¢isténi a odvapriovani kavovart,
Zehlicek, zvih€ovacl, atd. Zde bude Uctovano servisem za smluvni cenu.

pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjiSténa Zadna zavada nebo nebudou splnény zaruéni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupuijici.

- zakaznik ztraci zaruku pii pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydéle¢né €innosti v provozovnach.

zavada byla zpUsobena vnéjSimi a Zivelnimi podminkami (napf. poruchami v elektrické siti nebo bytové instalaci)
zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zboZi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo pfepravni sluzbou musi byt
zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na znac¢ky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. s r.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pfijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - nahradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

: Zarucni list

Tento oddil vyplrite prosim hilkovym pismem a pfiloZte k vyrobku.

OdeSIlatel: ...
© PHIMENIIMENOE <evvveeeeeeeeoroe oo eeeeeeeeeeeeseeseseeseeseseese e e e e e eeesessseeseesee oo :
L SHAUPSCIODECIINICE: oottt ettt :
=12 o) oV a T 11 (o H SRR
Cislo/0ZNaBeni (ZDOZNT) POIOZKY: .....c.vveeeeeeceeeeeeeieeeeeeeee e eee e
: Datum/misto o] oTe [ 1= PSPPI

POPIS ZAVAAY: ... e

DAtUM/POAPIS: ..ttt ettt h et ettt h ettt

Zéaruka se nevztahuje.
I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou €init naklady. Opravte vyrobek za Ghradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadud na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
nespravné likvidace odpadu. DalSi podrobnosti si vyzadejte od mistniho ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zpusobu likvidace od
mistnich Ufadd nebo od svého prodejce.






Urobte si party kazdy den!
Navstivte www.simeo.tm.fr ohfadne dalSich vyrobkov.

BEZPECNOST

Vasa bezpecnost’ a bezpecnost ostatnych oséb je velmi dblezita.

V tomto navode sa nachadza mnoho doélezitych bezpecnostnych informacii ohladne tohto
spotrebiCa. Vzdy si ich precitajte a dokladne dodrziavajte.

Toto je symbol upozornenia na nebezpecenstvo.
Tento symbol vas upozorfiuje na mozné nebezpecenstvo, ktoré vas moze zranit'.
Pri vSetkych bezpecnostnych upozorneniach bude tento symbol upozornenia.

VSetky bezpecnostné spravy vas upozorfiuju na mozné nebezpecenstvo, informuju vas o
znizeni rizika zranenia a informuju ¢o sa moze stat, ked' tieto pokyny nedodrzite.

Technické udaje spotrebica:
220/230 V, 50 Hz
9 Watov



DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

1. NIKDY neponarajte do vody.

2. NIKDY nepouzivajte v blizkosti vody.

3. NIKDY nepouzivajte drsné Spongie alebo utierky.

4. NIKDY nenechavajte spotrebi¢ po€as pouzitia bez dohladu.

5. Pocas Cistenia a po pouziti odpojte spotrebi€ od elektrickej siete.

6. NEPOUZIVAJTE tento spotrebi¢, ak ma poskodeny privodny kabel alebo zastréku, alebo ak
je poSkodeny samotny spotrebig.

7. NEUMYVAJTE spotrebi¢ v umyvacke riadu.

8. Drzte mimo dosahu deti.

9. Spotrebié nie je HRACKA.

10. Tento spotrebic nie je uréeny na pouzitie detmi alebo nespdsobilymi osobami bez dohladu.

11. Pocas pouzitia spotrebica v blizkosti deti ich majte pod dohladom, aby ste zabranili tomu, ze
sa nebudu so spotrebi¢om hrat'.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pocas pouzitia elektrickych spotrebi¢ov dodrziavajte vzdy zakladné bezpecnostné predpisy,
vratane:

1. Pred pouzitim spotrebica si preitajte vSetky tieto pokyny.

2. Na ochranu pred zasiahnutim elektrickym prddom neponarajte kabel, zastréku ani ziadnu ind
Cast tohto spotrebi¢a do vody ani inych tekutin, hlavne elektricky motor.

3. Zvyste pozornost, ak pouzivate spotrebi€ v blizkosti deti.

4. Aby ste zabranili riziku poziaru alebo zasiahnutiu elektrickym prudom, alebo poskodeniu
spotrebi€a, musite ho pripojit k polarizovanej 220 V zasuvke.

5. Pred Cistenim a ak spotrebi¢ nepouzivate, odpojte ho od elektrickej siete.



10.

1.
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

NEPOUZIVAJTE Ziadny spotrebi& s poskodenym kablom alebo zastrékou, ani s inym

kontrolu a opravu.

Vyrobca neodporuca pouzitie iného prislusenstva. Pouzitie takého prislusenstva moze viest
k zraneniu.

NIKDY nepouzivajte spotrebi¢ naprazdno. Vzdy nechajte zmrzlinovu zmes v nadobe, ked je
spotrebic pripojeny k elektrickej sieti.

NEPOUZIVAJTE vonku.
ZABRANTE kontaktu kabla s horticimi povrchmi.

NEDAVAJTE na alebo do blizkosti plynovych alebo elektrickych sporakov, ani do vyhriatej
rary.

Tento spotrebi€ musi stat rovno, aby mohol fungovat spravne.

NEPOUZIVAJTE tento spotrebi¢ na iny ako predpisany tgel.

NENECHAVAJTE spotrebi¢ bez dohladu podas pouZitia a ak je pripojeny k elektrickej sieti.
Spotrebit je vybaveny kratkym privodnym kablom na znizZenie rizika zo zavadenia o kabel.
Pri zvySenej opatrnosti méZete pouZzit’ predlZzovaci kabel.

Uvadzané parametre predizovacieho kabla musia byt najmenej také alebo vysSie, ako su
elektrické parametre spotrebica.

Tento spotrebi¢ ma polarizovanu zastréku (jedna Cepel je SirSia ako druhd). Na znizenie
rizika zasiahnutia elektrickym prddom je mozné tuto zastrcku zasunut do zasuvky len
jednym smerom.

NEDAVAJTE RUKY ani cudzie predmety po&as prevadzky do tohto spotrebi¢a.

NEPOUZIVAJTE kovové naradie na odstrafiovanie zmesi z misky.

USCHOVAJTE SI TIETO POKYNY!



uvoD

Dakujeme, Ze ste si kapili DVOJITY VYROBNIK ZMRZLINY 50-TYCH ROKOV. Este lepsie ako
milkshake s dvomi §lahaémi si moZete teraz urobit’ lahodnu zmrzlinu pre dvoch kdekolvek a
kedykolvek! Jednotlivé nadoby na podavanie su idealne na vyrobu dvoch prichuti naraz, alebo
sa mOzete podelit' s priatelom.

Priprava dvoch poharov (448 g alebo pol litra) alebo Styroch porcii (896 g alebo 1 liter) na
davku.

Zvolte si roznu chut' v kazdej nadobe alebo urobte obidve s rovnakou chutou.
Lieviky pre lahké pridavanie oblubenych prichuti.

Rozobranie pre lahké Cistenie!




DIELY A ZOSTAVENIE

Pred pouzitim spotrebi¢a umyte pohare, nadobu, veko a prisluSenstvo (okrem elektrického
motora) v teplej vode so saponatom.

Elektricky motor utrite utierkou alebo Spongiou. NIKDY neponarajte elektricky motor do vody.

Dokladne vysuste.

Teraz si mbézete vychutnat krémovu lahodna zmrzlinu!

Elektricky motor

Tlacidlo zapnutia

Lievik na nalievanie

Hriadel
Veko

Srahage

Pohare
& viecka

Zakladna
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Priprava:

10.

Schlad'te obidva pohare najmenej na osem hodin.

Pred pouzitim najdite vhodné miesto v blizkosti elektrickej zasuvky. Uistite sa,
Ze je kabel v dostato¢nej vzdialenosti od vody. V pripade potreby mézete pouzit’
predizovaci kabel.

Zvol'te obl'iubeny recept a pripravte zmrzlinu podl'a pokynov v recepte. Ulozte do
chladnicky az do doby pripravy.

Vyberte nadoby z mraznicky a nalozZte ich na
zakladnu.

Umiestnite jeden Slaha¢ na kazdu nadobu.
NaloZte veko.

Otocte zamykaci mechanizmus o 90 stupfiov pre
zaistenie veka na zakladni.

Zasunte hriadele do motora a zaistite v poziciu.
Nalozte motor na veko a zatlacte, pokym

,nezacvakne* na mieste, potom zatlacte obidve
poistky na stranach motora pre zaistenie.

Zasunite lieviky do otvorov vo veku.

Pripojte zastrcku k najblizSej sietovej zasuvke a
stlacte prepinac ,zapnutia“.

DOLEZITE: Spotrebi& musite zapnut pred
pridanim zmesi.

Nalejte schladenu krémovu zmes cez otvory.
Neplrite nadoby viac ako do %4, pretoze zmes
pocas tuhnutia zvacsuje svoj objem. —_—

Po priblizne 30 minutach vypnite a opojte spotrebi¢ od elektrickej siete. Ak sa motor vypne
pred€asne, vypnite ho, odstrarte zablokovanie a opat spustte.



11. Zatlacte na poistky na stranach motora pre uvolnenie veka.
12. Vyberte Slahace a zotrite zmrzlinu pomocou Spachtle.
13. UlozZte zmrzlinu do vhodnej mraziacej nadoby alebo podavajte priamo z nadob spotrebica.

Veko a viecka je mozné zakupit ako volitelné prislusenstvo na ulozenie zmrzliny v
nadobach.

UZITOCNE TIPY

Chut’
Hotova zmrzlina vzdy chuti menej sladko ako pociato¢na zmes. M6zete upravit mnozstvo cukru
v recepte podla chuti.

Namiesto cukru mozete pouzit umelé sladidla. Pouzite nasledujice meranie ako pomdcku:

* 1 balicek sladidla = 2 ¢ajové lyzi¢ky cukru

* 6 balickov sladidla = ¥4 pohara cukru

» 8 balickov sladidla = %5 pohara cukru

* 12 bali¢kov sladidla = %2 pohara cukru

Textura

Pre zabranenie tvorby ladovych krystalov v zmrzline nezastavujte proces mieSania, pokym nie

je zmrzlina hotova.

Recepty s velkym obsahom soli mézu spdsobit rychle stuhnutie zmesi, ¢o mbdze viest aj k
tvorbe krystalov v zmrzline.

Konzistencia
Domaca zmrzlina ma vacsinou hustu texturu koktejlu. Ak davate prednost” hustejsej alebo
pevnejSej konzistencii, vyskusajte nasledujuce:

* Vyberte Sfahace a nalozte vieCka na nadoby.
Vlozte nadoby do mrazni¢ky na stuhnutie.

* Recepty obsahujuce alkohol mézu branit procesu mrazenia.
Pridavajte alkohol len pocas poslednych minut cyklu mrazenia.



Zablokovanie
Ak sa Slahace zablokuju alebo sa motor nahle vypne, postupujte nasledovne:

Uistite sa, Ze nie je konzistencia zmrzliny silnejSia ako makka servirovacia zmrzlina, v
opacnom pripade sa mézu Slahace zablokovat.

Recepty na zmrzlinu obsahujuce tvrdé ingrediencie ako su orechy alebo c¢okoladové
lupienky mézu spdsobit zablokovanie fahadov v nadobe. NEPRIDAVAJTE tvrdé
ingrediencie, pokym nie je proces mieSania dokonceny.

NEZASTAVUJTE proces mieSania az do dokonéenia zmrzliny.

Zastavenie uprostred procesu moze spdsobit’ stvrdnutie zmrzliny a zablokovat pohyb
Sfahacov.

Mrazenie

Spotrebié NEPOUZIVAJTE dihsie ako je nutné. Ak konzistencia este nedosiahla mierne
stuhnutu konzistenciu alebo sa roztopila po 30 minutach, nepokracujte. Mozné priciny pre
nezmrazenie zmesi:

Nadoba nie je dostatocne schladena.

Zmes je velmi tepla. Uistite sa, ze su pridavané ingrediencie schladené, nie horuce, teplé
ani nemaju izbovu teplotu.

CISTENIE A UDRZBA

1.

Uistite sa, Ze je motor vypnuty a spotrebi¢ odpojeny od elektrickej siete:
Pred Cistenim spotrebi¢ vzdy vypnite, odpojte a rozoberte.

Nikdy nedavajte motor do vody a zabrante namoceniu kabla alebo zastrcky.
Neumyvaijte diely v umyvacke riadu.

ZloZte motor a utrite ho vlhkou jemnou utierkou. NIKDY neponérajte motor do vody ani inych
tekutin.

Pred ¢Cistenim nechajte nadobu dosiahnut izbovu teplotu.
Potom umyte vnitro nadoby a dékladne vysuste. NEPONARAJTE do vody ani nezmrazuite,
pokym je nadoba mokra.

Vyberte hriadele, lieviky, veko a $lahace a umyte ich v teplej vode so saponatom a dékladne
vysuste.

Utrite zakladriu mierne navihéenou jemnou utierkou.

Necistite pomocou praskov, droétenky ani inych drsnych materialov.



RECEPTY

Dvojity vyrobnik zmrzliny v Style 50-tych rokov vyraba bohatu, krémovd zmrzlinu kedykolvek!
VyskuSajte tieto lahodné recepty a tipy:

* Na znizenie rizika salmonely zo surovych vajec ohrejte zmes s vaji¢kami na teplotu 70°C,
ale NEVARTE. Mézete pouzit' aj pasterizované vajicka namiesto surovych.

» Dajte zmes na zmrzlinu do nadob a schladte 20 minut pred pouzitim.

» Prireceptoch, ktoré si vyzaduju varenie odporia¢ame, aby ste si ju uvarili den vopred. Zmes
tak bude mat dost ¢asu na dékladné schladenie.

* Receptmi popisanymi nizSie pripravite jednu nadobu zmrzliny (2 $alky/448 g). Na vytvorenie
rovnakej chuti v obidvoch nadobach zdvojnasobte recept.

BANANOVA ZMRZLINA

* 1 velky zrely banan Rozpucte banan dohladka.

* 1 1/3 pohara mlieka ZmieSajte v mlieku smotanu a cukor.

* 1/2 pohara hustej Nalejte zmes do nadoby poc¢as chodu Slahacov.
smotany

Nechajte schladit do pozadovanej konzistencie.
* 2/3 pohara cukru

MALINOVY MRAZENY JOGURT

* 1 1/2 pohara Cerstvych Z malin pripravte pyreé.
malin
. 1-11/3 pohara cukru Pre hladsi vysledok odstrarite jadra cez sitko.

* 1 pohar jogurtu Pridajte cukor a jogurt a zmieS$ajte.
Nalejte zmes do nadoby po¢as chodu Slahacov.

Nechajte schladit do pozadovanej konzistencie.



COKOLADOVO MATOVA ZMRZLINA

* 2/3 pohara mlieka ZmieS8ajte mlieko a cukor v hrnci.

* 1/2 pohara cukru Postavte na mierny oher a mie$ajte do rozpustenia cukru,
potom odstavte z platne a nechajte zmes vychladnut.

" pohar smotany VmieSajte smotanu a pepermintovy extrakt do vychladeného

* niekolko kvapiek mlieka.
pepermintového . . . P X
extraktu Nalejte zmes do nadoby po¢as chodu Slahacov.

- 1/2 pohéra strahanej Ked za¢ne zmes tuhnut, pridajte Cokoladu cez plniaci lievik.

cokolady Nechaijte schladit do pozadovanej konzistencie.
JAHODOVA ZMRZLINA
» 2 pohare Cerstvych Rozpucte jahody dohladka, potom pridajte ostatné ingrediencie.
jahod

Nalejte zmes do nadoby pocas chodu Slahacov.

* 1 pohar cukru Nechajte schladit do pozadovanej konzistencie.

* 1/2 pohara smotany

e citrénova stava z 1/2
malého citréna

CITRONOVY SORBET

* 2/3 pohara ZmieSajte cukor a vodu v panvici.

krystaloveho cukru Ohrievajte na miernom ohni, pokym sa cukor nerozpusti, potom

*  2/3 Salku vody privedte zmes do varu a nechajte varit priblizne 1 minutu.
* pomarancova Stava Odstavte z platne a nechajte vychladit.

2 172 stredneho Pridajte pomarancovu a citronovu Stavu

pomaranca jte p ’

Vyslahajte vajecny bielok takmer do tuha a potom primieSajte

* 1/2 pohara citrénovej do citrénovej zmesi

Stavy
- 1 vajetny bielok Nalejte zmes do nadoby po¢as chodu Slahacov.
Nechajte schladit do pozadovanej konzistencie.



VANILKOVA ZMRZLINA

* 2 vajecné bielky

* 1 pohar cukru

* 2/3 pohara mlieka
* 1 pohar smotany

* Niekolko kvapiek
vanilkového extraktu

Dajte vaje¢né Zitky a cukor do sklenenej misky a spolocne
vyslahajte.

Pomaly privedte v panvici do varu, potom vlejte do vajecnej
zmesi a spolo¢ne vyslahajte.

Dajte zmes na platriu a neustale mieSajte, pokym zmes
nestuhne a nevytvori film na zadnej strane lyzice. Nenechajte
dojst do varu ani zmes oddelit’.

Odstavte z platne a nechajte zmes vychladnuat. VmieSajte
smotanu a vanilkovy extrakt.

Schladte niekolko hodin v chladnicke.
Nalejte zmes do nadoby pocas chodu Slahacov.

Nechajte schladit do pozadovanej konzistencie.



ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakupenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datumom predaja

a Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahftia vymenu alebo opravu Casti spotrebica, ktoré sa poSkodia z dévodu
poruch vo vyrobe spotrebica. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za
poskodenia alebo Urazy osbb, zvierat z ddvodu nespravneho pouZzitia spotrebi¢a a nedodrzania pokynov v navode na
obsluhu. Vyrobok je uréeny vyhradne ako domaci spotrebi€ pre pouzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak
je kupujuci podnikatel - fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatelsku €innost’ alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa
znizuje podlia ob¢ianskeho zakonnika na 6 mesiacov pre: Ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevzt'ahuje na

- akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho Casti

- na chyby spbsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

- ak je zariadenie obsluhované v rozpore s navodom, pripadne zasahom neopravnenej osoby.

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

- na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Ziarovky, trubice, Cistenie a odvapriovanie kavovarov,
Zehliciek, zvlh¢ovacoy, atd. Tu bude Uctované servisom za zmluvnu cenu.

- ak nebude pri kontrole zariadenia zistena Ziadna porucha alebo nebudu spinené zaruéné podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupujuci.

- zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesionalnej alebo inej zarobkovej €innosti v prevadzkach.

- porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej intalacii).

- zaruka sa netyka poskodenia vonkajSieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrania Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany poStou alebo prepravnou sluzbou, musi byt

zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poSkodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR

CERTES SK, s.r.o.

Pazite €. 42

010 09 Zilina

tel./fax: +421 41 5680 171, 5680 173

mobil:  +421 905 259213
+421 907 241912

Pracovnéa doba Po-Pia. 9:00 - 15:00

e-mail: certes.sk@gmail.com
certes@eslovakia.sk

: Zarucny list

Odosielatel: ...
PrIEZVISKO/MENO: ... ettt
§ SHAYPSCIODECIUICA: ...
TeIETONNE CiSIO: ... ———————
Cislo/oznagenie (foVaru) POIOZKY: .........ccceueveueveeeeeceeeeeeieeeeeseeeeeee e ee s eae e aeseee s enenas

DAtum/MIEStO Predaja: ......cueiiiiiiie e

POPIS POTUCKY: ..ttt ettt e e e bt e e e a b et e e ab et e et b e e e eanb e e e ensbeeeanneeeanes

[ 01 0 oToTo o 3SR PTPRSUPRRN
i Zéruka sa nevztahuje.
I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na priloZzenych dokumentoch znamena, Ze sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia miesat’ so vSeobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na
uréené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty
vratit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok.

Spravna likvidacia tychto produktov poméze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym
vplyvom na [udské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. BlizSie informacie o najblizSom zbernom mieste ziskate na miestnom
Urade.

V pripade nespravnej likvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizSie informacie ziskate
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej unie
Tento symbol je platny len v Eurépskej unii. Ak si Zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na
miestny urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.






Urzadz sobie impreze kazdego dnia!
Odwiedz www.simeo.tm.fr i sprawdz naszg oferte innych
produktow.

BEZPIECZENSTWO

Twoje bezpieczenstwo i bezpieczenstwo innych oséb jest najwazniejsze.

Niniejsza instrukcja zawiera wiele waznych wskazoéwek dotyczacych bezpiecznej pracy z
urzadzeniem. Przeczytaj sobie uwaznie wszystkie wskazowki i bezwzglednie je przestrzegaj.

Symbol oznaczajgcy zagrozenie.
Symbol ostrzegajacy przed sytuacja, ktéra moze spowodowaé obrazenie ciata.

Niniejszy symbol ostrzegawczy znajduje sie przy wszystkich wskazéwkach dotyczgcych
bezpieczenstwa.

Wszystkie wskazowki bezpieczenstwa majg na celu informowaé uzytkownika o istniejgcych
zagrozeniach i ryzykach obrazenia ciata oraz o mozliwych nastepstwach w razie
niedotrzymania instrukcji.

Parametry techniczne urzadzenia:
220/230 V, 50 Hz
9 Watt



WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA:

1. NIGDY nie zanurza¢ urzgdzenia w wodzie.

2. NIGDY nie stosowac urzgdzenia w poblizu wody.
3. NIGDY nie uzywac gabek lub $ciereczek Sciernych.
4. NIGDY nie zostawia¢ pracujgcego urzadzenia bez nadzoru.

5. Przed rozpoczeciem czyszczenia i po zastosowaniu nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od sieci
zasilajgce;.

6. NIE UZYWAC urzadzenia w razie uszkodzonego przewodu zasilajgcego, wtyczki lub
samego urzadzenia.

7. NIE MYC urzadzenia w zmywarce.
8. Trzymac z dala od dzieci.
9. Urzadzenie nie jest ZABAWKA.

10. Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania przez dzieci lub osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych bez nadzoru.

11. Podczas pracy z urzadzeniem w poblizu dzieci nie zostawiaj dzieci bez nadzoru, by mie¢
pewnosc, ze nie bawig sie one urzadzeniem.

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Obstugujac niniejsze urzgdzenie nalezy zawsze przestrzegac¢ podstawowych zasad
bezpieczenstwa, m.in. ponizszych instrukcji:

1. Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zapozna¢ sie ze wszystkimi wskazéwkami.

2. W celu unikniecia ryzyka pozaru, porazenia prgdem nigdy nie zanurza¢ przewodu
zasilajgcego, wtyczki ulub innej czesci urzadzenia w wodzie lub innych cieczach.

3. Zachowa¢ ostroznosé w czasie uzywania urzadzenia w poblizu dzieci.

4. W celu zmniejszenia ryzyka pozaru, porazenia prgdem lub uszkodzenia urzgdzenia nalezy
podtgczy¢ urzgdzenie do gniazdka elektrycznego 220 V z polaryzacja.

5. W razie nieuzytkowania urzadzenia i przed rozpoczgciem czyszczenia nalezy je odigczy¢ od
zrédta zasilania.



6. NIE UZYTKOWAC urzadzenia w razie uszkodzenia przewodu zasilajgcego lub wtyczki
lub w razie innego uszkodzenia. W razie uszkodzenia nalezy przekaza¢ urzadzenie do
najblizszego serwisu w celu przeprowadzenia kontroli i naprawy.

7. Producent nie zaleca stosowania akcesoriéw innych producentéw. Korzystanie z akcesoriow
niezalecanych przez producenta urzgdzenia moze prowadzi¢ do odniesienia obrazen.

8. NIGDY nie stosowac urzgdzenia bez napetnienia. Jezeli urzadzenie podtgczone jest do sieci
elektrycznej, to nalezy zawsze pozostawi¢ mieszanke do lodéw w misie mrozace;.

9. NIE UZYWAC urzadzenia na zewnatrz budynku.
10. UNIKAC kontaktu przewodu zasilajgcego z powierzchniami gorgcymi.

11. NIE USTAWIAC urzadzenia w poblizu kuchenek gazowych lub elektrycznych, nie
umieszczac go w rozgrzanym piekarniku.

12. Urzadzenie musi by¢ ustawione réwno w celu zapewnienia wtasciwej funkciji.
13. NIE UZYWAC urzadzenia w innym celu, niz zostato przeznaczone.

14. NIE ZOSTAWIAC urzadzenia bez nadzoru w czasie pracy lub gdy jest ono podtaczone do
gniazdka elektrycznego.

15. Urzadzenie wyposazone jest w krotki przewdd zasilajgcy w celu eliminacji ryzyka potkniecia
sie i doznania obrazen ciata.

16. Mozna uzywac przedtuzacza pod warunkiem zachowania ostroznosci przy jego stosowaniu.

17. Parametry elektryczne przedtuzacza powinny by¢ przynajmniej takie same lub wigksze jak
parametry urzadzenia.

18. Niniejsze urzadzenie posiada polaryzowang przystawke (jedno ostrze jest szersze od
drugiego). W celu obnizenia ryzyka porazenia prgdem wtyczka pasuje do polaryzowanego
gniazdka tylko w jednej pozyciji.

19. NIE WTYKAC palcéw lub obcych przedmiotéw do urzadzenia podczas pracy.

20. Do usuwania lodéw przyklejonych do $cian misy mrozacej NIGDY NIE UZYWAC
metalowych przedmiotow.

ZACHOWAC INSTRUKCJE DO POZNIEJSZEGO WGLADU!!



WSTEP

Dziekujemy za wybor PODWOJNEJ MASZYNY DO LODOW W STYLU LAT 50-TYCH. Za
pomocg dwoch filizanek z mieszadtami teraz mozesz przyrzadzi¢ smaczne lody dla dwéch osob
gdziekolwiek i kiedykolwiek. Dwie filizanki pozwalajg na przyrzgdzenie lodéw o dwdch smakach.
Réwnie dobrze mozesz podzieli¢ sie z przyjaciotmi.

* Maszynka jest w stanie wyprodukowa¢ dwie filizanki (448 g / pot litra) lub cztery porcje (896
g lub 1 litr) lodéw z jednej dawki.

*  Wybierz dwa rézne smaki czy tez przygotuj dwie porcje lodéw o jednym smaku.
» Zestaw zawiera lejki utatwiajgce dodawanie ulubionych smakoéw.

*  Mozliwo$¢ demontazu w celu tatwego czyszczenia.




CZESCI | SPOSOB ZLOZENIA

Przed rozpoczeciem pracy wyczysc filizanki, pojemniki, pokrywki i wszelkie akcesoria w cieptej
wodzie z dodatkiem detergentu.

Silnik elektryczny nalezy wytrze¢ Sciereczka lub gabka. NIGDY nie zanurza¢ zespotu silnika w
wodzie. Doktadnie wysuszyc.

Teraz mozesz delektowac sie smacznymi, kremowymi lodami!

Zespot silnika 8 /

Przycisk wigczenia 7 [ @

Wat 5 7
Pokrywa 4 [

& pokrywki
£

Podstawa 1
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Przygotowanie:

10.

Obie filizanki powinny zosta¢ zamrozone przynajmniej przez osiem godzin.

Przed rozpoczeciem pracy znajdz odpowiednie miejsce w poblizu gniazdka
sieciowego. Upewnij sig, ze kabel znajduje si¢ z dala od zrédet wody. W razie potrzeby
mozna uzy¢ przedituzacza.

Wybierz ulubiony przepis i przygotuj mieszanke zgodnie z instrukcjami z przepisu.
Gotowa mieszanke umies¢ w lodéwce i zostaw jgq do schiodzenia.

Wyjmij filizanki z zamrazarki i ustaw je na
podstawie. 1 /,,”'T'f’—'—

(@ W
« ] )

Umies¢ jedno mieszadto na kazdej z filizanek.
Zatoz pokrywe.

Obré¢ pokrettem blokujgcym o 90 stopni w celu
zablokowania pokrywki na podstawie. 3

Wsun watki do silnika i zablokuj w wiasciwym
potozeniu.

Zatoz silnik na pokrywke i nacisnij do
,zatrzasniecia“.

Nastepnie nacisnij blokady po obu stronach
silnika w celu zablokowania silnika w wtasciwej
pozyciji.

Wsun lejki do otworéw w pokrywce.

Podtgcz wtyczke do najblizszego gniazdka
elektrycznego i nacisnij przetgcznik ,witgczenie.
WAZNE: Urzadzenie powinno zostaé
uruchomione przed wlaniem mieszanki.

Wilej schtodzong mieszanke przez otwory.
Filizanki nalezy napetnia¢ najwyzej do 2/3 ich objetosci - mieszanka w czasie zamrazania
zwieksza swojg objetosc.

Po ok. 30 minutach wytgcz urzadzenie i odtgcz je od zasilania. W razie wczesniejszego
wytgczenia silnika nalezy wytaczy¢ urzgdzenie, usungc przyczyne blokady i wigczy¢
ponownie.



11. Nacisnij przyciski blokady po obu stronach silnika w celu zwolnienia pokrywki.
12. Wyjmij mieszadta i zetrzyj lody za pomocg szpachelki.

13. Umies¢ lody w odpowiednim naczyniu lub podawaj je bezposrednio w filizankach. Pokrywa i
pokrywki dostepne sg rowniez jak opcjonalne akcesoria do przechowywania lodéw.

PRAKTYCZNE RADY

Smak
Gotowe lody zawsze sg mniej stodkie niz mieszanka na poczgtku. Do mieszanki mozna dodac
cukier w zalezno$ci od indywidualnych preferencji smakowych.

Zamiast cukru mozna uzy¢ takze substancji stodzgcych. Przelicznik dla substancji stodzgcych:
* 1 paczka stodzika = 2 tyzeczki cukru

* 6 paczek stodzika = V4 filizanki cukru

» 8 paczek stodzika = V4 filizanki cukru

* 12 paczek stodzika = V% filizanki cukru

Tekstura

Aby unikng¢ tworzenia sie krysztatkow lodu w lodach, nie zatrzymuj procesu mieszania, dopoki

lody nie sg gotowe.

Przepisy o duzej zawartosci soli mogg spowodowac szybkie krzepnigcie mieszanki, co rowniez
moze prowadzi¢ do tworzenia sie krysztatkow w lodach.

Konsystencja
Lody domowe majg zazwyczaj gestos¢ jak koktajl. Jesli preferujesz gestszg lub twardszg
konsystencje, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

*  Wyjmij mieszadta i umie$¢ pokrywki na filizankach.
Umiesc¢ filizanki w zamrazalniku w celu zamrozenia.

» Przepisy zawierajgce alkohol mogg uniemozliwi¢ proces zamrazania.
Alkohol nalezy dodawac¢ tylko w ciggu kilku ostatnich minut cyklu zamrazania.



Zablokowanie
W razie zablokowania mieszadet lub nagtego wytaczenia silnika postepuj zgodnie z ponizszymi
wskazéwkami:

*  Upewnij sie, czy lody nie sg gestsze od lodow o normalnej, miekkiej konsystenciji - jezeli tak,
to mogty one spowodowac zablokowanie mieszadet.

*  Przepisy na lody zawierajgce twarde sktadniki, takie jak orzechy lub ptatki czekoladowe
mogg spowodowac zablokowanie mieszadet w filizankach. NIE DODAWAJ twardych
skfadnikow przed ukonczeniem procedury mieszania.

» NIE ZATRZYMUJ procedury mieszania do chwili uzyskania gotowych lodéw.

Zatrzymanie mieszania w ciggu procesu moze spowodowac stwardnienie lodow i
zablokowanie mieszadet.

Zamrazanie

NIE UZYWAJ urzadzenia diuzej niz to konieczne. Jezeli po 30 minutach mieszania lody nie
osiggnety pozadanej gestosci lub jezeli zostaty one roztopione, to nalezy zatrzymac procedure
mieszania. Mozliwe przyczyny braku zamrozenia mieszanki:

» Filizanki nie sg dostatecznie schtodzone.

* Mieszanka jest zbyt ciepta. Upewnij sie, ze dodane sktadniki sg nalezycie schtodzone -
niegorgce, ciepte lub o temperaturze pokojowe;j.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Upewnij sie, ze silnik zostat wytgczony i odtgcz urzadzenie od zasilania. Przed czyszczeniem
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢ je od zasilania i roztozy¢.

2. Nigdy nie zanurzaj silnika w wodzie i unikaj zanurzenia kabla lub wtyczki.
3. Poszczegdlnych czesci nie myj w zmywarce.

4. Zdejmij silnik i wytrzyj go miekka, wilgotng sciereczka. NIGDY nie zanurzac silnika w wodzie
lub w innych cieczach.

5. Przed czyszczeniem zostaw filizanki, by osiggnety one temperature pokojows.
Po rozmrozeniu wyczys¢ wnetrze filizanek i doktadnie wysusz. NIE ZANURZAJ filizanek w

wodzie i nie zamrazaj ich, dopoki sg one mokre.

6. Wyjmij watki, lejki, pokrywe i mieszadta i zmyj je w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu i
doktadnie wysusz.

7. Podstawe wytrzyj lekko nawilzong sciereczka.

8. Nigdy nie czy$¢ urzadzenia za pomoca proszkow, druciaka lub innych srodkéw $ciernych.



PRZEPISY

Podwodjna maszynka do lodow w stylu lat 50-tych potrafi w dowolnej chwili przyrzadzi¢ bogate,
kremowe lody! Sprébuj ponizsze smaczne przepisy i rady:

* W celu obnizenia ryzyka powstania salmonelli ze Swiezych jajek nalezy podgrza¢ mieszanke
z jajkami do 70°C, ale nigdy NIE GOTOWAC. Mozna réwniez uzyé jajek pasteryzowanych
zamiast zwyktych.

» Przed rozpoczeciem pracy wlej mieszanke do filizanek i zostaw przez 20 minut do
schtodzenia.

* W przypadku przepisdw wymagajgcych gotowanie sktadnikéw zaleca sie przygotowanie tych
sktadnikéw z jednodniowym wyprzedzeniem. Mieszanka wtedy bedzie miata dosy¢ czasu do
schtodzenia.

» Kierujgc sie ponizszymi przepisami, przygotujesz jeden pojemnik lodoéw (2 filizanki/448 g). W
celu przygotowania dwdch pojemnikéw o takim samym smaku nalezy uzywac¢ sktadnikow w
dwukrotnej ilosci.

LODY BANANOWE
* 1 duzy, dojrzaty banan Rozgnie¢ banana na gtadkg mase.
* 1 1/3filizanki mleka Wymieszaj w mleku $mietane i cukier.
» 1/2filizanki gestej Wilej mieszanke do filizanek przy wtgczonych mieszadtach.
Smietany . e .
Zostaw mieszanke do chwili osiggniecia pozgdanego
«  2/3filizanki cukru zgestnienia.

MROZONY JOGURT MALINOWY

* 1 1/2filizanki $wiezych Rozgnie¢ maliny na purée.
malin

e 1-1 1/3 filizanki cukru

Jezeli wymagasz gtadszej mieszanki, uzyj sitka.

Dodaj cukier, jogurt i wymieszaj.
* Tfilizanka jogurtu Wilej mieszanke do filizanek przy wtgczonych mieszadtach.
Zostaw mieszanke do chwili osiggniecia pozgdanego
zgestnienia



LODY CZEKOLADOWO-MIETOWE

»  2/3filizanki mleka Mleko i cukier wymieszac w rondlu.
» 1/2filizanki cukru Ustaw na kuchence i podgrzewaj na stabym ogniu do
rozpuszczenia sie cukru, nastepnie zdejmij z kuchenki i zostaw

» 1 filizanka $mietany do wystygniecia

»  kilka kropli ekstraktu

mictowego Wymieszaj Smietane z ekstraktem migtowym w schtodzonym

mleku.
* 1/2filizanki tartej I - .
czekolady Wilej mieszanke do filizanek przy wtgczonych mieszadtach.
W chwili zgestnienia mieszanki dodaj czekolade przez
lejek. Zostaw mieszanke do chwili osiggniecia pozgdanego
zgestnienia.
LODY TRUSKAWKOWE
* 1/2filizanki $wiezych Rozgniec¢ truskawki na gtadkg mase i dodaj pozostate sktadniki.
truskawek

WIlej mieszanke do filizanek przy wtgczonych mieszadtach.

* 1/2filizanki cukru Zostaw mieszanke do chwili osiggniecia pozgdanego

* 1/2 filizanki $mietanki zgestnienia.

» sok z 1/2 matej cytryny

SORBET CYTRYNOWY

»  2/3filizanki cukru Wymieszaj mleko i cukier na patelni.
perlistego . . .

Podgrzewaj na stabym ogniu do rozpuszczenia cukru,

«  2/3filizanki wody nastepnie zagotuj i gotuj przez ok. 1 minute.

* sokz 1/2 $redniej Usun z kuchenki i zostaw do wystygniecia. Dodaj sok z cytryny
pomaranczy i pomaranczy.

* 1/2 filizanki soku Ubij prawie sztywng piane z biatek i wmieszaj ja do mieszanki
cytrynowego cytrynowej.

* 1 biatko Wilej mieszanke do filizanek przy wigczonych mieszadtach.

Zostaw mieszanke do chwili osiggniecia pozgdanego
zgestnienia.



LODY WANILIOWE

* 2 biatka

« 1/2filizanki cukru

»  2/3filizanki mleka

+ 1 filizanka $mietany

» Kilka kropli ekstraktu
waniliowego

Utrzyj zo6ttka i cukier w szklanej misce.

Powoli zagotuj na patelni, a nastepnie wlej do jajecznej
mieszanki i wszystko razem utrzyj do gtadkiej masy.

Podgrzewaj mieszanke, nieustannie mieszajgc, do chwili
zgestnienia (mieszanka utworzy film z tytu tyzki). Nie gotowacé i
nie oddziela¢ mieszanki.

Usun z kuchenki i zostaw do wystygniecia. Wmieszaj $mietane i
ekstrakt waniliowy.

Gotowg mieszanke pozostawi¢ do schfodzenia w lodéwce
przez kilka godzin.

Wilej mieszanke do filizanek przy wtgczonych mieszadtach.

Zostaw mieszanke do chwili osiggniecia pozgdanego
zgestnienia.



Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zatagczonych dokumentach oznacza,
ze nie wolno likwidowac¢ zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym
odpadem komunalnym. W celu utylizacji nalezy odnies¢ tego typu odpad do punktu
selektywnego zbioru, gdzie zostanie odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach
mozna zwroci¢ tego typu odpad bezposrednio u sprzedawcy w momencie nabycia nowego
produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktéw zbytecznie nie obcigza Srodowiska naturalnego i
nie ma negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegoétowych informacji o najblizszym
punkcie zbioru udzieli najblizszy urzgd miejski.

W przypadku nieprawidtowej likwidacji odpadu wtasciciel moze zostac¢ obcigzony karg
grzywny zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczacych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
udzieli sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezacych do Unii
Europejskiej

Powyzszy symbol obowigzuje wytgcznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowaé
urzgdzenie, nalezy zwrdcic¢ sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu
zasiegniecia informacji o prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.



Partizzon minden nap!
Tekintse meg tobbi termékunket is a www.simeo.tm.fr honlapon.

BIZTONSAG

Az On és a tobbi felhasznald biztonsaga nagyon fontos szamunkra.

Ebben az utmutatdban dsszefoglaltuk a készulék hasznalataval kapcsolatos fontos biztonsagi
utasitasokat. Kérjik, olvassa el és tartsa be ezeket.

Ez az ikon egy veszélyre figyelmeztet.

Az ikon sériilés veszélyére figyelmeztet.
A veszélyre figyelmeztet6 ikon valamennyi biztonsagi figyelmeztetésnél megtalalhaté.
A biztonsagi tudnivalok figyelmeztetnek egy baleset veszélyére, tajékoztatnak a

balesetveszély csokkentésének maodjardl, és figyelmeztetnek a kovetkezményekre,
amennyiben a felhasznalé nem tartja be a hasznalati utasitasokat.

A késziilék miiszaki adatai:
220/230 V, 50 Hz
9 Watt



FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

1. SOHA ne martsa vizbe a készlléket.

2. SOHA ne haszndlja a készuléket viz kozelében.

3. SOHA ne tisztitsa a készuléket durva fellletl targyakkal.

4. SOHA ne hagyja hasznalat folyaman feligyelet nélkul a készuléket.

5. Hasznalat utan és tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a készuléket az aramkorbdl.

6. NE HASZNALJA a késziiléket, ha megsériilt a tapkabel, a csatlakozédugd, vagy maga a
készulék.

7. NE TISZTITSA a késziilék részeit mosogatégépben.

8. Tartsa tavol a késziiléket gyerekektol.

9. Akésziilék NEM JATEKSZER.

10. A késziiléket nem hasznalhatjak gyerekek és fogyatékos személyek felligyelet nélkdil.

11. Ugyeljen fokozottan, ha gyerekek vannak a késziilék kbzelében és ne engedje, hogy
jatszanak a készulékkel.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Az elektromos késziilékek hasznalatanal mindig be kell tartani bizonyos alapszabalyokat, tébbek
kdzott:

1. Kérjik, hogy a készlilék hasznalata el6tt olvassa el az utmutatot.

2. Az aramutés veszélyének elkerllése érdekében soha ne martsa vizbe vagy egyéb
folyadékba a tapkabelt, csatlakozédugét vagy a késziilék részeit, féleg az elektromos részt.

3. Ugyeljen fokozottan, ha gyerekek vannak a késziilék kozelében.

4. Atlz, illetve aramiités veszélyének elkeriilése érdekében a késziiléket egy polarizalt, 220 V
aljzathoz kell csatlakoztatni.

5. Hasznalat utan és tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a készuléket az aramkorbdl.
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NE HASZNALJA a késziiléket, ha megrongalédott a tapkabel, csatlakozd vagy maga a
készulék. llyen esetben vigye egy szervizbe a késziléket, ahol leellenérzik, és szlikség
esetén megjavitjak majd.

Kizardlag a gyarto altal ajanlott kellékeket hasznalja. Mas kellékek és tartozékok hasznalata
veszélyes lehet.

SOHA ne kapcsolja be uresen a késziléket. Mindig hagyjon fagylaltot az edényben, ha a
készulék csatlakoztatva van az aramkorre.

NE HASZNALJA a szabadban.

UGYELJEN arra, hogy a kabel ne érintkezzen forré feliiletekhez.

NE TEGYE gaz- vagy villanytlizhelyek kézelébe, vagy egy meleg siitébe.

A helyes miikddéshez elengedhetetlen, hogy a készlilék egyenes fellileten legyen.
A késziilék KIZAROLAG eredeti rendeltetési céljara hasznalhato.

Ne hagyja felligyelet nélkiil a késziiléket, ha az csatlakoztatva van az aramkorre.

Biztonsagi okokbdl a késziilék egy rovid tapkabellel van ellatva, ez csokkenti a beakadas,
botlas veszélyét.

Sziikség esetén hosszabbito kabel is hasznalhatd. Ugyeljen fokozottan!

A hosszabbité elektromos paraméterei ugyanolyanok, vagy nagyobbak kell, hogy legyenek,
mint a késziilék paraméterei.

A készlilék polarizalt csatlakozdédugodval van ellatva (az egyik lap szélesebb a masiknal).
Az aramutés veszélyének elkerllése érdekében a csatlakozét csak egyféleképpen lehet
bedugni a fali aljzatba.

A hasznalat folyaman NE DUGJA a kezét vagy mas targyakat a készulékbe!

NE HASZNALJON fémbél késziilt kellékeket a fagylalt kivételénél.

ORIZZE MEG A HASZNALATI UTASITAST!



BEVEZETES

K&szonjiik, hogy megvasarolta az 50-ES EVEK STILUSAT IDEZO KETTOS FAGYLALTGEPET.
Két pohar tej-shake helyett most izletes fagylaltot készithet két személy szamara, barmikor és
barhol!

A két tartaly lehet6vé teszi két kiilonboz izl fagylalt készitését. A fagylaltot megoszthatja egy
masik személlyel is.

» Két pohar (448 g vagy fél liter), vagy négy porcio (896 g vagy 1 liter) fagylalt készitése egy
adagbdl.

+ Akét edényben egyfajta vagy két kiildonb6zd fajta fagylalt készithetd.
» Atdlcsérek megkdnnyitik az izesiték hozzaadasat.

» Aszétszerelt készilék egyszerlien tisztithato!




A KESZULEK RESZEI

A készlilék hasznalata el6tt mossa meg a poharakat, fedelet és tobbi kelléket (az elektromos
rész kivételével) meleg, mosogatdészeres vizben.

A villanymotort térélje meg nedves ronggyal vagy szivaccsal. SOHA ne martsa vizbe a motort.
Gondosan szaritsa meg.

A készlilék most készen all a finom fagylalt készitésére!

Villanymotor 8 </

Kapcsologomb 7 [ @

Adagolotlesér 6 E/@, @

Tengely 5 7
Fedél 4 —

Keverdlapatok 3 ’% %\
& fedelek
="

Talpazat 1




HASZNALAT

El6készités:

10.

Hiitse le mindkét poharat minimum 8 éran keresztiil a mélyhiitében.

Valasszon egy megfelelé helyet egy fali aljzat kozelében. Ugyeljen ra, hogy a tapkabelt
ne érje viz. Sziikség esetén hosszabbité kabel is hasznalhaté.

Valasszon egy tetszés szerinti receptet és készitse el a fagylaltkeveréket az utasitasok
szerint. A fagylalt elkészitéséig tarolja a hiitészekrényben.

Vegye ki a poharakat a fagyasztébol és helyezze a talpazatra.

Minden tartalyra tegyen egy-egy keverdlapatot. 1 e

U
Y I

Tegye fel a fedelet.

Forditsa el 90 fokos szogben a zard
mechanizmust, ez rogziti a fedeleket.

Helyezze a tengelyeket a helylikre a motorban.
Tegye a motort a fedélre és nyomja le, amig egy

kattanassal a helyére kerul. Nyomja le mindkét
biztonsagi zarat a motor két oldalan.

A tdlcséreket tegye a fedélen levd nyilasokba.

Csatlakoztassa a készUléket és nyomja meg a
kapcsolégombot.

FONTOS: a késziiléket még a keverék betdltése
elétt be kell kapcsolni.

A nyilasokon keresztl toltse a tartalyokba a
hiitott krémes keveréket.

A keverék csak a tartély % -ig télthets, mert

a fagyasztas folyaman a keverék térfogata
megnovekszik.

Kb. 30 perc elteltével kapcsolja ki a késziléket
és huzza ki a dugét a fali aljzatbdl. Ha a motor id§ el6tt leall, kapcsolja ki a készlléket,
tavolitsa el az akadalyt, majd kapcsolja Ujra vissza.



11. Nyomja meg a motor két oldalan talalhaté biztonsagi zarakat és vegye le a fedelet.
12. Vegye ki a keverdlapatokat és vegye le réluk a fagylaltot.
13. Tegye a kész fagylaltot egy megfelel6 fagyasztétalba, vagy fogyassza el mindjart egyenesen

a poharakbdl. A fedél és a kis fedelek opcionalisan megvasarolhatok, és lehetéve teszik a
fagylalt tarolasat az edényekben.

HASZNOS TANACSOK

A fagylalt ize
A kész fagylalt soha nem tlinik olyan édesnek, mint a még folyékony keverék. A receptekben
megadott cukor mennyisége izlés szerint megvaltoztathato.

Cukor helyett mesterséges édesitészer is hasznalhatd. Az alabbi értékek hasznosak lehetnek:
* 1 csomag édesit6é = 2 tedskanal cukor

* 6 csomag édesité = V4 pohar cukor

» 8 csomag édesité = V5 pohar cukor

* 12 csomag édesitd = 2 pohar cukor

A fagylalt strukturaja

Ne kapcsolja ki a készuléket, amig nem keészll el a fagylalt. Ezzel megakadalyozhaté a
jégkristalyok képzddését.

A nagyobb mennyiségii sét tartalmazo keverékek gyorsabban megkeményednek, ami
jégkristalyok képzddéséhez vezethet.

A fagylalt konzisztenciaja
A hazi fagylalt altalaban a siiri koktélok allagara hasonlit. Ha On siiriibb vagy keményebb
konzisztenciaju fagylaltot szeret, probalja ki az alabbiakat:

* Vegye ki a lapatokat és tegye fel a poharakra a fedelet.
Helyezze a poharakat a fagyasztéba.

» Az alkoholos keverékekben az alkohol meggatolhatja a fagyasi folyamatot.
Az alkoholt csak a fagylaltkészités utolso perceiben szabad a keverékbe tenni.



Elakadas
Ha a lapatok elakadnak vagy a motor hirtelen leall, tegye a kdvetkez6t:

» Ellenérizze, hogy a fagylalt nem keményebb-e a kelleténél (lagynak kell lennie). llyen
esetben a keverdlapatok elakadhatnak.

* Ha a keverékben szilard adalékok is vannak, mint pl. dié vagy csokoladé, ugy ezek a lapatok
elakadasahoz vezethetnek. NE TEGYE A KEVEREKBE a szilard adalékokat, amig nem
készlt el a fagylalt.

NE KAPCSOLJA KI a késziléket, amig nem készlilt el a fagylalt.

» Afagylaltkészités folyamatanak megszakitasa a fagylalt megszilardulasat és a

keverélapatok elakadasat okozhatja.

Fagyasztas

NE hasznalja a késziléket hosszabban a kelleténél. Ha a fagylalt allaga 30 perc leteltével sem
lett eléggé szilard vagy megolvadt, ne keverje tovabb. Ha a keverék nem fagyott meg, annak
kulonbozé okai lehetnek:

* Nem elég hidegek a tartalyok.

* Tul meleg a keverék. Ellenérizze, hogy valamennyi hozzavalé hideg legyen, ne pedig forro,
meleg vagy szobah&mérseékletl.

TISZTITAS ES APOLAS

1. Ellendrizze, hogy a motor ki van kapcsolva és a csatlakozédugo ki van hidzva az aljzatbdl:
A kikapcsolt késziiléket tisztitas el6tt le kell kapcsolni az aramkorrél és szét kell szedni.

2. Soha ne martsa vizbe a motort és ligyeljen arra, hogy a kabel és csatlakozd nem legyenek
vizesek.

3. Ne tisztitsa mosogatégépben a készulék részeit.

4. Vegye le a motort és tordlje le egy puha, nedves ronggyal. SOHA na martsa vizbe vagy
egyéb folyadékba a motort.

5. Tisztitas el6tt varja meg, amig a késziilék szobahémérsékletli lesz.
Ezutan mossa ki és gondosan szaritsa meg a tartalyt. NE MARTSA vizbe, és ne tegye a
fagyasztéba a még vizes edényt.

6. Vegye ki a tengelyeket, tolcséreket, fedelet és keverblapatokat, mossa meg mosogatoszeres
meleg vizben és gondosan szaritsa meg.

7. Atalpazatot torolje le egy nedves ronggyal.

8. Ne hasznaljon suroléport, drotkefét vagy egyéb durva tisztitoszereket.



RECEPTEK

Az 50-es évek stilusara emlékeztet6 kettds fagylaltgépben barmikor finom, krémszeri fagylalt
készithet&! Prébalja ki az alabbi izletes receptek egyikét:

» Aszalmonellaveszély minimalizalasanak érdekében melegitse a nyers tojast tartalmazo
keverékeket 70°C-ra, de NE FOZZE. Nyers helyett pasztorizalt tojas is hasznalhato.

» Tegye a fagylaltkeveréket az edényekbe és készités el6tt tegye 20 percre a fagyasztoba.

+ Amennyiben a recept szerint a keveréket el6szor f6zni kell, Ugy ajanlatos ezt a
fagylaltkészités elétti napon el6késziteni. Igy elég id6 lesz a keverék tokéletes lehltésére.

+ Az alabbi receptek segitségével egy edény fagylalt készithetd (2 csésze/448 g). Ha
egyforma fagylaltot szeretne késziteni mindkét edényben, készitsen dupla adagot.

BANANOS FAGYLALT

* 1 nagy, érett banan Torje simara a banant.

* 11/3 pohar tej Keverje 0ssze a tejet a tejszinnel és cukorral.
* 1/2 pohar siri tejszin

« 2/3 pohar cukor Ontse a keveréket a tartalyokba forgd lapatok mellett.

Addig keverje, amig a fagylalt megfelel6 allagi nem lesz.

MALNAS FAGYASZTOTT JOGHURT

* 1 és fél pohar malna A malnabdl készitsen purét.

* 1-1egész 1/3 pohar

cukor Torje at egy szitan és tavolitsa el a magokat.

* 1 pohar joghurt Keverje 6ssze a cukorral és a joghurttal.
Ontse a keveréket a tartalyokba forgé lapatok mellett.

Addig keverje, amig a fagylalt megfelel6 allagi nem lesz.



CSOKOLADES MENTOLOS FAGYLALT

*  2/3 pohar tej
* 1/2 pohar cukor
* pohar tejszin

* néhany csepp
borsmenta kivonat

* 1/2 pohar reszelt
csokoladé

EPERFAGYLALT

* 2 pohar friss eper
* 1 pohar cukor
* 1/2 pohar tejszin

« Y2 citrom leve (kicsi)

CITROMOS SORBET

*  2/3 pohar kristalycukor
* 2/3 csésze viz

* Egy fél narancs leve
(kbzepes)

* 1/2 pohar citromlé

* 1 tojasfehérje

Egy edényben keverje 6ssze a tejet a cukorral.

Enyhe t(izon addig keverje, amig a cukor teljesen felolvad, majd
hiitse le a tejet.

Keverje a hideg tejbe a tejszint és a borsmenta-kivonatot.
Ontse a keveréket a tartalyokba forgé lapatok mellett.

Amig a fagylalt szilardulni kezd, a tolcséren at szérja bele a
csokoladét.

Addig keverje, amig a fagylalt megfelel6 allagu nem lesz

Torje simara az epret és keverje hozza a tobbi hozzavalot.
Ontse a keveréket a tartalyokba forgo lapatok mellett.

Addig keverje, amig a fagylalt megfelel6 allagu nem lesz.

Egy edényben keverje el a cukrot a vizzel.

Melegitse kdzepes langon, amig a cukor elolvad, majd forralja
kb. 1 percen keresztil.

Hitse le az oldatot.
Keverje hozza a narancs — és citromlevet.

A tojasfehérjét verje csaknem teljesen keményre és keverje
bele a folyadékba.

Ontse a keveréket a tartalyokba forgé lapatok mellett.

Addig keverje, amig a fagylalt megfelel6 allagi nem lesz.



VANILIAS FAGYLALT

* 2 tojassargaja
* 1 pohar cukor
*  2/3 pohar tej

* 1 pohar tejszin

* Neéhany csepp vanilia
esszencia

Atojassargajat a cukorral keverje habosra egy Uvegedényben.

Lassan forralja fel a tejet, vatosan, apranként keverje a
tojashabba.

Helyezze a keveréket a tlizhelyre és megallas nélkul keverije,

amig a keverék megszilardul és a habveron egy vékony réteg
rakédik le. Vigyazzon, nehogy felforrjon a keverék, vagy, hogy
az egyes 0sszetevok kicsapodjanak.

Vegye le a tlizrél és hitse ki a keveréket. Keverje bele a tejszint
es a vaniliat.

Hitse le néhany oran keresztil a hitészekrényben.
Ontse a keveréket a tartalyokba forgé lapatok mellett.

Addig keverje, amig a fagylalt megfelel6 allagi nem lesz.



Informaciok a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a készlléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és
elektronikus készulékek nem likvidalhatok a haztartasi hulladékkal egyditt.

A helyes feldolgozas, ujitas és reciklacio érdekében kérjik, szallitsa az ilyen késziléket

egy megfelel6 gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhat6. Néhany orszagban ezek a késziilékek az
eladonal is leadhatdk, amennyiben egy Uj, hasonld terméket vasarol ott. A termékek helyes
likvidalasa értékes nyersanyagokat sporolhat meg, és megel6zheti az emberi egészségre és
a kérnyezetre val6 negativ kihatasokat, amelyek a hulladék helytelen likvidalasa esetében
kovetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes informaciokkal szolgalhat a legkdzelebbi
gyUjtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalas az érvényes szabalyok értelmében bilintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos készulékeket szeretne likvidalni, forduljon
részletes informaciokért a helyi eladéhoz vagy kdzvetitéhoz.

Informaciodk a likvidalasrél az EU tagallamokon kiviil

Ez az ikon csak az Eurdpai Uniéban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezt a
készulléket, forduljon a helyi hivatalhoz vagy az eladohoz, és kérjen téle informaciokat a
termék helyes likvidalasarol.



Pripravite si zabavo vsak dan!
Obisgite www.simeo.tm.fr z nasimi izdelki.

VARNOST

Vasa varnost in varnost ostalih oseb je zelo pomembna.

V teh navodilih se nahaja veliko pomembnih varnostnih podatkov v zvezi z aparatom. Pozorno
jih preberite in upostevajte.

Ta znak opozarja na nevarnost.

Ta znak vas opozarja na morebitne nevarnosti, ki lahko povzrocijo poskodbe.
Pri vseh varnostnih opozorilih se nahaja ta opozorilni znak.
Vsa varnostna opozorila vas opozarjajo na morebitne nevarnosti ter obvescajo o tem, kako

lahko zmanjS$ate tveganje za nastanek poskodb in kaj se lahko zgodi, ¢e ne upostevate
napotkov.

Tehniéni podatki aparata:
220/230 V, 50 Hz
9w



POMEMBNI VARNOSTNI NAPOTKI

10.

1.

NIKOLI ne potapljajte naprave v vodo.

NIKOLI ne uporabljajte v blizini vode.

NIKOLI ne uporabljajte grobih gobic ali krp.

Aparata med delovanjem NIKOLI ne pustite brez nadzora.

Med &iS€enjem in po uporabi izklju€ite aparat iz elektricnega omrezja.

NE UPORABLJAJTE aparata s poSkodovanim napajalnim kablom ali vticem, oz. e je
poSkodovan sam aparat.

Aparata NE POMIVAJTE v pomivalnem stroju.

Hranite izven dosega otrok.

Aparat ni IGRACA:

Otroci ali osebe z zmanjSanimi sposobnostmi ne smejo brez nadzora uporabljati aparata.

Med uporabo aparata v blizini otrok imejte otroke pod nadzorom, da se ne bi igrali z
aparatom.

POMEMBNI VARNOSTNI NAPOTKI

Pri uporabi elektricnih naprav morate upoStevati osnovna varnostna pravila, zlasti:

1.

2.

Pred uporabo aparata preberite navodila z uporabo.

Ne potapljajte kabla, vtia ali kakSnega drugega dela tega aparata, predvsem elektricnega
motorja, v vodo ali druge tekocine, da ne pride do elektricnega udara.

Bodite posebej previdni, ¢e aparat uporabljate v blizini otrok.

Da bi preprecili nevarnost pozara ali elektricnega udara ali okvaro aparata, ga morate
prikljuciti na polarizirano vti¢nico 220 V.

Pred CiS€enjem in Ce aparata ne uporabljate, ga izkljuCite iz elektricnega omrezja.



6. NE UPORABLJAJTE aparata s poSkodovanim kablom ali vti¢em, ali kako drugace
poskodovanega aparata. Odnesite napravo na pregled ali popravilo v najblizji servisni
center.

7. Proizvajalec ne priporoc¢a uporabe neoriginalnih delov. Drugace lahko pride do po$kodb.

8. NIKOLI ne uporabljajte praznega aparata. Vedno pustite mesSanico za sladoled v lon¢ku, ko
je aparat priklju¢en na elektricno omrezje.

9. NE UPORABLJAJTE na prostem.
10. PAZITE, da kabel ne pride v stik z vroCimi povrSinami.

11. NE POSTAVLJAJTE aparata na ali v blizino plinskih ali elektri¢nih Stedilnikov ali v vroco
pecico.

12. Aparat mora stati vodoravno, da bi lahko pravilno deloval.
13. NE UPORABLJAJTE aparata za druge namene, kot je predvideno.

14. NE PUSCAJTE aparata brez nadzora med uporabo in kadar je prikljuéen na elektri¢no
omreZje.

15. Da bi zmanjSali nevarnost spotikanja, ima aparat kratek kabel.
16. Ob povecani previdnosti lahko uporabite podaljSek.

17. Elektricni parametri podaljSka morajo biti vsaj tako veliki ali viSji od elektri¢nih parametrov
aparata.

18. Aparat ima polariziran vti¢ (ena nozica je Sir§a od druge). Da bi zmanjSali nevarnost
elektricnega udara, se vti€ prilega v vti¢nico samo v eni smeri.

19. Med delovanjem NE SEGAJTE z rokami ali drugimi predmeti v aparat.

20. NE UPORABLJAJTE kovinskih orodij za jemanje meS$anice iz lon¢ka.

SHRANITE TA NAVODILA!



UuvoD

Zahvaljujemo se vam za nakup DVOJNEGA APARATA ZA PRIPRAVO SLADOLEDA IZ 50-TIH
LET. Se bolje kot milkshake z dvema metlicama, zdaj lahko naredite okusen sladoled za dve
osebi kjerkoli in kadarkoli! Posamezna loncka za serviranje sta idealna za pripravo dveh okusov
naenkrat ali pa za delitev s prijateljem.

» Dva loncka (448 g ali pol litra) ali Stiri porcije (896 g ali 1 liter) na eno pripravo.

» Pripravite lahko v vsakem lon¢ku sladoled drugacnega ali pa enakega okusa.

» Lijaka za lahko dodajanje priljubljenih sestavin.

+ Razstavitev za enostavno ciS¢enje!




DELI IN SESTAVA

Pred uporabo aparata pomijte lon¢ka, posodo, pokrov in dodatno opremo (razen elektricnega
motorja) v topli vodi z detergentom.

Elektri¢ni motor obriSite s krpo ali gobico. NIKOLI ne potapljajte elektricnega motorja v vodo.

Temeljito posusite.

Sedaj si lahko privosc¢ite okusen kremast sladoled!

Elektri¢ni motor

Gumb vklopa

Lijak za nalivanje

Gred

Pokrov

Mesali

Kozarca in pokrova

Spodnji del
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UPORABA

Priprava:

10.

Oba kozarca dajte ohladiti za vsaj osem ur.

Pred uporabo poiscite primerno mesto v blizini elektricne vti¢nice. Prepricajte se, da
je kabel dovolj dale¢ od vode. Po potrebi lahko uporabite podaljsSek.

Izberite priljubljeni recept in pripravite sladoled po navodilih v receptu. Do priprave
shranite zmes v hladilniku.

Vzemite loncka iz zamrzovalnika in namestite ju na spodniji del.
V vsak lon¢ek namestite eno mesalo.
Namestite pokrov.

Zauvrtite pritrdilni mehanizem za 90 stopinj, da se
pokrov trdno namesti na spodnji del.

Potisnite gredi v motor in pritrdite.

Na pokrov namestite motor in pritisnite, da

se ,zaskoCi“ na mestu, nato pritisnite na obe
varovali na straneh motorja, da se trdno namesti.

Vstavite lijaka v odprtini na pokrovu.

Prikljucite vti€ v omrezno vti€nico in pritisnite na
stikalo za ,vklop®.

POMEMBNO: Aparat morate vklopiti, preden
nalijete meSanico.

Nalijte ohlajeno kremno zmes Cez lijaka.
Lon¢ka napolnite najve¢ do %, ker zmes med
zamrzovanjem poveca svojo prostornino.

Po priblizno 30 minutah izklopite aparat in
izkljuCite ga iz elektriénega omrezja. Ce se motor
predc¢asno zaustavi, ga izklopite, odstranite blokado in ga ponovno vklopite.



11. Pritisnite na varovali na straneh motorja, da se pokrov sprosti.
12. Vzemite mesSali ven in s pomocjo lopatice odstranite sladoled.

13. Shranite sladoled v primerno posodo za zamrzovanje ali pa servirajte neposredno iz lonckov
aparata.
Pokrov in pokrovcka je mogoce kupiti kot dodatno opremo za shranjevanje sladoleda v
lonckih.

KORISTNI NASVETI

Okus
Gotov sladoled je vedno manj sladek kot zacetna zmes. Koli¢ino sladkorja v receptu lahko
spreminjate po okusu.

Namesto sladkorja lahko uporabite umetna sladila. Za koli¢ine uporabite naslednje vodilo:

* 1 sladilo = 2 ¢ajni Zlicki sladkorja

* 6 sladil = V4 kozarca sladkorja

» 8 sladil = V5 kozarca sladkorja

* 12 sladil = %z kozarca sladkorja

Tekstura

Da bi preprecili nastanek ledenih kristalov v sladoledu, ne prekinjajte postopka mesanja, dokler

sladoled ni gotov.

Pri receptih z visoko vsebnostjo soli lahko pride do hitrega strjevanja zmesi, kar lahko vodi tudi
do tvorbe kristalov v sladoledu.

Konsistenca
Domacdi sladoled ima podobno konsistenco kot gost koktejl. Ce imate raje gostejsi in trsi
sladoled, poskusite naslednje:

» Odstranite mesali, loncka pa pokrijte s pokrovékoma.
Dajte loncka v zamrzovalnik, da se sladoled strdi.

» Alkohol v zmesi lahko upoc€asni postopek zamrzovanja.
Zato dodajajte alkohol $ele v zadnjih minutah zamrzovanja.



Zastoj
Ce mesali zastaneta, oz. &e se motor naenkrat izklopi, postopajte takole:

* PrepriCajte se, da sladoled ni trSi kot pri serviranju, kajti drugace lahko mesali zastaneta.

»  Prireceptih za sladoled, ki vsebujejo trde sestavine, kot so orescki ali koS¢ki Cokolade,
lahko pride do zastojev meSal v lon¢kih. NE DODAJAJTE trdih sestavin, dokler ni postopek
mesanja koncan.

* NE PREKINJAJTE postopka meSanja do konca priprave sladoleda.

Prekinitev postopka lahko povzroci, da se sladoled strdi in povzroci zastoj meSal.

Zamrzovanje
Aparata NE UPORABLJAJTE dije, kot je potrebno. Ce se sladoled ne strjuje, kot je treba, oz. se
je po 30 minutah stopil, ne nadaljujte. Mozni vzroki, da zmes ne zamrzne:

» Posoda ni dovolj ohlajena.

* Zmes je zelo topla. Prepricajte se, da so dodajane sestavine ohlajene, ne smejo biti vroce ali
tople, niti s sobno temperaturo.

v

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

1. PrepriCajte se, da je motor ugasnjen in aparat izkljucen: Pred CiS€enjem aparat vedno
izklopite, izkljucite in razstavite.

2. Nikoli ne potapljajte motorja v vodo in preprecite stik kabla ali vti¢a z vodo.
3. Delov aparata ne pomivajte v pomivalnem stroju.

4. Odstranite motor in obriSite ga z vlazno mehko krpo. NIKOLI ne potapljajte motorja v vodo ali
druge tekocine.

5. Pred CiS€enjem pustite posodo, da doseze sobno temperaturo.
Nato pomijte notranjost posode in temeljito posusite. NE POTAPLJAJTE posode v vodo in
ne dajajte je v zamrzovalnik, dokler je mokra.

6. Odstranite gredi, lijaka, pokrov in mesali ter jih pomijte v vodi z detergentom in temeljito
posusite.

7. Spodniji del obrisite z vlazno mehko krpo.

8. Za cisCenje ne uporabljajte praskov, Zicnatih in drugih grobih sredstev.



RECEPTI

Z aparatom za pripravo sladoleda v slogu 50-tih let kadarkoli pripravite bogat kremni sladoled!
Preizkusite naslednje odli¢ne recepte in navdihe:

» Da bi zmanjsali nevarnost okuzbe s salmonelo iz surovih jajc, segrejte zmes z jajci na 70 °C,
NE SME PA ZAVRETI. Namesto surovih jajc lahko uporabite pasterizirana jajca.

* Zmes za sladoled dajte v posodo in pred uporabo 20 minut ohlajajte.

»  Prireceptih, ki zahtevajo kuhanje, priporo€amo, da zmes pripravite dan pred tem. Tako se
bo zmes lahko dovolj ohladila.

+ S spodaj navedenimi recepti pripravite eno posodo sladoleda (2 longka/448 g). Ce Zelite
ustvariti enak okus v obeh posodah, podvoijite koli€ine.

BANANIN SLADOLED

* 1 velika zrela banana Banano dobro pretlacimo.
* 1in 1/3 skodelice V mleku zmeSamo smetano in sladkor.
mleka

Zmes nalijemo v posodo med vrtenjem mesal.
* 1/2 skodelice goste

Pustimo, da se ohladi do Zelene konsistence.
smetane

» 2/3 skodelice sladkorja

ZMRZNJEN MALINOV JOGURT

* 1in 1/2 skodelice Maline zmeckamo.
svezih malin

* 1do1in 1/3 skodelice
sladkorja

Lahko jih precedimo ¢ez cedilo.
Dodamo sladkor in jogurt ter zmeSamo.
Zmes nalijemo v posodo med vrtenjem mesal.

» 1 skodelica jogurta
Pustimo, da se ohladi do Zelene konsistence.



COKOLADNO-METIN SLADOLED

* 2/3 skodelice mleka V loncu zmeSamo mleko in sladkor.

* 1/2 skodelice sladkorja Na zmernem ognju meSamo, da se raztopi sladkor, nato zmes

. skodelica smetane odstavimo z ognja in pustimo, da se ohladi.

. .. Vmesamo smetano in ekstrakt iz mete v ohlajeno mleko.
* nekaj kapljic ekstrakta

mete Zmes nalijemo v posodo med vrtenjem mesal.
* 1/2 skodelice nastrgane Ko se zaCne zmes strjevati, Cez lijak dodamo ¢okolado.
Cokolade

Pustimo, da se ohladi do Zelene konsistence.

JAGODOV SLADOLED

» 2 skodelici svezih jagod Jagode dobro pretla¢imo, nato dodamo ostale sestavine.
» 1 skodelica sladkorja Zmes nalijemo v posodo med vrtenjem mesal.

e 1/2 skodelice smetane Pustimo, da se ohladi do Zelene konsistence.

+ limonin sok iz 1/2
majhne limone

LIMONIN SORBET

» 2/3 skodelice V kozici zmeSamo sladkor in vodo.

kristalnega sladkorja Segrevamo na majhnem ognju, dokler se sladkor ne raztopi,

* 2/3 skodelice vode nato mesanico zavremo in kuhamo priblizno 1 minuto.
* pomarancni sok iz Odstavimo z ognja in pustimo, da se ohladi.
1/2 srednje velike

pomarande Dodamo pomarancni in limonin sok.

Stepemo jaj¢ni beljak, da postane skoraj trd, in ga vmeSamo v

* 1/2 skodelice - . .
limonino mesanico.

limoninega soka
e Zmes nalijemo v posodo med vrtenjem mesal.
* 1 jajéni beljak

Pustimo, da se ohladi do Zelene konsistence.



VANILIJEV SLADOLED

* 2jajtna rumenjaka
* 1 skodelica sladkorja
+  2/3 skodelice mleka
* 1 skodelica smetane

* nekaj kapljic
vanilijevega ekstrakta

Rumenjake in sladkor damo v stekleno skledo in penasto
umesamo.

V kozici po€asi zavremo mleko, nato ga vlijemo v jajéno zmes
in skupaj stepemo.

Zmes damo na Stedilnik in ves ¢as meSamo, dokler se ne zgosti
in dokler se na Zlici ne nabere gosta pena. Ne sme zavreti, niti
se lociti.

Odstavimo z ognja in pustimo, da se ohladi. VmeS§amo smetano
in vanilijev ekstrakt.

Pustimo v hladilniku nekaj ur.

Zmes nalijemo v posodo med vrtenjem mesal.
Pustimo, da se ohladi do Zelene konsistence.



Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektri¢ne in
elektronske opreme ne smemo zavreci skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklaZzo vas prosimo, da te izdelke brezpla¢no vrnete

na dolo¢ena zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno
prodajalcu ob nakupu podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne
negativne ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicer zaradi nepravilnega ravnanja z
odpadki lahko priSlo. Za ve¢ informacij o najblizjiem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad.
Za nepravilno odlaganje odpadkov so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavredi elektricno in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega
prodajalca ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne
organe lokalne skupnosti ali prodajalca in povpra$ajte po ustreznem nacinu odstranitve.
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