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Symboly a definice:

V navodu k obsluze se zobrazuji nasledujici symboly.

Dalezité informace a uzitecné tipy tykajici se obsluhy

Varovani pfed nebezpecnymi situacemi ohrozujicimi Zivot a majetek

Varovaéni pred rizikem Urazu elektrickym proudem

Varovani pred rizikem vzniku pozéru

Ochrana pred horkymi povrchy
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TECHNICKE VLASTNOSTI

Model GZ-4511 GZ-4541
Napéti/Frekvence 220-240V /50-60 Hz 220-240V /50-60 Hz
Celkova spotieba energie 1400 W 1600 W
Xlr;ed;'kr;’)zmery Gitkaxvyskax | 500y 4646 x 325 590 x 464,6 x 354,4
Vnitini osvétleni 18W 18W

Vykon varnych desek - 1500-1000 / 1000-800 W
Trida a stupen IP TRIEDA 1 1P20 TRIEDA 1 1P20

@ Specifikace se mohou zménit bez prfedchoziho upozornéni za Ucelem zlepseni

kvality zafizeni.

@ Obrazky v ndvodu jsou schematické a nemusi presné odpovidat vasemu zafizeni.

Hodnoty uvedené na oznaceni zafizeni nebo v jinych tisténych dokumentech
dodanych se zafizenim byly stanoveny v laboratornim prostfedi v souladu
s pfislusnymi normami. Tyto hodnoty se mohou lisit v zavislosti na pouziti a

okolnich podminek.

@ Troubu pouzivejte s uzemnénou zéstr¢kou s pojistkou nejméné 16 A.




DULEZITE BEZPECNOSTNI INFORMACE

Vézeny zdkazniku,

tento spotiebic byl vyroben v modernich zafizenich a podroben piisné kontrole kvality,
pficemz chceme, abyste z vaseho spotiebice vytézil maximum. Proto si pred pouzitim
spotrebice pozorné prectéte cely ndvod a uschovejte si jej jako referen¢ni zdroj. Pokud
spotrebic predate jiné osobé, predejte ji i tento navod.

1. Spotrebic¢ obsahuje termostat a mél by se pouzivat pouze vhodny termostat.

2. Tento spotfebi¢ NENI uréen k pouzivani osobami se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a
védomosti, pokud nejsou pod dohledem nebo jim nebyly poskytnuty pokyny
tykajici se pouzivani spotiebice od osoby odpovédné za jejich bezpecnost.
NENECHAVEJTE jej bez dozoru v blizkosti déti nebo domacich zvifat. Nikdo
neni opravnén obsluhovat nebo distit toto zafizeni, pokud si UpIné neprecetl a
neporozumél viem provoznim a bezpecnostnim pokyndm v tomto ndvodu.

3. Déti ve véku 8 let a starsi mohou pouzivat tento spotiebic¢ pod dohledem nebo po
radném pouceni. Déti nesmi se spotiebicem manipulovat.

4. Spotrebic a napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

5. Vase trouba NENI URCENA k ovladani pomoci externiho ¢asovaée nebo nezavislého
systému délkového ovladani.

6. Tento spotiebic je uréen pouze pro bézné pouziti v domacnosti a podobné tcely.
NENI URCEN pro pouziti v komerénim nebo maloobchodnim prostiedi. Pokud se
tato trouba pouziva nespravné nebo pro profesiondlni ¢i poloprofesiondlni Gcely,
nebo pokud se nepouziva v souladu s pokyny v ndvodu k obsluze, zéruka bude
neplatna a vyrobce nebude nést odpovédnost za zadné Skody.

7. if UPOZORNENI - HORKE POVRCHY: Tento symbol oznacuje, ze pFistupné
povrchy se béhem provozu mohou velmi zahfat. Vystrazny stitek s timto
symbolem se nesmi odstranit. Nedotykejte se horkych povrch(. Pouzivejte
rukojeti.

8. Spotfebi¢ VZDY umistéte na rovny, teplu-vzdorny povrch. Je uréen k pouziti pouze
na kuchynské lince. NEPROVOZUJTE jej na nestabilnich povrsich. NEPROVOZUJTE
spotrebic ve stisnéném prostoru ani pod zavésnymi skfiftkami. Abyste predesli
poskozeni majetku v dlisledku vypar( uvolriovanych béhem provozu spotrebice,
je zapotiebi dostatecny prostor a vétrani. Spotrebic nikdy nepouzivejte v blizkosti
hotlavych materil{, jako jsou papirové utérky, zaclony nebo plastové folie. Ujistéte
se, zda napajeci kabel NEVISI pfes okraj stolu nebo kuchyriské linky a nedotyka se
horkych povrch(.

9. UPOZORNENI - HORKE POVRCHY: Tento spotebi¢ v prib&hu provozu vytvaFi
nadmérné teplo a vypary. Je tfeba pfijmout pfimérend opatieni k tomu, aby se
predeslo riziku zranéni osob, vzniku pozaru a poskozeni majetku.



10. NEUKLADEJTE pod spotiebi¢ podlozku. Pokud musite spotfebi¢ umistit na
podlozku, pfijméte opatieni, abyste zabranili sklouznuti spotfebice z podlozky.

11. B&hem vaieni NEUMISTUJTE spotfebi¢ ke zdi ani na jiné spottebice. Na horni,
zadni, boc¢nich stranach spotrebice ponechte alespor 13 cm volného prostoru.
NEUMISTUJTE na spotiebi¢ zadné predméty.

12. NEUMISTUJTE spottebi¢ na horni &ast pecici trouby.

13. VAROVANI: Abyste minimalizovali riziko urazu elektrickym proudem, pouzivejte k
vafeni pouze dodané vyjimatelné pfislusenstvi, plechy, rosty atd.

14. Pouzivani ptislusenstvi, které NEDOPORUCUJE vyrobce spotiebice, mlze vést ke
zranéni.

15. & Z bezpecnostnich dvodl nepouzivejte troubu bez montazni nozicky.

16. NIKDY nepouzivejte spotiebic s prodluzovacim kabelem. Soucasti doddvaného
prislusenstvi je kratky napdjeci kabel (nebo odnimatelny napdjeci kabel), aby se
minimalizovalo riziko zamotani nebo zakopnuti o delsi kabel. NIKDY nepouzivejte
elektrickou zasuvku pod pracovni deskou.

17.NEPOUZIVEJTE spottebi¢ venku.

18. NEPOUZIVEJTE spottebi¢ tehdy, je-li jeho napéjeci kabel nebo zastréka poskozena.
Pokud se béhem pouzivani spotiebice vyskytne zadvada, okamzité jej odpojte z
elektrické sité. NEPOUZIVEJTE ANI SE NEPOKOUSEJTE OPRAVIT VADNY SPOTREBIC.
Se zadosti o pomoc kontaktujte autorizované servisni stredisko.

19. Pokud spotiebi¢ nepouzivate a pfed jeho ¢isténim jej odpojte z elektrické sité.
Pred instalaci nebo demontdzi ¢asti spotiebice nechte troubu vychladnout. NIKDY
neponotujte spotiebi¢ do vody. Pokud vam spotiebic spadne nebo se ndhodné
ponofii do vody, okamzité jej odpojte z elektrické sité. Neponotujte ani neoplachujte
napajeci kabel ani zastr¢ku do vody nebo jinych tekutin.

20.Vnéjsi povrchy spotrebice se mohou béhem pouzivani zahrat. Pfi manipulaci s
horkymi povrchy a komponenty méjte nasazené rukavice na peceni.

21.Po pouziti VZDY odpojte spottebi¢ z elektrické sité.

22.Budte mimoradné opatrni pfi manipulaci se spotiebi¢em, ktery obsahuje horky olej
nebo jiné horké kapaliny.

23. Pi vyjimani plech(i nebo vylévéani horkého tuku BUDTE VELMI OPATRNI.

24. NECISTETE spotfebi¢ kovovou draténkou. Dily se mohou oddélit od zakladny a pfijit
do kontaktu s elektrickymi ¢astmi, coz predstavuje nebezpeci Urazu elektrickym
proudem. Pouzivejte nekovové cistici draténky.

25. Do spotfebi¢e NEDAVEJTE nadmérné velké potraviny ani kovové nacini, protoze by
to mohlo zpUsobit poZér nebo uraz elektrickym proudem.

26.Budte mimoradné opatrni pfi pouzivani nddob vyrobenych z jiného materidlu nez
kov nebo nadob vyrobenych z jiného materidlu nez sklo.

27.Kdyz se spotiebi¢ nepouzivd, neskladujte v ném zadné jiné materidly nez
pfislusenstvi doporucené vyrobcem.

28. Nevkladejte do spotiebice zadné z nasledujicich material: papir, karton, plast.

29. Nezakryvejte odkapdvaci plech ani jiné ¢asti spotiebice kovovou félii, protoze by to
mohlo zpUsobit prehrati spotrebice.



DULEZITE

« Odkapavaci plech by mél byt pouzivan na svém misté a vsechny potraviny by mély
byt vyjmuty, kdyz je naplnén vice nez do poloviny. Odkapavaci plech (ani zadné jiné
pfislusenstvi) nikdy neumistujte pfimo na troubu.

USCHOVEJTE SITENTO NAVOD - VYHRADNE PRO POUZITi V DOMACNOSTI

A\ VAROVAN:i:

« NIKDY nic neumistujte na vrchni ¢ast spotiebice.

« NIKDY nezakryvejte vétraci otvory na vrchni, zadni a bo¢nich stranach varného
spotiebice.

«  Privyjimani horkych predméti ze spotiebice vzdy pouzivejte kuchynské rukavice.

+ Nikdy nepokladejte nic na dvitka trouby, kdyz jsou oteviena.

« Nenechdvejte dvitka trouby oteviena delsi dobu.

« Pred zavienim dvifek trouby se vzdy ujistéte, zda z trouby nic nemuze vypadnout.

« Dvitka trouby vzdy zavirejte pomalu a nebouchejte jimi. Pfi otevirani a zavirani
dvitek vzdy drzte rukojet dvirek trouby.

« Zivotnost tohoto spotiebice je 10 (deset) let.

/\ VAROVANI: P¥ipojeni napajeciho kabelu

« Napadjeci kabel pfipojte do urc¢ené elektrické zasuvky. Do stejné elektrické zasuvky
nesmi byt pfipojena zadna jina zafizeni. Pfipojeni jinych zafizeni do této elektrické
zasuvky pretizi elektricky obvod.

« Nepouzivejte s timto spotrebi¢em prodluzovaci kabel.

«  Chcete-li spotiebi¢ odpojit, vypnéte viechny ovladaci prvky a poté jej odpojte z
elektrické zasuvky.

Elektricka energie
Pokud je elektricky obvod pfetizen jinymi zafizenimi, vase nové zafizeni nemusi
fungovat spravné. Musi byt provozovéano ve vyhrazeném elektrickém obvodu.

& Riziko pozaru v dlisledku pokrmu nevhodného ke grilovani

Grilujte pouze ten pokrm, ktery Ize pfipravovat na intenzivnim teple grilovani.
Neumistujte pokrm velmi daleko na gril. Toto je misto s nejvyssi teplotou a pokrm
obsahujici tuk by se mohl vznitit.



INSTALACE
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Pired pouzitim spotiebice
Z3dkaznik je zodpovédny za volbu mista instalace spotfebice a pfipravu elektrické
instalace.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovan v souladu s mistnimi elektroinstala¢nimi
normami.

Pfed instalaci zkontrolujte, zda neni spotfebi¢ poskozeny. Pokud je spotfebic
poskozeny, neinstalujte jej. Poskozené spotfebice predstavuji riziko pro vasi
bezpecnost.

Pripojeni napajeni

®
A

Tento spotiebic se musi pouzivat s uzemnénym napajecim vedenim!
Vyrobce neodpovidé za Zaddné skody zplsobené pouzivanim spotfebice bez
uzemnovaciho vodice!

Napajeci kabel nesmi byt stlaceny, ohnuty ani pfiskiipnuty a nesmi pfijit do
kontaktu s horkymi ¢astmi spotiebice. Pokud je napdjeci kabel poskozeny, musi
jej vyménit kvalifikovany elektrikar.

« Udaje o sitovém napajeni musi odpovidat idajdm na $titku s referenénim
¢islem zafizeni. Stitek s referenénim ¢&islem zafizeni se nachazi na zadni strané
spotrebice.

- Napdjeci kabel spotiebic¢e musi odpovidat technickym specifikacim a
spotiebé energie; Viz kapitola ,Technické vlastnosti”.

«  Zastr¢ka musi byt po instalaci spotfebic¢e na snadno dostupném misté.

- Zaruka na tento spotiebic zacina platit az po jeho spravné instalaci.

Pfed zahajenim jakékoli ¢innosti na elektrické instalaci odpojte spotiebic z
elektrické sité.



INSTALACE NOZICEK

KROK 1
Zarovnejte plastovou ¢ast
nozicky podle obrazku.

KROK 3
Potom mirnym tlakem
pfipevnéte pohyblivou Uchytku.

8

1:Pevna Uchytka
2 : Pohybliva tchytka

KROK 2
Nejprve pfipevnéte pevné
uchytky, bez ohledu na smér.

KROK 4
Pouzijte nozicky spolu s
podpérami navrchu.



MONTAZ SERIZOVACE MEZERY OD ZADNi STENY
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Nastavte sefizovace mezery od zadni stény
do levého a pravého otvoru podle obrazku.
Pfipojte je mirnym tlakem.
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POUZIiVANi TROUBY

Pocatecni pouziti
Odstrante veskery obalovy material.
Pfed prvnim pouzitim omyjte ru¢né veskeré pfislusenstvi ur¢ené k pfipravé pokrmu.
Potom otfete vné&jsi i vnitini stranu trouby hadfikem navlh¢enym v teplé vodé a
jemném cisticim prostiedku.
Potom predehfejte troubu v trvani 10 minut. Trouba musi byt prazdnd a s
otevienymi dvirky.
UPOZORNENI: Pfi prvnim pouziti mGze ze spotrebice unikat kouf nebo zapach
spéleniny v dlsledku olejd pouzitych jako natér pfi ochrané topnych téles.
Nakonec otrete spotfebic vihkym hadfikem.

Provoz trouby

Nastavte tu funkci trouby, ve které chcete pripravovat sviij pokrm.
Nastavte ¢asovac na pozadovany ¢as nebo do manudlni polohy (ikona hodin).
Po nastaveni pozadované teploty se spusti provoz vasi trouby.

VAROVANI: Vase trouba nebude fungovat tehdy, je-li zapnut termostat a ovladaci
prvky trouby, ale neni nastaven ¢asovac nebo je pfepnut do manualni polohy.

10



JEDNOTLIVE CASTI A PRISLUSENSTVi TROUBY
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(*): Volitelné
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Varna deska: Je to topny prvek. Nedotykejte se ho holyma rukama.

. Rukojet dvifek: Vzdy pouzivejte rukojet a nedotykejte se sklenénych dvirek.

Sklenéna dvitka se mohou béhem peceni velmi zahfat a zplsobit zranéni.
Sklenéna dvirka: Pevné a odolné tvrzené sklo udrzuje teplo uvnitf a zajistuje
rovhomérné rozlozeni tepla pro potraviny. Nikdy nepfipravujte pokrm s otevienymi
dvirky.

Ovladaci panel: Jsou na ném obsaZena ovladaci tlacitka.

Nozicky trouby: Nepouzivejte tuto troubu bez nozicek.

Kulaty pecici plech: PouZivejte na grilu, ktery je soucasti spotrebice.

Ctvercovy pedici plech: Pouzijte jej tak, Ze jej poloZite na pecici plech dle vlastniho
vybéru.

Odkapavaci plech: Umistéte jej pfimo pod topna télesa trouby. Pfipravujete-li
stavnaté pokrmy, odkapavaci plech se mGze naplnit. Odkapavaci plech vyprazdnéte
tehdy, kdyZ je naplnén vice nez do poloviny.

Vyprazdnéni odkapavaciho plechu béhem peceni: S nasazenymi kuchynskymi
rukavicemi otevrete dvirka a opatrné vytadhnéte odkapavaci plech z trouby. Vylijte
obsah odkapavaciho plechu a vloZte jej zpét do trouby. Zaviete dvitka, abyste
ukoncili proces pfipravy pokrmu.

(Volitelné pfislusenstvi, nemusi byt soucasti vaseho spotiebice).

vrv

Kovova mfizka: Slouzi k umisténi chleba, baget a kulatych plech.

.Rozen na grilovani kurat: (Volitelné prislusenstvi, nemusi byt soucasti vaseho

spotiebice).

4. Uroven
3. uroven
2. Uroven

1. Uroven

Poznamka: Vyjméte veskeré pfislusenstvi z
obalu. Odstrante prahlednou nebo modrou
ochrannou félii ze veskerého pfislusenstvi.
Obsah se bude lisit v zavislosti na modelu
spotiebice.

VAROVANI: Kovova mfizka by méla byt
umisténa na rostu tak, jak je zndzornéno na
obrazku.



OVLADACI PANEL

. Tlacitko ovladani varné desky: Slouzi k nastaveni

poZadované Urovné ohfevu.

. Indikator: Indikétor se rozsviti tehdy, kdyz je

zapnuta kterakoli z varnych desek.

. Tladitko ovladani varné desky: Slouzi k nastaveni

poZadované Urovné ohfevu.

. Tlacitko ovladani teploty: Pouziva se k nastaveni

pozadované teploty vareni.

. Indikator: Indikator se rozsviti tehdy, kdyz je

nastaven rezim peceni a ¢asovac. Zhasne tehdy,
kdyzZ vnitfni prostor trouby dosdhne nastavené
teploty.

Jeho blikani v pribéhu peceni je normalni.

. Tlaéitko funkci: Pouziva se k nastaveni funkce

vareni/peceni.

. Casovadé: Pouzijte jej k nastaveni pozadovaného

Casu pfipravy pokrmu. Rozsah ovladéni ¢asu je
1-90 minut.

. Tladitko na ovladani teploty: Pouziva se k

nastaveni pozadované teploty peceni.

. Indikator: Kdyz je nastaven rezim peceni a

¢asovac, rozsviti se tento indikator. Indikator
zhasne tehdy, kdyz vnitini prostor trouby dosahne
nastavené teploty. Blikani indikatoru v pribéhu
peceni je normalni.

. Tlaéitko funkci: Pouziva se k nastaveni funkce

peceni.
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Spodni ohfev

K dispozici je pouze spodni ohiev. Mlzete mit pokrm, ktery bude kfupavy
na spodni strané a mékky na povrchu. Tento rezim je vhodny pro pfipravu
pizzy nebo pokrmu, ktery je tfeba zapéct odspodu.

Horni ohiev
Pouzivate-li pouze horni ohfev, mlzete péct kolace s lesklym povrchem a
pfipravovat pokrmy, které je tfeba zapéct nahore.

Horni a spodni ohiev

Pokrm se pece soucasné na vrchni i na spodni strané. Mzete péct
nadychané kolace, mékké pecivo, kiupavé pecivo nebo pfipravovat
lahodné zapékané pokrmy. K peceni pouzijte jeden plech.

I

Horni a spodni ohfev s turbo ventilatorem (¥)

Spodni a horni ohfev pracuji spole¢né prostfednictvim turbo ventilatoru.
Turbo ventilator zajiStuje rovnomérnéjsi proudéni vzduchu. MzZete péct
mékké kolace, pecivo nebo pfipravovat lahodné zapékané pokrmy. K
peceni pouzijte jeden plech.

)

-
-

Rozmrazovani (¥)
Tento rezim pomaha rozmrazit mrazené potraviny v kratké dobé a Setfi
tak Cas. Potraviny, které chcete rozmrazit, umistéte na stfedni pficku nad

zachytit vodu, ktera se nahromadi pfi rozmrazovani.

Horni ohiev + Rozen na kure (¥*)

Ohfivanim shora mUzete pfipravit jemné maso. Pfi tomto rezimu se
doporucuje pouzit odkapavaci plech nebo bézny pecici plech. Maximalni
hmotnost kurete pfi peceni na rozni je 2 kg.

Gril a rozen na kure (*)
Diky funkci grilu mUGzete pfipravit jemné a pecené maso vétsim ohievem
shora. Doporucuje se pouzit odkapavaci plech nebo bézny pecici plech.

Gril (¥)

Maso se pfi vysoké teploté uzavie a uvnitf zlstane Stavnaté. Pfi tomto
rezimu muzete pfipravovat pokrmy jako maso, kufeci maso a ryby.
Doporucuje se pouzit odkapévaci plech nebo bézny pecici plech.

Gril a turbo ventilator (*)
Umoznuje grilovani na vice Urovnich rovnomérnym rozlozenim teploty
uvnitr trouby.

N RENER

Spodni ohfev a turbo ventilator (¥)

Spodni ohrev a turbo ventilator pracuji spole¢né. Rovnomérné rozlozeni
horkého vzduchu v troubé zajistuje to, ze spodni ¢ast pokrmd, jako jsou
turecka placka (lahmacun) a pita chléb, je [épe propecena a kfupava.

(*): Volitelné
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PRIPRAVA JOGURTU

Kdyz je trouba prazdnd, pomoci termostatu zvolte rezim pfipravy jogurtu a nastavte
prepinac do polohy Q Predehfivani se nastavi na 10 minut. Na proces fermentace
varte syrové mléko 10-15 minut. Doporucuje se pouzit ocelovy hrnec k vareni. Potom
nechte mléko vychladnout na fermentacni teplotu. (45-50 °C).

TIP: KdyzZ je mléko teplé, neprobiha fermentace, kdyz je horké, jogurt zkysne.

Kdyz mléko dosdhne této teploty, pridejte jogurt pokojové teploty a jemné
promichejte.

TIP: Na 1 litr mléka pouzijte 1 polévkovou lzici jogurtu.

Vlozte nepftikryté na 1. iroven predehfaté trouby, zaviete dvitka trouby a nastavte
¢asovac na manualni nastaveni. Nechte fermentovat 5 hodin bez otevirani dvirek
trouby. Po uplynuti nastaveného ¢asu vyjméte misky. Nechte je pal hodiny dosahnout
pokojové teploty, aniz byste nasadili vicka. Potom nasadte vicka a vlozte misky do

chladnicky. Pfed konzumaci uchovavejte v chladnicce alespori 12 hodin.

(Funkce fermentace jogurtu je volitelna a nemusi byt soucasti vaseho spotrebice).
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CISTENI A SKLADOVANI

Cisténi
Spotrebic vycistéte po kazdém jeho pouziti. Pfed ¢isténim odpojte spotiebi¢ od
elektrické sité a ujistéte se, zda zcela vychladl.

1. Vnéjsi povrch spotiebice otfete hadfikem navlhéenym v teplé vodé s jemnym
cisticim prostiedkem.

2. Picisténi dvifek trouby jemné otfete obé strany hadfikem navlhéenym v teplé vodé
s &isticim prostfedkem. NEPONORUJTE spottebi¢ do vody ani jej nemyjte v myéce
nadobi.

3. Vnitini prostor spotiebice vycistéte jemnou houbou navlh¢enou v teplé vodé s
jemnym Ccisticim prostfedkem. Necistéte topna télesa spotiebice, protoze jsou
kifehka a mohou se zlomit. Potom spotfebi¢ dikladné otfete hadfikem navlh¢enym
v Cisté vodé. Ve vnitinim prostoru spotiebice nenechdvejte Zzadnou vodu.

4. Nékteré distici prostredky mohou poskodit povrch spotiebice. Nepouzivejte
abrazivni ¢istici prostredky, Cistici prasky/krémy ani ostré predméty.

5. Pro snadné odstranéni pfilepenych pokrm z pfislusenstvi spotrebice, namocte
pfislusenstvi do teplé vody s Cisticim prostiedkem.

6. Kyselé latky, jako je rozlity olej, citron atd. se doporucuje okamzité utfit.

7. Veskerou ostatni udrzbu by mél provadét autorizovany servisni zastupce.

Skladovani

1. Odpojte spotiebic od elektrické sité a nechte jej zcela vychladnout.
2. Ujistéte se, zda jsou vSechny komponenty spotiebice Cisté a suché.
3. Spotiebi¢ umistéte na Cisté a suché misto.

Osvétleni trouby (*)

A VAROVANI: Abyste predesli riziku Urazu elektrickym proudem, pfed vyménou
zarovky osvétleni odpojte troubu z elektrické sité a ujistéte se, zda trouba
vychladla.

Demontujte ochranné sklo osvétleni trouby jeho otoc¢enim.

Potom vyjméte zarovku a nainstalujte novou Zarovku se stejnymi specifikacemi.
Nakonec nainstalujte sklenény ochranny kryt na jeho pavodni misto.

Pouzivana zarovka je wolframova halogenova Zarovka.

POZNAMKA: Nedivejte se pfilis dlouho do halogenové Zarovky.

(Volitelné, vas spotiebi¢ nemusi mit tento druh zarovky).

16



ODSTRANENI MOZNYCH PROBLEMU

Problém

Pric¢ina

Reseni

Spotrebic nefunguje.

Spotiebi¢ neni pripojen k
elektrické siti.

Pripojte spotrebic k
elektrické siti.

Neni nastaven ¢asovac a
teplota.

Upravte teplotu a ¢asovac.

Spotiebic je mozna
pfipojen do elektrické
zasuvky, kterd je sdilena s
jinymi zafizenimi.

Tento spottebic pfipojte
do samostatné elektrické
zasuvky.

Nefunguje peceni.

Spotrebic je preplnény.

Pouzivejte malé davky,
abyste zajistili rovhomérné
peceni.

Teplota je nastavena na
velmi nizkou hodnotu.

Zvyste teplotu.

Pokrm neni pfipraven
rovnomeérné.

Nékteré potraviny je tieba
béhem pecleni otacet.

Nékteré potraviny je tieba
béhem pecleni otacet.

Potraviny rliznych velikosti
jsou peceny spolu.

Spole¢né pecte potraviny
podobné velikosti.

Pokud se pouziva vice nez
jeden pecici plech, plechy
je tfeba stridat.

Stfidejte umisténi plech(
na peceni shora dol{l nebo
naopak.

Ze spotiebice vychazi bily
kouf.

Je pouzito nadmérné
mnozstvi oleje.

Prebytecny olej odstrante
hadfikem.

Na pfislusenstvi jsou
prebytecné zbytky oleje z
predchoziho peceni.

Po kazdém pouziti
vycistéte komponenty a
vnitfni prostor spotrebice.
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TABULKA PRIPRAVY POKRMU

V nize uvedené tabulce naleznete informace o potravinach, které jsme testovali v
nasich laboratofich a ur¢ili jejich hodnoty pripravy. Casy pe¢eni se mohou ligit v
zavislosti na sitovém napéti, kvalité a mnozstvi surovin, které se maji péct a teploté.
Pokrmy, které pfipravite s pouzitim téchto hodnot, nemusi vyhovovat vasi chuti.
MuUzete experimentovat a nastavit r(izné hodnoty, abyste dosahli riiznych chuti a
vysledkd podle své chuti.

Pokrmy Teplota (°C) | Doba peceni (min.) Funkce
Kola¢ 170-190 °C 30-40 Spodni a horni ohfev
Susenky
Pizza 200 °C 15-20 Spodni a horni ohfev
Nakyp 200 °C 30-40 Spodni a horni ohfev
Pecené kure Max. 150 Horni ohrev
Grilované kure Max. 60 Gril
Teleci maso Max. 25-35 Spodni a horni ohfev
Ryby
Rozmrazovani - - Rozmrazovani

VAROVANI: Pied pe¢enim troubu predehfejte. Cas predehfivani je ten ¢as, dokud
indikator poprvé nezhasne.

KLIiCOVE BODY

Pri peceni v troubé méjte na paméti nasledujici fakta.

Skutecnost, ze horni ¢ast pokrmu je upecend, neznamena, ze je upeceny i vnitiek.
Potraviny pecené pii vysokych teplotach za kratkou dobu vyschnou. Aby se vnitini ¢ast
pokrmu pfipravila spravné, musi se pokrm péct déle pfi nizSich teplotach.

Pfi peceni kolaci a peciva je tieba troubu predehiat. BEhem peceni kolacl neotvirejte
dvitka trouby alespon 20 minut. Kola¢ zkontrolujete tak, ze do néj zapichnete paratko;
pokud je paratko po vyjmuti Cisté, kolac je hotovy. Tuto kontrolu byste méli provést po
uplynuti 3/4 doby peceni.

- Zejména pfi peceni ¢éerveného masa nepfridavejte sil pfedem, ale aZ v poloviné
doby peceni. Cervené maso pecte na vysoké teploté na za¢atku a ke konci je treba
teplotu snizit.

- U bilého masa udrzujte nizsi teplotu béhem celého procesu pfipravy.

- Chcete-li zkontrolovat, zda je maso upecené, zatlacte do masa vidlickou. Kdyz se
vidli¢ka zapichne do masa, maso je upecené.
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TIPY TYKAJICi SE PECENI

m Riziko pozaru v dlisledku pouziti pokrmu nevhodného ke grilovani
Grilujte pouze potraviny, které |ze grilovat pfi intenzivni teploté.
Neumistujte potraviny pfilis daleko na mfizku. Toto je nejteplejsi misto v troubé a

pokrm obsahuijici tuk by se mohl vznitit.

Spravné pouzivani varnych nadob (pouze model GZ-4541)

PRy,

LIKVIDACE STAREHO SPOTREBICE

Stary spotrebi¢ zlikvidujte zpGsobem Setrnym k Zivotnimu prostredi.

1. Toto zafizeni je oznaceno symbolem (OEEZ), ktery znameng, Ze odpad z
E elektrickych a elektronickych zafizeni by mél byt sbirdn oddélené. To

znamena, ze zafizeni musi byt recyklovdno nebo demontovano v souladu se
N smérnici EU 2002/96/ES, aby se minimalizoval jeho vliv na Zivotni prostredi.
Dalsi informace ziskate od mistnich a regionalnich uradu.

2. Elektronicka zafizeni, ktera nepodléhaji kontrolovanému sbéru odpadu, predstavuji
potencialni riziko pro zivotni prostredi a lidské zdravi v dlsledku obsahu
znedistujicich latek.

3. O zpusobu likvidace vyrobku se informujte se u svého prodejce nebo ve sbérné
sluzbé odpadu ve vasi obci.

4. Pred likvidaci zafizeni odpojte napdjeci kabel a odemknéte kryt, je-li k dispozici,
abyste ochranili déti pfed nebezpecim uviznuti v zatizeni.

5. Obalové materidly jsou pro déti nebezpecné, uchovavejte viechny obalové
materidly mimo dosah déti.

INFORMACE O OBALECH

Obaly zafizeni jsou vyrobeny z recyklovatelnych materiald v souladu s nasi narodni
legislativou. Nevyhazujte obalovy odpad spolu s domovnim odpadem ani jinym
odpadem, ale zlikvidujte jej na sbérnych mistech ur¢enych mistnimi Urady.
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ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotiebic predstavuje 24 mésicl od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po piedlozeni
originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a ¢itelnym razitkem
prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotiebice, které se poskodi z diivodu poruch ve vyrobé spotiebice.
Po uplynuti zaru¢ni doby bude spottebic opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo Urazy osob, zvifat z
dlvodu nespravného poutziti spotiebi¢e a nedodrzeni pokyntl v navodu k pouZziti. Viyrobek je uréen vyhradné jako domaci
spotiebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicli, pokud je kupujici podnikatel - fyzickd osoba a spotiebi¢
kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuziti (§ 429 Obchodniho zékoniku). Zaruka se snizuje dle § 619 odst. 2
obcanského zakoniku na 6 mésicl pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho casti

- navady zplsobené nevhodnym zachdzenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s ndvodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

- nespravné pouzivéan, skladovan nebo prenasen.

- nazaruku 24 mésicll se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména zarovky, trubice, ¢isténi a odvapnovani kavovard, zehlicek,
zvlh¢ovacd, atd. Zde bude uctovano servisem za smluvni cenu.

- pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjisténa zadna zévada nebo nebudou splnény zaru¢ni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupuijici.

- zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydélecné cinnosti v provozovnach.

- zavada byla zpusobena vnéjsimi a zivelnimi podminkami (napf. poruchami v elektrické siti nebo bytové instalaci)

- zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zbozi pfi uplatiovani vady ze strany spotfebitele bude zasildno postou nebo pfepravni sluzbou musi byt zabaleno v
obalu vhodném pro prepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na zna¢ky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. sr.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pfijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - néhradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

Tento oddil vyplrite prosim hllkovym pismem a prilozte k vyrobku.
Odesilatel:

Pfijmeni/jméno:
Stat/PSC/obec/ulice:

Telefonni ¢islo:

Cislo/oznaceni (zbozni) polozky:

Datum/misto prodeje:

Popis zavady:

Déatum/podpis:

Zaruka se nevztahuje.

I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou ¢init naklady. Opravte vyrobek za thradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych a elektronickych
zafizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na urcena sbérna mista, kde budou

pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pom(izete zachovat cenné piirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadt na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky
nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista.

PYi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s nérodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potiebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich uradl nebo od svého prodejce.

Dovozce:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: WWW.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefon: (+420) 241 410 819
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TECHNICKE VLASTNOSTI

Model GZ-4511 GZ-4541
Napatie/Frekvencia 220-240V /50-60 Hz 220-240V /50-60 Hz
Celkova spotreba energie 1400 W 1600 W
zls?rr:;af:;sr I(()jr:f]%ka) 590 x 464,6 x 325 590 x 464,6 x 354,4
Vnutorné osvetlenie 18W 18W

Vykon varnych platni - 1500-1000 / 1000-800 W
Trieda a stupen IP TRIEDA 1 1P20 TRIEDA 1 1P20

@ Specifikacie sa m6zu zmenit bez predchadzajliceho upozornenia za G¢elom

zlepsenia kvality zariadenia.

@ Obrazky v ndvode su schematické a nemusia presne zodpovedat vasmu

zariadeniu.

@ Hodnoty uvedené na oznaceni zariadenia alebo v inych tlacenych dokumentoch
dodanych so zariadenim boli stanovené v laboratérnom prostredi v sulade
s prislusnymi normami. Tieto hodnoty sa mézu lisit v zavislosti od pouzitia a

okolitych podmienok.

@ Ruru pouzivajte s uzemnenou zastrékou s poistkou najmenej 16 A.




DOLEZITE BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Vazeny zadkaznik,

tento spotrebic bol vyrobeny v modernych zariadeniach a podrobeny prisnej kontrole
kvality, pricom chceme, aby ste z vasho spotrebica vytazili maximum. Preto si pred
pouzitim spotrebi¢a pozorne precitajte cely nadvod a uschovajte si ho ako referen¢ny
zdroj. Ak spotrebi¢ odovzdate inej osobe, odovzdajte jej aj tento navod.

1. Spotrebic¢ obsahuje termostat a mal by sa pouzivat iba vhodny termostat.

2. Tento spotrebic¢ NIE JE ureny na pouzivanie osobami so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti
a vedomosti, pokial nie st pod dohladom alebo neboli im poskytnuté pokyny
tykajuce sa pouzivania spotrebica od osoby zodpovednej za ich bezpecnost.
NENECHAVAJTE ho bez dozoru v blizkosti deti alebo domécich zvierat. Nikto nie
je opravneny obsluhovat alebo distit toto zariadenie, pokial si Uplne neprecital a
neporozumel vietkym prevadzkovym a bezpecnostnym pokynom v tomto névode.

3. Deti vo veku 8 rokov a starsie mozu pouzivat tento spotrebic pod dohladom alebo
po riadnom pouceni. Deti nesmu so spotrebi¢com manipulovat.

4. Spotrebic a napajaci kdbel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

5. Vasda rara NIE JE URCENA na ovlddanie pomocou externého ¢asovaca alebo
nezavislého systému dialkového ovlddania.

6. Tento spotrebic je urceny len na bezné pouzitie v domacnosti a podobné ucely. NIE
JE URCENY na pouzitie v komerénom alebo maloobchodnom prostredi. Ak sa tato
rdra pouziva nespravne alebo na profesiondlne ¢i poloprofesionalne ucely, alebo
ak sa nepouziva v sulade s pokynmi v ndvode na obsluhu, zaruka bude neplatnd a
vyrobca nebude niest zodpovednost za ziadne Skody.

7. if UPOZORNENIE - HORUCE POVRCHY: Tento symbol oznacuje, Ze pristupné
povrchy sa pocas prevadzky mézu velmi zahriat. Vystrazny stitok s tymto
symbolom sa nesmie odstranit. Nedotykajte sa horucich povrchov.
Pouzivajte rukovati.

8. Spotrebi¢ VZDY umiestnite na rovny, teplu-vzdorny povrch. Je uréeny na pouZzitie
len na kuchynskej linke. NEPREVADZKUJTE ho na nestabilnych povrchoch.
NEPREVADZKUJTE spotrebi¢ v stiesnenom priestore ani pod zavesnymi skrinkami.
Aby ste predisli poskodeniu majetku v désledku vyparov uvolfiovanych v priebehu
prevadzky spotrebica, je potrebny dostatocny priestor a vetranie. Spotrebi¢ nikdy
nepouzivajte v blizkosti horlavych materialov, ako su papierové utierky, zaclony
alebo plastové folie. Uistite sa, & napajaci kdbel NEVISI cez okraj stola alebo
kuchynskej linky a nedotyka sa horucich povrchov.

9. UPOZORNENIE - HORUCE POVRCHY: Tento spotrebi¢ v priebehu prevadzky
vytvéra nadmerné teplo a vypary. Je potrebné prijat primerané opatrenia na to, aby
sa predislo riziku zranenia 0s0b, vzniku poziaru a poskodenia majetku.



10. NEUKLADAJTE pod spotrebi¢ podlozku. Ak musite spotrebi¢ umiestnit na podlozku,
prijmite opatrenia, aby ste zabranili zoSmyknutiu spotrebica z podlozky.

11. Pocas varenia NEUMIESTNUJTE spotrebi¢ k stene ani na iné spotrebice. Na hornej,
zadnej, bo¢nych stranach spotrebi¢a ponechajte aspon 13 cm volného priestoru.
NEUMIESTNUJTE na spotrebi¢ Ziadne predmety.

12.NEUMIESTNUJTE spotrebi¢ na hornu ¢ast rdry na pecenie.

13. VAROVANIE: Aby ste minimalizovali riziko Urazu elektrickym prddom, pouzivajte na
varenie iba dodané vyberatelné prislusenstvo, plechy, rosty atd.

14. Pouzivanie prislusenstva, ktoré NEODPORUCA vyrobca spotrebic¢a, moze viest k
Zraneniu.

15. & Z bezpecnostnych dévodov nepouzivajte rdru bez montaznej nozicky.

16. NIKDY nepouzivajte spotrebic s predlzovacim kablom. Suc¢astou dodavaného
prislusenstva je kratky napajaci kdbel (alebo odnimatelny napajaci kdbel), aby sa
minimalizovalo riziko zamotania alebo zakopnutia o dlhsi kdbel. NIKDY nepouzivajte
elektrickd zasuvku pod pracovnou doskou.

17.NEPOUZIVAJTE spotrebi¢ vonku.

18. NEPOUZIVAJTE spotrebic vtedy, ak je jeho napajaci kabel alebo zastréka poskodena.
Ak sa v priebehu pouzivania spotrebica vyskytne porucha, okamzite ho odpojte
z elektrickej siete. NEPOUZIVAJTE ANI SA NEPOKUSAJTE OPRAVIT CHYBNY
SPOTREBIC. So ziadostou o pomoc kontaktujte autorizované servisné stredisko.

19. Ak spotrebi¢ nepouzivate a pred jeho ¢istenim ho odpojte z elektrickej siete. Pred
instalaciou alebo demontazou casti spotrebica nechajte raru vychladnut. NIKDY
neponarajte spotrebic¢ do vody. Ak vdm spotrebic spadne alebo sa ndhodne ponori
do vody, okamzite ho odpojte z elektrickej siete. Nepondrajte ani neoplachujte
napajaci kdbel ani zastr¢ku do vody alebo inych tekutin.

20. Vonkajsie povrchy spotrebic¢a sa mézu pocas pouzivania zahriat. Pri manipulacii s
hordcimi povrchmi a komponentmi majte nasadené rukavice na pecenie.

21.Po pouziti VZDY odpojte spotrebi¢ z elektrickej siete.

22.Budte mimoriadne opatrni pri manipuldcii so spotrebicom, ktory obsahuje horuci
olej alebo iné horuce kvapaliny.

23. Pri vyberani plechov alebo vylievani horticeho tuku BUDTE VELMI OPATRNI.

24. NECISTITE spotrebi¢ kovovou drétenkou. Diely sa mézu oddelit od zékladne a
prist do kontaktu s elektrickymi ¢astami, ¢o predstavuje nebezpecenstvo Urazu
elektrickym prddom. Pouzivajte nekovové cistiace drotenky.

25. Do spotrebi¢a NEDAVAJTE nadmerne velké potraviny ani kovové nécinie, pretoze
by to mohlo spdsobit poziar alebo Uraz elektrickym pradom.

26.Budte mimoriadne opatrni pri pouzivani nddob vyrobenych z iného materidlu ako
kov alebo nadob vyrobenych z iného materialu ako sklo.

27.Ked'sa spotrebi¢ nepouziva, neskladujte v iom Ziadne iné materidly ako
prislusenstvo odporuicané vyrobcom, .

28. Nevkladajte do spotrebica Ziadne z nasledujucich materiadlov: papier, karton, plast.

29. Nezakryvajte odkvapkavaci plech ani iné casti spotrebica kovovou féliou, pretoze by
to mohlo spdsobit prehriatie spotrebica.



DOLEZITE

« Odkvapkavaci plech by mal byt pouzivany na svojom mieste a vsetky potraviny
by sa mali vybrat, ked je naplneny viac ako do polovice. Odkvapkavaci plech (ani
Ziadne iné prislusenstvo) nikdy neumiestriujte priamo na ruru.

ODLOZTE SITENTO NAVOD - VYHRADNE NA POUZITIEV DOMACNOSTI

A\ VAROVANIE:

« NIKDY ni¢ neumiestriujte na vrchnu cast spotrebica.

« NIKDY nezakryvajte vetracie otvory na vrchnej, zadnej a bo¢nych stranach varného
spotrebica.

«  Privyberani horucich predmetov zo spotrebica vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.

+ Nikdy nekladte ni¢ na dvierka rury, ked' st otvorené.

« Nenechdvajte dvierka rury otvorené dlhsi ¢as.

«  Pred zatvorenim dvierok rury sa vzdy uistite, Ci z rdry ni¢ nemoze vyjst.

« Dvierka rury vzdy zatvérajte pomaly a nebuchajte nimi. Pri otvarani a zatvarani
dvierok vzdy drzte rukovat dvierok rury.

. Zivotnost tohto spotrebica je 10 (desat) rokov.

/\ VAROVANIE: Pripojenie napajacieho kabla

« Napadjaci kdbel pripojte do urcenej elektrickej zasuvky. Do tej istej elektrickej
zasuvky nesmu byt pripojené ziadne iné zariadenia. Pripojenie inych zariadeni do
tejto elektrickej zasuvky pretazi elektricky obvod.

+ Nepouzivajte s tymto spotrebicom predlZovaci kabel.

« Ak chcete spotrebi¢ odpojit, vypnite vsetky ovladacie prvky a potom ho odpojte z
elektrickej zasuvky.

Elektricka energia
Ak je elektricky obvod pretazeny inymi zariadeniami, vase nové zariadenie nemusi
fungovat spravne. Musi byt prevadzkované vo vyhradenom elektrickom obvode.

Riziko poziaru v dosledku pokrmu nevhodného na grilovanie

Grilujte iba ten pokrm, ktory je mozné pripravovat na intenzivnom teple grilovania.
Neumiestnujte pokrm velmi daleko na gril. Toto je miesto s najvys3ou teplotou a pokrm
obsahujuci tuk by sa mohol vznietit.



INSTALACIA

@

A\
A

Pred pouzitim spotrebica
Z3kaznik je zodpovedny za volbu miesta instalacie spotrebica a pripravu
elektrickej instalacie.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovany v sulade s miestnymi elektroinstalacnymi
normami.

Pred instalaciou skontrolujte, ¢i nie je spotrebi¢ poskodeny. Ak je spotrebic
poskodeny, neinstalujte ho. Poskodené spotrebice predstavuju riziko pre vasu
bezpecnost.

Pripojenie napajania

®
A

A

Tento spotrebic sa musi pouzivat s uzemnenym napajacim vedenim!
Vyrobca nezodpoveda za Ziadne $kody sposobené pouzivanim spotrebica bez
uzemnovacieho vodical!

Napajaci kdbel nesmie byt stlaceny, ohnuty ani pricviknuty a nesmie prist do
kontaktu s hortcimi ¢astami spotrebica. Ak je napajaci kdbel poskodeny, musi ho
vymenit kvalifikovany elektrikar.

« Udaje o siefovom napajani musia zodpovedat Udajom na 3titku s
referenénym ¢islom zariadenia. Stitok s referenénym ¢islom zariadenia sa
nachadza na zadnej strane spotrebica.

« Napdjaci kdbel spotrebica musi zodpovedat technickym Specifikaciam a
spotrebe energie; Pozrite si kapitolu ,Technické vlastnosti”

«  Zastr¢ka musi byt po instaldcii spotrebica na lahko dostupnom mieste.

« Zaruka na tento spotrebic zacina platit az po jeho spravnej instalacii.

Pred zacatim akejkolvek ¢innosti na elektrickej instalacii odpojte spotrebic z
elektrickej siete.



INSTALACIA NOZICIEK

1:Pevna Uchytka
2 : Pohybliva tchytka

ul S\
< 2.
<
KROK 1 ~ KROK2
Zarovnajte plastovu ¢ast nozicky Najskor pripevnite pevné
podla obrazka. Uchytky, bez ohladu na smer.

KROK 3 KROK 4

Potom miernym tlakom Pouzite nozicky spolu s
pripevnite pohyblivu tchytku. podperami navrchu.
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MONTAZ NASTAVOVACA MEDZERY OD ZADNEJ STENY

\ .
=
6lo

®0 |

@
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©

Nastavte nastavovace medzery od zadnej steny
do lavého a pravého otvoru podla obrazka.
Pripojte ich miernym tlakom.

\

=




POUZIVANIE RURY

Pociato¢né pouzitie

Odstrante vietok obalovy materidl.

Pred prvym pouzitim umyte ru¢ne vietko prislusenstvo urc¢ené na pripravu pokrmu.
Potom utrite vonkajsiu aj vnutornu stranu rary handri¢ckou navlh¢enou v teplej vode
a jemnom cistiacom prostriedku.

Potom predhrejte rdru v trvani 10 minut. Rura musi byt prdzdna a s otvorenymi
dvierkami.

UPOZORNENIE: Pri prvom pouziti méze zo spotrebica unikat dym alebo zapach
spéleniny v dosledku olejov pouzitych ako nater pri ochrane vyhrievacich telies.
Nakoniec utrite spotrebic¢ vihkou handri¢kou.

Prevadzka rary

Nastavte tu funkciu rary, v ktorej chcete pripravovat svoj pokrm.
Nastavte casovac na pozadovany cas alebo do manualnej polohy (ikona hodin).
Po nastaveni pozadovane;j teploty sa spusti prevadzka vasej rury.

VAROVANIE: Vasa rura nebude fungovat vtedy, ak je zapnuty termostat a ovladacie
prvky rury, ale nie je nastaveny ¢asovac alebo je prepnuty do manudlnej polohy.
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JEDNOTLIVE CASTI A PRISLUSENSTVO RURY

10 — (*): Volitelné
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No vk

12

. Varna platia: Je to vyhrievaci prvok. Nedotykajte sa ho holymi rukami.

Rukovat dvierok: Vzdy pouZivajte rukovat a nedotykajte sa sklenenych dvierok.
Sklenené dvierka sa mézu pocas pecenia velmi zahriat a sposobit zranenie.
Sklenené dvierka: Pevné a odolné tvrdené sklo udrziava teplo vo vnutri a
zabezpecuje rovhomerné rozlozenie tepla pre potraviny. Nikdy nepripravujte pokrm
s otvorenymi dvierkami.

Ovladaci panel: SU na nom obsiahnuté ovladacie tlacidla.

Nozicky rary: NepouZivajte tuto rdru bez noziciek.

Okruhly plech na pecenie: Pouzivajte na grile, ktory je sucastou spotrebica.
Stvorcovy plech na peéenie: Pouzite ho tak, Ze ho poloZite na plech na pecenie
podla vlastného vyberu.

Odkvapkavaci plech: Umiestnite ho priamo pod vyhrievacie telesa rury. Ak
pripravujete stavnaté pokrmy, odkvapkavaci plech sa moze naplnit. Odkvapkavaci
plech vyprazdnite vtedy, ked je naplneny viac ako do polovice.

Vyprazdnenie odkvapkavacieho plechu v priebehu pecenia: S nasadenymi
kuchynskymi rukavicami otvorte dvierka a opatrne vytiahnite odkvapkavaci plech
z rdry. Vlylejte obsah odkvapkévacieho plechu a vlozte ho spat do rury. Zatvorte
dvierka, aby ste ukoncili proces pripravy pokrmu.

(Volitelné prislusenstvo, nemusi byt sti¢castou vasho spotrebica).

Kovova mriezka: SIUzi na umiestnenie chleba, bagiet a okrdhlych plechov.

.Spiz na grilovanie kur¢iat: (Volitelné prislusenstvo, nemusi byt si¢astou vasho

spotrebica).

4. Uroven
3. uroven
2. Uroven

1. Uroven

Poznamka: Vyberte vietko prislusenstvo z
obalu. Odstrante priehladnu alebo modru
ochrannu féliu zo vietkého prislusenstva.
Obsah sa bude lisit v zavislosti od modelu
spotrebica.

VAROVANIE: Kovovéa mriezka by mala byt
umiestnend na roste tak, ako je zndzornené
na obrazku.



OVLADACI PANEL

Tlac¢idlo ovladania varnej platne: SIUZi na
nastavenie pozadovanej Urovne ohrevu.

Indikator: Indikator sa rozsvieti vtedy, ked'je
zapnutd ktordkolvek z varnych platni.

Tlac¢idlo ovladania varnej platne: SIUZi na
nastavenie pozadovanej Urovne ohrevu.

Tlac¢idlo ovladania teploty: PouZiva sa na
nastavenie pozadovanej teploty varenia.

Indikator: Indikator sa rozsvieti vtedy, ked'je
nastaveny rezim pecenia a ¢asovac. Zhasne vtedy,
ked vnutorny priestor rdry dosiahne nastavenu
teplotu.

Jeho blikanie v priebehu pecenia je normalne.

Tlaéidlo funkcii: PouZiva sa na nastavenie funkcie
varenia/pecenia.

Casovaé: Pouzite ho na nastavenie pozadovaného
¢asu pripravy pokrmu. Rozsah ovlddania ¢asu je
1-90 minut.

Tlac¢idlo na ovladanie teploty: PouZiva sa na
nastavenie poZadovanej teploty pecenia.

Indikator: Ked'je nastaveny rezim pecenia a
¢asovac, rozsvieti sa tento indikator. Indikator
zhasne vtedy, ked vnutorny priestor rury dosiahne
nastavenu teplotu. Blikanie indikatora v priebehu
pecenia je normalne.

Tlaéidlo funkcii: PouZiva sa na nastavenie funkcie
pecenia.
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Spodny ohrev

K dispozicii je iba spodny ohrev. Mézete mat pokrm, ktory bude chrumkavy
na spodnej strane a mdkky na povrchu. Tento rezim je vhodny na pripravu
pizze alebo pokrmu, ktory je potrebné zapiect odspodu.

Horny ohrev
Ak pouzivate iba horny ohrev, mézete piect kolace s lesklym povrchom a
pripravovat pokrmy, ktoré je potrebné zapiect navrchu.

Horny a spodny ohrev

Pokrm sa pecie sucasne na vrchnej aj na spodnej strane. Mézete piect
nadychané kolace, makké pecivo, chrumkavé pecivo alebo pripravovat
lahodné zapekané pokrmy. Na pecenie pouzite jeden plech.

I

Horny a spodny ohrev s turbo ventilatorom (¥)

Spodny a horny ohrev pracuju spolo¢ne prostrednictvom turbo ventilatora.
Turbo ventilator zaistuje rovnomernejsie prudenie vzduchu. MoZete piect
makkeé kolace, pecivo alebo pripravovat lahodné zapekané pokrmy. Na
pecenie pouzite jeden plech.

)

Rozmrazovanie (¥)
Tento rezim pomaha rozmrazit mrazené potraviny v kratkom case a sSetri
tak cas. Potraviny, ktoré chcete rozmrazit, umiestnite na strednu priecku

bi nad grilovaciu platfiu. Na najnizsiu priecku umiestnite plech na pecenie,
aby ste mohli zachytit vodu, ktora sa nahromadi pri rozmrazovani.
Horny ohrev + Razen na kur¢a (¥)
m==1 | Ohrievanim zhora mézete pripravit jemné maso. Pri tomto reZime sa
=== ] | odporti¢a pouzit odkvapkavaci plech alebo bezny plech na pecenie.

Maximalna hmotnost kurcata pri peceni na razni je 2 kg.

Gril a razen na kurca (¥)

Vdaka funkcii grilu mozete pripravit jemné a pe¢ené maso vacsim ohrevom
zhora. Odporuca sa pouzit odkvapkavaci plech alebo bezny plech na
pecenie.

Gril (¥)

Maso sa pri vysokej teplote uzavrie a vo vnutri zostane Stavnaté. Pri
tomto rezime mozete pripravovat pokrmy ako maso, kuracie méaso a ryby.
Odporuca sa pouzit odkvapkavaci plech alebo bezny plech na pecenie.

Gril a turbo ventilator (¥)
Umoznuje grilovanie na viacerych trovniach rovnomernym rozlozenim
teploty vo vnutri rdry.

HNE ERNE

Spodny ohrev a turbo ventilator (¥)

Spodny ohrev a turbo ventildtor pracuju spolo¢ne. Rovnomerné rozlozenie
horuceho vzduchu v rure zaistuje to, ze spodna cast pokrmov, ako su
turecka placka (lahmacun) a pita chlieb, je lepsie prepecend a chrumkava.

(*): Volitelné
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PRIPRAVA JOGURTU

Ked je rura prazdna, pomocou termostatu zvolte rezim pripravy jogurtu a nastavte
prepinac do polohy Q Predhrievanie sa nastavi na 10 minat. Na proces fermentacie
varte surové mlieko 10-15 minut. Odporuca sa pouzit ocelovy hrniec na varenie. Potom
nechajte mlieko vychladnit na fermentacnu teplotu (45 - 50 °C).

TIP: Ked'je mlieko teplé, neprebieha fermentacia, ked'je horuce, jogurt skysne.

Ked mlieko dosiahne tuto teplotu, pridajte jogurt izbovej teploty a jemne premiesajte.
TIP: Na 1 liter mlieka pouzite 1 polievkovu lyZicu jogurtu.

Vlozte neprikryté na 1. iroven predhriatej rury, zatvorte dvierka rdry a nastavte ¢asovac
na manualne nastavenie. Nechajte fermentovat 5 hodin bez otvarania dvierok rary. Po
uplynuti nastaveného ¢asu vyberte misky. Nechajte ich pol hodiny dosiahnut izbovu
teplotu bez toho, aby ste nasadili viecka. Potom nasadte viecka a vlozte misky do

chladnicky. Pred konzumaciou uchovavajte v chladnicke aspon 12 hodin.

(Funkcia fermentécie jogurtu je volitelna a nemusi byt sti¢astou vasho spotrebica).
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CISTENIE A SKLADOVANIE

Cistenie

Spotrebic vycistite po kazdom jeho pouziti. Pred ¢istenim odpojte spotrebic od
elektrickej siete a uistite sa, ¢i Uplne vychladol.

1. Vonkajsi povrch spotrebica utrite handri¢ckou navlh¢enou v teplej vode s jemnym
Cistiacim prostriedkom.

2. Pricisteni dvierok rary jemne utrite obe strany handrickou navlhéenou v teplej vode
s &istiacim prostriedkom. NEPONARAJTE spotrebi¢ do vody ani ho neumyvajte v
umyvacke riadu.

3. Vnutorny priestor spotrebica vycistite jemnou Spongiou navlhéenou v teplej vode s
jemnym Ccistiacim prostriedkom. Necistite vyhrievacie telesa spotrebica, pretoze su
krehké a mézu sa zlomit. Potom spotrebi¢ dékladne utrite handri¢kou navihé¢enou v
Cistej vode. Vo vnutornom priestore spotrebic¢a nenechdvajte ziadnu vodu.

4. Niektoré Cistiace prostriedky mozu poskodit povrch spotrebica. Nepouzivajte
abrazivne Cistiace prostriedky, Cistiace prasky/krémy ani ostré predmety.

5. Pre jednoduché odstranenie prilepenych pokrmov z prislusenstva spotrebica,
namocte prislusenstvo do teplej vody s Cistiacim prostriedkom.

6. Kyslé latky, ako je rozliaty olej, citrén atd. sa odporuica okamzite utriet.

7. V3etku ostatnu udrzbu by mal vykondvat autorizovany servisny zastupca.

Skladovanie

1. Odpojte spotrebic od elektrickej siete a nechajte ho Uplne vychladnut.
2. Uistite sa, ¢i su vietky komponenty spotrebica Cisté a suché.
3. Spotrebi¢ umiestnite na cisté a suché miesto.

Osvetlenie rary (*)

A VAROVANIE: Aby ste predisli riziku Urazu elektrickym pradom, pred vymenou
Ziarovky osvetlenia odpojte ruru z elektrickej siete a uistite sa, ¢i rdra vychladla.

Demontujte ochranné sklo osvetlenia rury jeho otocenim.

Potom vyberte Ziarovku a nainstalujte novu Ziarovku s rovnakymi Specifikaciami.
Nakoniec nainstalujte skleneny ochranny kryt na jeho pévodné miesto.
Pouzivana ziarovka je volfrdmové halogénova ziarovka.

POZNAMKA: Nepozerajte sa velmi dlho do halogénovej Ziarovky.

(Volitelné, vas spotrebi¢ nemusi mat tento druh Ziarovky).
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ODSTRANENIE MOZNYCH PROBLEMOV

Problém

Pricina

Riesenie

Spotrebic nefunguje.

Spotrebic nie je pripojeny
k elektrickej sieti.

Pripojte spotrebi¢ k
elektrickej sieti.

Nie je nastaveny ¢asovac a
teplota.

Upravte teplotu a ¢asovac.

Spotrebic¢ je mozno
pripojeny do elektrickej
zasuvky, ktord je zdielana s
inymi zariadeniami.

Tento spotrebic pripojte
do samostatnej elektrickej
zasuvky.

Nefunguje pecenie.

Spotrebic je preplneny.

Pouzivajte malé davky,
aby ste zabezpeili
rovnomerné pecenie.

Teplota je nastavena na
velmi nizku hodnotu.

Zvyste teplotu.

Pokrm nie je pripraveny
rovnomerne.

Niektoré potraviny je
potrebné pocas pecenia
otacat.

Niektoré potraviny je
potrebné pocas pecenia
otacat.

Potraviny roznych velkosti
su pecené spolu.

Spolu pecte potraviny
podobnej velkosti.

Ak sa pouziva viac ako
jeden plech na pecenie,
plechy je potrebné
striedat.

Striedajte umiestnenie
plechov na pecenie zhora
nadol alebo naopak.

Zo spotrebica vychadza
biely dym.

Je pouzité nadmerné
mnozstvo oleja.

Prebytocny olej odstrante
handri¢kou.

Na prislusenstve su
prebyto¢né zvysky oleja
z predchéadzajuceho
pecenia.

Po kazdom pouziti
vycistite komponenty
a vnutorny priestor
spotrebica.
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TABULKA PRIPRAVY POKRMOV

V nizsie uvedenej tabulke ndjdete informacie o potravinach, ktoré sme testovali v
nasich laboratériach a urili ich hodnoty pripravy. Casy pe¢enia sa mézu lidit v zavislosti
od sietového napatia, kvality a mnozstva surovin, ktoré sa maju piect a teploty. Pokrmy,
ktoré pripravite s pouzitim tychto hodnot, nemusia vyhovovat vasej chuti. Mozete
experimentovat a nastavit rozne hodnoty, aby ste dosiahli r6zne chute a vysledky podla
svojej chuti.

Pokrmy Teplota (°C) | Cas peéenia (min.) Funkcia
Kolac 170-190°C 30-40 Spodny a horny ohrev
Susienky
Pizza 200 °C 15-20 Spodny a horny ohrev
Nakyp 200 °C 30-40 Spodny a horny ohrev
Pecené kurca Max. 150 Horny ohrev
Grilované kurca Max. 60 Gril
Telacie maso Max. 25-35 Spodny a horny ohrev
Ryby
Rozmrazovanie - - Rozmrazovanie

VAROVANIE: Pred pe¢enim raru predhrejte. Cas predhrievania je ten &as, pokial
indikator prvykrat nezhasne.

KLUCOVE BODY

Pri peceni v rdre majte na pamati nasledujuce fakty.

Skutoc¢nost, ze horna cast pokrmu je upecena neznamena, ze je upecené aj vnutro.
Potraviny pecené pri vysokych teplotach za kratky ¢as vyschnu. Aby sa vnutorna cast
pokrmu pripravila spravne, musi sa pokrm piect dlhsie pri nizsich teplotach.

Pri peceni kolacov a peciva je potrebné ruru predhriat. Pocas pecenia kolacov
neotvarajte dvierka rdry aspon 20 minut. Kolac skontrolujete tak, ze dor zapichnete
Sparadlo; ak Spéaradlo vyjde cisté, kolac je hotovy. Tuto kontrolu by ste mali vykonat po
uplynuti 3/4 ¢asu pecenia.

- Najma pri peceni ¢erveného médsa nepridavajte sol' vopred, ale az v polovici ¢asu
pecenia. Cervené miso pecte na vysokej teplote na zaciatku a ku koncu je potrebné
teplotu znizit.

- Pri bielom mase udrziavajte nizsiu teplotu pocas celého procesu pripravy.

- Ak chcete skontrolovat, ¢i je mdso upecené, zatlac¢te do masa vidlickou. Ked'sa
vidli¢ka zapichne do méasa, maso je upecené.
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TIPY TYKAJUCE SA PECENIA

m Riziko poziaru v dosledku pouzitia pokrmu nevhodného na grilovanie

Grilujte iba potraviny, ktoré je mozné grilovat pri intenzivnej teplote.
Neumiestnujte potraviny velmi daleko na mriezku. Toto je najteplejsie miesto v rure a
pokrm obsahujuci tuk by sa mohol vznietit.

Spravne pouzivanie varnych nadob (iba model GZ-4541)

PRy,

LIKVIDACIA STAREHO SPOTREBICA

Stary spotrebic zlikvidujte spdsobom Setrnym k Zivotnému prostrediu.

1. Toto zariadenie je oznaceny symbolom (OEEZ), ktory oznacuje, ze odpad z
E elektrickych a elektronickych zariadeni by sa mal byt zbierany oddelene. To

znamena, ze zariadenie sa musi recyklovat alebo demontovat v sulade so
B smernicou EU 2002/96/ES, aby sa minimalizoval jeho vplyv na Zivotné
prostredie. Dal3ie informacie ziskate od miestnych a regionalnych uradov.

2. Elektronické zariadenia, ktoré nepodliehaju kontrolovanému zberu odpadu,
predstavuju potencialne riziko pre Zivotné prostredie a ludské zdravie v dosledku
obsahu znecistujucich latok.

3. O sposobe likvidacie vyrobku sa informujte sa u svojho predajcu alebo v zbernej
sluzbe odpadu vo vasej obci.

4. Pred likvidaciou zariadenia odpojte napdjaci kdbel a odomknite kryt, ak je k
dispozicii, aby ste ochranili deti pred nebezpecenstvom uviaznutia v zariadeni.

5. Obalové materidly su pre deti nebezpecné, uchovdvajte vietky obalové materidly
mimo dosahu deti.

INFORMACIE O OBALOCH

Obaly zariadenia su vyrobené z recyklovatelnych materidlov v sulade s nasou ndrodnou
legislativou. Nevyhadzujte obalovy odpad spolu s domovym odpadom ani inym
odpadom, ale zlikvidujte ho na zbernych miestach uréenych miestnymi dradmi.

19



ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakdpenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragon, faktdra) s typovym oznac¢enim vyrobku, ddtumom predaja a
Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahita vymenu alebo opravu ¢asti spotrebica, ktoré sa poskodia z dévodu portch vo
vyrobe spotrebic¢a. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za poskodenia
alebo Urazy os6b, zvierat z dévodu nespravneho pouzitia spotrebica a nedodrzania pokynov v ndvode na obsluhu. Vyrobok
je ur¢eny vyhradne ako domaci spotrebi¢ pre pouzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak je kupujuci podnikatel
- fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatelskd ¢innost alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa znizuje podla obcianskeho
zakonnika na 6 mesiacov pre: ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevztahuje na

akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho casti

na chyby spdsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

ak je zariadenie obsluhované v rozpore s ndvodom, pripadne zésahom neopravnenej osoby.

nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Zziarovky, trubice, cistenie a odvaprnovanie kavovarov,
zehliciek, zvlh¢ovacoy, atd. Tu bude tctované servisom za zmluvnu cenu.

ak nebude pri kontrole zariadenia zistena ziadna porucha alebo nebudu splnené zaru¢né podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupujuci.

zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesiondlnej alebo inej zérobkovej ¢innosti v prevadzkach.

porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej instaldcii).
zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrénia Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatriovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v
obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR
CERTES SK, s.r.o.

Pazite ¢. 42

01009 Zilina

tel./fax: +421415680171,5680 173

mobil: +421 905 259213

+421907 241912

Pracovné doba Po-Pia. 9:00 - 15:00
e-mail: certes.sk@gmail.com

certes@eslovakia.sk

Tento oddiel vyplnte prosim palickovym pismom a prilozte k vyrobku.
Odosielatel:

Priezvisko/meno:
Stat/PSC/obec/ulica:

Telefénne ¢islo:

Cislo/oznacenie (tovaru) polozky:

Déatum/miesto predaja:

Popis poruchy:

Déatum/podpis:

Zaruka sa nevztahuje.

I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znameng, zZe sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia miesat so vseobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na uréené
zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty vratit
priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednéate podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia
tychto produktov pomdze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a prostredie, ktoré mozu inak vzniknut v désledku nespravneho zaobchadzania s odpadom.

V pripade nespravne;j likvidacie odpadu mozu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.
Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej Gnie
Tento symbol je platny len v Eurépskej Unii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obrétte sa na
miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.

Dovozca:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: Www.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefén: (+420) 241 410 819



SPIS TRESCI

SPECYFIKACJATECHNICZNA

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

INSTALACJA

INSTALACJA NOZEK

MONTAZ ELEMENTU REGULUJACEGO ODSTEP OD TYLNEJ SCIANY

UZYWANIE PIEKARNIKA

POSZCZEGOLNE CZESCI | AKCESORIA

PANEL STEROWANIA

PRZYGOTOWANIE JOGURTU

CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

ELIMINACJA MOZLIWYCH PROBLEMOW

TABELA PRZYGOTOWANIA POTRAW

WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

UTYLIZACJA STAREGO URZADZENIA

Symbole i definicje:

W instrukcji obstugi wyswietlane sg nastepujace symbole.

Wazne informacje i przydatne wskazéwki dotyczace obstugi

Ostrzezenie przed sytuacjami zagrazajacymi zyciu i mieniu

Ostrzezenie przed ryzykiem porazenia pradem elektrycznym

Ostrzezenie przed ryzykiem pozaru

Ochrona przed goragcymi powierzchniami
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Model GZ-4511 GZ-4541
Napiecie/czestotliwos¢ 220-240V /50-60 Hz 220-240V /50-60 Hz
Catkowite zuzycie energii 1400 W 1600 W
Wymiary zewnetrzne

(szerokos¢ x wysokos¢ x 590 x 464,6 x 325 590 x 464,6 x 354,4
gtebokos¢)

Oswietlenie wewnetrzne 18W 18W
Wydajnos¢ ptyt grzewczych - 1500-1000 / 1000-800 W
Klasa i stopien IP KLASA 11P20 KLASA 11P20

@ Specyfikacje moga ulec zmianie bez uprzedniego powiadomienia w celu
poprawy jakosci urzadzenia.

@ llustracje w instrukcji sa schematyczne i moga nie odpowiadac dokfadnie
Twojemu urzadzeniu.

@ Wartosci podane na oznaczeniu urzadzenia lub w innych dokumentach
drukowanych dostarczonych wraz z urzadzeniem zostaty okreslone w warunkach
laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. Wartosci te moga sie réznic
w zaleznosci od zastosowania i warunkéw otoczenia.

Piekarnik nalezy uzywac z uziemiona wtyczka z bezpiecznikiem o wartosci co
najmniej 16 A.



WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Drogi kliencie,

Urzadzenie zostato wyprodukowane w nowoczesnych zaktadach i poddane
rygorystycznej kontroli jakosci, dlatego chcemy, abyscie mogli w petni wykorzysta¢
jego mozliwosci. Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac cata instrukcje i
zachowac jg jako zrédto informacji. W przypadku przekazania urzadzenia innej osobie
nalezy przekazac jej réwniez niniejsza instrukcje.

1.
2.

Urzadzenie zawiera termostat i nalezy uzywac wytacznie odpowiedniego termostatu.
Urzadzenie to NIE JEST przeznaczone do uzytku przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub osoby niedoswiadczone
i nieposiadajace wiedzy, chyba ze sa one nadzorowane lub otrzymaty instrukcje
dotyczace uzytkowania urzadzenia od osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.
NIE POZOSTAWIAJ go bez nadzoru w poblizu dzieci lub zwierzat domowych. Nikt
nie jest uprawniony do obstugi lub czyszczenia tego urzadzenia, jesli nie przeczytat i
nie zrozumiat wszystkich instrukcji obstugi i bezpieczeristwa zawartych w niniejszej
instrukgji.
Dzieci w wieku 8 lat i starsze mogga uzywac tego urzadzenia pod nadzorem lub po
odpowiednim przeszkoleniu. Dzieci nie mogg obstugiwa¢ urzadzenia.
Urzadzenie i kabel zasilajacy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla
dzieci ponizej 8 roku zycia.
Piekarnik NIE JEST PRZEZNACZONY do sterowania za pomocg zewnetrznego timera
lub niezaleznego systemu zdalnego sterowania.
Urzadzenie to jest przeznaczone wytgcznie do normalnego uzytku domowego
i podobnych zastosowan. NIE JEST PRZEZNACZONE do uzytku w srodowisku
komercyjnym lub detalicznym. W przypadku nieprawidtowego uzytkowania
piekarnika lub wykorzystania go do celéw profesjonalnych lub potprofesjonalnych,
lub jedli nie jest on uzywany zgodnie z instrukcjg obstugi, gwarancja traci waznos¢, a
producent nie ponosi odpowiedzialnosci za zadne szkody.
OSTRZEZENIE - GORACE POWIERZCHNIE: Ten symbol oznacza, ze
dostepne powierzchnie moga sie bardzo nagrzewac podczas pracy. Nie wolno
usuwac naklejki ostrzegawczej z tym symbolem. Nie dotykaj goracych
powierzchni. Uzywaj uchwytu.
Urzadzenie nalezy ZAWSZE ustawi¢ na pfaskiej, odpornej na wysoka temperature
powierzchni. Jest ono przeznaczone wytacznie do uzytku na blacie kuchennym.
NIE NALEZY uzywac go na niestabilnych powierzchniach. NIE NALEZY uzywa¢
urzadzenia w ciasnych pomieszczeniach ani pod wiszgcymi szafkami. Aby zapobiec
uszkodzeniom mienia spowodowanym oparami uwalnianymi podczas pracy
urzadzenia, nalezy zapewni¢ odpowiednig przestrzen i wentylacje. Nigdy nie uzywaj
urzadzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych, takich jak papierowe reczniki, zastony
lub folie plastikowe. Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy NIE WISI nad krawedzig stotu
lub blatu kuchennego i nie dotyka goracych powierzchni.
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OSTRZEZENIE - GORACE POWIERZCHNIE: Podczas pracy urzadzenie wytwarza
nadmierne ciepto i opary. Nalezy podja¢ odpowiednie srodki ostroznosci, aby
zapobiec ryzyku obrazen ciafa, pozaru i uszkodzenia mienia.
NIE WOLNO umieszcza¢ pod urzadzenia podktadki. Jesli konieczne jest umieszczenie
urzadzenia na podktadce, nalezy podja¢ srodki zapobiegajace zeslizgnieciu sie
urzadzenia z podkfadki.
Podczas gotowania NIE STAWIAJ urzadzenia przy Scianie ani innych urzadzeniach.
Z tytu, z boku i z gory urzadzenia nalezy pozostawic¢ co najmniej 13 cm wolnej
przestrzeni. NIE STAWIAJ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.
NIE STAWIAJ urzadzenia na gornej czesci piekarnika.
ALERT: Aby zminimalizowac ryzyko porazenia pradem elektrycznym, do gotowania
nalezy uzywac wytacznie dostarczonych wyjmowanych akcesoriéw, blach, rusztéw itp.
Uzywanie akcesoriow, ktére NIE SA ZALECANE przez producenta urzadzenia, moze
prowadzi¢ do obrazen ciata.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa nie nalezy uzywac piekarnika bez nézki
montazowe;j.
NIGDY nie uzywaj urzadzenia z przedtuzaczem. W zestawie znajduje sie krdtki kabel
zasilajacy (lub odtgczany kabel zasilajacy), aby zminimalizowa¢ ryzyko zaplatania sie
lub potkniecia o dtuzszy kabel. NIGDY nie uzywaj gniazdka elektrycznego pod blatem
roboczym.
NIE UZYWAJ urzadzenia na zewnatrz.
NIE UZYWAJ urzadzenia, jesli jego przewdd zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone.
Jesli podczas uzytkowania urzadzenia wystapi awaria, nalezy natychmiast odtaczy¢
je od sieci elektrycznej. NIE UZYWAJ ANI NIE PROBUJ NAPRAWIAC USZKODZONEGO
URZADZENIA. Aby uzyska¢ pomoc, skontaktuj sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.
Jesli nie uzywasz urzadzenia, przed czyszczeniem odtacz je od zasilania elektrycznego.
Przed montazem lub demontazem czesci urzadzenia nalezy poczekac, az piekarnik
ostygnie. NIGDY nie zanurzaj urzadzenia w wodzie. Jesli urzadzenie upadnie lub
przypadkowo zostanie zanurzone w wodzie, natychmiast odfgcz je od zasilania. Nie
zanurzaj ani nie myj przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie lub innych ptynach.
Zewnetrzne powierzchnie urzadzenia moga sie nagrzewac podczas uzytkowania.
Podczas dotykania goracych powierzchni i elementéw nalezy nosi¢ rekawice
kuchenne.

. Po uzyciu ZAWSZE odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej.
. Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas obstugi urzadzenia zawierajacego goracy

olej lub inne gorace ptyny.

Podczas wyjmowania blach lub wylewania goracego ttuszczu NALEZY ZACHOWAC
DUZA OSTROZNOSC.

NIE CZYSZCZ urzadzenia metalowa druciang szczotka. Czes$ci moga odtaczyc sie od
podstawy i wejs¢ w kontakt z elementami elektrycznymi, co stwarza ryzyko porazenia
pradem elektrycznym. Uzywaj niemetalowych szczotek czyszczacych.

NIE WKEADAJ do urzadzenia zbyt duzych produktéw spozywczych ani metalowych
przyboréw kuchennych, poniewaz moze to spowodowac pozar lub porazenie pradem
elektrycznym.

Nalezy zachowac szczeg6lna ostroznos¢ podczas uzywania naczyn wykonanych z
materiatéw innych niz metal lub naczyn wykonanych z materiatéw innych niz szkto.
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27. Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nie przechowuj w nim zadnych materiatéw innych

niz akcesoria zalecane przez producenta.

28. Nie wktadaj do urzadzenia zadnych z nastepujacych materiatéw: papier, karton,

plastik.

29. Nie nalezy przykrywac blachy ociekowej ani innych czesci urzadzenia folig metalowa,

poniewaz moze to spowodowac przegrzanie urzadzenia.

WAZNE

Taca ociekajaca powinna by¢ uzywana zgodnie z przeznaczeniem, a wszystkie
produkty spozywcze nalezy wyja¢, gdy taca jest wypetniona w ponad potowie. Nigdy
nie nalezy umieszczac tacy ociekajacej (ani zadnych innych akcesoriéw) bezposrednio
na piekarniku.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE - TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO
/\ ALERT:

NIGDY nie umieszczaj niczego na gornej czesci urzadzenia.

NIGDY nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych na gérze, z tytu i po bokach urzadzenia
kuchennego.

Podczas wyjmowania goracych przedmiotéw z urzadzenia nalezy zawsze uzywac
rekawic kuchennych.

Nigdy nie ktadz niczego na otwartych drzwiczkach piekarnika.

Nie pozostawiaj drzwiczek piekarnika otwartych przez dtuzszy czas.

Przed zamknieciem drzwiczek piekarnika zawsze upewnij sie, Ze nic nie moze z niego
wypasc.

Drzwi piekarnika nalezy zawsze zamyka¢ powoli i nie trzaska¢ nimi. Podczas
otwierania i zamykania drzwi nalezy zawsze trzyma¢ uchwyt drzwi piekarnika.
Zywotnosé tego urzadzenia wynosi 10 (dziesied) lat.

A ALERT: Podlaczenie kabla zasilajacego

Podtacz kabel zasilajacy do przeznaczonego do tego celu gniazdka elektrycznego. Do
tego samego gniazdka elektrycznego nie wolno podtacza¢ zadnych innych urzadzen.
Podtaczenie innych urzadzen do tego gniazdka elektrycznego spowoduje przeciagzenie
obwodu elektrycznego.

Nie uzywaj przedtuzacza z tym urzadzeniem.

Aby odtaczy¢ urzadzenie, wytacz wszystkie elementy sterujace, a nastepnie odtacz je
od gniazdka elektrycznego.

Energia elektryczna
Jesli obwdd elektryczny jest przecigzony przez inne urzadzenia, nowe urzagdzenie moze
nie dziata¢ prawidtowo. Musi by¢ zasilane z wydzielonego obwodu elektrycznego.

Ryzyko pozaru spowodowane potrawa nieodpowiednia do grillowania

Grilluj tylko potrawy, ktére mozna przygotowywac w wysokiej temperaturze. Nie
umieszczaj potraw zbyt daleko od grilla. Jest to miejsce o najwyzszej temperaturze i
potrawy zawierajace ttuszcz moga sie zapalié.
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INSTALACJA

@ Przed uzyciem urzadzenia
Klient jest odpowiedzialny za wybér miejsca instalacji urzadzenia i
przygotowanie instalacji elektryczne;j.

é Urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z lokalnymi normami instalacji
elektrycznych.

é Przed instalacjag sprawdz, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. Jesli urzadzenie
jest uszkodzone, nie instaluj go. Uszkodzone urzadzenia stanowia zagrozenie dla
bezpieczenstwa.

Podtaczenie zasilania

@ Urzadzenie to musi by¢ uzywane z uziemionym przewodem zasilajacym!
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane
uzywaniem urzadzenia bez przewodu uziemiajgcego!

A Kabel zasilajacy nie moze byc¢ Sciskany, zginany ani przygniatany i nie moze
stykac sie z goracymi czesciami urzadzenia. Jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony,
nalezy go wymieni¢ przez wykwalifikowanego elektryka.

« Dane dotyczace zasilania sieciowego muszg by¢ zgodne z danymi na
etykiecie z numerem referencyjnym urzadzenia. Etykieta z numerem
referencyjnym urzadzenia znajduje sie z tytu urzadzenia.

- Kabel zasilajgcy urzadzenia musi odpowiadac specyfikacjom technicznym i
zuzyciu energii; patrz rozdziat ,Whasciwosci techniczne”.

«  Wtyczka musi znajdowac sie w tatwo dostepnym miejscu po zainstalowaniu
urzadzenia.

- Gwarancja na to urzadzenie zaczyna obowiazywac dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.

A Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci przy instalacji elektrycznej nalezy
odtaczyc urzadzenie od sieci elektrycznej.



INSTALACJA NOZEK

1: Solidny uchwyt
2: Ruchomy uchwyt

e G
N2 é <

<
KROK 1 " KROK 2
Wyréwnaj plastikowa czes¢ nozki Najpierw zamocuj solidne

zgodnie z ilustracja. uchwyty, niezaleznie od kierunku.

KROK 3 KROK 4
Nastepnie delikatnie docisng¢ Uzyj n6zek wraz z podpoérkami
ruchomy uchwyt. na gorze.



MONTAZ ELEMENTU REGULUJACEGO ODSTEP OD TYLNEJ SCIANY
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Ustaw regulatory odstepu od tylnej $ciany do
lewego i prawego otworu zgodnie z rysunkiem.
Podtacz je, lekko dociskajac.
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UZYWANIE PIEKARNIKA

Pierwsze uzycie

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

Przed pierwszym uzyciem nalezy recznie umy¢ wszystkie akcesoria przeznaczone
do przygotowywania potraw. Nastepnie nalezy wytrze¢ zewnetrzng i wewnetrzng
strone piekarnika $ciereczka zwilzonga ciepta wodg i delikatnym srodkiem
Czyszczacym.

Nastepnie rozgrzej piekarnik przez 10 minut. Piekarnik musi by¢ pusty, a drzwiczki
otwarte.

OSTRZEZENIE: Podczas pierwszego uzycia z urzadzenia moze wydobywac¢ sie dym
lub zapach spalenizny spowodowany olejami uzywanymi jako powtoka ochronna
elementéw grzejnych.

Na koniec wytrzyj urzadzenie wilgotna $ciereczka.

Obstuga piekarnika

Ustaw funkcje piekarnika, w ktérej chcesz przygotowad potrawe.
Ustawic¢ timer na zadany czas lub w pozycji recznej (ikona zegara).
Po ustawieniu zadanej temperatury piekarnik rozpocznie prace.

ALERT: Piekarnik nie bedzie dziatat, jesli termostat i elementy sterujace piekarnika sa
wiaczone, ale nie ustawiono timera lub przetagczono go w tryb reczny.
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POSZCZEGOLNE CZESCI | AKCESORIA
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(*): Opcjonalne
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9.
10.

12

Plyta grzewcza: Jest to element grzewczy. Nie dotykaj go gotymi rekami.

Uchwyt drzwi: Zawsze uzywaj uchwytu i nie dotykaj szklanych drzwiczek. Podczas
pieczenia szklane drzwiczki moga sie bardzo nagrzewac i spowodowac obrazenia.
Szklane drzwiczki: Mocne i wytrzymate hartowane szkto zatrzymuije ciepto
wewnatrz i zapewnia rownomierne rozprowadzanie ciepta dla potraw. Nigdy nie
przygotowuj potraw przy otwartych drzwiczkach.

Panel sterowania: Zawiera przyciski sterujace.

Nozki piekarnika: Nie uzywaj tego piekarnika bez nézek.

Okragta blacha do pieczenia: Uzywaj na grillu, ktéry jest czescig urzadzenia.
Kwadratowa blacha do pieczenia: Uzyj go, ktadac go na wybranej przez siebie
blasze do pieczenia.

Blacha ociekowa: Umies¢ go bezposrednio pod elementami grzejnymi piekarnika.
Jesli przygotowujesz soczyste potrawy, tacka ociekajgca moze sie zapetni¢. Opréznij
tacke ociekajaca, gdy jest wypetniona w ponad potowie.

Oproéznianie blachy ociekajacej podczas pieczenia: Zatéz rekawice kuchenne,
otworz drzwiczki i ostroznie wyjmij blache ociekowa z piekarnika. Wylej zawarto$¢
blachy ociekowej i wtéz ja z powrotem do piekarnika. Zamknij drzwiczki, aby
zakonczy¢ proces przygotowywania potrawy.

(Akcesoria opcjonalne, moga nie by¢ czescig wyposazenia urzadzenia).

Metalowa kratka: Stuzy do umieszczania chleba, bagietek i okragtych blach.
Szpikulec do grillowania kurczakéw: (Akcesoria opcjonalne, moga nie by¢ czescia
wyposazenia urzadzenia).

4. poziom
3. poziom
2. poziom

1. poziom

Uwaga: Wyjmij wszystkie akcesoria z
opakowania. Zdejmij przezroczysta lub
niebieska folie ochronng ze wszystkich
akcesoridow. Zawartos$¢ bedzie sie rézni¢ w
zaleznosci od modelu urzadzenia.

ALERT: Metalowa kratka powinna
by¢ umieszczona na ruszcie w sposéb
pokazany na rysunku.



PANEL STEROWANIA

. Przycisk obstugi plyty grzejnej: Stuzy do

ustawienia zadanego poziomu ogrzewania.

. Wskaznik: Wskaznik zapala sie, gdy wtaczona jest

dowolna ptyta grzejna.

. Przycisk obstugi ptyty grzejnej: Stuzy do

ustawienia zadanego poziomu ogrzewania.

. Przycisk regulacji temperatury: Stuzy do

ustawienia zadanej temperatury gotowania.

. Wskaznik: Wskaznik zapala sie po ustawieniu

trybu pieczenia i timera. Gasnie, gdy wnetrze
piekarnika osiggnie ustawiona temperature.
Jego migotanie podczas pieczenia jest normalne.

. Przycisk funkgji: Stuzy do ustawiania funkcji

gotowania/pieczenia.

. Timer: Uzyj go do ustawienia zadanego czasu

przygotowania potrawy. Zakres regulacji czasu
wynosi od 1 do 90 minut.

. Przycisk do regulacji temperatury: Stuzy do

ustawienia zadanej temperatury pieczenia.

. Wskaznik: Po ustawieniu trybu pieczenia i

timera zapala sie ten wskaznik. Wskaznik gasnie,
gdy wnetrze piekarnika osiagnie ustawiong
temperature. Miganie wskaznika podczas
pieczenia jest zjawiskiem normalnym.

. Przycisk funkcji: Stuzy do ustawiania funkgji

pieczenia.
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Grzanie dolne

Dostepne jest tylko ogrzewanie dolne. Mozna uzyskac potrawe, ktéra
bedzie chrupiagca od spodu i miekka na powierzchni. Tryb ten nadaje sie do
przygotowywania pizzy lub potraw, ktére nalezy upiec od spodu.

Grzanie gorne

Jesli uzywasz tylko gérnego ogrzewania, mozesz piec ciasta z btyszczaca
powierzchnia i przygotowywac potrawy, ktére wymagaja zapieczenia na
wierzchu.

Grzanie gorne i dolne

Potrawa piecze sie jednoczesnie z géry i z dotu. Mozna piec puszyste
ciasta, miekkie wypieki, chrupiace pieczywo lub przygotowywac pyszne
zapiekanki. Do pieczenia nalezy uzywac jednej blachy.

)

Grzanie gorne i dolne z termoobiegiem (¥)

Dolne i gérne ogrzewanie dziataja wspdlnie za pomoca wentylatora turbo.
Wentylator turbo zapewnia bardziej rGwnomierny przeptyw powietrza.
Mozna piec miekkie ciasta, pieczywo lub przygotowywac pyszne
zapiekanki. Do pieczenia nalezy uzywac jednej blachy.

)

-
-

Rozmrazanie (¥)

Ten tryb pomaga szybko rozmrozi¢ zamrozone produkty spozywcze,
oszczedzajac czas. Produkty spozywcze, ktére chcesz rozmrozié, umiesc na
srodkowej pétce nad ptyta grillowa. Na najnizszej pétce umies¢ blache do
pieczenia, aby zebra¢ wode, ktéra zgromadzi sie podczas rozmrazania.

Goérne grzanie + Rozen do kurczaka (¥)

Podgrzewajac od goéry, mozna przygotowac delikatne mieso. W tym
trybie zaleca sie uzycie blachy ociekowej lub zwyktej blachy do pieczenia.
Maksymalna waga kurczaka podczas pieczenia na roznie wynosi 2 kg.

Grill i rozen do kurczaka (*)

Dzieki funkcji grillowania mozna przygotowac delikatne i pieczone mieso,
podgrzewajac je od gory. Zaleca sie uzycie blachy ociekowej lub zwyktej
blachy do pieczenia.

Grill (¥)

Wysoka temperatura sprawia, Zze mieso zamyka sie, a w srodku pozostaje
soczyste. W tym trybie mozna przygotowywac potrawy takie jak mieso,
dréb i ryby. Zaleca sie uzycie blachy ociekowej lub zwyktej blachy do
pieczenia.

Grill z termoobiegiem (¥)
Umozliwia grillowanie na wielu poziomach dzieki rownomiernemu
rozktadowi temperatury wewnatrz piekarnika.

Rk [ kY [

Grzanie dolne z termoobiegiem (¥)

Ogrzewanie dolne i wentylator turbo dziatajg razem. Rbwnomierne
rozprowadzenie goracego powietrza w piekarniku sprawia, ze spéd potraw,
takich jak turecka placka (lahmacun) i chleb pita, jest lepiej upieczony i
chrupiacy.

(*¥): Volitelné
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PRZYGOTOWANIE JOGURTU

Gdy piekarnik jest pusty, za pomoca termostatu wybierz tryb przygotowywania
jogurtu i ustaw przetacznik w pozycji Q Podgrzewanie ustawic¢ na 10 minut. W celu
przeprowadzenia fermentacji gotowac surowe mleko przez 10-15 minut. Zaleca sie
uzycie stalowego garnka do gotowania. Nastepnie pozostawi¢ mleko do ostygniecia do
temperatury fermentacji (45-50°C).

WSKAZOWKA: Gdy mleko jest ciepte, nie zachodzi fermentacja, a gdy jest gorace,
jogurt sie zsiada.

Gdy mleko osiggnie te temperature, dodaj jogurt o temperaturze pokojowej i delikatnie
wymieszaj.

WSKAZOWKA: Na 1 litr mleka uzyj 1 tyzke jogurtu.

Wt6Z nieprzykryte miseczki na pierwszy poziom rozgrzanego piekarnika, zamknij
drzwiczki piekarnika i ustaw timer na tryb reczny. Pozostaw do fermentacji na 5 godzin
bez otwierania drzwiczek piekarnika. Po uptywie ustawionego czasu wyjmij miseczki.
Pozostaw je na pét godziny w temperaturze pokojowej bez zakrywania pokrywkami.
Nastepnie zakryj pokrywkami i wtéz miseczki do lodéwki. Przed spozyciem przechowu;j
w lodéwce przez co najmniej 12 godzin.

(Funkcja fermentacji jogurtu jest opcjonalna i moze nie by¢ dostepna w Twoim
urzadzeniu).
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CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

Czyszczenie

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Przed czyszczeniem nalezy odtgczy¢
urzadzenie od sieci elektrycznej i upewnic sig, ze catkowicie ostygto.

1. Zewnetrzng powierzchnie urzadzenia przetrzec sciereczka zwilzona ciepta woda z
dodatkiem delikatnego $rodka czyszczacego.

2. Podczas czyszczenia drzwiczek piekarnika delikatnie przetrzyj obie strony $ciereczka
zwilzong ciepta woda z dodatkiem srodka czyszczacego. NIE ZANURZAJ urzadzenia
w wodgzie ani nie myj go w zmywarce.

3. Whnetrze urzadzenia nalezy wyczyscic delikatna gabka zwilzona ciepta woda
z dodatkiem delikatnego srodka czyszczacego. Nie nalezy czysci¢ elementéw
grzejnych urzadzenia, poniewaz s one delikatne i moga ulec uszkodzeniu.
Nastepnie urzadzenie nalezy dokfadnie wytrze¢ sciereczky zwilzona czystg woda.
Nie pozostawiaj wody we wnetrzu urzadzenia.

4. Niektore srodki czyszczace moga uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia. Nie nalezy
uzywac srodkéw czyszczacych o wiasciwosciach sciernych, proszkéw/kreméw
czyszczacych ani ostrych przedmiotéw.

5. Aby fatwo usunac¢ przywarte resztki potraw z akcesoridow urzadzenia, nalezy je

namoczy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem srodka czyszczacego.

Kwasne substancje, takie jak rozlany olej, cytryna itp., nalezy natychmiast wytrze¢.

7. Wszelkie pozostate czynnosci konserwacyjne powinny by¢ wykonywane przez
autoryzowanego przedstawiciela serwisowego.

o

Przechowywanie

1. Odtacz urzadzenie od zasilania elektrycznego i pozostaw do catkowitego
ostygniecia.

2. Upewnij sig, ze wszystkie elementy urzadzenia sa czyste i suche.

3. Urzadzenie nalezy umiesci¢ w czystym i suchym miejscu.

Oswietlenie piekarnika (¥*)

A ALERT: Aby uniknac¢ ryzyka porazenia pragdem elektrycznym, przed wymiang
zaréwki nalezy odfgczy¢ piekarnik od sieci elektrycznej i upewnic sie, ze piekarnik
ostygt.

Zdejmij ostone lampy piekarnika, obracajac ja.

Nastepnie wyjmij zaréwke i zainstaluj nowa zaréwke o takich samych parametrach. Na
koniec zainstaluj szklang ostone w jej pierwotnym miejscu.

Zastosowana zarowka to zaréwka halogenowa z wolframem.

UWAGA: Nie patrz zbyt dtugo na zaréwke halogenowa.

(Opcjonalne, Twoje urzadzenie moze nie by¢ przystosowane do tego rodzaju zaréwek).
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ELIMINACJA MOZLIWYCH PROBLEMOW

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziafa.

Urzadzenie nie jest
podtaczone do sieci
elektryczne;j.

Podtacz urzadzenie do
sieci elektrycznej.

Nie jest ustawiony timer i
temperatura.

Ustaw temperature i timer.

Urzadzenie moze by¢
podtaczone do gniazdka
elektrycznego, ktoére jest
wspétdzielone z innymi
urzadzeniami.

Podtacz to urzadzenie
do osobnego gniazdka
elektrycznego.

Pieczenie nie dziata.

Urzadzenie jest
przepetnione.

Uzywaj matych porcji, aby
zapewni¢ rownomierne
pieczenie.

Temperatura jest
ustawiona na bardzo niska
wartos¢.

Zwieksz temperature.

Potrawa nie jest
rbwnomiernie
przygotowana.

Niektére produkty
spozywcze nalezy obraca¢
podczas pieczenia.

Niektére produkty
spozywcze nalezy obraca¢
podczas pieczenia.

Produkty spozywcze o
réznych rozmiarach sg
pieczone razem.

Pieczcie razem produkty
spozywcze o podobnej
wielkosci.

Jesli uzywasz wiecej niz
jednej blachy do pieczenia,
nalezy je zmieniac.

Zmieniaj potozenie blach
do pieczenia od géry do
dotu lub odwrotnie.

Z urzadzenia wydobywa
sie biaty dym.

Uzyto nadmiernej ilosci
oleju.

Nadmiar oleju usun
szmatka.

Na akcesoriach znajduja
sie nadmiarowe
pozostatosci oleju z
poprzedniego pieczenia.

Po kazdym uzyciu nalezy
wyczysci¢ elementy i
wnetrze urzadzenia.
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TABELA PRZYGOTOWANIA POTRAW

W ponizszej tabeli znajduja sie informacje o produktach spozywczych, ktére
przetestowalismy w naszych laboratoriach i okreslilismy ich wartosci przygotowania.
Czasy pieczenia moga sie rézni¢ w zaleznosci od napiecia sieciowego, jakosci i ilosci
pieczonych produktéw oraz temperatury. Potrawy przygotowane przy uzyciu tych
warto$ci moga nie odpowiadac Paristwa gustom. Mozna eksperymentowac i ustawiaé
rézne wartosci, aby uzyskac rézne smaki i rezultaty zgodnie z wiasnymi upodobaniami.

Potrawy Temperatura (°C) | Czas pieczenia (min.) Funkcja
Ciasto 170-190°C 30-40 Grzanie gérne i dolne
Ciasteczka
Pizza 200 °C 15-20 Grzanie gérne i dolne
Kaszka 200 °C 30-40 Grzanie gérne i dolne
Kurczak pieczony Max. 150 Grzanie gorne
Kurczak grillowany Max. 60 Grill
Cielecina Max. 25-35 Grzanie gérne i dolne
Ryby
Rozmrazanie - - Rozmrazanie

ALERT: Przed pieczeniem rozgrzej piekarnik. Czas rozgrzewania to czas, w ktérym
wskaznik po raz pierwszy zgasnie.

KLUCZOWE PUNKTY

Podczas pieczenia w piekarniku nalezy pamietac o nastepujacych kwestiach.

To, ze gbrna cze$¢ potrawy jest upieczona, nie oznacza, ze wnetrze réwniez jest
upieczone. Potrawy pieczone w wysokich temperaturach przez krétki czas wysychaja.
Aby wnetrze potrawy byto odpowiednio przygotowane, nalezy piec ja dtuzej w
nizszych temperaturach.

Podczas pieczenia ciast i wypiekéw nalezy rozgrzac piekarnik. Podczas pieczenia
ciast nie otwieraj drzwiczek piekarnika przez co najmniej 20 minut. Ciasto sprawdzisz,
whbijajac w nie wykataczke; jesli wykataczka bedzie czysta, ciasto jest gotowe. Kontrole
te nalezy przeprowadzi¢ po uptywie 3/4 czasu pieczenia.

- Zwlaszcza podczas pieczenia czerwonego miesa nie dodawaj soli, na poczatku,
ale dopiero w potowie pieczenia. Czerwone mieso piecz na wysokiej temperaturze
na poczatku, a pod koniec nalezy ja obnizyc.

- W przypadku biatego miesa utrzymuj nizsza temperature przez caty proces
przygotowywania.

- Aby sprawdzi¢, czy mieso jest upieczone, nalezy wbi¢ w nie widelec. Jesli widelec
whbija sie w mieso, oznacza to, ze jest ono upieczone.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

m Ryzyko pozaru w wyniku uzycia potrawy nieodpowiedniej do grillowania

Grilluj tylko potrawy, ktére mozna grillowac¢ w wysokiej temperaturze.
Nie umieszczaj potraw zbyt daleko od rusztu. Jest to najgoretsze miejsce w piekarniku i
potrawy zawierajace ttuszcz moga sie zapalié.

Prawidtowe uzywanie naczyn kuchennych (tylko model GZ-4541)

PRy,

UTYLIZACJA STAREGO URZADZENIA

Stary sprzet nalezy utylizowac w sposob przyjazny dla srodowiska.

1. Urzadzenie to jest oznaczone symbolem (OEEZ), ktéry oznacza, ze odpady z
E urzadzen elektrycznych i elektronicznych powinny by¢ zbierane oddzielnie.

Oznacza to, ze urzadzenie musi zosta¢ poddane recyklingowi lub
BN Jemontazowi zgodnie z dyrektywa UE 2002/96/WE, aby zminimalizowac
jego wptyw na srodowisko. Wiecej informacji mozna uzyskac od lokalnych i
regionalnych wiadz.

2. Urzadzenia elektroniczne, ktére nie podlegaja kontrolowanej zbiérce odpadéw,
stanowig potencjalne zagrozenie dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego ze
wzgledu na zawartos¢ substancji zanieczyszczajacych.

3. Informacje na temat sposobu utylizacji produktu mozna uzyskac u sprzedawcy lub
w punkcie zbiérki odpadéw w swojej gminie.

4. Przed utylizacja urzadzenia nalezy odfaczy¢ kabel zasilajacy i odblokowaé pokrywe,
jesli jest dostepna, aby chroni¢ dzieci przed niebezpieczenstwem uwiezienia w
urzadzeniu.

5. Materialy opakowaniowe sg niebezpieczne dla dzieci, nalezy przechowywac¢
wszystkie materiaty opakowaniowe w miejscu niedostepnym dla dzieci.

INFORMACJE O OPAKOWANIACH

Opakowania urzadzenia sa wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu
zgodnie z naszym krajowym prawem. Nie wyrzucaj opakowan wraz z odpadami
domowymi lub innymi odpadami, ale utylizuj je w punktach zbiérki wyznaczonych
przez lokalne wtadze.
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Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zataczonych dokumentach oznacza, ze nie wolno
likwidowac zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym odpadem komunalnym.

W celu utylizacji nalezy odnies¢ tego typu odpad do punktu selektywnego zbioru, gdzie zostanie
odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach mozna zwréci¢ tego typu odpad bezposrednio u
sprzedawcy w momencie nabycia nowego produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktéw zbytecznie nie obcigza srodowiska naturalnego i nie ma
negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegétowych informacji o najblizszym punkcie zbioru
udzieli najblizszy urzad miejski.

W przypadku nieprawidtowej likwidacji odpadu wiasciciel moze zosta¢ obciazony kara grzywny zgodnie
z obowiazujacymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczacych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego udzieli
sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezacych do Unii Europejskiej
Powyzszy symbol obowigzuje wytacznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowac urzadzenie,
nalezy zwrécic sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu zasiegniecia informacji o
prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.
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MUSZAKI JELLEMZOK

Modell GZ-4511 GZ-4541
Fesziiltség /Frekvencia 220-240V /50-60 Hz 220-240V /50-60 Hz
Teljes &ramfogyasztas 1400 W 1600 W
;(Si'ésl‘.’xmrﬁ;zt‘ikmély.) 590 x 464,6 x 325 590 x 464,6 x 354,4
Belsé vilagitas 18W 18W

Féz6lapok teljesitménye

1500-1000 / 1000-800 W

Osztaly és IP fokozat

11P20 OSZTALY

11P20 OSZTALY

@ A specifikaciok el6zetes értesités nélkil valtozhatnak a készllék minéségének

javitasa érdekében.

A kézikonyvben szerepl6 abrak sematikusak, és nem feltétlenil felelnek meg

pontosan az On késziilékének.

A késziiléken vagy a késziilékkel egyutt széllitott egyéb nyomtatott
dokumentumokban feltlintetett értékeket laboratériumi kdrilmények kdzott,
a vonatkozé szabvényoknak megfelel6en hataroztdk meg. Ezek az értékek a
felhasznalds és a kornyezeti feltételek fliggvényében eltérhetnek.

(@) Asitst foldelt, legalébb 16 A biztositékkal ellétott dugéval kell hasznalni.




FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Tisztelt, vasarlonk,

Ez a készilék modern berendezésekben késziilt és szigori minéség-ellendrzésen

esett 4t a maximalis felhasznalhat6sag érdekében. Ezért a hasznalat el6tt figyelmesen
olvassa el a teljes hasznalati utasitast, és 6rizze meg referenciaként. Ha a készlléket mas
személynek adja 4t, adja at neki ezt a haszndlati utasitast is.

1. A késziilék termosztattal rendelkezik, és csak megfeleld termosztattal hasznalhato.

2. Ezakésziléket NEM haszndlhatjak korldtozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességl személyek, vagy akiknek nincs megfelel6 tapasztalatuk és ismeretik,
kivéve, ha felligyelet alatt 4llnak, vagy a biztonsagukért felelés személytél
megkaptak a készillék hasznélatara vonatkozo utasitasokat. NE HAGYJA felligyelet
nélkil gyermekek vagy hazidllatok kozelében. Senki sem jogosult a késziilék
kezelésére vagy tisztitasara, ha nem olvasta el és sajatitotta el az utmutatoban
szerepl6 Osszes lizemeltetési és biztonsagi utasitast.

3. 8éves és annal id6sebb gyermekek felligyelet mellett vagy megfelel$ oktatas utan
haszndlhatjék ezt a késziléket. A gyermekek nem kezelhetik a készuléket.

4. Akésziiléket és a tdpkabelt tartsa 8 év alatti gyermekektdl elzarva.

5. Asité NEM alkalmas kiilsé idézitével vagy figgetlen tadvvezérl6 rendszerrel torténé
vezérlésre.

6. Eza készilék kizardélag haztartasi és hasonlo célokra hasznalhaté. NEM ALKALMAS
kereskedelmi vagy kiskereskedelmi kdrnyezetben val6 hasznalatra. Ha ezt a siit6t
helyteleniil, professziondlis vagy félprofesszionalis célokra hasznaljak, vagy ha nem
a hasznalati utasitasban szerepld utasitasok szerint hasznéljak, a garancia érvényét
veszti, és a gyartd nem vallal felelésséget semmilyen karokért.

7. FIGYELEM - FORRO FELULETEK: Ez a szimbdlum jelzi, hogy a hozzaférheté
feliletek mikddés kdzben nagyon felmelegedhetnek. A figyelmeztetd
cimkét ezzel a jel6léssel nem szabad eltavolitani. Ne érintse meg a forré
feltleteket. Hasznalja a fogantyut.

8. Akésziiléket MINDIG sima, héallo feliiletre helyezze. Kizarolag konyhai munkalapon
hasznalhato. NE HASZNALJA instabil feliileteken. NE HASZNALJA a késziiléket sz(ik
helyen vagy fali szekrények alatt. A késziilék mikddése soran felszabaduld g6zok
altal okozott anyagi karok elkerilése érdekében elegendd helyet és szell6zést
kell biztositani. Soha ne haszndlja a késziléket gyulékony anyagok, példaul
papirtorlék, figgonyok vagy mlanyag folidk kozelében. Gy6z6djon meg arrél, hogy
a tapkébel NEM |6g le az asztal vagy a konyhai munkalap szélérél, és nem érint forré
felUleteket.

9. FIGYELEM - FORRO FELULETEK: Ez a késziilék m(ikddés kézben sok hét és gbzt
termel. Megfelel6 intézkedéseket kell tenni a személyi sériilések, tlizveszély és
anyagi karok elkertilése érdekében.



10. NETEGYEN aldtétet a késziilék ala. Ha a késziiléket aldtétre kell helyeznie, tegyen
ovintézkedéseket, hogy a késziilék ne csusszon le az alatétrol.

11. F6zés kdzben NE HELYEZZE a késziiléket a falhoz vagy mas késziilékekhez. Fellilrdl,
hatulrol és kétoldalt legaldbb 13 cm szabad helyet hagyjon. NE HELYEZZEN
semmilyen targyat a készulékre.

12.NE HELYEZZE a késziiléket egy suté tetejére.

13. FIGYELMEZTETES: Az dramiités veszélyének minimalizalashoz csak a mellékelt
kivehet6 tartozékokat, tepsiket, racsokat stb. hasznalja a f6zéshez.

14. A késziilék gyartoja altal NEM AJANLOTT tartozékok hasznalata sériilésekhez
vezethet.

15. & Biztonsagi okokbdl ne haszndlja a siitét szerelétalp nélkdl.

16. SOHA ne hasznalja a készlléket hosszabbitd kabellel. A mellékelt tartozékok kozott
taladlhatd egy rovid tapkabel (vagy levehetd tapkabel), hogy minimalis legyen a
hosszabb kdbelek 6sszegabalyoddsanak vagy a botlas veszélye. SOHA ne haszndlja
a munkalap alatti elektromos aljzatot.

17.NE HASZNALJA a szabadban a késziiléket.

18.NE HASZNALJA a késziiléket, ha a tapkabele vagy a dugd sériilt. Ha a késziilék
hasznélat kozben meghibdsodik, azonnal valassza le az elektromos halézatrol. NE
HASZNALJA ES NE PROBALJA MEG JAVITANI A MEGHIBASODOTT KESZULEKET.
Forduljon segitségért a hivatalos szervizk6zponthoz.

19. Ha nem hasznalja a készUléket, és tisztitas el6tt is, valassza le az elektromos
halézatrol. A késziilék alkatrészeinek felszerelése vagy leszerelése el6tt hagyja
kihdlni a sit6t. SOHA ne meritse a készUléket vizbe. Ha a késziilék leesik vagy
véletlentl vizbe mertl, azonnal vélassza le az elektromos halézatrol. Ne meritse
vizbe és ne oblitse le a tdpkabelt vagy a dugét vizzel vagy mas folyadékkal.

20. A késziilék kiilsé feliiletei hasznélat kozben felmelegedhetnek. Forré feliiletek és
alkatrészek kezelésekor viseljen siitékesztydit.

21.Hasznalat utdn MINDIG vélassza le a késziléket az elektromos halézatrdl.

22.Legyen kllondsen évatos forrd olajat vagy mas forrd folyadékot tartalmazo késziilék
hasznalatanal.

23. A tepsik kivétele vagy a forré zsir kiontése soran LEGYEN KULONOSEN OVATOS!

24.NETISZTITSA a késziiléket drétkefével. Az alkatrészek levalhatnak az alaprdl, és
érintkezésbe keriilhetnek az elektromos alkatrészekkel, ami dramiitésveszélyt jelent.
Hasznaljon fémmentes tisztitd kefét.

25.NETEGYEN tul nagy méret( ételt vagy fém eszkozoket a készilékbe, mert ez tlizhoz
vagy aramuitéshez vezethet.

26. Legyen kilondsen évatos nem fémbdl késziilt edények vagy nem livegbdl késziilt
edények haszndlatanal.

27.Ha a késziiléket nem haszndlja, ne taroljon benne mas anyagokat, csak a gyarto altal
ajanlott tartozékokat.

28.Ne tegyen a késziilékbe kdvetkez6 anyagokat: papir, karton, manyag.

29. Ne takarja le a cseppfog6 télcat vagy a késziilék mas részeit fémfoliaval, mert ez a
készillék tulmelegedéséhez vezethet.



FONTOS

« A cseppfogo talcat hasznalni kell, és minden ételt ki kell venni, ha tobb mint félig
megtelt. A cseppfogo talcat (és mas kiegészitéket) soha ne helyezze kdzvetleniil a
sttdre.

ORIZZE MEG AZ UTMUTATOT - KIZAROLAG HAZTARTASI CELRA

/\ FIGYELMEZTETES:

« SOHA ne tegyen semmit a készlilék fellletére.

SOHA ne takarja el a f6z6lap tetején, hatuljan és oldalain 1évé szell6zényilasokat.

« Forré targyakat a készlilékbél mindig konyhai kesztytvel vegyen ki.

« Soha ne tegyen semmit a stitd ajtajara, amikor az nyitva van.

« Ne hagyja hosszabb ideig nyitva a s(it6 ajtajat.

« Asité ajtajanak bezarasa el6tt mindig ellendrizze, hogy semmi nem eshet ki a
sttébol.

« AsUt6 ajtajat mindig lassan csukja be, és ne csapja be. Az ajto kinyitasakor és
bezarasakor mindig fogja meg az ajté fogantyujat.

o Akésziilék élettartama 10 (tiz) év.

/\ FIGYELMEZTETES: A tapkabel csatlakoztatasa

« Csatlakoztassa a tapkabelt a kijelolt elektromos aljzathoz. Ugyanahhoz
az elektromos aljzathoz nem csatlakoztathaté mas eszkdz. Mds eszkdzok
csatlakoztatasa ehhez az elektromos aljzathoz tulterheli az aramkort.

« Ne haszndéljon hosszabbité kabelt ezzel a készulékkel.

« Hale akarja valasztani a késziiléket, kapcsolja ki az 6sszes vezérléelemet, majd
huzza ki az aljzatbdl.

Elektromos energia

Ha az aramkor mas késziilékekkel tulterhelt, az Uj késziilék nem biztos, hogy
megfeleléen fog miikddni. Kizarélag a szamdra kijeldlt elektromos dramkoron szabad
Uzemeltetni.

Tiizveszély grillezésre nem alkalmas ételek miatt

Csak olyan ételeket grillezzen, amelyek intenziv h6mérsékleten készitheték. Ne
helyezze az ételt tul messzire a grillre. Ez a legmagasabb hémérsékleti hely és a
zsirtartalmu ételek meggyulladhatnak.



TELEPITES

Hasznalat el6tt
Az tUgyfél felelSs a késziilék telepitési helyének kivalasztasaért és az elektromos
halézat el6készitéséért.

é A késziiléket a helyi elektromos szerelési el6irdsoknak megfeleléen kell
felszerelni.

é A telepités el6tt ellendrizze, hogy a készililék nem sériilt-e. Ha a késziilék sériilt,
ne telepitse. A sérilt késziilékek veszélyt jelentenek a biztonsagara.

A tapellatas csatlakoztatasa

@ Ezt a késziiléket foldelt tapvezetékkel kell hasznalni!
A gyarto nem vallal felel6sséget a foldelévezeték nélkili késziilék hasznalatabol
ered6 karokért!

ﬁ A tdpkabel nem lehet 6sszenyomva, meghajlitva vagy 6sszekapcsolva, és nem
érintkezhet a késziilék forro részeivel. Ha a tapkabel megsériilt, azt egy képzett
villanyszerel6nek kell kicserélnie.

« A haldzati tapellatas adatainak meg kell egyezniiik a késztilék
referenciaszamat tartalmazé cimkén szereplé adatokkal. A késziilék
referenciaszdmat tartalmazo cimke a késziilék hatoldalan taldlhato.

«  Akésziilék tapkabeleinek meg kell felelnitik a mUiszaki el6irdsoknak és az
energiafogyasztasnak; lasd a ,MUszaki jellemzék” fejezetet.

+ A csatlakozédugd a szerelés utan kénnyen hozzéférhet6 helyen legyen.

« Akésziilékre vonatkozé garancia csak a megfelel6 telepités esetén érvénybe.

é Barmilyen, elektromos telepitésel kapcsolatos munka kezdete el6tt valassza le a
késziiléket az elektromos halézatrdl.



A LABAK FELSZERELESE

1. LEPES
Allitsa be a Iab mlanyag részét
az 4bra szerint.

3.LEPES
Most enyhe nyomdssal rogzitse a
mozgathato kapcsot.

1: Szilard kapocs
2: Mozgathato kapocs
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" 2.LEPES
El6szor rogzitse a szilard
kapcsokat, az irdnytdl fliggetlendil.

4. LEPES
Haszndlja a labakat a felsé
tamasztékokkal egyiitt.



A RESBEALLITO FELSZERELESE A HATSO FALTOL
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Allitsa be a résbeallitokat a hatsé faltdl a bal és jobb
oldali nyilasokig az abran lathaté modon.
Rogzitse 6ket enyhe nyomassal.
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A SUTO HASZNALATA

Els6 hasznalat

« Tavolitsa el az 6sszes csomagolast.

« Els6 hasznalat el6tt kézzel mossa el az étel elkészitéséhez sziikséges Osszes
kiegészitét. Ezutan tordlje le a siit6 kilsé és belsé fellletét meleg vizzel és enyhe
tisztitdszerrel megnedvesitett ruhaval.

« Ezutdn melegitse el6 a stit6t 10 percig. A siitének Gresnek kell lennie, és az ajtajanak
nyitva kell lennie.

FIGYELEM: Az els6 hasznalatkor a késziilékbdl fiist vagy égett szag dradhat, ami a
flutétestek védelmére hasznalt olajokbdl szarmazik.

«  Véqiil torolje le a késziiléket egy nedves ruhaval.

A siit6 hasznalata

. Allitsa be azt a stit6funkciét, amelyen az ételt szeretné elkésziteni.
. Allitsa be az idézitét a kivant idére vagy kézi izemmodra (6ra ikon).
« A kivant hémérséklet beallitasa utan a sité mdkodni kezd.

FIGYELMEZTETES: A siit6 nem fog miikoddni, ha a termosztat és a siité vezérléelemei

be vannak kapcsolva, de az id6zité nincs bedllitva, vagy kézi izemmodba van
kapcsolva.
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A SUTO RESZEI ES TARTOZEKAI

*10 c )

(*): Opciondlis
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. Fézélap: Ez egy f(itéelem. Ne érintse meg csupasz kézzel.

Ajtéfogantya: Mindig hasznalja a fogantyut, és ne érintse meg az livegajtét. A
sUtés soran az livegajté nagyon felmelegedhet, és sériiléseket okozhat.
Uvegajto: A szilard és ellenéllé edzett liveg a siitében tartja a hét, és biztositja az
egyenletes hbeloszlast az ételeknek. Soha ne f6zzon nyitott ajtoval!
Vezérl6panel: A vezérl6gombokat tartalmazza.

A siit6 labai: Ne hasznalja a sttt a labak nélkil.

Gombolyii siitélap: Hasznalja a késziilékhez tartozo grillrdcson.

Szogletes siitélap: Haszndlja Ugy, hogy egy szabadon vélasztott tepsire helyezi.
Cseppfogo talca: Helyezze kdzvetlendl a siit6 flitéelemei ala. Ha szaftos ételeket
készit, a cseppfogo talca megtelik. A cseppfogd talcat akkor Uritse ki, ha tébb mint
félig megtelt.

A cseppfogo talca kiliritése siités kézben: Konyhai kesztylben nyissa ki az
ajtot, és dvatosan vegye ki a cseppfogé talcat a siitébél. Ontse ki a cseppfogd
talca tartalmat, majd tegye vissza a sttbe. Csukja be az ajtét, és fejezze be az étel
elkészitését.

(Opcionalis tartozék, nem feltétlenil része a késziiléknek)

Fémracs: Kenyér, bagett és kerek tepsik elhelyezésére szolgal.

Csirke-grillnyars: (Opcionalis tartozék, nem feltétlenil része a készuléknek)

4, szint
3.szint
2.szint

1. szint

Megjegyzés: Vegye ki az 6sszes tartozékot
a csomagolasbél. Tavolitsa el az atlatszo
vagy kék védéfoliat az 0sszes tartozékrol. A
tartalom az eszkoz tipusatol fliggden eltérd
lehet.

FIGYELMEZTETES: A fémracsot a képen
lathaté médon kell elhelyezni a rostélyon.



VEZERLOPANEL

. F6zolap vezérlégomb: A kivant melegitési szint

bedllitasara szolgal.

. Jelzéfény: A jelz6fény felvilagit, ha barmelyik

féz6lap be van kapcsolva.

. Fozélap vezérlogomb: A kivant melegitési szint

bedllitasara szolgal.

. Homérséklet vezérlogomb: A kivant fézési

hémérséklet bedllitasara szolgal.

. Jelz6fény: A jelz6fény akkor vilagit, ha a sUtés

mod és az idézitd be van éllitva. Akkor alszik
ki, amikor a stit6 belsé tere eléri a beallitott
hémérsékletet.

A villogas suités kozben normalis jelenség.

. Funkciégomb: A f6zés/s(ités funkcid bedllitdsdhoz

hasznalatos.

. ld6zit6: Hasznalja a kivant fézési id6 beallitasahoz.

A bedllitasi id6tartomany 1-90 perc.

. Homérséklet-beallitéo gomb: A kivant stitési

hémérséklet bedllitasara szolgal.

. Jelzéfény: A suitési mod és az idézité beallitasa

utan ez a jelzéfény kigyullad. A jelzé6fény akkor
alszik ki, amikor a stit6 belsé tere eléri a bedllitott
hémérsékletet. A jelz6fény villogasa siités kdzben
normadlis jelenség.

. Funkciogomb: A sttési funkcid beallitasara

szolgal.
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Alsé melegités

Csak also melegités &ll rendelkezésre. igy az étel alja ropogos, teteje
pedig puha lesz. Eza méd pizza vagy olyan ételek elkészitésére alkalmas,
amelyeket alulrél kell megsiitni.

Fels6 melegités
Csak a felsé melegités hasznalataval fényes felllet( sitemények és olyan
ételeket készithetdk, amelyeket a tetején kell megsuitni.

Felsé és als6 melegités

Az étel egyszerre sul a fels6 és az alsé oldalon. Légies siitemények, puha
péksiitemények, ropogos péksitemények, vagy finom rakott ételeket
készithet6k. A stitéshez hasznéljon egy tepsit.

I

Felsé és als6 melegités turboventilatorral (¥)

Az alsé és felsé melegités turbdventilator segitségével mikodik egyitt.
A turboventilator egyenletesebb légdramlést biztosit. Puha siitemények,
péksttemények, vagy finom rakott ételek készithet6k. A siitéshez
hasznéljon egy tepsit.

)

-
-

Kiolvasztas (¥)

Ez a mod segit a fagyasztott ételek gyors felolvasztasaban, igy id6
takarithaté meg. A felolvasztani kivant ételeket helyezze a grilltélca feletti
kozépsé racsra. A legalsé racsra helyezzen egy tepsit, hogy felfogja a
felolvasztas soran keletkezd vizet.

Fels6 melegités + Csirke - grillnyars (*)

A felsé melegitéssel finom hus készithet6. Ehhez a médhoz ajanlott
cseppfogd talcat vagy hagyomanyos tepsit hasznélni. A nyérson sult csirke
maximalis sulya 2 kg.

Grill és csirke - grillnyars (¥)
A grill funkciéval finom siilt hus készitheté nagyobb hémérsékleten,
fellilrdl. Ajanlott cseppfogd talcat vagy hagyomanyos tepsit hasznalni.

Grill (¥)

A hus magas hémérsékleten lezarul, és belil szaftos marad. Ebben a
modban marhahus, csirkehus, hal, és hasonlé ételek készitheték. Ajanlott
cseppfelfogo talcat vagy hagyomanyos tepsit hasznalni.

Grill és turboventilator (¥)
Lehet6vé teszi a tobbszintd grillezést az egyenletes héeloszlasnak
kdszonhetden a siité belsejében.

N RENER

Alsé melegités turboéventilator (*)

Az alsé melegités és a turbdventilator egyitt mikodnek. A forrd levegé
egyenletes eloszlasa a slitében biztositja, hogy az étel also része, példaul a
torok lepény (lahmacun) és a pita, jobban megsiiljon és ropogds legyen.

(*): Opcionalis
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JOGHURTKESZITES

Ha a stt6 Ures, a termosztattal valassza ki a joghurtkészitési modot, és dllitsa a
kapcsolot Q allasba. Az elémelegitést allitsa be 10 percre. Az erjesztési folyamathoz
fézze a nyers tejet 10-15 percig. Ajanlatos acél edényt hasznélni a f6zéshez. Ezutdn
hagyja a tejet lehUlni az erjesztési hémérsékletre (45-50 °C).

TIPP: Ha a tej meleg, nem zajlik erjesztés, ha forrd, a joghurt megsavanyodik.

Amikor a tej eléri ezt a h6mérsékletet, tegyen hozza szobahémérsékleti joghurtot, és
Ovatosan keverje Ossze.

TIPP: 1 liter tejhez hasznaljon 1 evékanal joghurtot.

Helyezze fedél nélkiil az eldmelegitett siitd 1. szintjére, csukja be a siitd ajtajat, és allitsa
az id6ézitot kézi bedllitdsra. Hagyja 5 6ran at erjedni anélkil, hogy kinyitnd a suité ajtajat.
A bedllitott id6 letelte utan vegye ki a talkakat. Hagyja fél 6ran at szobahémérsékletre
melegedni, fed6 nélkil. Ezutan tegye ra a feddket, és tegye a talkakat a hiitébe.

Fogyasztas el6tt legaldbb 12 6ran at tartsa hitében.

(A joghurtkészités funkcio opcionalis, és nem feltétleniil része a késziiléknek).
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TISZTITAS ES TAROLAS

Tisztitas
Tisztitsa meg a készililéket minden hasznalat utan. A tisztitas el6tt vélassza le a
késziléket az elektromos halézatrdl, és gy6z6djon meg arrél, hogy teljesen kihdilt.

1. Akészilék kilsé felliletét tordlje le meleg vizben megnedvesitett ruhaval és enyhe
tisztitoszerrel.

2. Asit6 ajtajanak tisztitdsdhoz 6vatosan tordlje le mindkét oldalat meleg vizben és
tisztitdszerben megnedvesitett ruhaval. NE meritse a késziiléket vizbe és ne mossa
mosogatogépben!

3. Akésziilék belso terét tisztitsa meg puha, meleg vizben és enyhe tisztitdszerben
megnedvesitett szivaccsal. Ne tisztitsa meg a készilék fiitéelemeit, mert azok
torékenyek és eltorhetnek. Ezutan alaposan torolje at a késziiléket egy tiszta vizben
megnedvesitett ruhdval. Ne hagyjon vizet a késziilék belsé terében.

4. Egyes tisztitdszerek kdrosithatjak a készillék fellletét. Ne hasznéljon surolé hatasu
tisztitoszereket, tisztitdporokat/krémeket vagy éles targyakat.

5. Akésziilék tartozékaira tapadt ételmaradvanyok kdnny( eltavolitasa érdekében
aztassa a tartozékokat tisztitoszeres meleg vizben.

6. A savas anyagokat, mint a kiomlott olaj, citrom stb. ajanlatos azonnal letordini.

7. Minden egyéb karbantartdsi munkat hivatalos szervizképvisel6nek kell elvégeznie.

Tarolas
1. Huzza ki a késztiléket a konnektorbdl, és hagyja teljesen kihdlni.

2. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék Osszes alkatrésze tiszta és széraz.
3. Helyezze a késziiléket tiszta és széraz helyre.

A siit6 vilagitasa (*)

A FIGYELMEZTETES: Az dramiités veszélyének elkeriiléséhez az izz6 cseréje el6tt
vélassza le a suitét az elektromos halézatrél, és gyézddjon meg arrdl, hogy kihdilt.

Csavarja le a stit6 vilagitasanak védéivegét.

Ezutan vegye ki az izzét, és helyezzen be egy Uj, azonos specifikacioju izzét. Véguil
helyezze vissza az liveg véddburkolatot a helyére.

A hasznalt izz6 egy volfram halogén izzé.

MEGJEGYZES: Ne nézz sokaig a halogénizzéba.

(Opcionalis, az On késziiléke nem biztos, hogy ilyen tipusu izzéval rendelkezik.)
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HIBELHARITAS

Probléma

Ok

Megoldas

A késziulék nem muikodik.

Nincs csatlakoztatva az
elektromos halézathoz.

Csatlakoztassa a készliléket
az elektromos halézathoz.

Nincs bedllitva az id6zit6
és a hémérséklet.

Allitsa be a hdmérsékletet
és az id6zitot.

A készilék valdszintleg
olyan aljzathoz van
csatlakoztatva, amit mas
késziilékek is hasznalnak.

Csatlakoztassa ezt a
késziiléket egy sajat
elektromos aljzathoz.

A stités nem muUkaodik.

Tal van toltve a készlilék.

Az egyenletes sutéshez
hasznaljon kis adagokat.

A hémérséklet nagyon
alacsonyra van allitva.

Novelje a hdmérsékletet.

Az étel nem sult 4t
egyenletesen.

Egyes ételeket siités

kdzben meg kell forditani.

Egyes ételeket siités
kdzben meg kell forditani.

Kiilénb6z6 méretd
ételeket egyditt slilnek.

Suisson egydtt a hasonlo
méret( ételeket.

Ha tobb tepsit hasznal,
akkor azokat fel kell
cserélni.

Valtoztassa meg a tepsik
elhelyezkedését feltilrol
lefelé vagy forditva.

Fehér fust arad a
késziilékbal.

Tul sok olaj hasznalata.

Torolje le a felesleges
olajat egy torl6vel.

A tartozékokon a korabbi
sttésbdl szarmazé olaj-
maradvéanyok vannak.

Minden hasznalat utan
tisztitsa meg a késziilék
részeit és belsé terét.
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SUTESITABLAZAT

Az aldbbi tablazat olyan élelmiszereket tartalmaz, amelyeket laboratériumainkban
teszteltlink és meghataroztuk elkészitési idejliket. A stitési id6k a haldzati fesziiltségtdl,
az alapanyagok min6ségétdl és mennyiségétdl, valamint a hdmérséklettdl fliggéen
eltérhetnek. A lenti értékekkel elkészitett ételek nem feltétleniil felelnek meg az On
izlésének. Kisérletezzen kiilonb6z6 bedllitdsokkal, hogy kiilonb6zé izeket és személyi
izlésének megfelel eredményeket kapjon.

Etel Hoémérséklet (°C) | Siitési ido (perc) Funkcio
Sttemény 170-190°C 30-40 Alsé és felsé melegités
Keksz
Pizza 200 °C 15-20 Alsé és fels6 melegités
Felfajt 200 °C 30-40 Also és felsé melegités
Sult csirke Max. 150 Felsé melegités
Grillcsirke Max. 60 Grill
Borjuhus Max. 25-35 Also és felsé melegités
Hal
Kiolvasztas - - Kiolvasztas

FIGYELMEZTETES: Siités el6tt melegitse el6 a siit6t. Az elémelegitési id6 az az idé,
amig a jelzéfény el6szor kialszik.

KULCSPONTOK

A stitében valo siités soran vegye figyelembe a kovetkezé tényeket.

Az, hogy az étel felsé része megsiilt, nem jelenti azt, hogy a belseje is megsiilt.

A magas hédmérsékleten rovid id6 alatt stitott ételek kiszaradnak. Ahhoz, hogy az étel
belseje megfeleléen elkésziiljon, hosszabb ideig, alacsonyabb hémérsékleten kell siitni.

Siitemények és péksiitemények siitéséhez el kell melegiteni a siitét. A siités soran
legalabb 20 percig ne nyissa ki a sutd ajtajat. A siiteményt ugy ellenérizheti, hogy egy
fogpiszkaldt szur bele; ha a fogpiszkald tiszta marad, akkor a sitemény készen van. Ezt
az ellenérzést a siitési id6 3/4-ének letelte utan kell elvégezni.

- Kiilénosen voros hus sttésekor ne sézzon elére, hanem csak a siités felénél. A
voros hust kezdetben magas hémérsékleten siisse, majd a végén csokkenteni kell a
hémérsékletet.

- Fehér husokoknal tartson alacsonyabb hémérsékletet a teljes suités alatt.

- Ha ellendrizni akarja, hogy a hus megsiilt-e, nyomja meg villaval. Ha a villa a husba
mélyed, akkor a hus megsiilt.
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TIPPEK A SUTESHEZ

m Tizveszély grillezésre nem alkalmas ételek hasznalata miatt

Csak olyan ételeket grillezzen, amelyek intenziv hdmérsékleten készithetdk. Ne
helyezze az ételt tul messzire a grillre. Ez a legmagasabb hémérsékletl hely és a
zsirtartalmu ételek meggyulladhatnak.

A féz6edények helyes hasznalata (csak a GZ-4541 modell)

PRy,

A HASZNALT TERMEK ARTALMATLANITASA

A régi készuléket kornyezetkimélé médon artalmatlanitsa.

1. Ez a késziilék (OEEZ) jel6léssel van ellatva, amely azt jelzi, hogy az
E elektromos és elektronikus szkdzok hulladékat kilon kell gydjteni. Ez azt

jelenti, hogy a késziiléket az EU 2002/96/ES iranyelvei szerint kell
B (jjrahasznositani vagy szétszerelni, hogy minimalisra csokkenjen a
kornyezetre gyakorolt hatdsa. Tovabbi informaciokkal a helyi és regiondlis
hatésagok szolgéalhatnak.

2. Azellen6rzott hulladékgyujtés hatalya ald nem tartozo elektronikus eszk6zok a
szennyezd anyagok tartalmuk miatt potencialis kockazatot jelentenek a kdrnyezetre
és az emberi egészségre.

3. Atermék artalmatlanitdsanak modjarél érdeklédjon kereskeddjénél vagy a
telepulésén mikods hulladékgydjté szolgélatnal.

4. A késziilék megsemmisitése el6tt huzza ki a tapkabelt, és ha van, nyissa ki a fedelet,
hogy megvédje a gyermekeket a beszorulastdl a késziilékbe.

5. A csomagoléanyagok veszélyesek a gyermekek szamara, ezért tartsa azokat
gyermekektdl elzarva.

A CSOMAGOLASROL

A készUlék csomagoldsa Ujrahasznosithaté anyagokbdl késziilt, 6sszhangban a
nemzeti jogszabalyokkal. Ne dobja a csomagoldst a haztartasi hulladékokkal vagy mas
hulladékokkal egyiitt, hanem adja le a helyi hatésdgok altal kijelolt gydjtéhelyeken.
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Informaciok a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a késziiléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és elektronikus
készilékek nem likvidalhatoka haztartasi hulladékkal egyiitt.

A helyes feldolgozas, ujitas és reciklacio érdekében kérjlk, szallitsa az ilyen késziiléket egy megfeleld
gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhatd. Néhdny orszagban ezek a késziilékek az eladénal is leadhatok,
amennyiben egy Uj, hasonl6 terméketvasarol ott. A termékek helyes likvidalasa értékes nyersanyagokat
sporolhat meg, és megelézheti az emberi egészségre és a kornyezetre valé negativ kihatdsokat,
amelyeka hulladék helytelen likvidalasa esetében kdvetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes
informéaciokkal szolgalhat a legkozelebbi gyujtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalds az érvényes szabalyok értelmében biintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos késziilékeket szeretne likvidalni, forduljon részletes
informaciokért a helyi eladéhoz vagy kdzvetitéhoz.

Informaciék a likvidalasrél az EU tagallamokon kiviil
Ez az ikon csakaz Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezta késztiléket, forduljon
a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen t6le informdcidkat a termék helyes likvidalasarol.
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TEHNICNE LASTNOSTI

Model GZ-4511 GZ-4541
Napetost/frekvenca 220-240V /50-60 Hz 220-240V /50-60 Hz
Skupna poraba energije 1400 W 1600 W
(ZS‘IJ:rf:fVT:rE y globina) 590 x 464,6 x 325 590 x 464,6 x 354,4
Notranja osvetlitev 18W 18W

Mo¢ kuhalnih plos¢

1500-1000 / 1000-800 W

Razred in stopnja IP

RAZRED 1 1P20

RAZRED 11P20

@ Zaradi izboljsevanja kakovosti naprave se lahko specifikacije spremenijo brez

predhodnega obvestila.

@ Slike v tem priroc¢niku so le ilustrativne, vas aparat se lahko razlikuje.

Vrednosti, navedene na napisni tablici naprave ali v drugih tiskanih dokumentih,
dostavljenih z napravo, so bile dolo¢ene v laboratorijskem okolju v skladu z
ustreznimi standardi. Te vrednosti se lahko razlikujejo glede na uporabo in

pogoje v okolici pecice.

@ Pecico uporabljajte samo z ozemljenim vti¢em z varovalko vsaj 16 A.




POMEMBNI VARNOSTNI NAPOTKI

Spostovani kupec,

ta aparat je bil izdelan v sodobnih obratih pod strogim nadzorom kakovosti. Zelimo,
da kar najbolje izkoristite svoj aparat. Pred uporabo naprave natan¢no preberite ta
navodila za uporabo in jih shranite za kasnej$o uporabo. Ce daste napravo drugi osebi,
ji morate dati tudi navodila za uporabo.

1.
2.

Aparat vsebuje termostat. Vedno je treba uporabiti ustrezen termostat.

Naprava NI namenjena za uporabo osebam (vklju¢no z otroki) z zmanjSanimi
fizicnimi, zaznavnimi ali psihi¢nimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj in
znanja, razen ¢e so pod nadzorom ali so prejele navodila glede uporabe naprave s
strani osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost. NE PUSCAJTE aparata brez nadzora
v blizini otrok ali hisnih ljubljenc¢kov. To napravo lahko uporablja ali ¢isti samo
nekdo, ki je prebral in razumel vsa navodila za uporabo in varnostne napotke v tem
priro¢niku.

Otroci, stari 8 let in ve¢, lahko to napravo uporabljajo pod nadzorom ali ¢e so prejeli
podrobna navodila. Otroci ne smejo ravnati z aparatom.

Hranite aparat in napajalni kabel izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

. Naprava NI NAMENJENA za upravljanje z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim

daljinskim upravljalnikom.

. Ta naprava je namenjena za uporabo v gospodinjstvu in za podobne namene. NI

NAMENJENA uporabi v komercialnem ali maloprodajnem okolju. Ce se ta pecica
uporablja nepravilno ali za profesionalne ali polprofesionalne namene ali ¢e se
ne uporablja v skladu z navodili v navodilih za uporabo, se garancija razveljavi in
proizvajalec ne odgovarja za skodo.
if OPOZORILO - VROCE POVRSINE: Ta simbol kaZe, da se lahko dostopne
povrsine med delovanjem zelo segrejejo. Opozorilne nalepke s tem
simbolom ne smete odstraniti. Ne dotikajte se vrocih povrsin. Uporabljajte
rocaje.
Aparat VEDNO postavite na ravno, ognjevzdrzno povrsino. Namenjen je samo
uporabi v kuhinji. NE UPORABLJAJTE ga na nestabilnih povrsinah. Naprave NE
UPORABLJAJTE v utesnjenem prostoru ali pod vise¢imi omaricami. Da bi preprecili
materialno $kodo zaradi hlapov, spros¢enih med delovanjem naprave, mora imeti
dovolj prostora in dobro prezracevanje. Nikoli ne uporabljajte naprave v blizini
vnetljivih materialov, kot so papirnate brisace, zavese ali plasti¢ne folije. Kabel NE
SME VISETI ¢ez rob mize ali delovne povrsine in ne sme se dotikati vrocih povrsin.
OPOZORILO - VROCE POVRSINE: Ta naprava med delovanjem ustvarja
prekomerno toploto in hlape. Zato je treba sprejeti ustrezne ukrepe, da se izognete
tveganju za telesne poskodbe, nastanek pozara in materialne skode.



10. Pod napravo NE DAJAJTE podloge. Ce morate napravo postaviti na podlogo,
upostevajte previdnostne ukrepe, da preprecite, da bi naprava zdrsnila z nje.

11. Med kuhanjem NE POSTAVLJAJTE naprave k steni ali na druge naprave. Pustite vsaj
13 cm prostora nad, za in ob strani naprave. Na aparat NE POLAGAJTE nobenih
predmetov.

12. NE POLAGAJTE aparata na zgornji del pecice.

13. OPOZORILO: Ce Zelite zmanjsati tveganje za elektri¢ni $ok, za kuhanje uporabite
samo priloZene odstranljive dodatke, pekace, reSetke itd.

14. Uporaba drugih dodatkov RAZEN TISTIH, KI JIH PRIPOROCA proizvajalec, lahko ima
za posledico telesne poskodbe.

15. & Iz varnostnih razlogov ne uporabljajte pecice brez montazne noge.

16. Aparata NIKOLI ne uporabljajte s podaljskom. Naprava ima kratek napajalni kabel
(ali odstranljiv napajalni kabel), da se zmanjsa tveganje zapletanja ali spotikanja ob
dolg kabel. NIKOLI ne uporabljajte elektri¢ne vti¢nice pod delovno plosco.

17.NE UPORABLJAJTE naprave na prostem.

18.NE UPORABLJAJTE naprave, ¢e je poskodovan napajalni kabel ali vtic.

Ce pride do napake med uporabo naprave, jo takoj odklopite z omrezja. NE
UPORABLJAJTE JE IN NE SKUSAJTE SAMI POPRAVLJATI NAPRAVE. Obrnite se na
pooblasceni servisni center.

19. Ce aparata ne uporabljate in pred ¢is¢enjem ga izkljucite iz omreZja. Pred montazo
in demontaZo aparat pustite, da se ohladi. NIKOLI ne potapljajte naprave v vodo.
Ce naprava pade ali se po naklju¢ju potopi v vodo, jo takoj odklopite iz omrezja.
Ne potapljajte nobenega dela naprave, napajalnega kabla ali vti¢a v vodo ali druge
tekocine.

20. Povrsina aparata se med uporabo lahko segreje. Pri ravnanju z vro¢imi povrsinami in
predmeti nosite kuhinjske rokavice.

21.Po uporabi VEDNO izklopite aparat iz elektricnega omrezja.

22.Bodite previdni pri premescanju aparata, ki vsebuje vroce olje ali drugo vroco
tekocino.

23.BODITE ZELO PREVIDNI pri odstranjevanju pekaca ali odstranjevanju vroce
mascobe.

24. NE CISTITE naprave z Zi¢nimi gobicami. Iz njih se lahko lo¢ijo deléki, ki lahko pridejo
v stik z elektri¢nimi deli, kar predstavlja tveganje za elektri¢ni udar. Uporabljajte
nekovinska cistilna sredstva.

25.V napravo NE DAJAJTE pretirano velikih Zivil ali kovinskih pripomockov, saj lahko to
povzrodi pozar ali elektri¢ni udar.

26.Bodite izjemno previdni pri uporabi posod drugih materialov, razen kovine ali
stekla.

27.Ko naprave ne uporabljate, ne shranjujte nobenih predmetov, razen dodatkov, ki jih
priporoca proizvajalec.

28.V aparat ne dajajte materialov, kot so papir, karton in plastika.

29. Ne pokrivajte pladnja za prestrezanje tekocine ali drugih delov naprave s kovinsko
folijo, saj bi to lahko povzrocilo pregretje naprave.



POMEMBNO

« Pladenj za prestrezanje tekocine mora biti names¢en. Ko jo napolnjen ve¢ kot do
polovice, je treba vsa zZivila odstraniti. Pladnja za prestrezanje tekocine (niti drugih
dodatkov) nikoli ne postavljajte neposredno na pecico.

SHRANITE TA NAVODILA - SAMO ZA UPORABO V GOSPODINJSTVU

/A OPOZORILO:

« NIKOLI ni¢esar ne postavljajte na aparat.

+ NIKOLI ne pokrivajte zracnikov na zgodnji, zadnji in stranskih stenah kuhalnega
aparata.

« Prijemanju vrocih predmetov iz naprave vedno uporabljajte kuhinjske rokavice.

« Ko so vrata pecice odprta, ne postavljajte nanje nobenih predmetov.

+ Ne puscajte vrat pecice odprtih dlje ¢asa.

« preden zaprete vrata pecice, se vedno prepricajte, Ce iz pecice ni¢ ne strli.

« Vrata pecice vedno zapirajte pocasi in ne treskajte z njimi. Pri odpiranju in zapiranju
vrat vedno drZite za rocaj vrat pecice.

 Zivljenjska doba te naprave je 10 (deset) let.

/\ OPOZORILO: PRIKLJUCITEV NAPAJALNEGA KABLA

« Napajalni kabel prikljucite na ustrezno elektri¢no vti¢nico. V isto elektri¢no vti¢nico
ne smete prikljuciti nobene druge naprave. Prikljucitev drugih naprav na to
elektri¢no vti¢nico bi preobremenila elektri¢no vezje.

« Sto napravo ne uporabljajte podaljska.

« Ce Zelite odklopiti napravo, izklopite vse upravljalne elemente, nato pa jo odklopite
iz elektri¢ne vti¢nice.

Elektricna energija
Ce je elektri¢no vezje preobremenjeno z drugimi napravami, vasa nova naprava morda
ne bo delovala pravilno. Treba jo je uporabljati v samostojnem elektri¢cnem vezju.

Tveganje za pozar zaradi hrane, neprimerne za peko na zaru

Peko na Zaru uporabljajte samo za hrano, ki je primerna za pripravo na visoki
temperaturi Zara. Hrane ne postavljajte zelo dale¢ na Zar. To je mesto z najvisjo
temperaturo in hrana, ki vsebuje mascobo, bi se lahko vzgala.



NAMESTITEV

Pred uporabo aparata
Stranka je odgovorna za izbiro mesta namestitve naprave in pripravo elektri¢ne
napeljave.

A Aparat mora biti namescen v skladu z lokalnimi standardi za elektri¢no napeljavo.

é Pred namestitvijo preverite, ¢e aparat ni poskodovan. Ce je izdelek poskodovan,
ga ne namescajte. Poskodovani aparati predstavljajo tveganje za vaso varnost.

Prikljucek napajanja

Aparat mora biti priklju¢en na ozemljeno elektri¢no napeljavo!
Proizvajalec ne odgovarja za $kodo, ki jo povzroci uporaba neozemljenih
elektri¢nih vti¢nic!

é Napajalni kabel ne sme biti pretrgan, stisnjen ali spremenjen in ne sme priti v stik
z vro¢imi deli naprave. Poskodovan napajalni kabel mora zamenjati usposobljen
serviser.

« Preverite, ali parametri elektricnega omrezja ustrezajo vrednostim,
navedenim na napisni tablici naprave. Napisna tablica se nahaja na hrbtni
strani naprave.

« Napajalni kabel naprave mora ustrezati tehni¢nim specifikacijam in porabi
energije; Glej poglavje "Tehni¢ne lastnosti"

« Vti¢ mora biti po namestitvi na lahko dostopnem mestu.

- Garancija za to napravo zacne veljati Sele po pravilni namestitvi.

é Pred zacetkom kakrsne koli dejavnosti na elektri¢ni namestitvi odklopite napravo
iz omrezja.



NAMESTITEV NOG

1: Trdni kavelj¢ek
2: Pomicni kaveljcek

‘-‘4
<
KORAK 1 - KORAK 2
Poravnajte plasti¢ni del noge, kot Najprej pritrdite trdne
je prikazano. kavelj¢ke, ne glede na smer.

KORAK 3 KORAK 4
Nato z rahlim pritiskom pritrdite Uporabite noge skupaj z nosilci
pomicni kaveljcek. na vrhu.



PRITRDITEV DISTANCNIKA OD ZADNJE STENE
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Nastavite distan¢nike od zadnje stene do leve in
desne odprtine, kot kaze slika.
Pritrdite jih z rahlim pritiskom.
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UPORABA PECICE

Zacetek uporabe

+ Odvijte embalazni material.

« Pred prvo uporabo ro¢no pomijte vse dodatke, namenjene za pripravo hrane. Nato
zunanjost in notranjost pecice obrisite s krpo, navlazeno s toplo vodo in blagim
detergentom.

« Nato pecico predhodno segrevajte 10 minut. Pe¢ica mora biti prazna in z odprtimi
vrati.

OPOZORILO: Pri prvi uporabi naprave se lahko pojavi dim ali neprijeten vonj zaradi
olj, ki se uporabljajo kot prevleka za zascito grelnih elementov.

« Nazadnje obrisite aparat z vlazno krpo.

Delovanje pecice

« Nastavite funkcijo pecice, v kateri Zelite pripraviti hrano.
. Casovnik nastavite na zeleni ¢as ali na ro¢ni nacin (ikona ure).
- Po nastavitvi Zelene temperature pecica za¢ne delovati.

OPOZORILO: Pecica ne bo delovala, e je vklopljen termostat in upravljalni elementi
pecice, vendar ¢asovnik ni nastavljen ali je preklopljen na ro¢ni nacin.

10



DELI APARATA IN DODATNA OPREMA PECICE
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. Kuhalna plos¢a: Gre za grelni element. Ne dotikajte se ga z golimi rokami.

Steklena vrata:Trdno in trpezno kaljeno steklo ohranja toploto v notranjosti in
zagotavlja enakomerno porazdelitev toplote za hrano. Nikoli ne uporabljajte pecice
z odprtimi vrati.

Upravljalna plosca: Na njej se nahajajo tipke za upravljanje.

Noge pecice: Ne uporabljajte pecice brez nog.

Okrogli peka¢: Uporabljajte na zaru, ki je del naprave.

Podolgovat peka¢: Uporabite ga tako, da ga postavite na pekac po vasi izbiri.
Pladenj za prestrezanje tekocine: Postavite ga neposredno pod grelne elemente
v pecici. Ce pripravljate so¢ne jedi, se pladenj lahko napolni. Pladenj za prestrezanje
tekocine izpraznite, ko je napolnjen vec kot do polovice.

Izpraznjevanje pladnja za prestrezanje tekocine med peko: S kuhinjskimi
rokavicami na rokah odprite vrata in previdno izvlecite pladenj za prestrezanje
tekocine iz pecice. Vsebino pladnja izlijte in dajte ga nazaj v pecico. Zaprite vrata, da
dokoncate postopek priprave hrane.

(Neobvezna dodatna oprema, ni nujno del vasega aparata).

Kovinska resetka: Namenjena za kruh, bagete in okrogle pekace.

. Raznijic za peko piscanca: (Neobvezna dodatna oprema, ni nujno del vasega

aparata).

4. nivo
3. nivo
2. nivo

1. nivo

Opomba: Vzemite vso dodatno opremo iz
embalaze. Odstranite prozorno ali modro

zascitno folijo z vseh dodatkov. Vsebina je
odvisna od modela aparata.

OPOZORILO: Kovinsko resetko je treba
namestiti, kot je prikazano na sliki.



UPRAVLJALNA PLOSCA

. Tipka za upravljanje kuhalne plosce: Uporablja

se za nastavitev Zelene ravni gretja.

. Indikator: Indikator se prizge, ko je vklopljena

katera koli kuhalna plosca.

. Tipka za upravljanje kuhalne plosce: Uporablja

se za nastavitev Zelene ravni gretja.

. Tipka za nastavitev temperature: Uporablja se

za nastavitev Zelene temperature kuhanja.

. Indikator: Ko sta nastavljena nacin peke in

¢asovnik, se prizge ta indikator. Indikator ugasne,
ko notranji prostor pecice doseze nastavljeno
temperaturo. Utripanje indikatorja med peko je
normalno.

. Gumb funkcij: Uporablja se za nastavitev funkcije

kuhanja/peke.

. Casovnik: Uporabite ga za nastavitev Zelenega

Casa priprave hrane. Obmocje nastavitve ¢asa je
1-90 minut.

. Tipka za upravljanje temperature: Uporablja se

za nastavitev Zelene temperature peke.

. Indikator: Ko sta nastavljena nacin peke in

¢asovnik, se prizge ta indikator. Indikator ugasne,
ko notranji prostor pecice doseze nastavljeno
temperaturo. Utripanje indikatorja med peko je
normalno.

. Gumb funkcij: Uporablja se za nastavitev funkcije

peke.
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Spodnje gretje

Na voljo je samo spodnje gretje. Lahko dobite jed, ki bo hrustljava na
== | | spodnji strani in mehka na vrhu. Primerno je za peko pice ali hrane, ki jo je
treba pedi od spodaj.
—) | Zgornje gretje
Ce uporabljate samo zgornje gretje, lahko pecete pecivo s sijajno povrsino
in pripravite jedi, ki jih je treba zapeci na vrhu.
Zgornje in spodnje gretje
mmm | | Hrana se pece hkrati na zgornji in spodniji strani. Lahko specete puhaste
== | | torte, mehko pecivo, hrustljavo pecivo ali pripravite okusne zapecene jedi.

Uporabljajte samo en pekac.

I

Zgornje in spodnje gretje s turbo ventilatorjem (¥)

Spodnje in zgornje gretje delujeta skupaj s pomogjo turbo ventilatorja.
Turbo ventilator omogoca enakomernejse krozenje zraka. Lahko specete
biskvit, pecivo ali pripravite okusne zapecene jedi. Uporabljajte samo en
pekac.

%

-
-

Odtajanje zivil (¥)

Ta nacin pomaga odtaliti zamrznjeno hrano v kratkem ¢asu in tako prihrani
c¢as. Hrano, ki jo Zelite odtaliti, postavite na srednji nivo nad plos¢o za peko
na Zaru. Na najnizji nivo polozite pekac za prestrezanje vode, ki se nabira
pri odtajanju.

1

Zgornje gretje + razenj za pis¢anca (¥)

Zgornje gretje lahko uporabite za fino meso. V tem nacinu je priporocljivo
uporabljati pladenj za prestrezanje tekocine ali navadni pekac. Najvecja
teZa pis¢anca za peko na raznju je 2 kg.

Zarin razenj za piSc¢anca (¥)

Zahvaljujo¢ funkciji Zara lahko pripravite fino in pe¢eno meso z mo¢nejsim
gretjem od zgoraj. Priporocljivo je uporabljati pladenj za prestrezanje
tekocine ali navadni pekac.

Zar (%)

Meso se pri visoki temperaturi zapre in ostane so¢no v notranjosti. V tem
nacinu lahko pripravite jedi, kot so meso, pis¢anec in ribe. Priporocljivo je
uporabljati pladenj za prestrezanje tekocine ali navadni pekac.

Zar in turbo ventilator (¥)
Omogoca peko na Zaru na ve¢ nivojih z enakomerno porazdelitvijo
temperature znotraj pecice.

= RENE

Spodnje gretje in turbo ventilator (¥)

Spodnje gretje in turbo ventilator delujeta isto¢asno. Enotna porazdelitev
vrocega zraka v pecici zagotavlja, da je spodnji del hrane, na primer turske
pice (lahmacun) in pita kruha, bolje prepecen in hrustljav.

(*): Opcija
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PRIPRAVA JOGURTA

Ko je pecica prazna, izberite nacin za pripravo jogurta, nastavite stikalo na Q
Predgrevanje se nastavi na 10 minut. Za postopek fermentacije kuhajte surovo mleko
10-15 minut. Priporocljivo je za kuhanje uporabiti jekleni lonec. Nato pustite, da se
mleko ohladi na temperaturo za fermentacijo (45 - 50 °C).

NASVET: Ko je mleko toplo, ne fermentira, ko je vroce, se jogurt skisa.

Ko mleko dosezZe to temperaturo, dodajte jogurt sobne temperature in rahlo
premesajte.

NASVET: Na 1 liter mleka uporabite 1 veliko Zlico jogurta.

Vstavite odkrito na 1. nivo predgrete pecice, zaprite vrata pecice in nastavite ¢asovnik
na ro¢no nastavitev. Pustite 5 ur, da fermentira brez odpiranja vrat pecice. Ko
nastavljeni ¢as pretece, vzemite loncke iz pecice. Pustite jih pol ure, da dosezejo sobno
temperaturo, ne da bi jih zaprli s pokrovcki. Nato jih pokrijte s pokrovcki in dajte v

hladilnik. Jogurt naj bo v hladilniku vsaj 12 ur pred serviranjem.

(Funkcija fermentacije jogurta je neobvezna in ni nujno del vasega aparata).

15



CISCENJE IN SHRANJEVANJE

Ciséenje

Po vsaki uporabi aparat ocistite. Pred ¢is¢enjem odklopite napravo iz omrezja in se
prepricajte, da se je popolnoma ohladila.

1. Nato zunanjost pecice obrisite s krpo, navlazeno s toplo vodo in blagim
detergentom.

2. Vrata pecice rahlo obrisite s krpo, navlazeno s toplo vodo in blagim detergentom.
NE POTAPLJAJTE naprave v vodo in ne pomivajte je v pomivalnem stroju.

3. Notranji prostor aparata umijte s fino gobico s toplo vodo ali blagim detergentom.
Ne cistite grelnih elementov naprave, saj so krhki in se lahko zlomijo. Nato napravo
temeljito obrisite s krpo, navlazeno s ¢isto vodo. Ne puscajte vode v notranjosti
naprave.

4. Neustrezna cistilna sredstva lahko poskodujejo povriino aparata. Ne uporabljajte
abrazivnih ¢istilnih sredstev, Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.

5. Prilepljeno hrano enostavno odstranite tako, da dodatke pecice namocite v topli
vodi z detergentom.

6. Jedke snovi, napr. razlito olje, limono itd. je priporocljivo takoj obrisati.

7. Vsa ostala vzdrzevalna dela in popravila mora opraviti usposobljen serviser.

Shranjevanje

1. lIzkljucite aparat iz omrezja in pustite ga, da se ohladi.
2. Prepricajte se, da so vsi deli naprave disti in suhi.
3. Napravo shranjujte v ¢istem in suhem prostoru.

Osvetlitev pecice (*)

A OPOZORILO: Da preprecite nevarnost elektri¢cnega udara, se pred menjavo
zarnice za osvetlitev pecice prepricajte, da je aparat izkljucen.

Odstranite stekleni zascitni pokrov tako, da ga zavrtite.

Nato odstranite zarnico, tako da jo zavrtite, in namestite novo zarnico z enakimi
specifikacijami. Nazadnje ponovno namestite stekleni zascitni pokrov.
Uporabljena Zarnica je volframova halogenska Zarnica.

OPOMBA: Ne glejte dolgo v halogensko Zarnico.

(Opcija, vas$ aparat morda nima take zarnice).

16



ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava

Vzrok

Resitev

Aparat ne deluje.

Aparat ni priklju¢en na
omrezje.

Prikljucite aparat na
elektricno omrezje.

Casovnik in temperatura
nista nastavljena.

Nastavite temperaturo in
¢asovnik.

Naprava je mozno
povezana z elektri¢no
vti¢nico, kjer so priklju¢ene
tudi druge naprave.

Napravo prikljucite na
samostojno elektri¢no
vti¢nico.

Ne pece.

Aparat je prenapolnjen.

Uporabite majhne kolicine,
da zagotovite enakomerno
peko.

Temperatura je nastavljena
prenizko.

Nastavite visjo
temperaturo.

Hrana ni enakomerno
toplotno obdelana.

Nekatera Zivila je treba
med peko obracati.

Nekatera Zivila je treba
med peko obracati.

Hrana razli¢nih velikosti se
pece skupaj.

Skupaj pecite hrano
podobne velikosti.

Ce uporabite ve¢ pekacev
naenkrat, med peko
zamenjajte polozaj le-teh.

Menjajte polozaj pekacev
od zgoraj navzdol ali
obratno.

Iz naprave izhaja bel dim.

Uporabili ste prevec olja.

Odvecno olje odstranite s
krpo.

Na dodatkih so odvecni
ostanki olja iz prejsnje
peke.

Po vsaki uporabi ocistite
sestavne dele in notranji
prostor aparata.
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TABELA ZA PRIPRAVO JEDI

Spodaj najdete informacije o zivilih, ki smo jih preizkusili v nasih laboratorijih, da smo
dolo¢ili ¢as kuhanja/peke. Casi kuhanja/peke se lahko razlikujejo glede na omrezno
napetost, kakovost, koli¢ino surovin, ki jih je treba pripraviti in temperature. Jedi, ki
jih pripravite z uporabo teh vrednosti, morda ne ustrezajo vasemu okusu. Preizkusite
razli¢ne vrednosti, da dosezZete rezultate, ki ustrezajo vasemu okusu.

Jedi Temperatura (°C) | Cas peke (min.) Funkcija
Biskvitna torta 170-190 °C 30-40 Spodnje in zgornje gretje
Keksi
Pica 200 °C 15-20 Spodnje in zgornje gretje
Narastek 200 °C 30-40 Spodnje in zgornje gretje
Pecen pis¢anec Max. 150 Zgornje gretje
Pis¢anec na zaru Max. 60 Zar
Teletina Max. 25-35 Spodnje in zgornje gretje
Ribe
Odtajanje zivil - - Odtajanje zivil

OPOZORILO: Pecico predhodno ogrejte. Cas predgrevanja lahko traja, dokler indikator

gretja prvi¢ ne ugasne.

SPLOSNI NASVETI

Pri peki v pecici upostevajte naslednja dejstva.
Dejstvo, da je hrana pecena na povrsini, $e ne pomeni, da je pecena tudi notranjost.
Hrana, pecena pri visokih temperaturah, se v kratkem ¢asu izsusi. Da bi se pravilno
obdelala tudi notranjost hrane, je treba hrano peci dlje pri nizjih temperaturah.

Pri peki biskvita in peciva je treba pecico predhodno segreti. Med peko biskvita vsaj
20 minut ne odpirajte vrat pecice. Preverite ga tako, da vanj zabodete zobotrebec; ce je
po tem zobotrebec Cist, je biskvit pecen. To preverite po poteku 3/4 ¢asa peke.

- Predvsem pri peki rdecega mesa ne solite vnaprej, ampak 3ele na sredini ¢asa
peke. Rdece meso pecite pri visoki temperaturi na zacetku in na koncu znizajte

temperaturo.

- Belo meso pecite ves cas na nizji temperaturi.
- Ce zelite preveriti, ali je meso peceno, pritisnite z vilicami v meso. Ce se vilice
zabodejo v meso, je meso peceno.
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NASVETI GLEDE PEKE

m Tveganje za pozar zaradi hrane, neprimerne za peko na zaru

Na Zaru pecite samo zivila, ki so primerna za peko na visokih temperaturah.
Hrane ne postavljajte zelo dale¢ na Zar. To je mesto z najvisjo temperaturo in hrana, ki
vsebuje mascobo, bi se lahko vzgala.

Pravilna uporaba posod (samo za model GZ-4541)

PRy,

ODSTRANITEV STAREGA APARATA

Rabljen aparat zavrzite na okolju prijazen nacin.

1. Ta naprava je oznacena s simbolom (OEEO), ki pomeni, da se mora odpadna
E elektri¢na in elektronska oprema odstranjevati lo¢eno. To pomeni, da je

treba napravo reciklirati ali razstaviti v skladu z direktivo EU 2002/96/ES, da

EEE sc zmanjsa njen vpliv na okolje. Za dodatne informacije se obrnite na
ustrezno lokalno sluzbo.

2. Elektronske naprave, ki niso pod nadzorom zbiranja odpadkov, predstavljajo
potencialno tveganje za okolje in zdravje ljudi zaradi vsebnosti onesnazeval.

3. O nacinu odstranitve izdelka se pozanimajte se pri svojem prodajalcu ali storitvi
zbiranja odpadkov v vasi obdini.

4. Preden zavrzete napravo, odklopite napajalni kabel in odklenite pokrov, e je na
voljo, da preprecite nevarnost, da bi se otroci mogli zapreti v napravi.

5. Embalazni materiali so za otroke nevarni. Vse embalaZzne materiale hranite izven
dosega otrok.

INFORMACIJE O EMBALAZI

Embalaza je v skladu z nacionalno zakonodajo izdelana iz materialov, ki jih je mogoce
reciklirati. Ne odlagajte embalaznih odpadkov skupaj z gospodinjskimi odpadki ali
drugimi odpadki, ampak jih izrocite v zbirnih centrih, ki jih dolo¢ajo lokalne oblasti.
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Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektri¢ne in elektronske opreme
ne smemo zavredi skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezpla¢no vrnete na dolo¢ena
zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno prodajalcu ob nakupu
podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne negativne
ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicerzaradi nepravilnega ravnanja z odpadki lahko prislo. Za
vec informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad. Za nepravilno odlaganje odpadkov
so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavre¢i elektri¢no in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega prodajalca
ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne organe
lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Modell GZ-4511 GZ-4541
Spannung/Frequenz 220-240V /50-60 Hz 220-240V /50-60 Hz
Gesamtstromverbrauch 1400 W 1600 W
Q‘;ﬁi’;agg:)ssunge” (Breite x 590 x 464,6 x 325 590 x 464,6 x 354,4
Innenbeleuchtung 18W 18W
Kochzonenleistung - 1500-1000 / 1000-800 W
Klasse und Grad von IP KLASSE 1 1P20 KLASSE 1 IP20

@ Die Anderungen der technischen Daten zur Qualititsverbesserung des Gerates
bleiben ohne vorherige Ankiindigung vorbehalten.

Die Abbildungen in dieser Gebrauchsanleitung sind schematisch und
entsprechen maéglicherweise Ihrem Gerat nicht genau.

Dokumenten angegebenen Werte wurden in Laborumgebungen gemal
den geltenden Normen ermittelt. Diese Werte konnen je nach Nutzung und

@ Die auf dem Typenschild des Gerates oder in den mitgelieferten
Umgebungsbedingungen variieren.

Benutzen Sie den Backofen mit einem geerdeten Stecker mitt einer Sicherung
von mindestens 16 A.



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Sehr geehrter Kunde,

dieses Gerat wurde in modernen Werkanlagen hergestellt und unterliegt strengen
Qualitatskontrollen. Wir mochten, dass Sie Ihr Geradt optimal nutzen kdnnen. Lesen Sie
deshalb vor der Inbetriebnahme die gesamte Gebrauchsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum Nachschlagen auf. Wenn Sie das Gerat weitergeben, vergessen
Sie nicht, diese Gebrauchsanleitung mitzupacken.

1. Das Gerat verfligt Gber einen Thermostat. Es darf nur eingeeigneter Thermostat
verwendet werden.

2. Dieses Gerat ist NICHT fur die Verwendung durch Personen mit eingeschrénkten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnden
Erfahrungen und Kenntnissen, es sei denn, sie werden von einer fiir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt oder sie sind mit der sicheren und
sachgemaBen Verwendung des Gerates vertraut.

Lassen Sie das Gerat NICHT unbeaufsichtigt in der Ndhe von Kindern oder Haustieren.
Niemand darf dieses Gerat bedienen oder reinigen, ohne alle Bedienungs- und
Sicherheitshinweise in dieser Gebrauchsanleitung gelesen und verstanden zu haben.

3. Kinderim Alter ab 8 Jahren diirfen dieses Gerdt nur unter Aufsicht oder nach
entsprechender Einweisung benutzen. Kinder dirfen das Gerat nicht verstellen.

4. Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel auBBer Reichweite von Kindern unter 8
Jahren auf.

5. lhr Backofen ist NICHT fiir die Bedienung (iber eine externe Zeitschaltuhr oder ein
unabhdngiges Fernbedienungssystem vorgesehen.

6. Dieses Gerét ist nur fiir den normalen Gebrauch im Haushalt und fiir dhnliche
Zwecke bestimmt. ES IST NICHT fiir den Einsatz in kommerziellen Umgebungen
oder im Einzelhandel BESTIMMT. Bei unsachgemaf3er oder professioneller bzw.
semiprofessioneller Verwendung dieses Backofens oder bei Nichtbeachtung der
Anweisungen in der Gebrauchsanleitung erlischt die Garantie und der Hersteller
haftet fiir keine Schaden.

7. ACHTUNG - HEISSE OBERFLACHEN: Dieses Symbol weist darauf hin, dass

zugangliche Oberflaichen wéhrend des Betriebes sehr hei werden kdnnen.
Das Warnschild mit diesem Symbol darf nicht entfernt werden. Beriihren Sie
keine heil3en Oberflachen. Benutzen Sie die Griffe.

8. Stellen Sie das Gerat IMMER auf eine ebene, hitzebestandige Oberflache. Es ist nur fir
die Verwendung auf einer Klichenarbeitsflache vorgesehen. Betreiben Sie das Gerat
NICHT auf instabilen Oberflachen. Betreiben Sie das Gerat NICHT in geschlossenen,
engen Raumen oder unter Hangeschranken. Um Sachschaden durch wahrend des
Betriebes freigesetzte Ddmpfe zu vermeiden, sind ausreichend Platz und Beliiftung
erforderlich. Verwenden Sie das Gerat niemals in der Nahe von brennbaren
Materialien wie Papiertiichern, Vorhangen oder Plastikfolien. Stellen Sie sicher,
dass das Netzkabel NICHT Uber die Kante eines Tisches oder einer Arbeitsflaiche
herunterhangt und dass es keine heilen Oberflichen beriihrt.



9. ACHTUNG - HEISSE OBERFLACHEN: Dieses Gerit erzeugt wahrend des Betriebes
Gbermafige Hitze und Dampfe. Es miissen entsprechende VorsichtsmalBnahmen
getroffen werden, um das Risiko von Personenverletzungen, Brandentstehung und
Sachschaden zu vermeiden.

10. Legen Sie unter das Gerat KEINE Unterlage. Wenn Sie das Gerét auf eine Unterlage
stellen missen, treffen Sie Vorkehrungen, damit es von der Unterlage nicht rutscht.

11. Stellen Sie das Gerat wahrend des Backens NICHT in die Nahe einer Wand oder
anderer Gerate. Lassen Sie oben, hinten und an den Seiten des Gerates mindestens 13
cm Freiraum. Stellen Sie auf das Gerat KEINE Gegenstande.

12. Stellen Sie das Gerat NICHT auf einen Backofen.

13. WARNUNG: Um das Risiko eines Stromschlags zu minimieren, verwenden Sie zum
Backen nur die mitgelieferten Bleche, Roste und Zubehorteile.

14. Die Verwendung von Zubehor, das vom Geratehersteller NICHT EMPFOHLEN wird,
kann zu Verletzungen fiihren.

15. Verwenden Sie das Gerét aus Sicherheitsgriinden nie ohne Montagefiil3e.

16. Verwenden Sie das Gerdt NIE mit einem Verlangerungskabel. Das mitgelieferte kurze
(oder abnehmbare) Netzkabel minimiert das Risiko einer Verhedderung im Kabel
oder Stolperung dariiber. Verwenden Sie NIE eine Steckdose unter einer Arbeitsplatte.

17. Verwenden Sie das Gerat NICHT drauf3en.

18. Verwenden Sie das Gerdt NICHT, wenn das Netzkabel oder der Netzstecker
beschadigt ist. Sollte ein Fehler wahrend des Betriebes auftreten, ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der Steckdose. VERWENDEN SIE EIN DEFEKTES GERAT NICHT
UND VERSUCHEN SIE NICHT, ES ZU REPARIEREN. Wenden Sie sich an eine autorisierte
Servicestelle.

19. Ziehen Sie nach der Verwendung oder vor der Reinigung des Gerates den Netzstecker
des Netzkabels aus der Steckdose. Lassen Sie den Backofen abkiihlen, bevor Sie die
Geréteteile ein- oder ausbauen. Tauchen Sie das Gerat NIEMALS in Wasser. Wenn
das Gerat herunterfallt oder versehentlich in Wasser getaucht wird, ziehen Sie den
Netzstecker sofort aus der Steckdose. Tauchen Sie das Netzkabel und den Netzstecker
nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten und spilen Sie sie nie mit Wasser oder
anderen FlUssigkeiten ab.

20. Die Aul3enflachen des Gerates konnen wahrend des Betriebes heild werden.

Tragen Sie beim Umgang mit den Hei3en Oberfldichen und Komponenten immer
Kiichenhandschuhe.

21. Trennen Sie das Gerat nach der Verwendung IMMER vom Stromnetz.

22. Seien Sie beim Umgang mit Geriten, die heiBBes Ol oder andere heife Fliissigkeiten
enthalten, duBerst vorsichtig.

23. Gehen Sie beim Herausnehmen von Backblechen oder beim Ausgief3en von heiflem
Fett mit duBerster Vorsicht vor.

24. REINIGEN Sie das Gerat NIE mit einem Metallscheuerschwamm. Teile konnen Sich
von der Basis |6sen und mit elektrischen Teilen in Kontakt kommen, was zu einem
Stromschlag fiihren kann. Verwenden Sie nur solche Scheuerschwamme, die keine
Metallkomponenten enthalten.

25. Geben Sie KEINE allzu gro3en Lebensmittel oder Metallutensilien in das Gerdt, weil
dies zum Brand oder Stromschlag fiihren kann.

26. Seien Sie dullerst vorsichtig, wenn Sie Geschirr aus anderen Materialien als Metall
oder Glas verwenden.

27.Bewahren Sie im Gerat, das gerade nicht verwendet wird, keine anderen Materialien
auf, es sei denn, es handelt sich um vom Hersteller empfohlenes Zubehor.
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28. Folgende Materialien diirfen in das Gerat nicht gegeben werden: Papier, Pappe,
Kunststoff.

29. Decken Sie das Abtropfblech oder andere Gerateteile nie mit Metallfolie ab, weil dies
zur Uberhitzung des Gerites fiihren kann.

WICHTIG

« Das Abtropfblech sollte an seinem Platz verwendet werden und alle Lebensmittel
sollten herausgenommen werden, wenn das Blech mehr als halb voll ist. Stellen Sie
das Abtropfblech (oder anderes Zubehor) niemals direkt auf den Backofen.

BEWAHREN SIE DIESE GEBRAUCHSANLEITUNG GUT AUF - NUR FUR DEN

HAUSHALTSGEBRAUCH

/A WARNUNG:

« Stellen Sie auf das Gerat NIEMALS beliebige Gegenstande.

+ Decken Sie NIEMALS die Beltiftungsoffnungen oben, hinten und an den Seiten des
Gerates ab.

- Verwenden Sie immer Kiichenhandschuhe, wenn Sei heil3e Gegenstande aus dem
Gerat herausnehmen.

« Stellen Sie auf die ge6ffnete Backofentiir keine Gegenstande.

+ Lassen Sie die Backofentir nie lange offen.
Stellen Sie vor dem SchlieBBen der Backofentdr sicher, dass nichts aus dem Backofen
fallen kann.

« SchlieBen Sie die Backofentiirimmer langsam und schlagen Sie sie nicht knallend
zu. Halten Sie beim Offnen und SchlieBen der Tiir den Tiirgriff immer fest.

» Die Lebensdauer dieses Gerates betrdgt 10 (zehn) Jahre.

AWARNUNG ANSCHLUSS DES NETZKABELS
Schliel3en Sie das Netzkabel an eine passende elektrische Steckdose an. An
diese Steckdose diirfen keine anderen Elektrogerate angeschlossen werden. Der
Anschluss anderer Gerate an diese elektrische Steckdose kénnte zur Uberlastung
des elektrischen Kreises flihren.

« Verwenden Sie zum Anschluss dieses Gerdtes ans Stromnetz kein
Verlangerungskabel.
Wenn Sie das Gerat vom Stromnetz trennen wollen, schalten Sie alle
Bedienelemente aus und ziehen Sie dann den Netzstecker des Netzkabels aus der
Steckdose.

Elektrische Energie

Wenn der elektrische Kreis mit anderen Gerdten Uberlastet ist, muss lhr neues Gerat
nicht richtig funktionieren. Es muss deshalb in einem selbststéandigen elektrischen Kreis
betrieben werden.

Brandgefahr infolge einer Speise, die fiir das Grillen nicht geeignet ist

Grillen Sie nur solche Speisen, die mit intensiver Hitze gegrillt werden kénnen.
Stellen Sie die Speise nicht allzu tief auf den Grill. Dies ist der Platz mit der hochsten
Temperatur und die Speise mit Olgehalt konnte entflammen.
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INSTALLATION

@

A\
A

Vor der Gerdateverwendung
Der Kunde entspricht fiir die Auswahl des Gerateinstallationsortes und die
Vorbereitung der elektrischen Installation.

Das Gerat muss in Ubereinstimmung mit den értlichen
Elektroinstallationsnormen.

Vergewissern Sie sich vor der Installation, dass das Gerat nicht beschadigt
ist. Wenn das Gerat eine Beschadigung aufweist, installieren Sie es nicht.
Beschddigte Gerate stellen eine Gefahr fiir Ihre Sicherheit dar.

Stromanschluss

A

A

Dieses Gerat muss mit einer geerdeten Stromversorgung verwendet
werden!

Der Hersteller tragt keine Verantwortung fiir Schaden, zu denen es im
Zusammenhang mit der Verwendung des Gerates ohne den Erdungsleiter
gekommen ist!

Das Netzkabel darf weder gedriickt noch gebogen oder eingeklemmt werden
und es darf nie mit heillen Gerateteilen in Beriihrung kommen. Das beschadigte
Netzkabel darf nur von einem qualifizierten Elektriker ausgetauscht werden.

- Die Werte der Netzspannung miissen mit den Angaben auf dem Typenschild
des Gerates libereinstimmen. Das Typenschild befindet sich an der
Geraterlckseite.

- Das Netzkabel des Gerdtes muss den technischen Angaben und dem
Stromverbrauch entsprechen, siehe das Kapitel ,Technische Eigenschaften”.

« Der Netzstecker muss auch nach der Installation des Gerdtes problemlos
zuganglich bleiben.

- Die Garantie fur dieses Gerat ist erst nach seiner ordnungsgemafien
Installation giiltig.

Vor dem Beginn beliebiger Tatigkeiten, die mit der elektrischen Installation
verbunden sind, muss das Gerdt vom Stromnetz getrennt werden.



INSTALLATION DER GERATEFUSSE

SCHRITT 1
Richten Sie den Kunststoffteil des
GerétefulBes aus, siehe Abbildung.

SCHRITT 3
Befestigen Sie dann mit einem leichten
Druck den beweglichen Halter.

1: Fester Halter
2 : Beweglicher Halter

~ SCHRITT 2
Befestigen Sie zuerst feste Halter,
die Richtung spielt keine Rolle.

y

SCHRITT 4
Verwenden Sie Geratefiil3e
zusammen mit den Haltern oben.



MONTAGE DES ABSTANDSHALTERS
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Stecken Sie die Abstandshalter in die linke und
rechte Offnung, siehe Abbildung.
Uben Sie einen leichten Druck aus, um sie zu
befestigen.
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VERWENDUNG DES BACKOFENS

Erstverwendung

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

Reinigen Sie vor der Erstverwendung manuell samtliches Zubehor, das zur
Speisenzubereitung bestimmt ist. Wischen Sie dann die Auf3en- und Innenseiten
des Backofens mit einem feuchten Tuch ab, verwenden Sie dazu warmes Wasser
und sanftes Reinigungsmittel.

Heizen Sie dann den Backofen fiir 10 Minuten vor. Der Backofen muss leer und mit
offener Tir sein.

ACHTUNG: Wahrend der Erstverwendung kann Rauch oder Brandgeruch aus dem
Gerit entweichen. Dies verursachen Ole, die als Schutzbeschichtung der Heizkdrper
verwendet wurden.

Wischen Sie das Gerat danach mit einem feuchten Tuch ab.

Backofenbetrieb

Stellen Sie das Backprogramm, das Sie zur Speisenzubereitung verwenden wollen.
Stellen Sie den Timer auf die gewlinschte Zeit oder in manuelle Position (Symbol
der Uhr) ein.

Nach der Einstellung der gewiinschten Temperatur startet der Backofen den
Betrieb.

WARNUNG: |hr Backofen wird nicht funktionieren, wenn der Thermostat nicht
eingeschaltet ist oder wenn er sich in der manuellen Position befindet, obwohl der
Thermostat und die Bedienelemente eingeschaltet sind.
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EINZELNE KOMPONENTEN UND ZUBEHOR DES BACKOFENS

*10

=

(*): Fakultativ
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Kochzone: Es handelt sich um einen Heizkorper. Berlihren Sie die Kochzone nie mit
ungeschitzten Handen.

Tirgriff: Verwenden Sie immer den Tirgriff und beriihren Sie die Glastiir nicht. Die
Glastiir kann wéahrend des Backofenbetriebes sehr heill werden und eine Verletzung
verursachen.

Glastiir: Festes und langlebiges gehartetes Glas halt die Warme im Garraum und sorgt
fur eine gleichmafige Warmeverteilung fiir Speisen. Bereiten Sie eine Speise niemals
bei gedffneter Backofentr zu.

Bedienblende: Sie umfasst Bedientasten.

Backofenfiile: Verwenden Sie diesen Backofen nie ohne FiiRe.

Rundbackblech: Es ist zum Grillen von Speisen verwendet. Dieses Gerat ist mit der
Grillfunktion ausgestattet.

Viereckbackblech: Schieben Sie das Viereckbackblech auf die gewtinschte
Backebene.

Abtropfblech: Stellen Sie das Abtropfblech direkt unter die Backofenheizkérper. Wenn
Sie saftige Speisen zubereiten, kann sich das Abtropfblech mit Saft und Fett fillen.
Wenn das Abtropfblech mehr als zur Halfte voll ist, miissen Sie es ausleeren. Ausleeren
des Abtropfblechs wéahrend des Backens: Ziehen Sie die Kiichenhandschuhe an,
o6ffnen Sie die Geratetiir und ziehen Sie das Abtropfblech vorsichtig aus dem Backofen.
GieBen Sie den Inhalt des Abtropfblechs aus und schieben Sie dann das Blech in den
Backofen zurlick. Schlief3en Sie die Tiir, um den Betrieb des Backofens fortzusetzen.
(Fakultatives Zubehdr, es muss mit lhrem Gerét nicht mitgeliefert werden.)

Metallrost: Auf den Metallrost werden Brotlaibe, Baguettes und runde Backformen
gestellt.

SpieB zum Grillen von Hahnchen: (Fakultatives Zubehdr, es muss mit lhrem Gerat
nicht mitgeliefert werden.)

4. Ebene
3. Ebene

2. Ebene
1. Ebene

Anmerkung: Nehmen Sie samtliches Zubehor
aus der Verpackung heraus. Entfernen Sie aus
allen Zubehorteilen durchsichtige oder blaue
Schutzfolie. Der Inhalt unterscheidet sich je
nach Gerdtemodell.

WARNUNG: Der Metallrost sollte in den
Garraum in der richtigen Position geschoben
werden, siehe Abbildung links.



BEDIENBLENDE

. Taste fiir die Bedienung der Kochzone: Sie dient

zur Einstellung der gewilinschten Kochleistung.

. Anzeige: Die Anzeige erleuchtet sich, wenn eine

beliebige Kochzone eingeschaltet ist.

. Taste fiir die Bedienung der Kochzone: Sie dient

zur Einstellung der gewiinschten Kochleistung.

. Taste fiir die Temperatureinstellung: Sie wird

zur Einsgellung der gewiinschten Kochtemperatur
verwendet.

. Anzeige: Die Anzeige erleuchtet sich nach der

Einstellung des Backmodus und Timers. Sie erlischt,
wenn der Garraum des Backofens die eingestellte
Temperatur erreicht.

Es ist normal, wenn diese Anzeige wahrend des
Backens blinkt.

. Funktionstaste: Sie dient zur Einstellung der

Koch-/Backfunktionen.

. Timer: Verwenden Sie den Timer, um die

gewlinschte Garzeit einzustellen. Der Timer
kann im Bereich von 1 bis 90 Minuten eingestellt
werden.

. Taste zur Temperatureinstellung: Sie wird zur

Einstellung der gewiinschten Backtemperatur
eingestellt.

. Anzeige: Wenn der Backmodus und der Timer

eingestellt sind, erleuchtet sich diese Anzeige. Die
Anzeige erlischt, wenn der Garraum die eingestellte
Temperatur erreicht. Das Blinken dieser Anzeige
wahrend des Backens ist normal.

. Funktionstaste: Sie dient zur Einstellung der

Backfunktionen.
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Unterhitze

Es ist nur die Unterhitze verfligbar. So kdnnen Sie Speisen zubereiten, die unten
knusprig und oben weich sind. Diese Heizart eignet sich fiir die Zubereitung von
Pizza oder Speisen, die von unten gebacken werden mussen.

Oberhitze
Wenn Sie nur Oberhitze verwenden, kdnnen Sie Kuchen mit gldnzender Oberflache
backen und Speisen zubereiten, die von oben gebacken werden mussen.

Ober- und Unterhitze

Die Speise wird gleichzeitig von oben sowie von unten gebacken. Mit dieser Heizart
kdnnen Sie fluffige Kuchen, weiches Gebéack, knuspriges Gebéck oder leckere
Gratinspeisen backen. Verwenden Sie zum Backen ein Backblech.

)

Ober- und Unterhitze mit Turboventilator (*)

Die Unter- und Oberhitze arbeiten mit dem Turboventilator zusammen. Der
Turboventilator sorgt fiir einen gleichmaBigeren Luftstrom. Mit dieser Heizart
kénnen Sie weiche Kuchen, Geback oder leckere Gratinspeisen backen. Verwenden
Sie zum Backen ein Backblech.

)

-
-

Auftauen (*)

Dieser Betriebsmodus hilft Ihnen, Tiefkiihlkost schnell und zeitsparend aufzutauen.
Platzieren Sie die aufzutauenden Lebensmittel auf die mittlere Ebene tiber der
Grillplatte. Stellen Sie ein Backblech auf die unterste Ebene, um das beim Auftauen
entstehende Wasser aufzufangen.

Oberhitze + Hahnchenspief (¥)

Mit der Oberhitze kénnen Sie zartes Fleisch zubereiten. Verwenden Sie am besten
ein Abtropfblech oder ein Backblech. Das maximale Hdhnchengewicht beim Braten
am Spiel3 betragt 2 kg.

Grill und Hahnchenspief (¥)
Mit der Grillfunktion kdnnen Sie zartes Bratfleisch zubereiten, denn die Hitze
kommt von oben. Verwenden Sie ein Abtropfblech oder ein Backblech.

Grill (¥)

Das Fleisch wird bei hoher Temperatur gebraten und bleibt innen saftig. Mit
dieser Funktion kdnnen Sie Gerichte wie Fleisch, Hihnchen und Fische zubereiten.
Verwenden Sie am besten ein Abtropfblech oder ein Backblech.

Grill und Turboventilator (¥)
Dieser Betriebsmodus ermdglicht das Grillen auf mehreren Ebenen durch
gleichmaBige Temperaturverteilung im Garraum.

) A [ 1 Ry R

Unterhitze und Turboventilator (¥)

Die Unterhitze und der Turboventilator arbeiten zusammen. Durch die
gleichmaBige Heiluftverteilung im Garraum wird die Unterseite von Gerichten
knusprig und besser durchgebacken. Geeignet fir tirkisches Fladenbrot
(lahmacun) und Pita-Brot.

(*): Fakultativ
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JOGHURTZUBEREITUNG

Wenn der Backofen leer ist, wahlen Sie mit dem Thermostatregler den Modus der
Joghurtzubereitung aus und drehen Sie den Umschalter in die Position Q Lassen sei
den Backofen 10 Minuten vorheizen. Kochen Sie die Rohmilch 10 bis 15 Minuten, um
den Fermentierungsprozess zu starten. Wir empfehlen lhnen einen Edelstahlkochtopf
zu verwenden. Lassen Sie dann die Milch auf die Fermentierungstemperatur (45 bis 50
°C) abkuhlen.

TIPP: Wenn die Milch warm ist, erfolgt keine Fermentierung. Wenn sie heif3 ist, wird der
Joghurt sauer.

Wenn die Milch diese Temperatur erreicht, geben Sie Joghurt bei Zimmertemperatur
dazu und riihren Sie alles vorsichtig miteinander.

TIPP: Verwenden Sie 1 Essloffel Joghurt pro 1 Liter Milch.

Stellen Sie die Mischung im Gefal3 ohne Deckel auf die 1. Ebene des vorgeheizten
Backofens, schlieBen Sie die Backofentlir und stellen Sie den Timer auf die manuelle
Einstellung ein. Lassen Sie die Mischung 5 Stunden fermentieren, ohne die Backofentiir
zu 6ffnen. Nach Ablauf dieser Zeit kdnnen Sie das Gefal3 herausnehmen. Lassen Sie
den Joghurt eine halbe Stunde auf Zimmertemperatur abkihlen. Setzen Sie dann den
Deckel auf und geben Sie den Joghurt in den Kiihlschrank. Lassen Sie den Joghurt
mindestens 12 Stunden im Kihlschrank stehen, bevor Sie es verzehren.

(Die Funktion der Joghurtzubereitung ist fakultativ und lhr Gerdt muss dariiber nicht
verfiigen.)
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REINIGUNG UND AUFBEWAHRUNG

Reinigung

Reinigen Sie das Gerat nach jeder Verwendung. Trennen Sie das Gerét vor der
Reinigung vom Stromnetz und vergewissern Sie sich, dass es vollstandig ausgekuhlt ist.

1. Wischen Sie die Gerdteoberflache mit einem feuchten Tuch, verwenden Sie dazu
warmes Wasser und feines Reinigungsmittel.

2. Reinigen Sie beide Seiten der Backofentiir mit einem Tuch und einer Lésung aus
Warmwasser und Reinigungsmittel. TAUCHEN Sie das Gerat NIE in Wasser und
reinigen Sie es nicht im Geschirrspuler.

3. Reinigen Sie den Garraum mit einem feinen Schwamm und einer Losung von
Warmwasser und sanftem Reinigungsmittel. Reinigen Sie die Heizkdrper nicht, denn
sie sind zerbrechlich und kénnen leicht gebrochen werden. Wischen Sie dann das
Gerat mit einem feuchten Tuch und reinem Wasser. Im Garraum des Geréates darf
kein Wasser bleiben.

4. Einige Reinigungsmittel kdnnen die Gerdteoberfliche beschadigen. Verwenden
Sie keine abrasiven Reinigungsmittel, Reinigungspulver oder Reinigungscremes.
Vermeiden Sie scharfe Gegenstdnde.

5. Um die am Geratezubehor anhaftenden Speisereste einfach zu entfernen, weichen
Sie das Zubehor im warmen Wasser mit etwas Reinigungsmittel ein.

6. Verschiittete Sauerstoffe wie Ol, Zitrone usw. sollten sofort entfernt werden.

7. Sémtliche andere Wartung darf nur von einem autorisierten Servicevertreter
durchgefiihrt werden.

Aufbewahrung

1. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es vollstandig abkiihlen.
2. Vergewissern Sie sich, dass alle Geratekomponenten sauber und trocken sind.
3. Bewahren Sie das Gerét in einem sauberen und trockenen Raum auf.

Beleuchtung des Backofens (¥)

A WARNUNG: Um das Stromschlagrisiko zu minimieren, muss der Backofen vor
dem Austausch der Gliihbirne vom Stromnetz getrennt werden. Vergewissern Sie
sich dann, dass der Backofen kiihl ist.

Drehen Sie das Schutzglas der Backofenbeleuchtung, um es zu demontieren. Nehmen
Sie dann die Gliihbirne heraus und installieren Sie eine neue Glihbirne mit denselben
Spezifikationen. Installieren Sie danach die Glasschutzabdeckung wieder auf ihren
Platz. In diesem Gerat wird eine Wolframhalogengliihbirne verwendet.

ANMERKUNG: Schauen Sie in die Halogenglihbirne nicht allzu lange hinein.
(Fakultativ:, Ihr Gerat muss mit diesem Glihbirnentyp nicht ausgestattet sein.)

16



BESEITIGUNG MOGLICHER PROBLEME

Problem

Ursache

Losung

Das Gerat funktioniert
nicht.

Das Gerat ist ans
Stromnetz nicht
angeschlossen.

SchlieBen Sie das Gerat
ans Stromnetz an.

Der Timer und die
Temperatur sind nicht
eingestellt.

Stellen Sie die Temperatur
und den Timer ein.

Das Gerat ist an eine
Steckdose angeschlossen,
die mit anderen Geraten
geteilt wird.

SchlieBen Sie das Gerat
an eine selbststandige
elektrische Steckdose an.

Das Backen funktioniert
nicht.

Das Gerat ist Gberfullt.

Verwenden Sie

kleine Dosen, um ein
gleichmafliges Garen zu
sichern.

Die Temperatur ist auf
einen sehr niedrigen Wert
eingestellt.

Erhéhen Sie die
Temperatur.

Die Speise ist
nicht gleichmafig
durchgebacken.

Einige Lebensmittel
mussen wahrend des
Backens gewendet
werden.

Wenden Sie die
Lebensmittel wahrend des
Backens.

Es sind Lebensmittel
verschiedener Gro3e
zusammen gebacken.

Backen Sie Lebensmittel
ahnlicher GroR3e
zusammen.

Wenn mehrere Backbleche
auf einmal verwendet
werden, ist es notwendig,
die Bleche auf den
Backebenen zu tauschen.

Schieben Sie nach

einiger Zeit das obere
Backblech nach unten und
umgekehrt.

Aus dem Gerat steigt
weiller Rauch.

Es wurde zu viel Ol
verwendet.

Entfernen Sie ibermaBiges
Ol mit einem Tuch.

Auf dem Zubehor
befinden sich Olreste vom
letzten Mal.

Reinigen Sie das Zubehor
und den Garraum nach
jeder Verwendung.
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TABELLE DER SPEISENZUBEREITUNG

Die folgende Tabelle enthalt Informationen zu den Lebensmitteln, die wir in unseren
Laboren getestet haben, um die Backzeiten zu bestimmen. Die Backzeiten kénnen je
nach Netzspannung, Art des Backguts, Menge und Temperatur variieren. Gerichte, die
nach diesen Werten zubereitet werden, entsprechen moglicherweise Ihrem Geschmack
nicht. In solchem Fall kénnen Sie verschiedene Werte ausprobieren, um Ergebnisse zu
erzielen, die Ihrem Geschmack entsprechen.

Speise Temperatur (°C) Backzeit (min) Funktion
Kuchen 170-190°C 30-40 Ober- und Unterhitze
Kekse
Pizza 200 °C 15-20 Ober- und Unterhitze
Auflauf 200 °C 30-40 Ober- und Unterhitze
Brathdahnchen Max. 150 Oberhitze
Grillhdhnchen Max. 60 Grill
Kalbsfleisch Max. 25-35 Ober- und Unterhitze
Fische
Auftauen - - Auftauen

WARNUNG: Heizen Sie den Backofen vor. Der Backofen heizt sich vor, bis die
Temperaturanzeige das erste Mal erlischt.

SCHLUSSELPUNKTE

Beachten Sie beim Backen im Backofen folgende Fakten.

Nur weil die Oberseite der Speise gar ist, heillt es nicht, dass auch das Innere gar ist.
Bei hohen Temperaturen gebackene Lebensmittel trocknen schnell aus. Um das Innere
richtig zu garen, muss die Speise langer bei niedriger Temperatur gebacken werden.

Beim Backen von Kuchen und Gebick muss der Backofen vorgeheizt werden. Offnen
Sie die Backofentiir wéhrend des Backens mindestens die ersten 20 Minuten nicht.
Prifen Sie, ob der Kuchen bereits fertig ist, indem Sie mit einem Zahnstocher hinein
stechen. Wenn der Zahnstocher sauber herauskommt, ist der Kuchen fertig. Diese
Kontrolle sollte nach 3 Backzeit durchgefiihrt werden.

- Salzen Sie insbesondere beim Braten von rotem Fleisch nicht im Voraus,
sondern erst nach Ablauf der Haélfte von Bratzeit. Braten Sie rotes Fleisch zu beginn
bei hoher Temperatur und senken Sie die Temperatur gegen Ende ab.

- Halten Sie bei weiBem Fleisch wihrend des gesamten Bratvorgangs eine
niedrigere Temperatur.

- Um zu priifen, ob das Fleisch gar ist, stechen Sie mit einer Gabel hinein. Wenn die
Gabel im Fleisch steckt, ist es gar.
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BACKTIPPS

m Brandgefahr durch Verwendung nicht grillgeeigneter Lebensmittel

Grillen Sie nur solche Lebensmittel, die zum Grillen bei intensiven Temperaturen
bestimmt sind. Platzieren Sie die Lebensmittel nicht zu weit auf dem Rost. Dies ist der
heiBeste Teil des Backofens und fetthaltige Lebensmittel konnten entflammen.

SachgemaBe Verwendung von Kochgeschirr (nur Modell GZ-4541)

PRy,

ENTSORGUNG DES ALTGERATES

Entsorgen Sie lhr Altgerat umweltgerecht.

1. Dieses Gerat ist mit dem WEEE-Symbol gekennzeichnet. Dieses Symbol
E weist darauf hin, dass elektrische und elektronische Altgerdte getrennt

gesammelt und entsorgt werden mussen. Das bedeutet, dass das Gerat
I gemald der EU-Richtlinie 2002/96/EG recycelt oder demontiert werden
muss, um die Umweltbelastung zu minimieren. Falls Sie weitere Informationen
brauchen, wenden Se sich bitte an lhre ortlichen und regionalen Behérden.

2. Elektrische und elektronische Geréte, die der kontrollierten Abfallsammlung
unterliegen, stellen aufgrund ihres Schadstoffgehalts eine potenzielle Gefahr fiir die
Umwelt und menschliche Gesundheit dar.

3. Informationen zur Entsorgung des Produktes erhalten Sie bei Ihrem Héndler oder
Ihrem ortlichen Entsorgungsdienst.

4. Trennen Sie vor der Entsorgung des Gerates den Netzstecker mit dem Netzkabel
vom Gerat und entriegeln Sie die Abdeckung, falls vorhanden, um Kinder vor dem
Einklemmen im Gerat zu schiitzen.

5. Die Verpackungsmaterialien sind fir Kinder gefahrlich. Bewahren Sie deshalb alle
Verpackungsmaterialien auBBer Reichweite von Kindern auf.

VERPACKUNGSINFORMATIONEN

Die Verpackung des Gerates besteht aus recycelbaren Materialien gemal unserer
nationalen Gesetzgebung. Werfen Sie die Verpackung nicht in den Hausmiill, sondern
bringen Sie sie zu einer von den 6rtlichen Behorden dafiir vorgesehenen Sammelstelle.
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Benutzerhinweise zur Entsorgung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten (im Haushalt)

Dieses Symbol auf Produkten oder in begleitenden Dokumenten besagt, dass elektrische und
elektronische Altgerdte nicht zusammen mit dem Hausmiill entsorgt werden diirfen.

Bringen Sie diese Altgerdte zu den eigens vom Staat eingerichteten Sammelstellen, wo sie kostenlos
angenommen und 6kologisch entsorgt werden. Alternativ in einigen Landern konnen Sie die Altgerate
Ihrem lokalen Fachhdndler beim Kauf eines neuen dquivalenten Produktes zurlickgeben.

Durch die sachgemaBe Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der Vermeidung méglicher Umwelt-
und Gesundheitsgefahren durch unkontrollierte Entsorgung. Weitere Hinweise zur Entsorgung erhalten
Sie bei Ihrer Ortsverwaltung, dem Entsorgungsunternehmen oder lhrem Fachhandler.

Eine unsachgemaBe Entsorgung dieser Art von Mill kann gemal den nationalen Vorschriften bestraft
werden.

Fiir Unternehmen in den EU-Landern
Wenn Sie elektrische und elektronische Altgerate entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche
Informationen von Ihrem Fachhandler oder Lieferanten.

Hinweise zur Entsorgung in anderen Landern au3erhalb der EU

Dieses Symbol gilt nur in der EU.

Wenn Sie dieses Gerat entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche Informationen tiber die
sachgemale Entsorgung von lhrer Ortsverwaltung oder lhrem Fachhandler.
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Important information and useful tips for operation

Warning for dangerous situations with regard to life and property.

Warning for electric shock risk

Warning for fire hazard risk
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Protection against hot surfaces




TECHNICAL FEATURES

Model GZ-4511 GZ-4541
Voltage/Frequency 220-240V/50-60 Hz 220-240V/50-60 Hz
Total power consumption 1400 W 1600 W
(EV’\‘ITS;TX' ﬁ'eri';i'ls)'(o d”esp ) 590 x 464.6 x 325 590 x 464.6 x 354.4
Interior Lighting 18W 18W

Plate Powers - 1500-1000 / 1000-800 W
Class and IP degree CLASS 11P20 CLASS 11P20

@ Specifications are subject to change without notice to improve product quality.

@ The illustrations in the manual are schematic and may not exactly match your

product.

@ The values indicated in the labeling on the product or in other printed
documents supplied with the product are determined in a laboratory setting in
accordance with the relevant standards. These values may differ depending on
the use and ambient conditions.

@ Use your oven on a grounded plug with a fuse rating of at least 16 A.




IMPORTANT SAFETY INFORMATION

Dear Customer,

Manufactured in modern facilities and subjected to strict quality control, we want you
to get the most out of your product. Therefore, read the entire manual carefully before
using the product and keep it as a reference source. If you pass the product on to
another person, give them the manual.

1. The product contains a thermostat and only a suitable thermostat should be used.

2. This appliance is NOT intended for use by persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning the use of the appliance by a person
responsible for their safety. DO NOT LEAVE unattended near children or pets. No
one is authorized to operate or clean this equipment unless they have fully read and
understood all operating and safety instructions in this manual.

3. Children 8 years of age and older may use this equipment under supervision or after
proper instruction. Children must not tamper with the appliance.

4. Keep the appliance and power cord out of the reach of children under 8 years of
age.

5. Your oven is NOT DESIGNED to be operated from an external timer or an
independent remote control system.

6. This appliance is intended for normal household and similar use only. It is NOT
INTENDED for use in commercial or retail environments. If this oven is used
improperly or for professional or semi-professional purposes, or if it is not used in
accordance with the instructions in the user manual, the warranty will be void and
the manufacturer will not be held liable for any damages.

7. if CAUTION - HOT SURFACES: This symbol indicates that accessible surfaces
may become very hot during operation. The warning label with this symbol
must not be removed. Do not touch hot surfaces. Use handles.

8. ALWAYS place the appliance on a flat, heat-resistant surface. Intended for

countertop use only. DO NOT operate on unstable surfaces. DO NOT operate

the unit in a confined space or under hanging cabinets. To prevent any property
damages from fumes released during operation, adequate space and ventilation are
required. Never operate the unit near combustible materials such as paper towels,
curtains or plastic sheets. Make sure the cord does NOT hang over the edge of a
table or countertop or touch hot surfaces.

9. CAUTION - HOT SURFACES: This appliance generates excessive heat and fumes
during use. Proper precautions must be taken to avoid the risk of personal injury,
fire and property damage.



10. DO NOT place a mat under the unit. If you must place the appliance on a mat, take
precautions to prevent the appliance from sliding off the mat.

11.DO NOT place the appliance against the wall or on top of other appliances while
cooking. Allow at least 5 inches or 13 cm of clearance on the top, back, sides and
top of the unit. DO NOT place any objects on top of the appliance.

12.DO NOT place the appliance on the tops of the oven.

13. WARNING: To minimize the risk of electric shock, use only the supplied removable
utensils, trays, grates, etc. for cooking.

14. Using accessories which are NOT RECOMMENDED by the appliance manufacturer
may result in injury.

15. & For your safety do not use the oven without mounting leg unit.

16. NEVER use with an extension cord , a short power cord (or detachable power cord)
is provided to minimize the risk of tangling or tripping over a longer cord. NEVER
use the power outlet under the countertop.

17.DO NOT use the appliance outdoors.

18.DO NOT operate if the cord or plug is damaged. If the appliance malfunctions
during use, unplug it immediately. DO NOT USE OR ATTEMPT TO REPAIR A
DEFECTIVE UNIT. Contact customer service for assistance.

19. Unplug the appliance when not in use and before cleaning the oven. Allow
the oven to cool down before installing or removing parts. NEVER immerse the
body in water. If the unit is dropped or accidentally immersed in water, unplug it
immediately. Do not immerse or rinse the cord or plug in water or other liquids.

20.The external surfaces of the unit may become hot during use. Wear oven gloves
when handling hot surfaces and components.

21. ALWAYS unplug the appliance after use.

22. Use extreme caution when handling an appliance that contains hot oil or other hot
liquids.

23. USE EXTREME CAUTION when removing trays or disposing of hot grease.

24.DO NOT clean with a metal scouring pad. Parts may come off the base and come
in contact with electrical parts, creating a shock hazard. Use non-metallic scouring
pads.

25.DO NOT attach oversized food or metal utensils to the unit as this may cause a fire
or electric shock.

26. Use extreme caution when using containers made of a material other than metal or
containers made of a material other than glass.

27.Do not store any materials other than the accessories that are recommended by the
manufacturer in this unit when not in use.

28.Do not place any of the following materials in the unit: Paper, cardboard, plastic.

29. Do not cover the spill tray or other parts of the unit with metal foil, as this may cause
the unit to overheat.



IMPORTANT

« The spill tray should be operated in place and all food should be removed from
the spill tray when it is more than half full. Never place the spill tray (or any other
accessory) directly on the oven.

KEEP THESE INSTRUCTIONS - FOR HOME USE ONLY

/A\ WARNING:

«  NEVER place anything on top of the unit.

« NEVER cover the ventilation openings on the top, back and sides of the cooking
unit.

« Always use oven gloves when removing anything hot from the unit.

« Never place anything on the oven door when it is open.

« Do not leave the oven door open for extended periods of time.

«  Always make sure nothing can come out of the oven before closing the oven door.

« Always close the oven door slowly and do not slam it. Always hold the oven door
handle when opening and closing the door.

« The usage life of this product is 10 (ten) years.

/\ WARNING: Attaching the power cord

+ Plug the power cord into a designated power outlet. No other devices should
be plugged into the same outlet. Plugging other equipment into the outlet will
overload the circuit.

« Do not use an extension cord with this product.

« To disconnect, turn off all controls, then unplug from the wall.

Electrical power
If the circuit is overloaded with other equipment, your new device may not work
properly. It must be operated on a dedicated circuit.

Fire risk due to food not suitable for the grill

Only grill the food that can be cooked in intense grill fire.
Do not place the food too far back on the grill. This is the hottest location and food
containing fat may catch fire.



INSTALLATION

Before using the product.
The customer is responsible for choosing where to install the device and
preparing the electrical installation.

A The product must be installed in accordance with local electrical standards.

A Inspect the product for any damage before installation. Do not install the
product if it is damaged. Damaged products cause a risk for your safety.

Power connection

@ The product must be used with a grounded line!
The manufacturer is not liable for any damages caused by usage without an
earthing line!

A The power cord must not be crushed, bended or pinched or come into contact
with hot parts of the product. If the power cord is damaged, it must be replaced
by a qualified electrician.

« The data of the mains supply must correspond to the data on the unit
reference label of the device. The unit reference label is located on the back of
the product.

«  The product's connection cable must comply with the technical specifications
and power consumption; Check. Technical features page 3

«  Plug must be in an easily accessible location after installation.

« The warranty for the product starts only after correct installation.

é Before initiating any operation on the electrical installation, please unplug the
device.



LEG INSTALLATION

1 : Fixed Tab
2:Moving Tab

ul D
< 2.
<
STEP-1 ©  STEP-2
Align the leg plastic as shown in Attach the fixed tabs first,
the image. regardless of direction.

STEP-3 STEP-4
Then attach the movable tab Please use the legs together
with light force. with the footings on top.



BACKWALL GAP FIXER ASSEMBLY
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Adjust the back wall gap adjusters
to left and right holes as shown.
Plug them in with a modrate push.

\
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USING THE OVEN

Initial use

«  Remove all the packing material.

«  Wash the cooking accessories by hand before using them for the first time.
Then wipe the outside and inside of the oven with a warm, damp cloth and mild
detergent.

« Then preheat the oven for 10 minutes, while empty and with the door open.
CAUTION: When used for the first time, the unit may let out smoke or emit a
burning odour due to the oils used to coat and protect the heating elements.

« Finally, wipe the appliance with a damp cloth.

Operating the Oven

« Set the oven function in which you want to cook.
« Setyour timer to the desired time or manual position (clock icon).
« After you set the desired temperature, your oven will start to work.

WARNING: Your oven will not work if the thermostat and oven control are on, but the
timer is not set or switched to the manual position.

10



PARTS AND ACCESSORIES

*10

=

(*): Optional
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9.
10.
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Hotplate: It Is a heating element. Do not touch with bare hands.

Door handle: Always use the handle and avoid touching the glass door. The glass
door can become very hot during cooking and cause injury.

Glass door: Solid, durable tempered glass keeps the heat inside and provides even
heat distribution for food products. Never cook with the door open.

Control panel: Contains control buttons.

Oven legs: Do not operate the oven without legs.

Round tray: Use on the grill delivered with the product.

Square tray: Use it by placing it on the baking tray of your choice.

Spill tray: Place it directly under the heating elements. If you are preparing
succulent foods, the spill tray may fill. Empty the spill tray when it is more than half
full.

To empty the spill tray during cooking: Using oven gloves, open the lid and
carefully slide the spill tray out of the oven. Empty the spill tray and place it back in
the oven. Close the door to end the cooking process.

(Optional, may not be included with your product).

Wire grill: For positioning bread, bagels and round trays.

Grilled chicken skewer and dovetails: (Optional, may not be included with your
product).

4th shelf
3rd shelf

2nd shelf
1st shelf

Note: Remove all the contents from the
packaging. Remove the clear or blue
protective film off all accessories.

The contents will vary depending on the
model.

WARNING: The wire grill should be placed
on the shelf as shown in the figure.



CONTROL PANEL

. Hotplate Control Button: Use for desired heat

level.

. Signal Light: The signal lamp turns on when any

of the hot plates works.

. Hotplate Control Button: Use for desired heat

level.

. Temperature Control Button: Use for setting the

desired cooking temperature.

. Signal Light: When cooking mode and timer are

set, the light comes on. It goes off when the inside
of the oven reaches the set temperature.
Flashing during cooking is normal.

. Function Button: Use for setting the cooking

function.

. Timer: Use it to set the desired cooking time.

The time control range is 1-90 minutes.

. Temperature Control Button: Use for setting the

desired cooking temperature.

. Signal Light: When cooking mode and timer are

set, the light comes on. It goes off when the inside
of the oven reaches the set temperature. Flashing
during cooking is normal.

. Function Button: Use for setting the cooking

function.

13



Lower Part Heating
Only lower heating is available. You can have crispy food on the bottom

=== | | and soft on the top. It is suitable for pizza or food that needs to be
browned from the bottom.

— | Upper Part Heating
If you heat only from the top, you can bake cakes with shiny top and cook
food that need to be browned on the top.
Upper and Lower Heating

The food is cooked on the top and at bottom at the same time. You can
bake fluffy cakes, soft pastries, crispy pastries or cook delicious casseroles.
Use a single tray for cooking.

I

Top and lower heating with turbo fan( *)

The lower and the upper heater work together via the turbo motor. The
turbo motor provides more even heating. You can bake soft cakes, pastries
or cook delicious casseroles. Use a single tray for cooking.

)

-
-

Defrost (¥)

It helps to defrost frozen food in a short time and saves time. Place the food
to be defrosted on the middle rack over the grill plate Place a baking sheet
on the lowest rack to catch the water that accumulates from defrosting.

Top Heating + Rotisserie Chicken (¥*)

By heating from the top, you can cook tender meat. It is recommended to
use a drip tray or a regular tray. The maximum weight for rotisserie chicken
is 2 kg.

Grill Heating and Rotisserie Chicken(*)
Due to the grill function, you can cook tender and roasted meat by heating
more from the top. It is recommended to use a drip tray or a regular tray.

Grill Heating(¥)

The meat is sealed at high heat and remain juicy inside. You can cook food
such as meat, chicken and fish. It is recommended to use a drip tray or a
regular tray.

Grill Heater and Turbo Fan (¥)
Allows grilling on multiple surfaces by evenly distributing the temperature
inside the oven.

N RENER

Lower Heating and Turbo Fan (¥)

Lower heating and turbo fan work together. The even distribution of hot
air in the oven ensures that the bottom of food such as lahmacun and pita
bread are better cooked and crispy.

(*): Optional

14




CURING YOGHURT

When the oven is empty, the yogurt mode is selected using the thermostat, the switch
is set to Q It resistance, preheat for 10 minutes. For the fermentation process, boil the
raw milk for 10-15 minutes. It is recommended to use a steel pot for boiling. Then cool
to fermentation temperature (45 - 50 °C).

HINT: When the milk is warm, fermentation does not occur; when it is hot, the yogurt
becomes sour.

When the milk reaches this temperature range, add the yogurt at room temperature
and stir gently.

HINT: Use 1 tablespoon of yogurt per 1 liter of milk.

Place uncovered on the 1st rack of preheated oven and close the oven door and set
timer to manual setting. Allow to ferment for 5 hours without opening. Remove the
trays at the end of the set time. Let them reach room temperature for half an hour
without closing the lids. Then close the lids and put them in the refrigerator. Keep at
least 12 hours before eating.

(The yogurt fermentation feature is optional, it may not be included in your product).

15



CLEANING AND STORAGE

Cleaning

Clean the appliance after each use. Unplug the appliance and make sure it is
completely cooled before cleaning.

1.

Wipe the outside of the unit with a warm, damp cloth and mild detergent.

2. To clean the door, gently wipe both sides using warm detergent water and a damp
cloth. DO NOT IMMERSE the unit in water or wash it in the dishwasher.

3. Clean the inside of the unit with warm water, a mild detergent and a non-abrasive
sponge. Do not clean the heating coils as they are fragile and may break. Then rinse
the unit thoroughly with a clean, damp cloth. Do not leave water inside the unit.

4. Some detergents or cleaning agents may damage the surface. Do not use abrasive
cleaners, cleaning powders/creams or sharp objects.

5. To easily remove food sticking to the accessories, soak them in warm detergent
water.

6. Itis recommended that acidic substances such as spilled oil, lemon, etc. be cleaned
immediately.

7. All other maintenance should be performed by an authorized service
representative.

Storage

1. Unplug the unit and allow it to cool completely.

2. Make sure all components are clean and dry.

3. Place the unitin a clean and dry location.

Oven Lamp (¥)

A WARNING: To avoid electric shock risk, unplug the oven before replacing the

lamp and make sure the oven has cooled down.

Remove the glass protector by turning it.

Then remove the lamp and install a new lamp with the same specifications. Finally,
install the glass protector in its original position.

The lamp class is tungsten halogen.

NOTE: Do not look too long into the halogen lamp.

(Optional, your product may not have one).

16



TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

Device does not work

The device is not

Plug in the device.

Timer and temperature did
not turn on.

Adjust the temperature
and timer.

The device may be
plugged into an outlet
that is shared with other
devices.

Connect the device to a
single outlet.

Does not cook

The appliance is
overloaded.

Use small batches to
ensure even cooking.

The temperature is set too
low.

Increase the temperature.

Food is not cooked evenly

Some foods need to be
flipped during cooking.

Some foods need to be
flipped during cooking.

Food of different sizes are
cooked together.

Cook foods of similar size
together.

If more than one rack is
used, the trays must be
rotated.

Turn the trays from top to
bottom or vice versa.

White smoke comes out of
the device

Excess oil used.

Remove excess oil with a
cloth.

The accessories have
excess oil residue from
previous cooking.

Clean the components and
the inside of the unit after
each use.
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COOKING TABLE

In the table below, you will find the information about the foods that we have tested in
our laboratories and determined their cooking values. Cooking times may vary as per
mains voltage, quality, amount of the ingredients to be cooked, and the temperature.
Meals you cook using these values may not appeal to your tastes. You can experiment

and set different values to achieve different flavours and results to your taste.

Meals Temperature (°C) Cool((l:liz)t ime Function
Cake 170-190°C 30-40 Bottom-Top
Cookie
Pizza 200 °C 15-20 Bottom-Top
Pie 200 °C 30-40 Bottom-Top
Chicken Broiler Max 150 Top
Chicken Broiler Max 60 Grill
Veal Max 25-35 Top-Bottom
Fish
Defrosting - - Defrosting

WARNING: Pre-heat your oven before baking. Pre-heating time is the time until the
indicator light goes off for the first time.

KEY POINTS

When Baking In the Oven, Keep the Following in Mind.

The fact that the top of the food is cooked does not mean that the inside is cooked.
Foods cooked at high temperatures in a short time will dry out. Food must be cooked
longer at low temperatures for the inside of the food to be properly cooked.

When cakes and pastries are baked pre-heating the oven is necessary. Do not open
the oven door during the the bakery rising for at least 20 minutes. To check if the pastry
is done, insert a toothpick and test; if the toothpick comes out clean, the pastry is done.
This check should be done after 3/4 of the baking time has elapsed.

- Especially when cooking red meat salt is not added beforehand, but halfway
through the cooking time. Red meat is cooked at high heat at the beginning and
the heat is reduced towards the end.

- For white meat, keep the heat low throughout the cooking process.

- To check if the meat is cooked, press into the meat with a fork. When the fork sinks
into the meat, the meat is cooked.

18



TIPS RELATED TO COOKING

m Fire risk due to food not suitable for the grill

Only grill the food that can be cooked in intense grill fire.
Do not place the food too far back on the grill. This is the hottest location and f food
containing fat may catch fire.

Using Cookware Correctly (only GZ-4541)

PRy,

DISPOSING OF THE WASTE PRODUCT

Dispose of the old product in an environmentally sound manner.

1. This product is marked with a symbol (WEEE) indicating that waste electrical
E and electronic equipment should be collected separately. This means that

the equipment must be recycled or dismantled in accordance with EU
B Directive 2002/96/EC to minimize its impact on the environment. For more
information, please contact your local and regional authorities.

2. Electronic products that are not subject to controlled waste collection pose a
potential risk to the environment and human health due to the pollutants they
contain.

3. Check with your dealer or the waste collection service in your community on how to
dispose of the product.

4. Before disposing of the product, unplug the power cord and break the cover lock, if
present, to protect children from danger.

5. Packaging materials are dangerous to children, keep all packaging materials out of
the reach of children.

PACKAGING INFORMATION

The packaging of the product is made of recyclable materials in accordance with our
national legislation. Do not dispose the packaging waste together with the household
waste or other wastes, dispose it to the packaging collection areas specified by local
authorities.
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DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT

This symbol on products or original documents means that used electric or electronic products must
not be added to ordinary municipal waste. For proper disposal, renewal and recycling hand over these
appliances to determined collection points. Alternatively, in some European Union states or other
European countries you may return your appliances to the local retailer when buying an equivalent new
appliance. Correct disposal of this product helps save valuable natural resources and prevents potential
negative effects on the environment and human health, which could result from improper waste
disposal. Ask your local authorities or collection facility for more details. In accordance with national
regulations penalties may be imposed for the incorrect disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states

If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier for the necessary
information.

Disposal in other countries outside the European Union.
This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, request the
necessary information about the correct disposal method from the local council or from your retailer.





