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POPIS PRODUKTU

AU, WN=

Zakladni jednotka

Ovladaci panel/displej

Vnitini nadoba

Zasuvka konektoru pro zastrcku konektoru
Kryt

Sklenéna nadoba 1,2 | (souprava 2 ks)

6a Viko na sklenénou nadobu

6b Odvzdusnovaci tlaitko

6¢c Tésnéni vika sklenéné nadoby

Sitko

7a Viko na sitko

7b Tésnéni vika na sitko

Sklenice na jogurt 125 ml (souprava 4 ks)
8a Vicko na sklenici na jogurt

8b Tésnéni na vicko sklenice na jogurt
Napajeci kabel

9a Zastrcka

9b Zastrcka konektoru



OVLADACI PANEL/DISPLEJ
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Zobrazeni ¢asu provozu

Indikator programu 1 — Greek Yogurt (fecky jogurt)
Indikator programu 2 - Fruit wine (ovocné vino)
Indikator programu 3 - Yogurt (jogurt)

Indikator programu 4 — Cheese (syr)

Tlacitko programu na vyrobu feckého jogurtu
Tlacitko pro nastaveni ¢asu programu

Tlacitko pro vybér programu

Tlacitko pro spusténi/zastaveni
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Jsme radi, Ze jste se rozhodli pro tento prémiovy vyrobnik jogurtu a
smetanového syra a chtéli bychom Vam podékovat za projevenou davéru.
Spotfebic je uréen pro pfipravu jogurtu a Cerstvé smetany. Urcité na vas
zapusobi jeho jednoduché ovladani i pestré aplikace. Pro dlouhodobé
vyuziti tohoto spotrebice si dikladné prectéte nasledujici poznamky a
dodrZujte je. Uschovejte si tento ndvod k obsluze na bezpe¢ném misté.
Pii predani spotiebice dalsi osobé ji predejte i tento ndvod k obsluze.
Dékujeme velmi pékné.

UCEL POUZITI

Spotftebic je uréen k pouziti v domacnosti a podobnych prostorach, jako napfiklad:

- kuchyné pro persondl v obchodech, kanceléfich a jinych malych obchodnich
prostorach,

- zemédélské podniky,

- hosty v hotelech, motelech a dalSich podobnych Zivotnich prostiedich,

- penziony s vydejem snidané.

Jiné pouZziti nebo Upravy spotfebice nejsou uréeny a mohou pfedstavovat znac¢né riziko

nehody. Za skody zplisobené jakymkoli nesprdvnym pouzitim vyrobce neodpovida.

Spotfebi¢ neni urceny k ohfivani tekutin (napfiklad vody, mléka, polévky a podobné) a

neni uréen ke komerénimu pouziti.

TECHNICKE UDAJE

Spotiebic pfipojte pouze k izolované uzemnéné elektrické zasuvce instalované podle
platnych predpis(. Jmenovité napéti musi odpovidat parametrim na vyrobnim Stitku.
Pripojujte jen ke stfidavému proudu!

Nominalni napéti: 220-240V ~ 50/60 Hz
Nominalni vykon: 20 W

Trida ochrany: |

Spotieba v pohotovostnim rezimu:< 0.5 W
Nastaveni ¢asu: az 24 hodin

OBSAH BALENi

Ihned po vybaleni zkontrolujte Uplnost baleni, jakoz i poskozeni produktu a viech dill
prislusenstvi (viz popis produktu na strané 2).



OBALOVY MATERIAL

Obalovy materidl nevyhazujte, ale recyklujte.
Papir, lepenku a vinitou lepenku odevzdejte na sbérna mista sbérového papiru. Do
specifickych sbérnych nddob vkladejte také plastovy obalovy materidl a félie.

N LD &N £

PE-HD PE-LD PP PS

V prikladech pro oznaceni plast(:
PE znamena polyetylen, kédovy obrazek 02 pro PE-HD, 04 pro PE-LD, PP pro
polypropylén, PS pro polystyrén.

INFORMACE O LIKVIDACI

Podle Smérnice o odpadu z elektrickych a elektronickych zafizeni

(2012/19/EV) se tento vyrobek po skonceni zivotnosti nesmi likvidovat

spolu s ostatnim domovnim odpadem. Proto jej prosim predloZte napt. na

mistnim sbérném misté (napf. recyklacni stfedisko) v souladu se zakony

zemé vaseho bydlisté k recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.
[ ] V3echny moznosti likvidace vdm poskytnou mistni ufady.



PRO VASI BEZPECNOST

& UPOZORNENI:

Piectéte si vSechny bezpecnostni pokyny a doporuceni. Nedodrzeni
bezpecnostnich pokynii miize vést k urazu elektrickym proudem, pozaru a/nebo
vaznému zranéni!

VSEOBECNA BEZPECNOSTNi UPOZORNENI:

Spotfebi¢ mohou obsluhovat déti ve véku od 3 let a starsi, jsou-li pod dozorem,
nebo pokud byly pouceny o bezpecném pouzivani spotrebice s ohledem na
vsechna rizika z toho vyplyvajici.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a jsou
pod dozorem.

Déti mladsi 3 let drzte vzdy mimo dosah spotfebice a napajeciho kabelu.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud byly
pod dozorem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani spotrebice a pochopily
souvisejici nebezpedi.

Déti si se spotiebicem nesmi hrat.

Obalovy material jako jsou napfiklad igelitové sacky, by mély byt uchovavéany co
nejdale od dosahu déti.

Nepouzivejte toto zafizeni s externim ¢asovac¢em nebo samostatnym systémem
dalkového ovladani.

Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte funkénost spotiebice a pfislusenstvi, nesmi se
provozovat, pokud spadl nebo vykazuje viditelnd poskozeni. V téchto pfipadech
musi byt odpojeno napajeni a spotfebi¢ musi byt zkontrolovan odbornikem.

Pfi ukladani napajeciho kabelu se ujistéte, Ze se do néj nikdo nemUze zamotat nebo
o néj zakopnout, aby se predeslo ndhodnému stazeni spotiebice.

Udrzujte napdjeci kabel mimo horké povrchy, ostré hrany a mechanické sily.
Pravidelné kontrolujte napdjeci kabel, zda neni poskozeny nebo opotiebovany.
Poskozené nebo zamotané kabely zvysuji riziko Urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte nespravné napdjeci kabel k odpojeni spotfebice! Tahejte pouze za
zastrcku, ne za napdjeci kabel!

Pri ¢isténi nikdy neponofujte spotiebic, napajeci kabel a jeho zastr¢ku do vody.



Neskladujte ani nepouzivejte spotiebic¢ venku nebo ve vlhkych mistnostech.

Tento elektricky spotiebic spliiuje pfislusné bezpecnostni normy. V pfipadé zndmek
poskozeni spotiebice nebo napajeciho kabelu okamzité odpojte spotiebic. Opravy
mohou provadét pouze autorizované odborné prodejny. Neodborné opravy mohou
zpUsobit znacné nebezpedi pro uzivatele.

Nespravné pouzivani a nerespektovani navodu k obsluze rusi viechny néroky na
zaruku.

BEZPECNOSTNI RADY PRI POUZIVANi SPOTREBICE

Spotiebi¢ neprepravuijte, kdyZ je horky. Spotrebic a pfislusenstvi musi pred ¢isténim

nebo pfemisténim zcela vychladnout!

Pro bezpecné vypnuti po kazdém pouziti vytdhnéte zastréku z elektrické zasuvky.

PFi nastavovani spotrebice dodrzujte nasledujici pokyny:

- Spotrebi¢ umistéte na stabilni a rovny povrch odolny vici teplu (zadné lakované
povrchy, zddné ubrusy atd.).

- Umistéte jej mimo dosah déti.

- Prostor nad spotiebi¢em by mél byt volny. Ponechte na vsech stranach vétraci
vzdélenost alespon 20 cm, abyste predesli poskozeni teplem nebo vypary a
zajistili volny pracovni prostor. Musi byt zajistén neomezeny pfivod vzduchu.

- Spotrebic¢ nepouzivejte v blizkosti zdrojl tepla (trouba, plynovy plamen atd.)
nebo ve vybusném prostredi, kde se nachézeji hoflavé kapaliny nebo plyny.

VOLITELNE PRISLUSENSTVi

Pro pfipravu vétSich mnozstvi si mizete od vaseho
specializovaného prodejce, specializované prodejny,
odesilatele nebo e-shopu zakoupit sadu 4 sklenic na jogurt s
——y vickem s popisem produktu ,JB 4” nebo sklenénou nadobu s
vickem s popisem zbozi,,JG 1“

PRED PRVNIM POUZITIM

Pro zacatek vycistéte spotiebic i veskeré prislusenstvi. Dalsi informace naleznete v casti
,Cisténi a udrzba”.



DOTYKOVA OVLADACI TLACITKA

&
Q

Pfi kazdém dotyku tlacitka zazni zvukovy signal.

Spotiebic je vybaven dotykovymi ovlddacimi tlacitky, kterd umoznuji
jednoduchou a nejpohodInéjsi obsluhu. Dotykem pfislusného tlacitka se
aktivuje prislusna funkce.

PREHLED PROGRAMU - PODROBNOSTI O PROGRAMU

Spotfebi¢ ma 4 prednastavené programy. Upozoriujeme, Ze v zavislosti na prostredi
a pfisadach se teploty mohou o nékolik stupnu lisit. Celkové Ize timto spotiebi¢em
zpracovat smés maximalné 1,2 I.

Prog.¢. | Nazev programu Popis programu Zobrazeni na displeji | Teplota | Caszrani
P Program pro pfipravu i% 10 o "
1 Recky jogurt reckeho jogurtu, 40°C 10 hod. (¥)
2 Jogurt I?rograrn pro pripravu 0 8 : 40°C 8 hod. (%)
Cerstvého jogurtu.
3 Ovocné vino Prografn pro pripravu % 3 6 30°C 36 hod.
ovocného vina.
4 Syr I?rogralm prc? pripravu o 6 {% 60°C 6 hod. (%)
Cerstvého syra.
(¥) ¢as zrani Ize nastavit v hodinovych krocich od 1 hodiny do 10/14 hodin.




PROVOZ SPOTREBICE

« Dbejte na to, aby se spotiebi¢ béhem procesu zrani nepohyboval, aby nedoslo
k pFeruseni procesu fermentace.

» Pied pouzitim dukladné vycistéte sklenénou nadobu a sklenice na jogurt a
oplachnéte je horkou vodou.

/ Viko sklenéné nadoby je vybaveno odvzdusnovacim ventilem.

- « Pfed nasazenim vika nejprve oteviete odvzdusnovaci ventil
stisknutim odvzdusnovaciho tlacitka. Viko Ize takto jednoduse
pfipevnit. Po nasazeni zaviete ventil.

«  Chcete-li viko sejmout, nejprve oteviete odvzdusnovaci ventil
stisknutim odvzdusnovaciho tlacitka. Viko Ize takto snadno
sejmout.

1.) Do spotiebice viozte sklenénou nadobu/sklenice na jogurt
Naplnénou sklenénou nadobu (s vikem) nebo naplnéné sklenice na jogurt (s vikem)
vloZte do vnitini nddoby spotrebice.
Pfipevnéte kryt. Dbejte na spravnou polohu krytu.

2.) Pripojte spotiebic ke zdroji napajeni

+ Nejprve pfipojte napdjeci kabel do zadsuvky na zadni strané
spotriebice. Zkontrolujte pevné a spravné uloZeni napdjeciho
kabelu. Pokud je napajeci kabel velmi volny, mize dojit k
poskozeni kabelu a zastrcky!

« Nyni pfipojte napdjeci zastrcku do elektrické zasuvky.

« V3echny indikatory na displeji se kratce rozsviti. Potom se na
displeji zobrazi 2 pomlcky a navic zazni,pipnuti”. Spotrebic je
pfipraven k pouziti.

POZNAMKA: Pokud béhem nasledujicich 30 sekund
nedojde k dalsi aktivaci tlacitka, spotrebic se prepne zpét
do pohotovostniho rezimu a platnost obou pomlcéek vyprsi.
Opétovnym stisknutim tlacitka pro vybér programu se
spotfebic vrati do provozniho rezimu.



3.) Zvolte program

«  Opakované mackejte tlacitko pro vybér programu, dokud se
nerozsviti pozadovany program.

a také indikator pfislusného programu (napt.: program
LJoghurt”).

POZNAMKA: Pokud béhem nésledujicich 10 sekund
nestisknete zadné tlacitko, spotiebic se prepne zpét do
provozniho rezimu (2 poml¢ky na displeji).

: « Nadispleji se zobrazi ndvrh doby zrani. Blika nastaveni ¢asu

4.) Zménte nastaveni ¢asu

-V pripadé potieby Ize individualné upravit ¢as zrani. Za timto
ucelem se nékolikrat dotknéte tlacitka.
POZNAMKA: Cas Ize nastavit v hodinovych krocich.

5.) Spustte/zastavte spotiebic

« Pozvoleni viech pozadovanych nastaveni Ize spotfebic spustit
pomoci tlacitka,Confirm/Cancel”,

. Casovat je navrzen jako ,odpocitavaci ¢asovac”, Po nastaveni
¢asovace odpocitava ¢as do,0" Po dosazeni nastaveného casu
zrani se ozve Ctyfnasobné ,pipnuti”. Spotiebi¢ se automaticky
vypne.

+  Proces zréni Ize kdykoli pferusit opétovnym dotykem na
tla¢itko,,Confirm/Cancel”.

6.) Vyjméte sklenénou nadobu/sklenice na jogurt

« Sejméte kryt. Upozoriiujeme, ze na vnitfnim povrchu krytu mize byt
kondenzovana voda. Tvorba kondenzované vody je normalni a neni dvodem k
reklamaci.

+ Vyjméte sklenénou nddobu nebo sklenice jogurtu.

« Hotovy jogurt vlozte do chladnicky alespor na 4-8 hodin, aby se dokondil
proces zrani. Potom m{ize byt jogurt dochucen pfisadami, zpracovan nebo
konzumovan.
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7.) Trvalé vypnuti napajeni

« Po kazdém pouziti vytahnéte zastrcku z elektrické zasuvky pro
trvalé a bezpecné vypnuti.

CISTENi A UDRZBA

& UPOZORNENI:
Nebezpeci poranéni, resp. popaleni! Pied ¢isténim vzdy odpojte spotiebic a
nechte viechny ¢asti vychladnout!

@’ Spotiebi¢ a zastréku nikdy neponoiujte do vody ani je neéistéte pod
EI tekouci vodou!

+ Vycistéte spotiebic zevnitf i zvenci vlhkou utérkou a otfete dosucha.
«  Umyjte kryt, sklenénou nadobu, sklenice na jogurt, vicko a sitko v horké vodé s
trochou prostfedku na myti nddobi.
POZNAMKA: Sklenénou nadobu a sklenice na jogurt Ize myt i v myéce nadobi.
« Pred dalSim pouzitim musi byt vSechny dily zcela ¢isté a suché.
« Nepouzivejte zddné abrazivni prostfedky ani rozpoustédla!
« K(isténi nikdy nepouzivejte pfistroj s proudem pary!

CHYBOVE KODY
V pfipadé poruchy elektronika spotfebice zobrazi na displeji pfislusné chybové kddy:

E1/E2 Porucha elektronického ovladéni. Elektronicky systém je vadny.
Svépomoc: Neni mozna - spotiebic je tfeba zaslat do servisniho strediska.
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PY PRO USPESNY PROVOZ

Jogurt je vétSinou vyroben z pasterizovaného a homogenizovaného mléka. Pfidané
bakterie mlé¢ného kvaseni zpracuji mlé¢nou laktézu na kyselinu mlé¢nou. Mlé¢na
bilkovina prostfednictvim vysledné kyseliny vytvafi vazby, které vedou k typické
strukture jogurtu.

Optimalni teplota pro proces zrani bézného jogurtu je cca 42-44 °C, pro vegansky
nebo bezlaktézovy jogurt doporucujeme teplotu kolem 38 °C. Doba zrani se miize
lisit v zavislosti na pouzitych ingrediencich a pozadované konzistenci jogurtu.
Hustota jogurtu také zavisi na obsahu tuku v pouzitém mléce. Pomérné tuhy jogurt
tedy ziskate z mléka s obsahem tuku 3,5 %, zatimco fidsi jogurt z mléka s obsahem
tuku 1,5 %.

Pro dosazeni dobrych vysledk( pfi vyrobé jogurtl je nezbytné dbét na dokonalou
hygienu viech nastroju a pfisad, protoze mlé¢né vyrobky jsou mimoradné citlivé.
Na vyrobu pouzivejte pouze mléko a startovaci kulturu! Pfisady jako cukr, ovoce
nebo pfichuté by se mély pfidavat pouze do hotového jogurtu.

Delsi doba zrani ma za nasledek tuzsi konzistenci jogurtu a intenzivnéjsi jogurtovou
chut.

Jakékoliv naruseni béhem doby zrani (naptiklad vibrace a otfesy) mlze zpUsobit, ze
jogurt zUstane tekuty a neziska pevnou konzistenci.

POZNAMKA: Berte nase navrhy jako zéklad a experimentujte sami, dokud nenajdete
optimalni nacasovani a nejlepsi ingredience pro,vas” oblibeny jogurt.

PRIPRAVA MLEKA

1x
4x
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sklenéna nadoba: Pro UpIné naplnéni je zapotrebi 1 litr mléka.

sklenice na jogurt (kazda 125 ml): Pro Uplné naplnéni je tfreba 0,4 | mléka.
Cerstvé mléko:

Neupravené mléko z pfimého prodeje na farmé se musi pred spotfebou nebo
dal3im zpracovénim zahtat na teplotu nejméné 70 °C, aby se eliminovaly pfipadné
Skodlivé mikroorganismy.

Cerstvé mléko nebo pasterizované mléko:

Mléko z chladiciho boxu jiz bylo zahfato na minimalné 72-75 °C, aby se znicily
stavajici mikroorganismy. Predbézna Uprava neni nutna.

UHT mléko (H-mléko):

Predbézna uprava pro H-mléko také neni nutna, protoze jiz bylo sterilizovano
vysokymi teplotami minimalné 135 °C.



« Veganské/bezlaktozové alternativy mléka:
PFi pouziti alternativ mléka, jako je napf. sdjové nebo bezlaktézové mléko,
predbéznd Uprava je nutnd pouze v pfipadé, Ze nebylo zakoupeno, ale vyrobili jste
si ho sami.V tomto pfipadé zahfejte mléko alespori na 70 °C jako syrové mléko.
Upozoriiujeme, Ze ne kazdou alternativu veganského mléka Ize pouzit k vyrobé
jogurtu bez zahustovadel.

PRIPRAVTE BAKTERIE MLECNEHO KVASENI

1 x sklenéna nadoba: Pro UpIné naplnéni je zapotiebi 150 ml pfirodniho jogurtu,
resp. pfislusné mnozstvi jogurtového kvasu nebo startovaci kultury podle navodu
vyrobce.

4 x sklenice na jogurt (kazdy 125 ml): Pro Uplné naplnéni je zapotiebi 70 ml
pfirodniho jogurtu, resp. pfislusné mnozstvi jogurtového kvasu nebo startovaci
kultury podle pokynt vyrobce.

» PFirodnijogurt:

PFi pouziti komercné dostupného cerstvého prirodniho jogurtu (zivocisného
nebo rostlinného plvodu) dbejte na to, abyste si vzali jogurt bez jakychkoli
konzervacnich nebo aromatickych pfisad, ktery nebyl tepelné zpracovan.

« Jogurtova fermentacni nebo startovaci kultura:

Pri pouziti fermentacni nebo startovaci kultury dbejte na spravné skladovani a
trvanlivost a pouzivejte ji podle navodu.

POZNAMKA: Jogurt pfipraveny s pouzitim startovaci kultury Ize opét pouZzit k pFipravé
jogurtu. Staci pouzit odpovidajici mnozstvi z posledni porce $alku. Tato metoda by se
neméla opakovat vicekrat, protoze slozeni kultur bakterii mlé¢ného kvaseni se mize
¢asem ménit. Pfectéte si proto pokyny vyrobce k pouzitému produktu.

PRIPRAVTE MLECNOU SMES

« Naplnte mléko (viz ¢ast,Pfiprava mléka” na strané 12) do dostatecné velké nadoby.
 Pridejte pozadovanou startovaci kulturu (viz ¢ast,Pfiprava bakterii mlé¢ného
kvaseni” na strané 13) a dikladné ji promichejte, az se obé smichaji rovnomérné.

POZNAMKA: Ujistéte se, zda je teplota startovaci kultury a mléka podobna.
«  Potom smés opatrné nalijte do sklenéné nddoby nebo do sklenic na jogurt. Davejte

pozor, abyste nddoby nepfeplnili
« Sklenénou nadobu, resp. sklenice na porce uzaviete prislusnym vickem.

13



RECEPTY

TIP:,Osladte” jsi jogurt ovocem. Bez ohledu na to, zda se jednd o Cerstvé ovoce,
konzervované ovoce nebo mrazené potraviny - jogurt smichany s ovocem, at uz
v kouscich nebo v kasi, je lahodnym a zdravym zac¢atkem dne a lehce stravitelnym
lehkym obcerstvenim béhem dne!

PRIRODNIi JOGURT

Ingredience pro sklenénou nadobu:

1 I mléka, 150 g pfirodniho jogurtu.

Ingredience pro 4 sklenice na jogurt, kazda 125 mil:
400 ml mléka, 70 g ptirodniho jogurtu.

Mléko a pfirodni jogurt by mély mit stejnou teplotu (doporucujeme pokojovou
teplotu). Obé ingredience naplrite do nadoby a rovnomérné promichejte. Nyni naplrite
smés do sklenéné nadoby, resp. do sklenic na jogurt a zavrete ji/je pfislusnym vickem/
vicky.

Spustte program, 1 - Joghurt” s pfednastavenym ¢asem 8 hodin.

Nastaveni ¢asu Ize podle potieby zvysit nebo snizit. Po dokon¢eni vlozte sklenénou
nadobu, resp. sklenice na jogurt na nékolik hodin do chladnicky na proces zrani, dfive
nez je dale zpracujete nebo zkonzumujete.

CERSTVY SMETANOVY SYR

Ingredience pro sklenénou nadobu:
500 ml ¢erstvého mléka 3,8 %, 150 g pfirodniho jogurtu 3,8 %, 200 ml smetany.

MIléko, smetana a pfirodni jogurt by mély mit stejnou teplotu (doporucujeme
pokojovou teplotu). Naplnte viechny ingredience do nddoby a rovnomérné je
promichejte. Nyni naplite smés do sklenéné nadoby a zavrete ji odpovidajicim vikem.
Spustte program, 1 - Joghurt” s pfednastavenym ¢asem 8 hodin. Nastaveni ¢asu lze
podle potieby zvysit nebo snizit.

Po ukonceni procesu zrani se musi ¢erstvy syr oddélit od syrovatky. Pro tento tcel
nasadte sitko na druhou sklenénou nddobu. Nyni naplrite syr do sitka a nasadte viko.
Syr nechame odtéct v chladnicce asi 24 hodin. Pfed konzumaci muizete syr dochutit
Cerstvymi bylinkami nebo peprem.

POZNAMKA: Doba odkapévéni zavisi na pozadované konzistenci ¢erstvého syra.

14



ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotiebic predstavuje 24 mésicl od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po piedlozeni
originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a ¢itelnym razitkem
prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotiebice, které se poskodi z diivodu poruch ve vyrobé spotiebice.
Po uplynuti zaru¢ni doby bude spottebic opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo Urazy osob, zvifat z
dlvodu nespravného poutziti spotiebi¢e a nedodrzeni pokyntl v navodu k pouZziti. Viyrobek je uréen vyhradné jako domaci
spotiebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicli, pokud je kupujici podnikatel - fyzickd osoba a spotiebi¢
kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuziti (§ 429 Obchodniho zékoniku). Zaruka se snizuje dle § 619 odst. 2
obcanského zakoniku na 6 mésicl pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho casti

- navady zplsobené nevhodnym zachdzenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s ndvodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

- nespravné pouzivéan, skladovan nebo prenasen.

- nazaruku 24 mésicll se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména zarovky, trubice, ¢isténi a odvapnovani kavovard, zehlicek,
zvlh¢ovacd, atd. Zde bude uctovano servisem za smluvni cenu.

- pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjisténa zadna zévada nebo nebudou splnény zaru¢ni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupuijici.

- zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydélecné cinnosti v provozovnach.

- zavada byla zpusobena vnéjsimi a zivelnimi podminkami (napf. poruchami v elektrické siti nebo bytové instalaci)

- zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zbozi pfi uplatiovani vady ze strany spotfebitele bude zasildno postou nebo pfepravni sluzbou musi byt zabaleno v
obalu vhodném pro prepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na zna¢ky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. sr.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pfijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - néhradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

Tento oddil vyplrite prosim hllkovym pismem a prilozte k vyrobku.
Odesilatel:

Pfijmeni/jméno:
Stat/PSC/obec/ulice:

Telefonni ¢islo:

Cislo/oznaceni (zbozni) polozky:

Datum/misto prodeje:

Popis zavady:

Déatum/podpis:

Zaruka se nevztahuje.

I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou ¢init naklady. Opravte vyrobek za thradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych a elektronickych
zafizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na urcena sbérna mista, kde budou

pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pom(izete zachovat cenné piirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadt na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky
nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista.

PYi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s nérodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potiebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich uradl nebo od svého prodejce.

Dovozce:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: WWW.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefon: (+420) 241 410 819






POPIS PRODUKTU

AU, WN=

Zakladna jednotka
Ovladaci panel/displej
Vnutorna nadoba

Zasuvka konektora pre zastrcku konektora

Kryt

Sklenenda nadoba 1,2 | (saprava 2 ks)
6a Veko na sklenenu nadobu

6b Odvzdusnovacie tlac¢idlo

6c Tesnenie veka sklenenej nadoby
Sitko

7a Veko na sitko

7b Tesnenie veka na sitko

Pohar na jogurt 125 ml (suprava 4 ks)
8a Viecko na pohar na jogurt

8b Tesnenie na viecko pohara na jogurt
Napajaci kabel

9a Zastreka

9b Z3streka konektora



OVLADACI PANEL/DISPLEJ

B1

TmoONEEE

B1 QQ;
o
(C,——»

Zobrazenie ¢asu prevadzky

Indikator programu 1 - Greek Yogurt (grécky jogurt)
Indikator programu 2 - Fruit wine (ovocné vino)
Indikator programu 3 - Yogurt (jogurt)

Indikator programu 4 - Cheese (syr)

Tlacidlo programu na vyrobu gréckeho jogurtu
Tlacidlo na nastavenie ¢asu programu

Tlacidlo pre vyber programu

Tlacidlo pre spustenie/zastavenie



uvoD

Sme radi, Ze ste sa rozhodli pre tento prémiovy vyrobnik jogurtu a
smotanového syra a chceli by sme sa Vdm podakovat za prejavenu
doveru. Spotrebic je ureny na pripravu jogurtu a Cerstvej smotany. Urcite
na vas zaposobi aj jeho jednoduché ovladanie, ako aj pestré aplikacie. Na
dlhodobé vyuZitie tohto spotrebica si dokladne preditajte nasledujuce
poznamky a dodrziavajte ich. Uschovajte si tento ndvod na obsluhu na
bezpec¢nom mieste. Pri odovzdani spotrebica dalsej osobe jej odovzdajte
aj tento navod na obsluhu. Dakujeme velmi pekne.

UCEL POUZITIA

Spotrebic je uréeny na pouzitie vdomdacnosti a podobnych priestoroch, ako napriklad:

- kuchyne pre personal v obchodoch, kanceldriach a inych malych obchodnych
priestoroch,

- polnohospodarske podniky,

- hostami v hoteloch, moteloch a dalsich podobnych Zivotnych prostrediach,

- penziény s vydajom ranajok.

Iné pouzitie alebo Upravy spotrebica nie su ur¢ené a mbézu predstavovat znacné riziko

nehody. Za skody spdsobené akymkolvek nespravnym pouzitim vyrobca nezodpoveda.

Spotrebic nie je uréeny na ohrievanie tekutin (napriklad vody, mlieka, polievky a

podobne) a nie je ur¢eny na komeréné pouzitie.

TECHNICKE UDAJE

Spotrebic pripojte len k izolovanej uzemnenej elektrickej zasuvke instalovanej podla
platnych predpisov. Menovité napatie musi zodpovedat parametrom na vyrobnom
Stitku. Pripdjajte len k striedavému prudul!

Nominalne napatie: 220-240V ~ 50/60 Hz
Nominalny vykon: 20 W

Trieda ochrany: |

Spotreba v pohotovostnom rezime:< 0.5 W
Nastavenie ¢asu: az 24 hodin

OBSAH BALENIA

Ihned po vybaleni skontrolujte Uplnost balenia, ako aj poskodenie produktu a vietkych
dielov prislusenstva (pozrite si popis produktu na strane 2).



OBALOVY MATERIAL

Obalovy materidl jednoducho nevyhadzujte, ale recyklujte.
Papier, lepenku a vinitu lepenku odovzdajte na zberné miesta zberového papiera. Do
$pecifickych zbernych naddob vkladajte aj plastovy obalovy materidl a folie.

N LD &N £

PE-HD PE-LD PP PS

V prikladoch pre oznacenie plastov:
PE znamena polyetylén, kédovy obrazok 02 pre PE-HD, 04 pre PE-LD, PP pre
polypropylén, PS pre polystyrén.

INFORMACIE O LIKVIDACII

Podla Smernice o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni
(2012/19/EU) sa tento vyrobok po skonceni zivotnosti nesmie likvidovat
spolu s ostatnym domovym odpadom. Preto ho prosim predlozte napr.
na miestnom zbernom mieste (napr. recykla¢né stredisko) v sulade so
zakonmi krajiny vasho bydliska na recyklaciu elektrickych a elektronickych

N e

Vetky moznosti likvidacie vdm poskytnd miestne Urady.



PRE VASU BEZPECNOST

& UPOZORNENIE:

Preditajte si vietky bezpecnostné pokyny a odporucania. Nedodrzanie
bezpecnostnych pokynov méze viest k tirazu elektrickym pridom, poziaru a/
alebo vaznemu zraneniu!

VSEOBECNE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Spotrebi¢ mozu obsluhovat deti vo veku od 3 rokov a starsie, ak st pod dozorom
alebo ak boli pou¢ené o bezpe¢nom pouzivani spotrebica s ohfadom na vietky
rizika z toho vyplyvajuce.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti, pokial nie su starsie ako 8
rokov a st pod dozorom.

Deti mladsie ako 3 roky drzte vzdy mimo dosahu spotrebica a napajacieho kébla.
Tento spotrebi¢ mbézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, ak boli pod
dozorom alebo boli poucené o bezpe¢nom pouzivani spotrebica a pochopili
suvisiace nebezpecenstva.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

Obalovy material ako su napriklad igelitové vrecka, by mali byt uchovévané ¢o
najdalej od dosahu deti.

Nepouzivajte toto zariadenie s externym ¢asovacom alebo samostatnym systémom
dialkového ovladania.

Pred kazdym pouzitim skontrolujte funkénost spotrebica a prislusenstva, nesmie sa
prevadzkovat, ak spadol alebo vykazuje viditelné poskodenia. V tychto pripadoch
musi byt odpojené napdjanie a spotrebi¢ musi byt skontrolovany odbornikom.

Pri ukladani napajacieho kabla sa uistite, Ze sa on nikto nemdéze zamotat alebo on
zakopnut, aby sa predislo ndhodnému stiahnutiu spotrebica.

Udrzujte napdjaci kabel mimo horucich povrchov, ostrych hran a mechanickych
sil. Pravidelne kontrolujte napajaci kabel, ¢i nie je poskodeny alebo opotrebovany.
Poskodené alebo zamotané kable zvy3suju riziko Urazu elektrickym pradom.
Nepouzivajte nespravne napajaci kabel na odpojenie spotrebic¢a! Tahajte iba za
zastrcku, nie za napajaci kabel!

Pri ¢isteni nikdy nepondrajte spotrebi¢, napajaci kabel a jeho zastr¢ku do vody.
Neskladujte ani nepouzivajte spotrebi¢ vonku alebo vo vlhkych miestnostiach.



. Tento elektricky spotrebi¢ spifa prisluiné bezpe¢nostné normy. V pripade znamok
poskodenia spotrebica alebo napdjacieho kabla okamzite odpojte spotrebic.
Opravy mozu vykonavat iba autorizované odborné predajne. Neodborné opravy
mozu sposobit znacné nebezpecenstvo pre pouzivatela.

« Nespravne pouzivanie a nereSpektovanie ndvodu na obsluhu rusi vetky naroky na
zaruku.

BEZPECNOSTNE RADY PRI POUZIVANI SPOTREBICA

« Spotrebic neprepravujte, ked je horuci. Spotrebic a prislusenstvo musia pred
Cistenim alebo premiestnenim Uplne vychladnut!

«  Pre bezpec¢né vypnutie po kazdom pouziti vytiahnite zastrc¢ku z elektrickej zasuvky.

«  Prinastavovani spotrebic¢a dodrZiavajte nasledujice pokyny:

Spotrebi¢ umiestnite na stabilny a rovny povrch odolny voci teplu (ziadne
lakované povrchy, Ziadne obrusy atd.).

Umiestnite ho mimo dosahu deti.

Priestor nad spotrebi¢com by mal byt volny. Ponechajte na vsetkych stranach
vetraciu vzdialenost aspor 20 cm, aby ste predisli poskodeniu teplom

alebo vyparmi a zabezpecili volny pracovny priestor. Musi byt zabezpeceny
neobmedzeny privod vzduchu.

Spotrebic¢ nepouzivajte v blizkosti zdrojov tepla (rura, plynovy plamer atd.)
alebo vo vybuSnom prostredi, kde sa nachadzaju horlavé kvapaliny alebo plyny.

VOLITELNE PRISLUSENSTVO

Na pripravu vac¢sich mnozstiev si moézete od vasho
$pecializovaného predajcu, Specializovanej predajne,
odosielatela alebo e-shopu zakupit sadu 4 pohérov na jogurt
——y s vieckom s popisom produktu,JB 4“ alebo sklenent nddobu
s vieckom s popisom tovaru,JG 1"

PRED PRVYM POUZITIM

Na zaciatok vy¢istite spotrebi¢, ako aj vietko prisluenstvo. Dalsie informécie najdete v
Casti,Cistenie a udrzba”.



DOTYKOVE OVLADACIE TLACIDLA

&
Q

Pri kazdom dotyku tlacidla zaznie zvukovy signal.

PREHLAD PROGRAMU - PODROBNOSTI O PROGRAME

Spotrebic je vybaveny dotykovymi ovladacimi tlacidlami, ktoré umoznuju
jednoduchu a najpohodlnejsiu obsluhu. Dotykom prislusného tlacidla sa
aktivuje prislusna funkcia.

Spotrebi¢ ma 4 prednastavené programy. Upozoriujeme, Ze v zavislosti od prostredia
a prisad sa teploty mozu o niekolko stupriov lisit. Celkovo je mozné tymto spotrebi¢om
spracovat zmes maximalne 1,2 1.

Cerstvého syra.

. Nazov . . . " .
Prog. ¢. G Ea Popis programu Zobrazenie na displeji | Teplota |Caszrenia
. . Program na pripravu {% 10 o ”
1 Grécky jogurt gréckeho jogurtu. 40°C 10 hod. (¥)
2 Jogurt Program na pripravu 0 8 %: % 40°C | 8hod.(®
Cerstvého jogurtu.
3 Ovocnévino | rodram na pripravu %:7\,% 3 6 30°C 36 hod.
ovocného vina.
4 Syr Program na pripravu 60°C 6 hod. (*)

(*) ¢as zrenia je mozné nastavit v hodinovych krokoch od 1 hodiny do 10/14 hodin.




PREVADZKA SPOTREBICA

Dbajte na to, aby sa spotrebic¢ pocas procesu zrenia nepohyboval, aby nedoslo

k preruseniu procesu fermentacie.

Pred pouzitim dékladne vycistite sklenent nadobu a pohare na jogurta

oplachnite ich hortiicou vodou.

/ Veko sklenenej nadoby je vybavené odvzdusnovacim ventilom.

Pred nasadenim veka najskor otvorte odvzdusnovaci ventil
stla¢enim odvzdusnovacieho tlac¢idla. Veko sa da takto
jednoducho pripevnit. Po nasadeni zatvorte ventil.

Ak chcete veko zlozit, najskor otvorte odvzdusnovaci ventil
stla¢enim odvzdusnovacieho tlac¢idla. Veko sa da takto
jednoducho odobrat.

1.) Do spotrebica vliozte sklenent nadobu/pohare na jogurt
Naplnent sklenenu nadobu (s vrchndkom) alebo naplnené pohare na jogurt (s
vekom) vloZte do vnutornej nddoby spotrebica.
Pripevnite kryt. Dbajte na spravnu polohu krytu.

2.) Pripojte spotrebic k zdroju napdjania

Najskor pripojte napajaci kabel do zasuvky na zadnej strane
spotrebica. Skontrolujte pevné a spravne uloZenie napajacieho
kabla. Ak je napajaci kabel velmi volny, moze dojst k
poskodeniu kébla a zastreky!

Teraz pripojte napdjaciu zastréku do elektrickej zasuvky.

V3etky indikatory na displeji sa kratko rozsvietia. Potom sa

na displeji zobrazia 2 pomlcky a navyse zaznie ,pipnutie”.
Spotrebic je pripraveny na pouzitie.

POZNAMKA: Ak pocas nasledujucich 30 sekind neddjde

k dalsej aktivacii tlacidla, spotrebic sa prepne spat do
pohotovostného rezimu a platnost oboch pomiciek vyprsi.
Opatovnym stlacenim tlacidla pre vyber programu sa spotrebi¢
vrati do prevadzkového rezimu.



3.) Zvolte program

083

Opakovane stlacajte tlacidlo na vyber programu, kym sa
nerozsvieti pozadovany program.

Na displeji sa zobrazi navrh doby zrenia. Blika nastavenie
Casu, ako aj indikator prislusného programu (napr.: program
LJoghurt”).

POZNAMKA: Ak pocas nasledujucich 10 sekind nestlacite
ziadne tlacidlo, spotrebic sa prepne spat do prevadzkového
rezimu (2 pomlcky na displeji).

4.) Zmernite nastavenie ¢asu

V pripade potreby je mozné individualne upravit ¢as zrenia. Za
tymto Ucelom sa niekolkokrat dotknite tlacidla.
POZNAMKA: Cas je mozné nastavit v hodinovych krokoch.

5.) Spustite/zastavte spotrebic

Po zvoleni vietkych pozadovanych nastaveni je mozné
spotrebic spustit pomocou tlacidla,Confirm/Cancel”.
Casovac je navrhnuty ako ,odpoc¢itavaci ¢asovac”. Po nastaveni
¢asovaca odpocitava ¢as do,0“ Po dosiahnuti nastaveného
¢asu zrenia sa ozve Stvornasobné ,pipnutie”. Spotrebic sa
automaticky vypne.

Proces zrenia je mozné kedykolvek prerusit opatovnym
dotykom na tlacidlo,Confirm/Cancel”.

6.) Vyberte sklenenu nadobu/pohare na jogurt
«  Zlozte kryt. Upozoriiujeme, Ze na vnutornom povrchu krytu moze byt
kondenzovand voda. Tvorba kondenzovanej vody je normalna a nie je ddvodom

na reklamaciu.

+ Vyberte sklenenu nadobu alebo pohare jogurtu.
« Hotovy jogurt vlozte do chladni¢ky aspon na 4 - 8 hodin, aby sa dokoncil
proces zrenia. Potom mohol byt jogurt dochuteny prisadami, spracovany alebo

konzumovany.
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7.) Trvalé vypnutie napajania

+ Po kazdom pouziti vytiahnite zastrcku z elektrickej zasuvky pre
trvalé a bezpecné vypnutie.

CISTENIE A UDRZBA

& UPOZORNENIE:
Nebezpecenstvo poranenia, resp. popalenia!
Pred ¢istenim vzdy odpojte spotrebic¢ a nechajte vsetky casti vychladnut!

@’ Spotrebic a zastrcku nikdy neponarajte do vody ani ich necistite pod
EI tecticou vodou!

+ Vycistite spotrebic¢ zvnutra aj zvonka vlhkou utierkou a utrite dosucha.

«  Umyte kryt, sklenent nddobu, pohare na jogurt, viecko a sitko v horucej vode s
trochou prostriedku na umyvanie riadu.
POZNAMKA: Sklenenu nadobu a pohére na jogurt je mozné umyvat aj v umyvacke
riadu.

«  Pred dalSim pouzitim musia byt vsetky diely Uplne cisté a suché.

+ Nepouzivajte Ziadne abrazivne prostriedky ani rozpustadla!

« Na cistenie nikdy nepouzivajte pristroj s pradom pary!

CHYBOVE KODY

V pripade poruchy elektronika spotrebica zobrazi na displeji prislusné chybové kody:

E1/E2 Porucha elektronického ovladdania. Elektronicky systém je chybny.
Svojpomoc: Nie je mozna — spotrebic treba zaslat do servisného strediska.
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TIPY PRE USPESNU PREVADZKU

Jogurt je vacsinou vyrobeny z pasterizovaného a homogenizovaného mlieka.
Pridané baktérie mlie¢neho kvasenia spracuju mlie¢nu laktézu na kyselinu mlie¢nu.
Mlie¢na bielkovina prostrednictvom vyslednej kyseliny vytvéra vazby, ktoré vedu k
typickej Strukture jogurtu.

Optimalna teplota pre proces zrenia bezného jogurtu je cca. 42 - 44 °C, pre
vegansky alebo bezlaktézovy jogurt odporucame teplotu okolo 38 °C. Doba zrenia
sa modze lisit v zavislosti od pouzitych ingrediencii a pozadovanej konzistencie
jogurtu.

Hustota jogurtu taktiez zavisi od obsahu tuku v pouzitom mlieku. Pomerne tuhy
jogurt teda ziskate z mlieka s obsahom tuku 3,5 %, kym redsi jogurt z mlieka s
obsahom tuku 1,5 %.

Pre dosiahnutie dobrych vysledkov pri vyrobe jogurtov je nevyhnutné dbat

na dokonalu hygienu vietkych nastrojov a prisad, pretoze mlie¢ne vyrobky su
mimoriadne citlivé.

Na vyrobu pouzivajte iba mlieko a Startovaciu kulturu! Prisady ako cukor, ovocie
alebo prichute by sa mali pridavat iba do hotového jogurtu.

Dlhsia doba zrenia ma za nasledok tuhsiu konzistenciu jogurtu a intenzivnejsiu
jogurtovu chut.

Akékolvek narusenie pocas doby zrenia (napriklad vibracie a otrasy) méze spésobit,
Ze jogurt zostane tekuty a neziska pevnu konzistenciu.

POZNAMKA: Berte nase navrhy ako zéklad a experimentujte sami, kym nenajdete
optimalne nacasovanie a najlepsie ingrediencie pre ,vas” oblibeny jogurt.

PRIPRAVA MLIEKA

1 x sklenena nadoba: Na Uplné naplnenie je potrebny 1 liter mlieka.
4 x pohare na jogurt (kazdy 125 ml): Na UpIné naplnenie je potrebné 0,4 | mlieka.

Cerstvé mlieko:

Neupravené mlieko z priameho predaja na farme sa musi pred spotrebou alebo
dal$im spracovanim zohriat na teplotu najmenej 70 °C, aby sa eliminovali pripadné
Skodlivé mikroorganizmy.

Cerstvé mlieko alebo pasterizované mlieko

Mlieko z chladiaceho boxu uz bolo zohriate na minimalne 72 - 75 °C, aby sa znicili
existujuce mikroorganizmy. Predbezna Uprava nie je potrebna.

UHT mlieko (H-mlieko):

Predbezna uprava pre H-mlieko tiezZ nie je potrebna, pretoze uz bolo sterilizované
vysokymi teplotami minimalne 135 °C.
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« Veganske/bezlaktozové alternativy mlieka
Pri pouziti alternativ mlieka, ako je napr. s6jové alebo bezlaktézové mlieko,
predbeznd Uprava je potrebna len v pripade, Ze nebolo zakipené, ale vyrobili ste
si ho sami.V tomto pripade zohrejte mlieko aspor na 70 °C ako surové mlieko.
Upozornujeme, ze nie kazda alternativa veganskeho mlieka sa da pouzit na vyrobu
jogurtu bez zahustovadiel.

PRIPRAVTE BAKTERIE MLIECNEHO KVASENIA

1 x sklenena nadoba: Na UpIné naplnenie je potrebnych 150 ml prirodného jogurtu,
resp. prislusné mnozstvo jogurtového kvasu alebo startovacej kultury podla navodu
vyrobcu.

4 x pohare na jogurt (kazdy 125 ml): Na Uplné naplnenie je potrebnych 70 ml
prirodného jogurtu, resp. prislusné mnozstvo jogurtového kvasu alebo $tartovacej
kultary podla pokynov vyrobcu.

e Prirodny jogurt:

Pri pouziti komercne dostupného cerstvého prirodného jogurtu (Zivoc¢isneho
alebo rastlinného pévodu) dbajte na to, aby ste si vzali jogurt bez akychkolvek
konzervacnych alebo aromatickych prisad, ktory nebol tepelne spracovany.

« Jogurtova fermentacna alebo startovacia kultura:

Pri pouziti fermentacnej alebo Startovacej kultiry dbajte na spravne skladovanie a
trvanlivost a pouzivajte ju podla navodu.

POZNAMKA: Jogurt pripraveny s pouzitim tartovacej kultiry mozno opét pouzit na
pripravu jogurtu. Staci pouzit zodpovedajlice mnozstvo z poslednej porcie salky. Tato
metdda by sa nemala opakovat viackrat, pretoze zlozenie kultur baktérii mliecneho
kvasenia sa moze casom menit. Precitajte si preto pokyny vyrobcu k pouZzitému
produktu.

PRIPRAVTE MLIECNU ZMES

« Naplnte mlieko (pozrite si ¢ast,Priprava mlieka” na strane 12) do dostatoc¢ne velkej
nadoby.

« Pridajte pozadovanu Startovaciu kulturu (pozrite si Cast,Priprava baktérii
mlie¢neho kvasenia” na strane 13) a dokladne ju premiesajte, kym sa obe zmiesaju
rovnomerne.

POZNAMKA: Uistite sa, ¢i je teplota $tartovacej kultiry a mlieka podobna.
« Potom zmes opatrne nalejte do sklenenej nadoby alebo do pohérov na jogurt.

Davajte pozor, aby ste nadoby nepreplnili.
« Sklenenu nadobu, resp. pohare na porcie uzavrite prislusnym vieckom.
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RECEPTY

TIP:,Osladte” si jogurt ovocim. Bez ohladu na to, ¢i ide o Cerstvé ovocie, konzervované
ovocie alebo mrazené potraviny — jogurt zmieSany s ovocim, ¢i uz v kiskoch alebo v
kasi, je lahodnym a zdravym zaciatkom dnia a lahko stravitelnym lahkym obcerstvenim
medzitym!

PRIRODNY JOGURT

Ingrediencie pre sklenent nadobu:

1 I mlieka, 150 g prirodného jogurtu.

Ingrediencie pre 4 pohare na jogurt, kazdy 125 mil:
400 ml mlieka, 70 g prirodného jogurtu.

Mlieko a prirodny jogurt by mali mat rovnaku teplotu (odporicame izbovu teplotu).
Obe ingrediencie naplrite do nadoby a rovhomerne premiesajte. Teraz naplnite zmes
do sklenenej nddoby, resp. do pohdrov na jogurt a zatvorte ju/ich prislusnym vieckom/
vieckami.

Spustite program,, 1 — Joghurt” s prednastavenym ¢asom 8 hodin.

Nastavenie ¢asu je mozné podla potreby zvysit alebo znizit. Po dokonceni vlozte
sklenenu nddobu, resp. pohdre na jogurt na niekolko hodin do chladni¢ky na proces
dozrievania, skor nez ich dalej spracujete alebo skonzumujete.

CERSTVY SMOTANOVY SYR

Ingrediencie pre sklenent nadobu:
500 ml ¢erstvého mlieka 3,8 %, 150 g prirodného jogurtu 3,8 %, 200 ml smotany.

Mlieko, smotana a prirodny jogurt by mali mat rovnaku teplotu (odporic¢ame izbovu
teplotu). Naplrite vietky ingrediencie do nadoby a rovhomerne ich premiesajte. Teraz
naplrte zmes do sklenenej nadoby a zatvorte ju zodpovedajucim vekom.

Spustite program,, 1 — Joghurt” s prednastavenym ¢asom 8 hodin. Nastavenie ¢asu je
mozné podla potreby zvysit alebo znizit.

Po ukonceni procesu zrenia sa musi ¢erstvy syr oddelit od srvatky. Na tento ucel
nasadte sitko na druhu sklenent nadobu. Teraz naplrite syr do sitka a nasadte veko.
Syr nechame odtiect v chladnicke asi 24 hodin. Pred konzumaciou mozete syr dochutit
cerstvymi bylinkami alebo korenim.

POZNAMKA: Doba odkvapkavania zavisi od pozadovanej konzistencie ¢erstvého syra.
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ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakdpenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragon, faktdra) s typovym oznac¢enim vyrobku, ddtumom predaja a
Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahita vymenu alebo opravu ¢asti spotrebica, ktoré sa poskodia z dévodu portch vo
vyrobe spotrebic¢a. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za poskodenia
alebo Urazy os6b, zvierat z dévodu nespravneho pouzitia spotrebica a nedodrzania pokynov v ndvode na obsluhu. Vyrobok
je ur¢eny vyhradne ako domaci spotrebi¢ pre pouzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak je kupujuci podnikatel
- fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatelskd ¢innost alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa znizuje podla obcianskeho
zakonnika na 6 mesiacov pre: ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevztahuje na

akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho casti

na chyby spdsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

ak je zariadenie obsluhované v rozpore s ndvodom, pripadne zésahom neopravnenej osoby.

nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Zziarovky, trubice, cistenie a odvaprnovanie kavovarov,
zehliciek, zvlh¢ovacoy, atd. Tu bude tctované servisom za zmluvnu cenu.

ak nebude pri kontrole zariadenia zistena ziadna porucha alebo nebudu splnené zaru¢né podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupujuci.

zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesiondlnej alebo inej zérobkovej ¢innosti v prevadzkach.

porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej instaldcii).
zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrénia Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatriovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v
obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR
CERTES SK, s.r.o.

Pazite ¢. 42

01009 Zilina

tel./fax: +421415680171,5680 173

mobil: +421 905 259213

+421907 241912

Pracovné doba Po-Pia. 9:00 - 15:00
e-mail: certes.sk@gmail.com

certes@eslovakia.sk

Tento oddiel vyplnte prosim palickovym pismom a prilozte k vyrobku.
Odosielatel:

Priezvisko/meno:
Stat/PSC/obec/ulica:

Telefénne ¢islo:

Cislo/oznacenie (tovaru) polozky:

Déatum/miesto predaja:

Popis poruchy:

Déatum/podpis:

Zaruka sa nevztahuje.

I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znameng, zZe sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia miesat so vseobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na uréené
zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty vratit
priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednéate podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia
tychto produktov pomdze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a prostredie, ktoré mozu inak vzniknut v désledku nespravneho zaobchadzania s odpadom.

V pripade nespravne;j likvidacie odpadu mozu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.
Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej Gnie
Tento symbol je platny len v Eurépskej Unii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obrétte sa na
miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.

Dovozca:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: Www.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefén: (+420) 241 410 819






OPIS PRODUKTU

AU, WN=

Jednostka podstawowa

Panel sterowania/wyswietlacz
Pojemnik wewnetrzny

Gniazdko dla ztacza wtykowego
Obudowa

Szklany pojemnik 1,2 | (zestaw 2 szt.)
6a Pokrywka do szklanego pojemnika

6b Przycisk odpowietrzania

6c Uszczelka pokrywki do szklanego pojemnika
Sitko

7a Pokrywka na sitko

7b Uszczelka pokrywki na sitko

Stoik do jogurtu 125 ml (zestaw 4 szt.)
8a Pokrywka na stoik do jogurtu

8b Uszczelka pokrywki na stoik do jogurtu
Kabel zasilania

9a Wtyczka

9b Wtyczka facznika



PANEL STEROWANIA/WYSWIETLACZ
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Wyswietlenie czasu dziatania

Wskaznik programu 1 - Greek Yogurt (jogurt grecki
Wskaznik programu 2 - Fruit wine (wino owocowe)
Wskaznik programu 3 - Yogurt (jogurt)

Wskaznik programu 4 - Cheese (ser)

Przycisk programu do przygotowania jogurtu greckiego
Przycisk do ustawienia czasu programu

Przycisk na wybdr programu

Przycisk na wtaczenie/zatrzymanie programu
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WSTEP

Cieszymy sie, ze wybrate$ to najwyzszej jakosci urzadzenie do jogurtu

i Smietany i chcieliby$Smy podziekowad za zaufanie. Urzadzenie jest
przeznaczone do przygotowywania jogurtu i $wiezej Smietany. Z
pewnoscig bedziesz pod wrazeniem jego fatwej obstugi, a takze
ré6znorodnych zastosowan. Aby zapewni¢ dtugotrwate uzytkowanie tego
urzadzenia, nalezy uwaznie przeczytac ponizsze uwagi i postepowac
zgodnie z nimi. Instrukcje nalezy przechowywac¢ w bezpiecznym miejscu.
Przekazujac urzadzenie kolejnej osobie, nalezy przekazac jej réwniez
niniejsza instrukcje obstugi. Dziekujemy bardzo

CEL ZASTOSOWANIA

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w domu i podobnych miejscach, takich jak:

- kuchnie dla personelu w sklepach, biurach i innych matych obiektach biznesowych,
- gospodarstwa rolne,

- gosci w hotelach, motelach i innych podobnych srodowiskach mieszkalnych,

- pensjonaty.

Inne zastosowania lub modyfikacje urzadzenia nie sa zamierzone i moga stwarzac
powazne ryzyko wypadku. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
podgrzewania ptynéw (np. wody, mleka, zup itp.) i nie jest przeznaczone do uzytku
komercyjnego.

PARAMETRY TECHNICZNE

Urzadzenie nalezy podtaczac wytgcznie do izolowanego, uziemionego gniazda
elektrycznego zainstalowanego zgodnie z obowigzujacymi przepisami. Napiecie
znamionowe musi odpowiadac parametrom podanym na tabliczce znamionowe;j.
Podtaczac¢ wytacznie do zasilania pradem przemiennym!

Napiecie nominalne: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Moc nominalna: 20 W

Klasa ochrony: |

Zuzycie energii w trybie gotowosci:< 0.5 W
Ustawienie czasu: az 24 godziny

ZAWARTOSC OPAKOWANIA

Natychmiast po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ opakowanie pod katem kompletnosci
oraz uszkodzen produktu i wszystkich akcesoriéw (patrz opis produktu na stronie 2).



MATERIALY OPAKOWANIA

Nie wyrzucaj materiatéw opakowaniowych, poddaj je recyklingowi.
Papier, karton i tekture falistg nalezy oddawac do punktéw zbiérki papieru. Plastikowe
materiaty opakowaniowe i folie nalezy réwniez umieszczac¢ w specjalnych pojemnikach

 AMAA

PE-HD PE-LD

W przyktadach oznaczania tworzyw sztucznych:
PE oznacza polietylen, kod 02 dla PE-HD, 04 dla PE-LD, PP dla polipropylenu, PS dla
polistyrenu.

INFORMACJE O UTYLIZACJI

Zgodnie z dyrektywa w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (2012/19/UE), po zakoriczeniu okresu uzytkowania nie
wolno wyrzucac tego produktu razem z innymi odpadami pochodzacymi
z gospodarstw domowych. W zwigzku z tym nalezy oddac go do
lokalnego punktu zbiérki (np. centrum recyklingu) zgodnie z przepisami
[ ] obowiazujacymi w kraju zamieszkania dotyczacymi recyklingu sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Wszystkie opcje utylizacji sa dostepne u lokalnych wiadz.



DLA TWOJEGO BEZPIECZENSTWA

& OSTRZEZENIE:

Nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zalecenia dotyczace bezpieczenstwa.
Niezastosowanie sie do instrukcji bezpieczeristwa moze spowodowac porazenie
pradem, pozar i/lub powazne obrazenia ciata!

OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci w wieku 3 lat i starsze, pod
warunkiem, ze sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia, biorac pod uwage wszystkie zwigzane z tym
zagrozenia.

Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze maja
one ukonczone 8 lat i s3 nadzorowane.

Dzieci ponizej 3 roku zycia nalezy zawsze trzymac z dala od urzadzenia i przewodu
zasilajgcego.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub osoby bez doswiadczenia i

wiedzy, pod warunkiem, ze sa one nadzorowane lub poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzagdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

Materiaty opakowaniowe, takie jak plastikowe torby, powinny by¢ przechowywane
jak najdalej od dzieci.

Nie uzywaj tego urzadzenia z zewnetrznym wytgcznikiem czasowym lub
oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ dziatanie urzadzenia i akcesoriow, nie
wolno go uzywag, jesli spadto lub wykazuje widoczne uszkodzenia. W takich
przypadkach nalezy odtgczy¢ zasilanie, a urzadzenie musi zosta¢ sprawdzone przez
profesjonaliste.

Podczas przechowywania przewodu zasilajgcego nalezy upewnic sie, ze nikt nie
moze sie w niego zaplatac¢ ani o niego potkna¢, aby zapobiec przypadkowemu
odtaczeniu urzadzenia.

Przewdd zasilajacy nalezy trzymac z dala od goracych powierzchni, ostrych
krawedzi i sit mechanicznych. Regularnie sprawdzaj przewdd zasilajacy pod katem
uszkodzen lub zuzycia. Uszkodzone lub splatane przewody zwiekszajg ryzyko
porazenia pradem elektrycznym.

Nie uzywaj przewodu zasilajagcego do odtgczania urzadzenia w niewtfasciwy sposéb!
Nalezy ciggnac tylko za wtyczke, a nie za przewdd zasilajacy!

Podczas czyszczenia nigdy nie zanurzaj urzadzenia, przewodu zasilajgcego i wtyczki
w wodzie.

Nie przechowuj ani nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz lub w wilgotnych
pomieszczeniach.



« To urzadzenie elektryczne jest zgodne z odpowiednimi normami bezpieczenstwa.
W przypadku oznak uszkodzenia urzadzenia lub przewodu zasilajacego, nalezy
natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od zasilania. Naprawy moga by¢ wykonywane
wylgcznie przez autoryzowane sklepy specjalistyczne. Nieprofesjonalne naprawy
moga spowodowac znaczne zagrozenie dla uzytkownika.

- Niewlfasciwe uzytkowanie i nieprzestrzeganie instrukcji obstugi uniewaznia wszelkie
roszczenia gwarancyjne.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA PODCZAS
KORZYSTANIA Z URZADZENIA

« Nie transportowac goracego urzadzenia. Urzadzenie i akcesoria musza catkowicie
ostygna¢ przed czyszczeniem lub przenoszeniem!
« Aby bezpiecznie wytaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu, nalezy wyciagna¢ wtyczke
z gniazda zasilania.
« Podczas konfigurowania urzgdzenia nalezy przestrzegac¢ nastepujacych instrukgji:
- Umie$c urzadzenie na stabilnej i rbwnej powierzchni odpornej na wysoka
temperature (bez powierzchni malowanych, bez obruséw itp.).
- Umiesci¢ poza zasiegiem dzieci.
Przestrzen nad urzadzeniem powinna by¢ wolna. Nalezy pozostawi¢ odstep
wentylacyjny wynoszacy co najmniej 20 cm ze wszystkich stron, aby zapobiec
uszkodzeniom spowodowanym cieptem lub oparami i zapewni¢ wolna
przestrzen robocza. Nalezy zapewni¢ swobodny doptyw powietrza.
- Nie uzywaj urzadzenia w poblizu zrédet ciepta (piekarnik, ptomien gazowy itp.)
lub w srodowiskach zagrozonych wybuchem, w ktérych wystepuja fatwopalne
ciecze lub gazy.

AKCESORIA OPCJONALNE

W przypadku wiekszych ilosci mozna zakupic zestaw 4
stoikdéw na jogurt z pokrywkami z opisem produktu,JB 4”
lub szklany stoik z pokrywka z opisem produktu,JG 1" od
—— wyspecjalizowanego sprzedawcy, sklepu specjalistycznego,
spedytora lub sklepu internetowego.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Na poczatek nalezy wyczysci¢ urzadzenie i wszystkie akcesoria. Wiecej informacji
mozna znalez¢ w czesci,Czyszczenie i konserwacja”



DOTYKOWE PRZYCISKI STEROWANIA

Urzadzenie jest wyposazone w dotykowe przyciski sterowania, ktére
umozliwiajg fatwa i najwygodniejszg obstuge. Dotkniecie odpowiedniego
przycisku aktywuje odpowiednia funkcje.

@ Za kazdym razem, gdy przycisk zostanie dotkniety, rozlegnie sie sygnat

dzwiekowy.

PRZEGLAD PROGRAMU - SZCZEGOLY PROGRAMU

Urzadzenie ma 4 wstepnie ustawione programy. Nalezy pamieta¢, ze w zaleznosci od
srodowiska i sktadnikéw temperatura moze réznic sie o kilka stopni. tacznie urzadzenie
moze przetworzy¢ maksymalnie 1,2 | mieszanki.

Prog. Nazwa . Wyswietlenie na Czas
Opis programu e Temperatura . .
nr. programu wyswietlaczu dojrzewania

Program do {% 10
1 Jogurt grecki przygotowania 40°C 10 godz. (¥)

jogurtu greckiego.

Program do {e:%
2 Jogurt przygotowania 0 8 40°C 8 godz. (¥)

Swiezego jogurtu.

Program do

3 Wino owocowe | przygotowania wina % 3 6 30°C 36 godz.

owocowego.

Program do

4 Ser przygotowania 0 6 {e} 60 °C 6 godz. (*)

$wiezego sera.

(*) czas dojrzewania mozna ustawi¢ w krokach godzinowych od 1 godziny do 10/14 godzin.




OBSLUGA URZADZENIA

« Upewnij sie, ze urzadzenie nie porusza sie podczas procesu dojrzewania, aby
unikna¢ przerwania procesu fermentagji.

« Przed uzyciem doktadnie wyczys¢ szklany pojemnik i kubeczki na jogurt, a
nastepnie optlucz je goraca woda.

Pokrywa szklanego pojemnika jest wyposazona w zawor

/ odpowietrzajacy.

¥ +  Przed zatozeniem pokrywy nalezy najpierw otworzy¢ zawor

) odpowietrzajacy, naciskajac przycisk odpowietrzania. W ten

sposéb mozna tatwo zamocowac pokrywe. Po zamontowaniu
nalezy zamkna¢ zawor.

« Aby zdja¢ pokrywe, nalezy najpierw otworzy¢ zawoér
odpowietrzajacy, naciskajac przycisk odpowietrzania. W ten
sposéb mozna tatwo zdjaé pokrywe.

1.) Umies¢ szklany pojemnik/stoiki na jogurt w urzadzeniu
Umies¢ napetniony szklany stoik (z pokrywka) lub napetniony stoik po jogurcie (z
pokrywka) w wewnetrznym pojemniku urzadzenia.
Zat6z pokrywe. Upewnij sie, ze pokrywa znajduje sie we wtasciwej pozycji.

2.) Podlacz urzadzenie do zrédta zasilania

« Najpierw podtacz przewdd zasilajacy do gniazda z tytu
urzadzenia. Sprawdz, czy przewdd zasilajacy jest dobrze i
prawidtowo podtaczony. Jesli przewdd zasilajacy jest bardzo
luzny, przewdd i wtyczka moga zostac uszkodzone!

« Teraz podtacz wtyczke zasilania do gniazdka elektrycznego.

«  Wszystkie wskazniki na wyswietlaczu zaswieca sie na krétko.
Nastepnie na wyswietlaczu pojawig sie 2 kreski i dodatkowo
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Urzadzenie jest gotowe do
uzycia.

UWAGA: Jesli w ciggu nastepnych 30 sekund przycisk nie
zostanie aktywowany, urzadzenie przetaczy sie z powrotem w
tryb gotowosci, a obie kreski wygasna. Ponowne nacisniecie
przycisku wyboru programu spowoduje powrét urzadzenia do
trybu pracy.



3.) Wybierz program

« Nacisnij kilkakrotnie przycisk wyboru programu, az zaswieci sie
zadany program.

Ustawienie czasu miga, podobnie jak odpowiedni wskaznik
programu (np.: program ,Joghurt”).

UWAGA: Jesli przez kolejne 10 sekund nie zostanie nacisniety
zaden przycisk, urzadzenie powrdci do trybu pracy (2 kreski na
wyswietlaczu).

: « Na wyswietlaczu pojawi sie sugerowany czas dojrzewania.

4.) Zmien ustawienie czasu

« W razie potrzeby czas dojrzewania mozna regulowac
indywidualnie. W tym celu naci$nij kilkakrotnie przycisk.
UWAGA: Czas mozna ustawi¢ w przedziatach godzinowych.

5.) Wlacz/zatrzymaj urzadzenie

«  Po wybraniu wszystkich zadanych ustawien, urzadzenie mozna
uruchomic za pomocg przycisku,,Confirm/Cancel”.

- Timer zostat zaprojektowany jako ,timer odliczajacy”
Po ustawieniu timer odlicza czas do,0". Po osiggnieciu
ustawionego czasu dojrzewania rozlegnie sie czterokrotny
sygnat dzwiekowy. Urzadzenie wytaczy sie automatycznie.

+  Proces dojrzewania mozna przerwac¢ w dowolnym momencie,
ponownie dotykajac przycisku,Confirm/Cancel.

6.) Wyjmij szklany pojemnik/stoik do jogurtu

« Zdejmij pokrywe. Nalezy pamieta¢, ze na wewnetrznej powierzchni pokrywy
moze znajdowac sie skroplona woda. Tworzenie sie skroplonej wody jest
zjawiskiem normalnym i nie stanowi powodu do reklamacji.

«  Wyjac szklany pojemnik lub stoik z jogurtem.

«  Gotowy jogurt nalezy umiesci¢ w lodéwce na co najmniej 4-8 godzin, aby
zakonczy¢ proces dojrzewania. Jogurt mozna nastepnie doprawi¢ dodatkami,
przetworzyc¢ lub zjesc.
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7.) State wylaczenie zasilania

+  Po kazdym uzyciu nalezy wyciagna¢ wtyczke z gniazda
zasilania w celu trwatego i bezpiecznego wytaczenia
urzadzenia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

& OSTRZEZENIE:

Niebezpieczenstwo obrazen lub oparzen!

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie i
odczekag, az wszystkie jego czesci ostygna!

@’ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia i wtyczki w wodzie ani nie czys¢ ich pod
EI biezacg woda!

«  Wyczysc urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz wilgotna szmatka i wytrzyj do sucha.
«  Umyj pokrywke, szklany pojemnik, stoik po jogurcie, pokrywke i sitko w goracej
wodzie z niewielka iloscig ptynu do mycia naczyn.
UWAGA: Szklany pojemnik i stoiki na jogurt mozna my¢ w zmywarce.
«  Wszystkie czesci muszg by¢ catkowicie czyste i suche przed dalszym uzyciem.
+ Nie uzywaj zadnych materiatéw sciernych ani rozpuszczalnikow!
« Nigdy nie uzywaj urzadzenia ze strumieniem pary do czyszczenial

KODY BLEDOW

W przypadku wystapienia usterki uktad elektroniczny urzadzenia wyswietli
odpowiednie kody usterek na wyswietlaczu:

Awaria sterowania elektronicznego. System elektroniczny jest uszkodzony.
E1/E2 Samodzielna pomoc: Niemozliwe - urzadzenie musi zosta¢ wystane do
centrum serwisowego.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE POMYSLNEGO DZIALANIA

Jogurt jest wytwarzany gtéwnie z pasteryzowanego i homogenizowanego mleka.
Dodane bakterie kwasu mlekowego przetwarzaja laktoze w kwas mlekowy. Dzieki
powstatemu kwasowi biatko mleka tworzy wigzania, ktére prowadzg do typowej
struktury jogurtu.

Optymalna temperatura dla procesu dojrzewania normalnego jogurtu wynosi

ok. 42-44°C, w przypadku jogurtu weganskiego lub bez laktozowego zalecamy
temperature okoto 38°C. Czas dojrzewania moze sie rézni¢ w zaleznosci od uzytych
sktadnikéw i pozadanej konsystencji jogurtu.

Gestosc¢ jogurtu zalezy réwniez od zawartosci thuszczu w uzytym mleku. Tak wiec
stosunkowo sztywny jogurt otrzymuje sie z mleka o zawartosci ttuszczu 3,5%,
podczas gdy cienszy jogurt otrzymuje sie z mleka o zawartosci ttuszczu 1,5%.

Aby osiagna¢ dobre wyniki w produkgji jogurtu, konieczne jest zapewnienie
doskonatej higieny wszystkich narzedzi i skladnikéw, poniewaz produkty mleczne
sg niezwykle wrazliwe.

Do produkgji nalezy uzywac wytacznie mleka i kultury starterowej! Sktadniki takie
jak cukier, owoce lub aromaty powinny by¢ dodawane wytgcznie do gotowego
jogurtu.

Dtuzszy czas dojrzewania skutkuje twardsza konsystencja jogurtu i bardziej
intensywnym smakiem.

Wszelkie zaktécenia w okresie dojrzewania (np. wibracje i wstrzasy) moga
spowodowa, ze jogurt pozostanie rzadki i nie uzyska zwartej konsystenciji.

UWAGA: Skorzystaj z naszych sugestii jako podstawy i eksperymentuj samodzielnie, az
znajdziesz optymalny czas i najlepsze skfadniki dla,,swojego” ulubionego jogurtu.

PRZYGOTOWANIE MLEKA

1 x szklany pojemnik: Do petnego napetnienia potrzebny jest 1 litr mleka.

4 x stoiki do jogurtu (kazdy 125 ml): Do petnego napetnienia potrzeba 0,4 | mleka.

+ Swieze mleko:
Nieprzetworzone mleko pochodzace ze sprzedazy bezposredniej w gospodarstwie
musi zosta¢ podgrzane do temperatury co najmniej 70 °C przed spozyciem
lub dalszym przetworzeniem w celu wyeliminowania wszelkich szkodliwych
mikroorganizmow.

« Swieze mleko lub mleko pasteryzowane
Mleko z komory chtodzacej zostato juz podgrzane do temperatury co najmniej 72-
75°C w celu zniszczenia istniejagcych mikroorganizméw. Obrobka wstepna nie jest
konieczna.

e UHT mleko (H-mleko):
Wstepna obrébka mleka UHT réwniez nie jest konieczna, poniewaz zostato ono juz
wysterylizowane w wysokiej temperaturze wynoszacej co najmniej 135 °C.
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« Weganskie/bez laktozowe alternatywy mleka
W przypadku stosowania zamiennikéw mleka, takich jak mleko sojowe lub mleko
bez laktozowe, obrébka wstepna jest konieczna tylko wtedy, gdy mleko nie zostato
zakupione, ale zostato przygotowane samodzielnie. W takim przypadku nalezy
podgrza¢ mleko do temperatury co najmniej 70°C, tak jak w przypadku mleka
surowego.
Nalezy pamieta¢, ze nie kazda weganska alternatywa mleka moze by¢ uzywana do
produkcji jogurtu bez zageszczaczy.

PRZYGOTOWANIE BAKTERII KWASU MLEKOWEGO

1 x szklany pojemnik: Do catkowitego napetnienia wymagane jest 150 ml jogurtu
naturalnego lub odpowiednia ilos¢ startera jogurtowego lub kultury starterowej
zgodnie z instrukcjami producenta.

4 x stoiki do jogurtu (kazdy 125 ml): Do catkowitego napetnienia wymagane jest 70
ml jogurtu naturalnego lub odpowiednia ilos¢ startera jogurtowego lub kultury
starterowej zgodnie z instrukcjami producenta.

» Jogurt naturalny:

Uzywajac dostepnego w sprzedazy $wiezego jogurtu naturalnego (zwierzecego lub
roslinnego), upewnij sie, ze spozywasz jogurt bez konserwantéw i aromatoéw, ktory
nie byt gotowany.

» Fermentacja jogurtowa lub kultura bakteryjna:

W przypadku korzystania z kultury fermentacyjnej lub starterowej nalezy zapewnic
wiasciwe przechowywanie i okres przydatnosci do spozycia oraz stosowac ja
zgodnie z instrukcjami.

UWAGA: Jogurt przygotowany z uzyciem kultury bakteryjnej moze by¢ ponownie
uzyty do przygotowania jogurtu. Wystarczy uzy¢ odpowiedniej ilosci z ostatniego
kubeczka. Metoda ta nie powinna by¢ powtarzana wielokrotnie, poniewaz sktad kultur
bakterii kwasu mlekowego moze zmieniac sie w czasie. Dlatego tez nalezy zapoznac sie
z instrukcjami producenta stosowanego produktu.

PRZYGOTUJ MLECZNA MIESZANKE

«  WIla¢ mleko (patrz,Przygotowanie mleka” na stronie 12) do wystarczajaco duzego
pojemnika.

« Dodaj pozadana kulture starterowa (patrz,Przygotowanie bakterii kwasu
mlekowego” na stronie 13) i doktadnie wymieszaj, az oba skfadniki zostang
rébwnomiernie wymieszane.

UWAGA: Upewnij sie, ze temperatura kultury starterowej i mleka jest podobna.
« Nastepnie ostroznie przelej mieszanine do szklanego stoika lub szklanek po

jogurcie. Uwazaj, aby nie przepetnic¢ stoikéw.
«  Zamknij szklany pojemnik lub stoiki z porcjami odpowiednia pokrywka.
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PRZEPISY

WSKAZOWKA:,Ostodz” swéj jogurt owocami. Niezaleznie od tego, czy sg to $wieze
owoce, owoce z puszki czy mrozonki - jogurt zmieszany z owocami, czy to w kawatkach,
czy w postaci owsianki, jest pysznym i zdrowym poczatkiem dnia i lekkostrawna
przekaska w miedzyczasie!

JOGURT NATURALNY

Sktadniki na szklany pojemnik:

1 I mleka, 150 g jogurtu naturalnego.

Sktadniki na 4 stoiki do jogurtu, kazdy 125 ml:
400 ml mleka, 70 g jogurtu naturalnego.

Mleko i jogurt naturalny powinny miec te sama temperature (zalecana jest temperatura
pokojowa). Wlej oba sktadniki do pojemnika i rownomiernie wymieszaj. Nastepnie
przelej mieszanine do szklanego stoika (stoikdw) lub stoika (stoikéw) po jogurcie i
zamknij stoik (stoiki) odpowiednig pokrywka (pokrywkami).

Uruchomi¢ program,,1 - Jogurt”z ustawionym czasem 8 godzin.

Ustawienie czasu mozna zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ w zaleznosci od potrzeb. Po
zakonczeniu umiesc¢ szklany pojemnik lub stoiki z jogurtem w lodéwce na kilka godzin,
aby dojrzat przed dalszym przetwarzaniem lub spozyciem.

SWIEZY SER SMIETANKOWY

Sktadniki na szklany pojemnik:
500 ml swiezego mleka 3,8 %, 150 g jogurtu naturalnego 3,8 %, 200 ml $mietany.

Mleko, $mietana i jogurt naturalny powinny by¢ w tej samej temperaturze (zalecana
jest temperatura pokojowa). Wlej wszystkie sktadniki do pojemnika i wymieszaj

je rbwnomiernie. Nastepnie przelej mieszanine do szklanego stoika i zamknij go
dopasowang pokrywka. Uruchom program,, 1 - Joghurt” z ustawionym czasem 8
godzin. Ustawienie czasu mozna zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ w zaleznosci od potrzeb.
Po zakonczeniu procesu dojrzewania $wiezy ser nalezy oddzieli¢ od serwatki. Aby
to zrobi¢, umiesc sitko na drugim szklanym pojemniku. Nastepnie wlej ser do sitka i
zatéz pokrywke. Pozostaw ser do odsaczenia w lodéwce na okoto 24 godziny. Przed
spozyciem mozna doprawic ser $wiezymi ziotami lub przyprawami.

UWAGA: Czas ociekania zalezy od pozgdanej konsystencji $wiezego sera.
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Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zataczonych dokumentach oznacza, ze nie wolno
likwidowac zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym odpadem komunalnym.

W celu utylizacji nalezy odnies¢ tego typu odpad do punktu selektywnego zbioru, gdzie zostanie
odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach mozna zwréci¢ tego typu odpad bezposrednio u
sprzedawcy w momencie nabycia nowego produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktéw zbytecznie nie obcigza srodowiska naturalnego i nie ma
negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegétowych informacji o najblizszym punkcie zbioru
udzieli najblizszy urzad miejski.

W przypadku nieprawidtowej likwidacji odpadu wiasciciel moze zosta¢ obciazony kara grzywny zgodnie
z obowiazujacymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczacych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego udzieli
sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezacych do Unii Europejskiej
Powyzszy symbol obowigzuje wytacznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowac urzadzenie,
nalezy zwrécic sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu zasiegniecia informacji o
prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.



A TERMEK BEMUTATASA

AU, WN=

Alapegység

Vezérlépanel/kijelzo

Belso tartaly

Csatlakozoéaljzat a konnektordugdéhoz
Fedél

Uvegtartaly 1,21(2 db szett)

6a Uvegtartaly fedele

6b Szell6zteté gomb

6c Az Uvegtartdly fedelének tomitése
Sziiré

7a SzUréfedél

7b A sz(ir6fedél tomitése

Joghurtos pohar 125 ml (4 db szett)
8a Fedél a joghurtos Giveghez

8b A joghurtos Uveg fedelének tomitése
Tapkabel

9a Csatlakozédugd

9b Konnektordugé



VEZERLOPANEL/KIJELZO

B1
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o
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Mdkodési id6 kijelzéje

1. Program jelz6je — Greek Yogurt (goérog joghurt)
2. Program jelz6je - Fruit wine (gytimdlcsbor)

3. Program jelzéje — Yogurt (joghurt)

4. Program jelzéje — Cheese (sajt)

GOrdg joghurt program gomb

Programidé bedllitasi gomb

Programvalaszté gomb

Start/Stop gomb



BEVEZETES

Oriiliink, hogy megvasarolta ezt a prémium joghurt- és krémsajtkészité
gépet, és ezuton is kdszonjiik a bizalmat. A készlilék joghurt és friss tejszin
készitésére szolgal. Konnyl kezelhet&sége és valtozatos felhasznalasi
lehet&ségei miatt a késziilék nagyon jé szolgélatokat nyujt. A hosszu

tavu hasznalat biztositasdhoz kérjik, figyelmesen olvassa el és tartsa be
az aldbbi megjegyzéseket. Tartsa ezt a hasznalati Utmutatét biztonsagos
helyen. Amikor dtadja a terméket egy masik személynek, mellékelje hozza
ezt az Utmutatot is. Koszonjik szépen.

FELHASZNALASI CEL

A késziiléket otthoni és hasonld helyiségekben valé hasznalatra tervezték, mint pl.:

- Uzletek, irodak és egyéb kisvallalkozasok személyzete szamdra kialakitott konyhdk,
- mezdgazdasdagi cégek,

- széllodak, motelek és mas hasonlé lakokdrnyezetek vendégei éltal,

- panzidkban és reggeliz6helyeken.

A késziilék egyéb felhasznélasa vagy médositasa nem megengedett, és jelentés
balesetveszélyt jelenthet. A gyarté nem véllal felel6sséget a helytelen hasznalatbol
eredd kéarokért. A késziilék nem folyadékok (pl. viz, tej, leves stb.) melegitésére szolgal,
és nem kereskedelmi célt haszndlatra készdlt.

MUSZAKI ADATOK

A késziiléket csak szigetelt, foldelt, a hatalyos eldirdsoknak megfeleléen felszerelt
elektromos aljzathoz csatlakoztassa. A névleges fesziiltségnek meg kell felelnie

a névtablan feltlintetett paramétereknek. Kizarélag valtakozé dramu haldzatra
csatlakoztassal

Nominalis fesziiltség: 220-240V ~ 50/60 Hz
Nominalis teljesitmény: 20 W

Védelmi osztaly: |

Fogyasztas készenléti médban:< 0.5 W
idobeallitas: legfeljebb 24 6ra

A CSOMAG TARTALMA

A kicsomagolas utan azonnal ellendrizze a csomag hidnytalansagat, valamint a termék
és az Osszes tartozék sérilését (lasd a termékleirast a 2. oldalon).



CSOMAGOLOANYAG

Ne dobja ki egyszer(ien a csomagoldéanyagot, hanem hasznositja Ujra.
Vigye a papirt, kartont és hulldmkartont a papirgy(jté pontokra. A m{ianyag
csomagoldanyagokat és a foliat tegye a specidlis gydjt6edényekbe.

N LD &N £

PE-HD PE-LD PP PS

A mlanyagok jeldlésére vonatkozo példak:
A PE a polietilént, a 02-es kddkép a PE-HD-t, a 04-es a PE-LD-t, a PP a polipropilént, a PS
a polisztirolt jeldli.

TUDNIVALOK AZ ARTALMATLANITASROL

Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl sz6l6 iranyelv

(2012/19/EV) értelmében ezt a terméket hasznos élettartama végén nem

szabad mas haztartési hulladékkal egyutt kidobni. Ezért kérjuk, hogy

vigye pl. a helyi gyUjtéhelyre (példaul egy Ujrahasznosité kdzpontba) az

On orszagaban érvényes, az elektromos és elektronikus berendezések
[ ] Ujrahasznositasara vonatkozé torvények szerint.

Minden artalmatlanitdsi lehetéséget a helyi hatésagok biztositanak.



A SZEMELYES BIZTONSAGA ERDEKEBEN

& FIGYELMEZTETES:
Olvassa el az 6sszes biztonsagi utasitast és ajanlast. A biztonsagi utasitasok be
nem tartasa aramiitést, tiizet és/vagy sulyos sériilést okozhat!

ALTALANOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

A késziiléket hasznalhatjak 3 évnél idésebb gyermekek is, ha felligyelet alatt allnak,
vagy ha a késziilék biztonsagos hasznalatéra kioktattak 6ket, figyelembe véve az
ebbdl ered6 0sszes kockézatot.

A tisztitast és karbantartast nem végezhetik 8 évnél fiatalabb gyermekek felligyelet
nélkdal.

A 3 éves kornal fiatalabb gyerekektdl biztonsagos tavolsagban kell tartani a
késziiléket és a tapkabelt.

A késziiléket haszndalhatjak gyermekek, valamint korlatozott fizikai, szellemi

és érzékszervi képességl felnéttek, illetve kellé tapasztalattal nem rendelkez6
személyek is, amennyiben felligyelet alatt allnak, és tisztdban vannak a késziilék
biztonsdgos hasznélatanak feltételeivel és a fennall6 veszélyekkel.

A késziilékkel nem jatszhatnak gyermekek.

A csomagoléanyagokat, példaul a miianyag zacskokat, a lehetd legtavolabb kell
tartani a gyermekektdl.

Ne hasznalja ezt a késziléket kilsé id6zitével vagy 6nallé tavvezérlé rendszerrel.
Minden hasznalat el6tt ellendrizze a késziilék és tartozékai mikoddképességét, ne
haszndlja, ha leesett vagy lathatdan sérilt. Ezekben az esetekben a tapfesziiltséget
le kell valasztani, és a készliléket szakembernek meg kell vizsgélnia.

A tapkabel elhelyezésekor gy6z6djon meg arrdl, hogy senki nem tud beleakadni
vagy belebotlani, hogy elkeriilje a késziilék véletlen kihizasat.

A tapkabel legyen tavol a forro felliletektdl, éles szélekt6l és mechanikai eréktol. A
tapkabelt rendszeresen ellendrizze sériilés vagy kopdas szempontjabdl. A sériilt vagy
0sszegabalyodott kabelek novelik az dramuités kockazatat.

Ne hulzza a tapkabelt a késziilék levalasztasahoz! Csak a csatlakozét huzza, ne a
tapkabelt!

Tisztitds kozben soha ne meritse a készlléket, a tdpkabelt és a csatlakozédugot
vizbe.

Ne tarolja és ne hasznalja a készliléket szabadban vagy nedves helyiségekben.



« Ez az elektromos késziilék megfelel a vonatkozé biztonsagi eléirasoknak. Ha a
készililék vagy a tapkabel sérilésének jeleit észleli, azonnal hizza ki a készlléket.
A javitast csak hivatalos szervizek végezhetik. A nem szakszeru javitasok jelentds
veszélyt jelenthetnek a felhasznalé szamara.

« A helytelen hasznalat és a hasznalati utasitas figyelmen kiviil hagyasa minden
jotallasi igényt érvénytelenit.

BIZTONSAGI TANACSOK A KESZULEK HASZNALATAHOZ

« Ne helyezze at a késziiléket, ha az forré. A készlléknek és a tartozékoknak teljesen ki
kell hdlnilik a tisztitas vagy athelyezés elétt!
« A biztonsagos kikapcsolashoz minden hasznalat utdn huzza ki a dugét a dugaljbdl.
« Akészilék bedllitdsanal tartsa be az aldbbi utasitasokat:
- Akésziléket helyezze stabil, egyenletes, h6allo feluletre (nem lakkozott felliletre,
nem abroszra stb.).
- Helyezze tavol a gyermekektdl.
- Akésziilék feletti térnek szabadnak kell lennie. Hagyjon legalabb 20 cm-
es szellézési tdvolsdgot minden oldalon, hogy elkertlje a h6- és g6z altali
karosodast, és szabad munkateret biztositson. Biztositani kell a korlatlan
légmozgast.
- Ne hasznalja a terméket héforras (stitd, gazlang stb.) kbzelében, vagy
robbandsveszélyes kozegben, ahol gyulékony folyadékok vagy gazok vannak.

OPCIONALIS TARTOZEKOK

Nagyobb mennyiség elkészitéséhez a szakkeresked6tél, a
szakUzletben, a szallitétol vagy az e-shopban vasarolhat

4 darabboal allo, fedeles joghurtos pohar készletet,JB 4”
termékleirassal, vagy,JG 1" termékleirdssal ellatott fedeles
Uvegedényt.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

El&szor tisztitsa meg a készuléket és az Osszes tartozékot. Tovabbi részletek a,Tisztitas
és karbantartas” részben talélhatok.



ERINTESVEZERLO GOMBOK

&
Q

A PROGRAM ATTEKINTESE - RESZLETESEN A PROGRAMROL

A gomb minden megérintésekor hangjelzés hallhaté.

A készulék érintégombokkal van ellatva, amelyek egyszer( és nagyon
kényelmes kezelést tesznek lehetévé. Egy konkrét gomb megérintésével a
konkrét funkcid aktivalhato.

A késziilék 4 elére beallitott programmal rendelkezik. Felhivjuk figyelmét, hogy a
kornyezettdl és az 6sszetevoktdl fliggéen a hémérséklet tobb fokkal eltéré lehet. Ez a
készllék legfeljebb 1,2 | keveréket tud egyszerre feldolgozni.

Program sz. | Program neve

Program jellemzése

Kijelz6 abrazolas

Homérséklet

Erésiido

1 GOrog joghurt

GOrog joghurt
készitésére szolgald
program.

40°C

10 ora (¥)

2 Joghurt

Friss joghurt
készitésére szolgald
program.

40°C

8 d6ra (*)

3 Gyumdlcsbor

Gylimdlcsbor
készitésére szolgald
program.

30°C

36 6ra

4 Sajt

Krémsajt készitésére
szolgélo program.

60 °C

6 ora (*)

(¥) az érési id6 egyodras lépésekben dllithato be, 1 6ratdl 10/14 éréig.




A KESZULEK UZEMELTETESE

Ugyeljen arra, hogy a késziilék ne mozduljon el az érlelési folyamat soran,

hogy ne szakadjon meg az erjedési folyamat.

Hasznalat el6tt alaposan tisztitsa meg az livegedényt és a joghurtos

poharakat, és oblitse le 6ket forré vizzel.

/ Az Givegedény fedele légtelenit6 szeleppel rendelkezik.

-

A fedél felhelyezése elétt nyissa ki a Iégtelenité szelepet

a légtelenité gomb megnyomdsaval. A fedél igy kdnnyen
rogzithetd. A rdhelyezés utén zarja el a szelepet.

A fedél eltavolitasdhoz el6szor nyissa ki a Iégtelenitd szelepet
a légtelenité gomb megnyomdsaval. A fedél igy kdnnyen
eltdvolithaté.

1.) Helyezze a késziilékbe az livegtartalyt/joghurtos poharakat
A feltoltott Gvegtartélyt (fedéllel) vagy a feltdltott joghurtos poharakat (fedéllel)
helyezze a készilék belsé tartalydba.
Rogzitse a fedelet. Ugyeljen a fedél j6 poziciojara.

2.) Csatlakoztassa a késziiléket a tapegységhez

El&szor csatlakoztassa a tapkabelt a késziilék hatuljan
talalhaté aljzathoz. Ellendrizze, hogy a tadpkdbel szilardan és
megfeleléen van-e elhelyezve. Ha a tapkabel tul laza, a kabel
és a csatlakozodugé megsériilhet!

Most csatlakoztassa a tdpkabelt az elektromos aljzathoz.

A kijelzén az Osszes jelzéfény rovid id6re felvillan. Ezutén 2
kotdjel jelenik meg a kijelzén, és ezen kivil egy "sipolas” is
hallhaté. A késziilék hasznalatra készen all.

MEGJEGYZES: Ha a kdvetkez6 30 méasodpercen beliil

nem aktival egy gombot, a készlilék visszavalt készenléti
Uzemmadba, és mindkét kotbjel érvényessége lejar.

A programvalaszté gomb Ujboli megnyomasaval a késziilék
visszatér mikodési médba.



3.) Valasszon programot

083

Nyomja meg t6bbszor a programvalaszté gombot, amig
felvilagit a kivant program.

A kijelz6 megjeleniti a javasolt érlelési id6t. Villog a bedllitas
id6, valamint a megfelelé programjelzé (pl.:,Joghurt”
program).

MEGJEGYZES: Ha a kdvetkezé 10 méasodpercen beliil nem
aktival egy gombot, a késziilék visszavalt a mikodési modba (2
kotéjel a kijelzén).

4.) Az id6beallitas modositasa

Szlikség esetén az érlelési id6 egyénileg is bedllithaté. Ehhez
érintse meg t6bbszor a gombot.
MEGJEGYZES: Az id6t egyoras lépésekben lehet beallitani.

5.) A késziilék elinditasa/leallitasa

Az 6sszes szlikséges bedllitas utan inditsa el a késziiléket a
"Confirm/Cancel" gombbal.

Az id6zité egy "visszaszamlalo" id6zit6. Az id6zitd bedllitasa
utén,0"-ig szamolja vissza az id6t. A beallitott érlelési idd
elérésekor négy "sipolds" hallhato. A késziilék automatikusan
kikapcsol.

Az érlelési folyamat barmikor megszakithaté a "Confirm/
Cancel" gomb Gjabb megérintésével.

6.) Vegye ki az iivegtartalyt/joghurtos poharakat
« Tavolitsa el a fedelet. Kérjlk, vegye figyelembe, hogy a burkolat belsé feliiletén
kondenzviz lehet. A kondenzviz képzédése normalis és nem jogosit fel

reklamaciora.

« Vegye ki az Givegtartalyt vagy a joghurtos poharakat.
« Akészjoghurtot legaldbb 4-8 6rara tegye hiitébe az érlelés befejezéséhez. A
joghurt ezutan izesitésre, feldolgozasra vagy fogyasztasra készen all.
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7.) A tapellatas tartds kikapcsolasa

« Minden hasznalat utan huzza ki a dugét a halézatbdl a tartéds
és biztonsagos kikapcsoldshoz

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

& FIGYELMEZTETES:

Sériilés vagy égési sériilés veszélye!

Tisztitas el6tt mindig huzza ki a késziiléket a halézatbdl, és hagyja kihiilni az
osszes alkatrészt!

@’ Soha ne meritse vizbe a késziiléket és a csatlakozédugat, és ne tisztitsa
EI foly6 viz alatt!

« Tisztitsa meg a készuléket kivil-belil nedves ruhdval, majd tordlje szarazra.

« Mossa el mosogatoszeres forrd vizben a fedelet, az livegedényt, a joghurtos
poharakat, a fedeleket és a sz(ir6t.
MEGJEGYZES: Az (ivegedény és a joghurtos poharak mosogatégépben is
moshatok.

« Atovabbi hasznalat el6tt minden alkatrésznek teljesen tisztanak és szaraznak kell
lennie.

+ Ne haszndljon surolészert vagy olddszert!

« Soha ne haszndljon géztisztitét a tisztitashoz!

HIBAKODOK

Meghibasodas esetén a késziilék elektronikaja megjeleniti a kijelzén a megfelelé
hibakédokat:

Elektronikus vezérlés hiba. Az elektronikus rendszer meghibdasodasa.
E1/E2  Személyes javitas: Nem lehetséges - a késziiléket szervizkozpontba kell
kildeni.
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TANACSOK A SIKERES MUKODESHEZ

A joghurt tobbnyire pasztérozott és homogenizalt tejbdl késziil. A hozzdadott
tejsavbaktériumok a tejben 1évé laktdzt tejsavra alakitjak at. A keletkez6 sav révén a
tejfehérje kotéseket hoz létre, amelyek a joghurt jellegzetes szerkezetéhez vezetnek.
A normal joghurt érlelési folyamatahoz az optimalis hdmérséklet kb. 42 - 44 °C,
vegan vagy laktézmentes joghurthoz 38 °C koriili hémérséklet javasolt. Az érésiid6é
a felhasznalt 6sszetevoktél és a joghurt kivant allagatdl fliggéen valtozhat.

A joghurt sGrtisége a felhasznalt tej zsirtartalmatdl is fiigg. Viszonylag s
joghurtot a 3,5%-os zsirtartalmu tejbél kapunk, mig higabb joghurtot az 1,5%-0s
zsirtartalmu tejbél.

Ahhoz, hogy a joghurt gyértasa soran jo eredményeket érjiink el, oda kell figyelni
minden eszkdz és alapanyag tokéletes tisztasdgdra, mert a tejtermékek rendkivil
érzékenyek.

Csak tejet és indité kulturat hasznéljon a készitéshez! Cukor, gylimdlcs vagy
izesitéanyagok csak a kész joghurtba teheték.

A hosszabb érlelési id6 keményebb allagot és intenzivebb joghurtos izt
eredményez.

Barmilyen zavar az érlelési id6szakban (példaul rezgések és (itések) ahhoz vezethet,
hogy a joghurt folyékony marad és nem lesz szilard allaga.

MEGJEGYZES: Javaslatainkat inspiraciénak szanjuk, kisérletezzen, amig meg nem
taldlja az optimalis id6zitést és a legjobb 6sszetevbket "kedvenc joghurtjadhoz".

ATEJ ELOKESZITESE

1 x livegtartaly: A teljes feltoltéshez 1 liter tej sziikséges.

4 x joghurtos pohar (mindegyik 125 ml): A teljes feltoltéshez 0,4 liter tej szlikséges.

o Friss tej:
A kozvetlenil egy farmon beszerzett kezeletlen tejet fogyasztas vagy tovabbi
feldolgozas el6tt legalabb 70°C-0s hémérsékletre kell melegiteni a karos
mikroorganizmusok eltévolitasa érdekében.

» Tiszta vagy pasztorizalt tej
A hitédobozbdl szarmazo tejet mar minimum 72-75°C-ra melegitették, hogy
elpusztitsdk a meglévé mikroorganizmusokat. El6kezelése nem szlikséges.

o UHT tej (H-tej):
A H-tej el6kezelése szintén nem sziikséges, mivel azt mar sterilizaltdk magas,
legaldbb 135 °C-os hémérsékleten.
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» Vegan/laktozmentes tejpotiékok
Tejalternativak, példaul széja- vagy laktézmentes tej hasznélatakor csak akkor
szlikséges eldzetes kezelés, ha nem vasérolta, hanem maga készitette a terméket.
Ebben az esetben a tejet legalabb 70°C-ra melegitse fel, mint a kezeletlen tejet.
Kérjuk, vegye figyelembe, hogy nem minden vegan tejalternativa hasznalhaté
sdritéanyag nélkili joghurt készitésére.

TEJSAVBAKTERIUMOK ELOKESZITESE

1 x livegtartaly: A teljes feltoltéshez 150 ml natur joghurtra, vagy a gyarto utasitasanak
megfelel6 mennyiségu joghurtkulturara vagy indité kulturara van sziikség.

4 x joghurtos pohar (mindegyik 125 ml): A teljes feltoltéshez 70 ml natur joghurtra,
vagy a gyartoé utasitasanak megfelelé6 mennyiségi joghurtkulturara vagy indito
kulturara van szukség.

« Natur joghurt:

A szabadon vasarolhato kaphato friss, természetes joghurt (allati vagy névényi
eredetd) haszndlata esetén ligyeljen arra, hogy olyan joghurtot vegyen, amely nem
tartalmaz tartosité- vagy aromakivonatokat, és nem hékezelt.

» Joghurterjeszto vagy starter (inditd) kultara:

Erjesztd vagy inditdkultura hasznalatakor tigyeljen a megfelel tarolasra és
eltarthatdsagra, és hasznalja az utasitasoknak megfeleléen.

MEGJEGYZES: Az indit6 kulturaval elkészitett joghurt ismét felhasznalhaté joghurt
készitéséhez. Csak hasznalja a megfelel6 mennyiséget az utolsé adag poharbdl. Ezt a
modszert nem szabad tobbszor megismételni, mivel a tejsavbaktérium-tenyészetek
Osszetétele idével valtozhat. Ezért olvassa el a hasznalt termékre vonatkozé gyartéi
utasitasokat.

ATEJES KEVEREK KESZITESE

« Toltson tejet (lasd , A tej el6készitése” a12. oldalon) egy megfelelé méretli edénybe.
« Adja hozzd a kivant indit6 kulturat (Iasd "Tejsavbaktériumok el6készitése" a 13.
oldalon), és alaposan keverje 6ssze, amig egyenletesen el nem keverednek.

MEGJEGYZES: Ugyeljen arra, hogy az indit6 kultdra és a tej hémérséklete hasonld
legyen.

« Ezutdn évatosan Ontse a keveréket az livegedénybe vagy a joghurtos poharakba.

Ugyeljen, hogy ne téltse tul.
« Zarjale az Givegtartalyt vagy a poharakat a megfelelé fedelekkel.
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RECEPTEK

TIPP: Edesitse" a joghurtjat gyiimodlccsel. Legyen sz6 friss gylimélcsrél,
gylmolcskonzervrdl vagy fagyasztott ételrél — a gylimdlccsel kevert joghurt, akér
darabokban, akar pirésitve, finom és egészséges napinditd, és kdnnyen emészthetd,
konnyu fogas késébb!

TERMESZETES JOGHURT

Hozzavalé6k az livegtartalyhoz:

1 1tej, 150 g natur joghurt.

Hozzaval6k 4 joghurtos poharhoz, mindegyik 125 ml:
400 ml tej, 70 g natur joghurt.

A tejnek és a natur joghurtnak azonos hémérséklet(inek kell lennie (javasolt a
szobahdmérséklet). Mindkét dsszetevét toltse egy edénybe, és egyenletesen keverje
0ssze. Most toltse a keveréket az Givegedénybe vagy a joghurtos poharakba, és zarja le
a megfelel6 fedelekkel.

Inditsa el az, 1 - Joghurt” programot 8 6ra alapértelmezett id6vel.

Az id6bedllitas szlikség szerint ndvelhetd vagy csokkenthetd. A befejezés utdn helyezze
be az livegedényt vagy a joghurtos poharakat néhany 6réra a hiitészekrénybe az
érleléshez a tovabbi feldolgozas vagy fogyasztas elétt.

FRISS KREMSAJT

Hozzavalé6k az livegtartalyhoz:
500 ml friss tej 3,8 %, 150 g natur joghurt 3,8 %, 200 ml tejszin.

A tej, tejszin és a natur joghurt azonos hémérsékleten kell, hogy legyen (javasolt a
szobahdmérséklet). Toltse az 6sszes hozzavaldt egy edénybe és egyenletesen keverje
Ossze. Most toltse a keveréket az livegedénybe, és zarja le a fedéllel.

Inditsa el az, 1 — Joghurt” programot 8 6ra alapértelmezett idével. Az id6bedllitas
szlikség szerint novelhet6 vagy csokkenthetd.

Az érlelés befejezése utdan a friss sajtot el kell valasztani a savotdl. Ehhez helyezze a
sz(ir6t a masodik Gvegedényre. Most toltse a sajtot a szlirébe, és tegye ra a fed6t.
Hagyja lecsepegni a sajtot a hiitében korilbelll 24 éran keresztiil. Fogyasztas el6tt a
sajtot friss fliszernovényekkel vagy fliszerekkel lehet izesiteni.

MEGJEGYZES: A csepegtetési id6 a friss sajt kivant allagatél fiigg.
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Informaciok a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a késziiléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és elektronikus
készilékek nem likvidalhatoka haztartasi hulladékkal egyiitt.

A helyes feldolgozas, ujitas és reciklacio érdekében kérjlk, szallitsa az ilyen késziiléket egy megfeleld
gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhatd. Néhdny orszagban ezek a késziilékek az eladénal is leadhatok,
amennyiben egy Uj, hasonl6 terméketvasarol ott. A termékek helyes likvidalasa értékes nyersanyagokat
sporolhat meg, és megelézheti az emberi egészségre és a kornyezetre valé negativ kihatdsokat,
amelyeka hulladék helytelen likvidalasa esetében kdvetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes
informéaciokkal szolgalhat a legkozelebbi gyujtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalds az érvényes szabalyok értelmében biintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos késziilékeket szeretne likvidalni, forduljon részletes
informaciokért a helyi eladéhoz vagy kdzvetitéhoz.

Informaciék a likvidalasrél az EU tagallamokon kiviil
Ez az ikon csakaz Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezta késztiléket, forduljon
a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen t6le informdcidkat a termék helyes likvidalasarol.



OPIS IZDELKA

AU, WN=

Osnovna enota

Upravljalna plosc¢a/zaslon

Notranja posoda

Vticnica za vtic konektorja

Pokrov

Steklena posoda 1,2 | (komplet 2 kosa)
6a Pokrovcek steklene posode

6b Gumb za odzracevanje

6c Tesnilo pokrova steklene posode
Cedilo

7a Pokrov za cedilo

7b Tesnilo pokrova za cedilo

Loncek za jogurt 125 ml (komplet 4 kosi)
8a Pokrovcek lon¢ka za jogurt

8b Tesnilo pokrovcka loncka za jogurt
Napajalni kabel

9a Omrezni vti¢

9b Vti¢ konektorja



UPRAVLJALNA PLOSCA/ZASLON
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Prikaz ¢asa delovanja

Indikator programa 1 - Greek Yogurt (grski jogurt)
Indikator programa 2 - Fruit wine (sadno vino)
Indikator programa 3 - Yogurt (jogurt)

Indikator programa 4 - Cheese (sir)

Tipka za program za pripravo grskega jogurta
Tipka za nastavitev ¢asa programa

Tipka za izbiro programa

Tipka za start/stop
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Veseli nas, da ste se odlocili za nas vrhunski aparat za pripravo jogurta in
sveZega sira. Najlepsa hvala za zaupanje. Aparat je namenjen za pripravo
jogurta in svezega sira. Zagotovo boste navduseni nad njegovo preprosto
in raznoliko uporabo. Za dolgotrajno uporabo aparata preberite in
upostevajte naslednje opombe. Navodila za uporabo shranite na varnem
mestu. Ce daste napravo drugi osebi, ji morate dati tudi navodila za
uporabo. Najlepsa hvala.

NAMEN UPORABE

Ta naprava je namenjena za uporabo v gospodinjstvu in podobnih prostorih, na primer:
¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih,

turisticne kmetije,

- zastranke hotelov, motelov in drugih namestitvenih objektov,

v nastanitvenih objektih z zajtrkom.

Druge vrste uporabe ali spreminjanje naprave niso primerne in lahko predstavljajo
veliko tveganje za nesrece. Proizvajalec ne odgovarja za $kodo, ki je posledica
nepravilne uporabe. Naprava ni namenjena za segrevanje tekocin (kot so voda, mleko,
juhe itd.). Prav tako ni namenjena za komercialno uporabo.

TEHNICNI PODATKI

Napravo prikljucite na izolirano ozemljeno elektri¢no vti¢nico, names¢eno v skladu
z veljavnimi predpisi. Omrezna napetost mora ustrezati napetosti na napisni tablici
aparata. Prikljucite samo na izmenic¢ni tok!

Nazivna napetost: 220-240V ~ 50/60 Hz
Nazivna mo¢: 20 W

Razred zas¢ite: |

Poraba v stanju pripravljenosti:< 0.5 W
Nastavitev ure: do 24 ur

VSEBINA PAKETA

Ko odstranite embalazo, preverite, ¢e paket vsebuje vse dele in ¢e se niso med
transportom poskodovali (glejte opis izdelka na strani 2).



EMBALAZNI MATERIAL

Embalaznega materiala ne mecite v kos, ampak reciklirajte.
Ves papir in karton odnesite v ustrezne zabojnike. V posebne zabojnike odnesite tudi
plasti¢ni embalazni material in folijo.

N LD &N £

PE-HD PE-LD PP PS

Oznacevanje umetnih mas:
PE za polietilen, oznaka 02 za PE-HD, 04 za PE-LD, PP za polipropilen, PS za polistiren.

INFORMACIJE O ODSTRANJEVANJU

V skladu z Evropsko direktivo 2012/19/ES o odpadni elektri¢ni in
elektronski opremi tega izdelka ne smete odvreci skupaj z drugimi
gospodinjskimi odpadki. Treba ga je oddati v reciklazni center, ki je
specializiran za odlaganje elektri¢nih in elektronskih izdelkov, v skladu z
zakoni drZave vasega prebivalisca, ki se tikajo recikliranja elektri¢nih in

B - cktronskih naprav.

Po potrebi se obrnite na ustrezno lokalno sluzbo.



ZA VASO VARNOST

& OPOZORILO:
Preberite in upostevajte vse varnostne napotke. Neupostevanje teh navodil lahko
privede do elektri¢nega udara, pozara ali hude poskodbe!

SPLOSNI VARNOSTNI NAPOTKI

Napravo lahko uporabljajo otroci od 3 let, ¢e so pod nadzorom ali so prejele
navodila glede uporabe naprave s strani osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost,
in razumejo tveganja.

Otroci ne smejo distiti in vzdrzevati aparata, Ce niso starejsi od 8 let in ¢e niso pod
nadzorom.

Otroci, mlajsi od 3 let, ne smejo biti v blizini Zara ali napajalnega kabla.

Napravo lahko uporabljajo osebe z zmanjsanimi fizi¢nimi, zaznavnimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali so
prejele navodila glede uporabe naprave s strani osebe, ki je odgovorna za njihovo
varnost, in razumejo tveganja.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

Hranite embalazni material, kot so na primer plasti¢ne vrecke, izven dosega otrok.
Aparat ni namenjen za uporabo z zunanjim ¢asovnikom ali samostojnim daljinskim
upravljalnikom.

Pred vsako uporabo preverite napravo in dodatno opremo. Ne uporabljajte naprave,
e je padla, ali ¢e je vidno poskodovana.V teh primerih je treba napravo odklopiti iz
omrezja, napravo pa mora preveriti strokovnjak.

Napajalni kabel naj bo speljan tako, da se nih¢e ne more zaplesti ali spotakniti na
njem, ker bi to pomenilo, da lahko aparat pade na tla.

Pazite, da se priklju¢ni kabel ne dotika vrocih povrsin, ostrih robov in da nanj ne
vplivajo mehanske sile. Redno preverijajte, ali je napajalni kabel poskodovan ali
obrabljen. Poskodovani ali zapleteni kabli povecajo tveganje za elektri¢ni udar.
Napajalni kabel pravilno odklapljajte! Vlecite samo za vti¢, ne za napajalni kabel!

Pri ¢iscenju nikoli ne potapljajte naprave, napajalnega kabla oz. vti¢a v vodo.

Ne uporabljajte naprave na prostem ali v vlaznih prostorih.



- Taelektri¢tna naprava ustreza ustreznim varnostnim standardom. Ce opazite znake
poskodbe naprave ali napajalnega kabla, takoj odklopite napravo. Popravila lahko
izvaja samo pooblasceni servisni center. Nestrokovna popravila lahko povzrocijo
resno nevarnost za uporabnika.

« Napacna uporaba in neupostevanje navodil za uporabo povzrocita neveljavnost
garancije.

VARNOSTNI NASVETI PRI UPORABI APARATA

vevy

« Nikoli ne premescajte vroCega aparata. Pred Cis¢enjem ali premes$¢anjem pustite
aparat in dodatno opremo, da se popolnoma ohladi!

« Zavaso varnost po vsaki uporabi izvlecite vti¢ iz elektri¢ne vti¢nice.

« Prinames$c¢anju aparata upostevajte naslednja navodila:

Napravo postavite na stabilno in ravno povrsino, odporno na toploto (brez
lakiranih povrsin, brez prtov itd.).

Hranite izven dosega otrok.

Nad napravo mora biti dovolj prostora. Pustite razdaljo za zracenje vsaj 20 cm

na vseh straneh, da se izognete toplotnim poskodbam in zagotovite dovolj
delovnega prostora. Zagotoviti je treba neomejen dovod zraka.

Ne uporabljajte aparata v blizini toplotnih virov (pecica, plinski Stedilnik itd.) ali v
eksplozivnem okolju, kjer se nahajajo vnetljive tekocCine ali plini.

DODATNA OPREMA

o» @» «» (e zelite pripraviti vegje koli¢ine, lahko pri vasem
specializiranem prodajalcu, trgovini, posiljatelju ali e-trgovini
kupite komplet 4 lon¢kov za jogurt s pokrovckom z oznako

==n izdelka "JB 4" ali stekleno posodo s pokrovom z oznako "JG
1"

PRED PRVO UPORABO

Najprej napravo in vso dodatno opremo ocistite. Ve¢ informacij najdete v razdelku
"Ci$¢enje in vzdrzevanje".



TIPKE ZA UPRAVLJANJE NA DOTIK

&
Q

Pri vsakem dotiku tipke se oglasi zvocni signal.

PREGLED PROGRAMOYV - PODROBNOSTI O PROGRAMU

Aparat je opremljen s tipkami na dotik, ki omogocajo preprosto in najbolj
udobno uporabo. Z dotikom dolocene tipke se aktivira ustrezna funkcija.

Aparat ima 4 prednastavljene programe. Temperature se lahko glede na okolje in
dodatke razlikujejo za nekaj stopinj. Aparat ima najvecjo skupno kapaciteto 1,2 1.

. . . Cas
Prog.st. | Ime programa Popis programu Prikaz na zaslonu Temp. zorenja

1 Grikijogurt | rogram za pripravo % : % 10 40°C 10ur (%)
grskega jogurta

2 Jogurt Prog;ram.za pripravo 0 8 ;E 40°C 8ur ()
sveZega jogurta

3 Sadno vino Program za pripravo % 3 6 30°C 36 ur
sadnega vina

4 Sir Program za pripravo o 6 60 °C 6 ure (¥)
sveZega sira %%

(¥) ¢as zorenja je mogoce nastaviti v urah od 1 ure do 10/14 ur.




DELOVANJE NAPRAVE

» Pazite, da se naprava med postopkom zorenja ne premika, da ne pride do
prekinitve postopka fermentacije.
« Pred uporabo temeljito ocistite stekleno posodo in loncke za jogurt in sperite

jih zvroco vodo.

/ Pokrov steklene posode je opremljen z odzracevalnim ventilom.

P J .

Preden namestite pokrov, odprite odzracevalni ventil, tako

da pritisnete na gumb za odzracevanje. Pokrov enostavno
namestite. Po namestitvi zaprite ventil.

Ce Zelite pokrov odstraniti, najprej odprite odzracevalni ventil s
pritiskom na odzracevalni gumb. Pokrov enostavno odstranite.

1.) V aparat vstavite stekleno posodo/loncke za jogurt.

« Napolnjeno stekleno posodo (s pokrovom) ali napolnjene loncke za jogurt (s
pokrovckom) vstavite v notranjo posodo aparata.

« Namestite pokrov. Pazite, da je pokrov pravilno namescen.

2,) Prikljucite aparat na omrezje.

Najprej prikljucite napajalni kabel v vti¢nico na hrbtni strani
naprave. Preverite, ali je napajalni kabel trdno in pravilno
namescen. Ce je napajalni kabel zelo ohlapno names¢en, lahko
pride do poskodbe kabla in vtica!

Sedaj prikljucite omrezni vti¢ napajalnega kabla v vti¢nico.

Vse indikatorji na zaslonu se na kratko prizgejo. Nato se na
zaslonu prikaZeta 2 pomisljaja in oglasi se zvo¢ni signal. Aparat
je zdaj pripravljen za uporabo.

OPOMBA: Ce v naslednjih 30 sekundah ne izberete nobene
moznosti, se aparat preklopi nazaj v stanje pripravljenosti in
veljavnost obeh pomisljajev se iztece.

S ponovnim pritiskom na tipko za izbiro programa se aparat
vrne v nacin delovanja.



3.) Izberite program

083

Pritiskajte na tipko za izbiro programa, dokler se ne prizge
zeleni program.

Na zaslonu se prikaze ¢as zorenja. Utripa nastavitev ¢asa in
indikator ustreznega programa (npr.: program "Joghurt").
OPOMBA: Ce v naslednjih 10 sekundah ne izberete nobene
moznosti, se aparat preklopi nazaj v stanje delovanja (2
pomisljaja na zaslonu).

4.) Sprememba nastavitve ¢asa

Po potrebi lahko ¢as zorenja individualno prilagodite. V ta
namen se veckrat dotaknite tipke.
OPOMBA: Cas je mogoce nastaviti v korakih po eno uro.

5.) Zazenite/ustavite delovanje

Po izbiri vseh zelenih nastavitev lahko napravo zazenete s
pomocjo gumba "Confirm/Cancel".

Casovnik je zasnovan kot odstevalnik. Po nastavitvi ¢asovnika
se Cas odsteva do "0". Po dosegu nastavljenega ¢asa zorenja se
oglasijo Stirje zvocni signali. Aparat se samodejno izklopi.
Proces zorenja lahko kadar koli prekinete z dotikom gumba
"Confirm/Cancel".

6.) Vzemite stekleno posodo/loncke za jogurt iz aparata.
« Odstranite pokrov. Opozarjamo, da se na notranji strani pokrova lahko nahaja
kondenzat. Nastanek kondenzirane vode je normalen in ni razlog za reklamacijo.
+ Vzemite stekleno posodo/loncke za jogurt iz aparata.
« Gotov jogurt postavite v hladilnik za vsaj 4-8 ur, da se dokonca postopek zorenja.
Nato lahko jogurtu dodate dodatne sestavine, ga uporabite ali zauzijete.
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7.) Popolni izklop napajanja

+ Po vsaki uporabi izvlecite vti¢ iz elektricne vti¢nice za trajen in
varen izklop.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

& OPOZORILO:
Nevarnost telesnih poskodb oz. opeklin!
Pred ¢is¢enjem izkljucite aparat z omrezja in pustite ga, da se ohladi!

@’ Nikoli ne potapljajte naprave in vtic¢a v vodo, niti ne pomivajte pod
EI tekoco vodo!

« Napravo ocistite od znotraj in zunaj z vlazno krpo in obrisite do suhega.

«  Operite pokrov, stekleno posodo, lon¢ke za jogurt, pokrovcke in cedilo v vrodi vodi z
majhno sredstva za pomivanje posode.
OPOMBA: Stekleno posodo in loncke za jogurt lahko pomivate v pomivalnem
stroju.

« Pred naslednjo uporabo morajo biti vsi deli popolnoma Cisti in suhi.

+ Ne uporabljajte nobenih abrazivnih sredstev ali topil!

« Za CiSCenje nikoli ne uporabljajte parnih Cistilcev!

KODE NAPAK

V primeru okvare elektronike naprave se na zaslonu prikazejo ustrezne kode napak:

Okvara elektronskega krmiljenja. Okvara elektronskega sistema.
Popravilo doma: Ni mogoce - aparat je treba poslati v servisni center.

E1/E2

11



NASVETI ZA USPESNO DELOVANJE

Jogurt se ve¢inoma pripravlja iz pasteriziranega in homogeniziranega mleka.
Dodane mle¢nokislinske bakterije predelajo laktozo v mle¢no kislino. Mle¢na
beljakovina s pomocjo nastale kisline ustvarja vezi, ki vodijo do znacilne strukture
jogurta.

Optimalna temperatura za postopek zorenja obicajnega jogurta je priblizno 42 - 44
°C, za veganski ali brezlaktozni jogurt priporo¢amo temperaturo priblizno 38 °C.
Cas zorenja se lahko razlikuje glede na uporabljene sestavine in Zeleno konsistenco
jogurta.

Gostota jogurta je odvisna tudi od vsebnosti mas¢obe v uporabljenem mleku.
Relativno ¢vrst jogurt dobite iz mleka, ki vsebuje 3,5 % mascobe, medtem ko bolj
redek jogurt iz mleka, ki vsebuje 1,5 % mascobe.

Da bi dosegli dobre rezultate pri izdelavi jogurtov, je treba paziti na popolno
higieno vseh pripomockov in sestavin, saj so mle¢ni izdelki iziemno obcutljivi.

Za pripravo jogurta uporabite samo mleko in zac¢etno kulturo! Sestavine, kot so
sladkor, sadje ali okuse, je treba dodati samo v gotov jogurt.

Daljsi ¢as zorenja ima za posledico trdnejso konsistenco jogurta in bolj intenziven
okus jogurta.

Vsaka motnja v obdobju zorenja (na primer tresljaji in udarci) lahko povzroci, da
jogurt ostane tekoc¢ in ni ¢vrst.

OPOMBA: Vzemite nase nasvete kot osnovo in eksperimentirajte, dokler ne najdete
optimalnega casa in najboljsih sestavin za svoj najljubsi jogurt.

PRIPRAVA MLEKA

1 x steklena posoda: Za polno posodo potrebujete 1 liter mleka.

4 x lon¢ki za jogurt (vsak 125 ml): Za polne loncke potrebujete 0,4 | mleka.

« Surovo mleko:
Neobdelano mleko iz neposredne prodaje na kmetiji je treba pred porabo ali
nadaljnjo obdelavo segreti na temperaturo najmanj 70 °C, da se unicijo morebitni
Skodljivi mikroorganizmi.

» Sveze mleko ali pasterizirano mleko
Mleko iz hladilnika v trgovini je bilo Ze segreto na vsaj 72-75 °C, da se unicijo
morebitni $kodljivi mikroorganizmi. Predhodna predelava ni potrebna.

e UHT mleko (H-mleko):
Predhodna predelava H-mleka prav tako ni potrebna, ker je Ze bilo sterilizirano z
visokimi temperaturami vsaj 135 °C.
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» Veganske/brezlaktozne mlecne alternative
Pri uporabi alternativ za mleko, kot je npr. sojino ali brezlaktozno mleko, je
predhodna predelava potrebna le, ¢e ga niste kupili, ampak ste ga naredili sami.V
tem primeru segrejte mleko na vsaj 70 °C kot surovo mleko.
Upostevajte, da za proizvodnjo jogurta brez zgos¢evanja ni mogoce uporabiti vsake
vrste veganskega mleka.

PRIPRAVA MLECNOKISLINSKIH BAKTERIJ

1 x steklena posoda: Za polno posodo potrebujete 150 ml naravnega jogurta
oz. ustrezno koli¢ino jogurtove kulture ali za¢etne kulture v skladu z navodili
proizvajalca.

4 x loncki za jogurt (vsak 125 ml): Za polne loncke potrebujete 70 ml naravnega
jogurta oz. ustrezno koli¢ino jogurtove kulture ali zacetne kulture v skladu z navodili
proizvajalca.

« Naravni jogurt:

Ko uporabite svez naravni jogurt iz trgovine (Zivalskega ali rastlinskega izvora),
se prepricajte, da je brez konzervansov ali aromatic¢nih sestavin in ni bil toplotno
obdelan.

» Jogurtova fermentacijska ali zac¢etna kultura:

Ko uporabite fermentacijsko ali zacetno kulturo, pazite na pravilno shranjevanje in
rok trajnosti ter jo uporabite v skladu z navodili.

OPOMBA: Jogurt, pripravljen z zacetno kulturo, se lahko ponovno uporabi za pripravo
jogurta. Uporabite ustrezno koli¢ino iz zadnjega lonc¢ka. Te metode ne smemo veckrat
ponavljati, saj se sestava kultur mle¢nokislinskih bakterij lahko s¢asoma spreminja. Zato
preberite navodila proizvajalca za uporabljeni izdelek.

PRIPRAVITE MLECNO ZMES

+ Nalijte mleko (glejte razdelek "Priprava mleka" na strani 12) v dovolj veliko posodo.
« Dodajte potrebno zacetno kulturo (glejte razdelek "Priprava mle¢nokislinskih
bakterij" na strani 13) in temeljito enakomerno premesajte.

OPOMBA: Prepricajte se, da je temperatura zacetne kulture in mleka podobna.
« Nato mesanico previdno vlijte v stekleno posodo ali lon¢ke za jogurt.

Pazite, da posode niso prevec polne.
« Stekleno posodo in loncke za jogurt zaprite z ustreznimi pokrovi.
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RECEPTI

NASVET: "Osladite" jogurt s sadjem. Ne glede na to, ali gre za sveze sadje, konzervirano
sadje ali zamrznjeno hrano - jogurt, pomesan s sadjem, bodisi v kosih ali kasi, je okusen
in zdrav zacetek dneva in lahko prebavljiv prigrizek!

NARAVNI JOGURT

Sestavine za stekleno posodo:

1 I mleka, 150 g naravnega jogurta

Sestavine za 4 loncke za jogurt, vsak 125 ml:
400 ml mleka, 70 g naravnega jogurta

Mleko in naravni jogurt morata imeti enako temperaturo (priporo¢amo sobno
temperaturo). Obe sestavini dajte v posodo in enakomerno premesajte. Mesanico
nalijte v stekleno posodo oz. loncke za jogurt in zaprite jih z ustreznimi pokrovi.
Zazenite program "1 - Joghurt" s prednastavljenim ¢asom 8 ur.

Nastavitev ¢asa lahko po potrebi povecate in zmanjsate. Na koncu dajte stekleno
posodo oz. loncke za jogurt za nekaj ur v hladilnik za postopek zorenja, preden jih
obdelate ali zauzijete.

SVEZISIR

Sestavine za stekleno posodo:
500 ml svezega mleka 3,8 %, 150 g naravnega jogurta 3,8 %, 200 ml smetane

Mleko, smetana in naravni jogurt morajo imeti enako temperaturo (priporo¢amo sobno
temperaturo). Vse sestavine dajte v posodo in enakomerno premesajte. Mesanico
nalijte v stekleno posodo in zaprite jo s pokrovom.

Zazenite program "2 - Frischkdse" s prednastavljenim ¢asom 5 ur. Nastavitev ¢asa lahko
po potrebi povecate in zmanjsate.

Po kon¢anem postopku zorenja je treba svez sir lociti od sirotke. V ta namen postavite
cedilo na drugo stekleno posodo. Zdaj dajte sir v cedilo in namestite pokrov. Sir pustite
v hladilniku 24 ur, da sirotka odtece. Sir lahko pred serviranjem zacinite s svezimi zelisci
ali zac¢imbami.

OPOMBA: Cas odcejanja je odvisen od Zelene konsistence svezega sira.
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Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektri¢ne in elektronske opreme
ne smemo zavredi skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezpla¢no vrnete na dolo¢ena
zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno prodajalcu ob nakupu
podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne negativne
ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicerzaradi nepravilnega ravnanja z odpadki lahko prislo. Za
vec informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad. Za nepravilno odlaganje odpadkov
so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavre¢i elektri¢no in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega prodajalca
ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne organe
lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.



PRODUKTBESCHREIBUNG

AU, WN=

Basisgerat

Bedienfeld/Display

Innenbehilter
Geratestecker-Anschluss
Abdeckhaube

Glasbehilter 1,2 L (2er Set)

6a Deckel flr Glasbehalter

6b Entliftungstaste

6¢ Dichtung fiir Glasbehalter-Deckel
Abtropfsieb

7a Deckel fiir Abtropfsieb

7b Dichtung flir Abtropfsieb-Deckel
Joghurtbecher 125 ml (4er Set)

8a Deckel fiir Joghurtbecher

8b Dichtung fiir Joghurtbecher-Deckel
Netzkabel

9a Netzstecker

9b Geratestecker



BEDIENFELD/DISPLAY
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Anzeige der Laufzeit

Kontrolllampe fiir Programm 1 — Greek Yogurt (Griechischer Joghurt)
Kontrolllampe fiir Programm 2 - Fruit wine (Fruchtwein)
Kontrolllampe flir Programm 3 - Yogurt (Joghurt)

Kontrolllampe fiir Programm 4 — Cheese (Kase)

Programmtaste fiir die Zubereitung von Joghurt nach griechischer Art
Taste fur die Einstellung der Programmdauer

Sensortaste flir Programmwabhl

Sensortaste fur Start/Stopp



EINLEITUNG

Wir freuen uns, dass Sie sich fiir diesen Joghurt- & Frischkadsebereiter
entschieden haben und bedanken uns fir lhr Vertrauen. Das Gerat ist
zum Zubereiten von Joghurt und Frischkase bestimmt. Die einfache
Bedienung und die vielfdltigen Einsatzmoglichkeiten werden auch Sie
ganz sicher begeistern. Damit Sie lange Freude an diesem Gerat haben,
bitten wir Sie, die nachfolgenden Informationen sorgfaltig zu lesen und
zu beachten. Bewahren Sie diese Anleitung gut auf. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Gerates an Dritte ebenfalls mit aus. Vielen
Dank.

BESTIMMUNGSGEMARBER GEBRAUCH

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und dhnlichen Bereichen verwendet zu

werden, wie beispielsweise:

- in Kiichen fur Mitarbeiter in Laden, Biiros und anderen kleingewerblichen
Bereichen,

- in landwirtschaftlichen Betrieben,

- von Kunden in Hotels, Motels und weiteren dhnlichen Wohnumgebungen,

- in Frihstlickspensionen.

Andere Verwendungen oder Veranderungen des Gerates gelten als nicht

bestimmungsgemal und bergen erhebliche Unfallgefahren. Fiir aus

bestimmungswidriger Verwendung entstandene Schaden tibernimmt der Hersteller

keine Haftung.

Das Gerat ist nicht zum Erwdrmen von Flissigkeiten (z. B. Wasser, Milch, Suppe oder

Ahnlichem) geeignet und ist nicht fiir den gewerblichen Einsatz bestimmt.

TECHNISCHE DATEN

Das Gerat nur an eine vorschriftsmafig installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild angegebenen
Spannung entsprechen. Nur an Wechselstrom anschlie8en.

Nennspannung: 220-240V ~ 50/60 Hz
Nennaufnahme: 20 W

Schutzklasse: |
Standby-Verbrauch::< 0.5W
Zeiteinstellung: bis 24 Stunden



LIEFERUMFANG

Kontrollieren Sie unmittelbar nach dem Auspacken den Lieferumfang auf
Vollstéandigkeit sowie den einwandfreien Zustand des Produktes und aller Zubehorteile
(siehe Produktbeschreibung Seite 2).

VERPACKUNGSMATERIAL

Verpackungsmaterial nicht einfach wegwerfen, sondern der Wiederverwertung
zufiihren.

Papier-, Pappe- und Wellpappe-Verpackungen bei Altpapiersammelstellen abgeben.
Kunststoffverpackungsteile und Folien ebenfalls in die dafiir vorgesehenen
Sammelbehélter geben.

N LD &N £

PE-HD PE-LD

In den Beispielen fiir die Kunststoffkennzeichnung steht:
PE fiir Polyethylen, die Kennziffer 02 fiir PE-HD, 04 fir PE-LD,
PP fir Polypropylen, PS fiir Polystyrol.

ENTSORGUNGSHINWEIS

Dieses Produkt darf laut Elektro- und Elektronikgerategesetz am Ende
seiner Lebensdauer nicht tiber den normalen Hausmiill entsorgt werden.
Bitte geben Sie es daher kostenfrei an einer kommunalen Sammelstelle
(z. B. Wertstoffhof) fir das Recycling von elektrischen und elektronischen
Geraten ab.

N b die Entsorgungsmaoglichkeiten informiert Sie lhre Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.



FUR IHRE SICHERHEIT

& ACHTUNG:

Lesen Sie alle Sicherheitshinweise und Anweisungen! Versaumnisse bei der
Einhaltung der Sicherheitshinweise und Anweisungen kénnen elektrischen
Schlag oder schwere Verletzungen verursachen!

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat kann von Kindern ab 3 Jahren und dariber hinaus benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Reinigung und die Wartung durch den Benutzer diirfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Halten Sie Kinder unter 3 Jahren stets von Gerat und Netzkabel fern.

Dieses Gerdt kann von Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und mangelnden
Kenntnissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Verpackungsmaterialien wie z. B. Folienbeutel gehdren nicht in Kinderhdande.
Dieses Gerat keinesfalls Gber eine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem betreiben.

Vor jeder Inbetriebnahme das Gerdt und die Zubehorteile auf einwandfreien
Zustand kontrollieren, es darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn es einmal
heruntergefallen sein sollte oder sichtbare Schaden aufweist. In diesen Féllen das
Gerat vom Netz trennen und von einer Elektro-Fachkraft Gberprifen lassen.
Beachten Sie bei der Verlegung des Netzkabels, dass niemand sich darin
verheddern oder dariiber stolpern kann, um ein versehentliches Herunterziehen
des Gerates zu vermeiden.

Halten Sie das Netzkabel fern von heilen Oberflachen, scharfen Kanten und
mechanischen Belastungen. Uberpriifen Sie das Netzkabel regelméaBig auf
Beschadigungen und Verschleil3. Beschadigte oder verwickelte Netzkabel erhéhen
das Risiko eines elektrischen Schlages.

Um das Gerat vom Stromnetz zu trennen, ziehen Sie nur am Stecker, niemals an der
Leitung!

Tauchen Sie Gerdt, Netzkabel, Netzstecker und Gerdtestecker zum Reinigen nie in
Wasser.



« Lagern oder nutzen Sie das Gerat nicht im Freien oder in feuchten Raumen.

- Dieses Elektrogerat entspricht den einschldgigen Sicherheitsbestimmungen. Ist das
Gerdt oder das Netzkabel beschddigt, sofort den Netzstecker ziehen. Reparaturen
dirfen nur von autorisierten Fachbetrieben oder durch unseren Werkskundendienst
durchgefiihrt werden. Durch unsachgemafBe Reparaturen konnen erhebliche
Gefahren fir den Benutzer entstehen.

« UnsachgemaBer Gebrauch und Missachtung der Bedienungsanleitung filhren zum
Verlust des Garantieanspruchs.

SICHERHEITSHINWEISE ZUM GEBRAUCH DES GERATES

« Transportieren Sie das Gerat nicht in heilem Zustand. Zur Reinigung und zum
Transport muss das Gerat erst vollstandig abgekiihlt sein!
« Fir eine sichere Ausschaltung ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker.
« Fir die Aufstellung des Gerates ist Folgendes zu beachten:
- Gerat auf eine warmebestandige, stabile und ebene Arbeitsflache (keine
lackierten Oberflachen, keine Tischdecken usw.) stellen.
- AuBerhalb der Reichweite von Kindern aufstellen.
- Der Raum Uber dem Gerat muss frei sein. Lassen Sie auf allen Seiten des
Gerates einen Belliftungsabstand von mindestens 20 cm, um Schaden durch
Hitze bzw. Dampf zu vermeiden und um ungehindert arbeiten zu kdnnen. Fiir
ungehinderte Luftzirkulation ist zu sorgen.
- Betreiben Sie das Gerét nicht in der Nahe von Warmequellen (Herd, Gasflamme
etc.) sowie in explosionsgefahrdeter Umgebung, in der sich brennbare
Flussigkeiten oder Gase befinden.

SONDERZUBEHOR

Fir die Zubereitung von gré3eren Mengen kénnen Sie
weitere 4 Joghurtbecher mit Deckel im Set unter der
Artikelbezeichnung,JB 4" oder einen Glasbehalter mit

—— Deckel unter der Artikelbezeichnung,JG 1” erwerben.
Fragen sie lhren Fachhandler, Fachmarkt, Versender, Online-
Shop.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch das Gerat sowie alle Zubehorteile. Nahere
Informationen hierzu finden Sie unter ,Reinigung und Pflege”.



TOUCH CONTROL SENSOREN

komfortabel zu bedienen sind. Durch Antippen der entsprechenden Taste

@ Das Gerat ist mit Touch Control Sensoren ausgestattet, die einfach und sehr

wird die jeweilige Funktion aktiviert.

Jedes Bedienen einer Taste wird mit einem Signalton bestatigt.

PROGRAMMUBERSICHT / PROGRAMMDETAILS

Das Gerat verfiigt tiber 4 fest eingestellte Temperaturen. Bitte beachten Sie, dass je
nach Umgebung die Temperaturen um einige Grade variieren kdnnen. Insgesamt kann
mit diesem Gerat eine Mixtur von maximal 1,2 Liter verarbeitet werden.

Frischkase

Programm | Bezeichnung Beschreibung Display-Anzeige Temperatur | Reifezeit
Programm fiir {%
Joghurt nach | die Zubereitung 10 o .
! griechischer Art | von Joghurt nach 40°C 105td. ()
griechischer Art
Programm fir die {%
2 Joghurt Zubereitung von 0 8 40 °C 8 Std. (¥)
Frischjoghurt
Programm fiir die
3 Obstwein Zubereitung von 3 6 30°C 36 Std.
Obstwein
Programm fiir die
4 Kase Zubereitung von 60 °C 6 Std. (¥)

(*) die Reifezeiteinstellung kann im Stunden-Takt von 1 Std. bis 10/14 Std. eingestellt werden.




INBETRIEBNAHME DES GERATES

« Achten Sie darauf, dass das Gerat wahrend der Reifezeit nicht bewegt wird, um
den Fermentierungsprozess nicht zu stéren oder zu unterbrechen.

+ Glasbehalter bzw. Joghurtbecher vor Benutzung griindlich auswaschen und
heiB nachspiilen.

Der Deckel des Glasbehalters ist mit einem Entliftungsventil
/ ausgestattet.
— « Vor dem Aufsetzen des Deckels 6ffnen Sie zuerst das

Entliftungsventil durch Driicken auf die Entlliftungstaste.
Der Deckel lasst sich so ganz einfach aufsetzen. Nach dem
Aufsetzen das Ventil schlieBen.

«  Vor dem Abnehmen des Deckels 6ffnen Sie zuerst das
Entliftungsventil durch Driicken auf die Entliftungstaste. Der
Deckel lasst sich so ganz einfach abnehmen.

1.) Glasbehilter bzw. Joghurtbecher im Gerat platzieren
Den befillten Glasbehalter mit aufgesetztem Deckel bzw. die befillten
Joghurtbecher mit aufgesetzten Deckeln in den Innenbehalter des Gerétes stellen.
Die Abdeckhaube aufsetzen. Achten Sie auf die richtige Position der Haube.

2.) Gerat an das Stromnetz anschlie8en

« Stecken Sie zuerst den Geratestecker in den Geratestecker-
Anschluss auf der Riickseite des Gerates. Achten Sie auf den
festen und korrekten Sitz des Geratesteckers. Ein zu locker
sitzender Geratestecker kann zu Schaden an Kabel und Stecker
fihren!

« Stecken Sie nun den Netzstecker in eine Steckdose.

+ Alle Kontrolllampen und Anzeigen im Display leuchten kurz
auf. AnschliefBend erscheinen im Display 2 Striche und es
ertont zusatzlich ein Signalton. Das Gerat ist betriebsbereit.
HINWEIS: Wird innerhalb von 30 Sekunden keine weitere Taste
bedient, wechselt das Gerat zuriick in den Standby-Modus,
die beiden Striche erldschen. Durch erneutes Antippen der
Sensortaste ,Programmwahl” wechselt das Gerat wieder
zurlick in den Betriebs-Modus.



3.) Programm wahlen

« Tippen Sie so oft auf die Sensortaste fiir,Programmwahl’, bis
das gewlinschte Programm erscheint.

sowie die Kontrolllampe des jeweiligen Programms blinken.
(Beispiel: Programm ,Joghurt”).

HINWEIS: Wird innerhalb von 10 Sekunden keine weitere
Taste bedient, geht das Gerat zuriick in den Betriebs-Modus (2
Striche im Display).

: - Im Display erscheint ein Reifezeitvorschlag. Die Zeiteinstellung

4.) Zeiteinstellung @ndern

- Bei Bedarf konnen Sie die Reifzeit individuell anpassen, indem
Sie die Taste mehrmals beriihren.
HINWEIS: Die Zeit kann im Stunden-Takt verandert werden.

5.) Gerat starten/stoppen

« Sind alle gewlinschten Einstellungen gewahlt, kann das Gerat
mit der Taste ,Confirm/Cancel” gestartet werden.

« Die Zeitschaltuhr ist als,,Countdown-Timer” ausgefiihrt. Nach
erfolgter Einstellung zahlt er die Zeit riickwarts bis auf,0" Nach
Erreichen der voreingestellten Reifezeit ertont ein 4-maliger
Signalton. Das Gerat schaltet automatisch aus.

+ Der Reifeprozess kann jederzeit durch Drilicken der Taste
,Confirm/Cancel” unterbrochen werden.

6.) Glasbehilter bzw. Joghurtbecher entnehmen

« Abdeckhaube abnehmen. Beachten Sie dabei, dass sich auf der Innenseite der
Haube Kondenswasser bilden kann. Die Bildung von Kondenswasser ist normal
und kein Reklamationsgrund.

« Glasbehalter bzw. Joghurtbecher entnehmen.

« Stellen Sie den fertigen Joghurt noch fiir mindestens 4-8 Stunden in den
Kihlschrank, um den Reifeprozess endgliltig abzuschlieBen. Erst danach sollte
der Joghurt mit Zutaten verfeinert, weiterverarbeitet oder verzehrt werden.
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7.) Dauerhaftes Ausschalten

« Zum dauerhaften und sicheren Ausschalten des Gerates
ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der
Steckdose.

REINIGUNG UND PFLEGE

& ACHTUNG:
Verletzungs- bzw. Verbrennungsgefahr!
Vor der Reinigung immer den Netzstecker ziehen und das Geréat abkiihlen lassen!

@’ Gerat, Netzkabel, Netzstecker und Geratestecker nicht in Wasser tauchen
EI oder unter flieBendem Wasser reinigen!

« Gerdtinnen und auBen mit einem feuchten Tuch sdubern und nachtrocknen.

+ Reinigen Sie Abdeckhaube, Glasbehalter, Joghurtbecher, Verschlussdeckel und das
Abtropfsieb in heiBem Wasser mit etwas Spulmittel.
HINWEIS: Die Glasbehalter und Joghurtbecher knnen auch in der
Geschirrsplilmaschine gereinigt werden.

« Vor erneuter Benutzung mussen alle Gerate- und Zubehorteile komplett sauber
und trocken sein.

+ Keine Scheuer- und Losungsmittel verwenden!

+  Gerat keinesfalls mit einem Dampfreiniger behandeln!

FEHLERCODES

Die Elektronik des Gerates erkennt Fehlfunktionen und zeigt diese als Fehlercode im
Display an:

Fehler in der elektronischen Steuerung. Elektronik defekt.
E1/E2 Selbsthilfe: Nicht moglich - kontaktierten Sie unseren Kunden-Service
(weitere Infos siehe letzte Seite).
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TIPPS FUR EIN GUTES GELINGEN

Joghurt wird aus pasteurisierter und homogenisierter Milch hergestellt. Zugesetzte
Michsdurebakterien verarbeiten hierbei den in der Milch vorhandenen Milchzucker
zu Milchsdure. Durch die entstehende Saure vernetzt sich das Milcheiweil3 und
bildet die fiir einen Joghurt typische Struktur.

Die optimale Temperatur fiir den Reifeprozess betragt bei normalem Joghurt ca.

42 - 44 °C, bei veganem bzw. laktosefreiem Joghurt empfehlen wir eine Temperatur
von ca. 38 °C. Die Reifezeit kann variieren, je nach Verwendung der Zutaten und der
gewtlinschten Konsistenz des Joghurts.

Die Festigkeit des Joghurts ist auch abhdangig vom Fettgehalt der verwendeten
Milch. So wird aus Milch mit 3,5 % Fettgehalt ein eher fester Joghurt, wahrend aus
Milch mit 1,5 % Fettgehalt ein weicherer Joghurt entsteht.

Wichtig fiir das Gelingen von Joghurt ist eine einwandfreie Hygiene aller
Geratschaften und Zutaten, da Milcherzeugnisse sehr empfindlich reagieren.
Verwenden Sie bei der Herstellung nur Milch und die Startkultur! Zusatze wie
Zucker, Friichte oder Aromen erst dem fertigen Joghurt zugeben.

Eine langere Reifezeit bedeutet im Ergebnis einen festeren Joghurt und kréftigeren
Joghurt Geschmack.

Eine Storung wahrend der Reifezeit (z. B. durch Erschiitterungen) kann bewirken,
dass der Joghurt nicht fest wird.

HINWEIS: Nehmen Sie unsere Empfehlungen als Basis und probieren Sie selbst, bis Sie
die optimale Zeiteinstellung und Zutatenauswahl fiir,lhren’ Joghurt gefunden haben.

MILCH VORBEREITEN

1x Glasbehalter: Fir eine komplette Fiillung benétigen Sie 1 Liter Milch.
4x Portionsbecher (a 125 ml): Fiir eine komplette Fiillung bendétigen Sie 0,4 Liter
Milch.
« Rohmilch:
Unbehandelte Milch aus dem Direktverkauf am Hof muss vor dem Konsum
bzw. der Weiterverarbeitung auf mind. 70 °C erhitzt werden, um potentiell
gesundheitsgefahrdende Mikroorganismen abzutoten.
o Frischmilch oder pasteurisierte Milch:
Die Milch aus dem Kiihlregal wurde bereits auf mind. 72 - 75 °C erhitzt, um
vorhandene Mikroorganismen abzutéten. Eine Vorbehandlung ist nicht notwendig.
o Ultrahocherhitzte Milch (H-Milch):
Bei der Verwendung von H-Milch ist ebenfalls keine Vorbehandlung erforderlich, da
diese bereits durch hohe Temperaturen von mind. 135 °C sterilisiert ist.
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« Vegane/laktosefreie Milch-Alternativen:
Bei der Verwendung von Milch-Alternativen wie z. B. Sojamilch oder laktosefreier
Milch ist nur dann eine Vorbehandlung notwendig, wenn diese nicht fertig gekauft,
sondern selbst hergestellt wurden. In diesem Fall erhitzen Sie die Milch, wie bei
der Verwendung von Rohmilch, auf mind. 70 °C. Beachten Sie, dass nicht aus jeder
pflanzlichen Milch-Alternative ein Joghurt ohne Verdickungsmittelzusatz hergestellt
werden kann.

MILCHSAUREBAKTERIEN VORBEREITEN

1 x Glasbehalter: Fiir eine komplette Flllung bendtigen Sie 150 ml Naturjoghurt
bzw. die It. Herstelleranweisung notwendige Menge an Joghurtferment bzw.
Starterkultur.

4x Joghurtbecher (a 125 ml): Fir eine komplette Fiillung benétigen Sie 70
ml Naturjoghurt bzw. die It. Herstelleranweisung notwendige Menge an
Joghurtferment bzw. Starterkultur.

» Naturjoghurt:

Bei der Verwendung von frischem Naturjoghurt (tierisch oder pflanzlich) aus dem
Handel achten Sie darauf, dass Sie Joghurt ohne Konservierungs- und Aromastoffe
und keinen warmebehandelten Joghurt benutzen.

« Yogurt ferment or starter culture:

Bei der Benutzung von Ferment bzw. Starterkultur achten Sie bitte auf deren
korrekte Aufbewahrung und Haltbarkeit sowie die Verwendung gemaf3 der
Anleitung.

HINWEIS: Mit Hilfe einer Starterkultur hergestellten Joghurt kdnnen Sie erneut fir die
Joghurtzubereitung verwenden. Nutzen Sie hierzu die entsprechende Menge aus dem
letzten Portionsbecher.

Diese Methode sollte nicht beliebig oft wiederholt werden, da sich die
Zusammensetzung der Milchsaurebakterienkulturen mit der Zeit andern kann. Lesen
Sie hierzu bitte die Herstellerangaben auf dem verwendeten Produkt.

JOGHURTANSATZ VORBEREITEN

« Milch (siehe unter,Milch vorbereiten” auf S. 12) in ein ausreichend grof3es Gefal3
fullen.

« Gewdlinschte Startkultur (siehe unter,Milchsaurebakterien vorbereiten” auf S. 13)
hinzugeben und sorgfiltig einriihren, bis sie sich gleichmaRig verteilt hat.

HINWEIS: Die Startkultur sollte etwa die gleiche Temperatur haben wie die verwendete
Milch.

« Die Mischung dann vorsichtig in den Glasbehalter oder die Joghurtbecher einfiillen.
Achten Sie darauf, die Behaltnisse nicht zu tGberfillen.
+ Glasbehélter bzw. Joghurtbecher mit dem jeweiligen Deckel verschlie3en.
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REZEPTE

TIPP: VersiiBen” Sie lhren Joghurt vor dem Verzehr mit Obst oder anderen Zutaten.
Ganz egal ob frische Friichte, Obstkonserven oder aus der Tiefkiihltruhe - Joghurt
vermischt mit Fruchtstiicken oder piriertem Fruchtfleisch ist ein leckerer und gesunder
Start in den Tag und ein bekdmmlich leichter Snack fir zwischendurch!

NATURJOGHURT

Zutaten fiir den Glasbehilter:

1 Liter Milch, 150 g Naturjoghurt.

Zutaten fiir die 4 Joghurtbecher a 125 ml:
400 ml Milch, 70 g Naturjoghurt.

Milch und Naturjoghurt sollten die gleiche Temperatur (wir empfehlen
Zimmertemperatur) haben. Beide Zutaten in ein Gefa3 geben und gleichmaBig
miteinander verrlihren. Geben Sie nun die Mischung in den Glasbehélter bzw. die
Joghurtbecher und schlieBen Sie den Behélter bzw. die Becher jeweils mit den
dazugehdrigen Deckeln.

Starten Sie das Programm,, 1 - Joghurt” mit der voreingestellten Zeit von 8 Stunden. Je
nach Wunsch kann die Zeiteinstellung erhéht oder verringert werden.

Nach Fertigstellung den Glasbehélter bzw. die Joghurtbecher fiir mehrere Stunden
zum Nachreifen im Kihlschrank aufbewahren, bevor der Joghurt weiterverarbeitet
oder verzehrt wird.

FRISCHKASE MIT SAHNE

Zutaten fiir den Glasbehalter:
500 ml Frischmilch 3,8 %, 150 g Naturjoghurt 3,8 %, 200 ml Sahne.

Milch, Sahne und Naturjoghurt sollten die gleiche Temperatur (wir empfehlen
Zimmertemperatur) haben. Alle Zutaten in ein Gefal3 geben und gleichmaBig
miteinander verriihren. Geben Sie nun die Mischung in den Glasbehélter und
verschliel3en Sie den Behalter mit dem dazugehdrigen Deckel.

Starten Sie das Programm 1 - Joghurt” mit der voreingestellten Zeit von 8 Stunden. Je
nach Wunsch kann die Zeiteinstellung erhéht oder verringert werden.

Nachdem der Reifeprozess im Gerat abgeschlossen ist, muss der Frischkdse von der
Molke getrennt werden. Setzen Sie hierzu das Abtropfsieb auf den zweiten Glasbehilter.
Fillen Sie nun den Frischkase in das Abtropfsieb und setzten Sie den Deckel auf. Lassen
Sie den Frischkdse im Kiihlschrank fiir ca. 24 Stunden gut abtropfen. Vor dem Verzehr
kann der Frischkase mit frischen Krdutern oder Gewiirzen verfeinert werden.

HINWEIS: Die Abtropfzeit richtet sich nach der gewiinschten Konsistenz des Frischkases.
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Benutzerhinweise zur Entsorgung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten (im Haushalt)

Dieses Symbol auf Produkten oder in begleitenden Dokumenten besagt, dass elektrische und
elektronische Altgerdte nicht zusammen mit dem Hausmiill entsorgt werden diirfen.

Bringen Sie diese Altgerdte zu den eigens vom Staat eingerichteten Sammelstellen, wo sie kostenlos
angenommen und 6kologisch entsorgt werden. Alternativ in einigen Landern konnen Sie die Altgerate
Ihrem lokalen Fachhdndler beim Kauf eines neuen dquivalenten Produktes zurlickgeben.

Durch die sachgemaBe Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der Vermeidung méglicher Umwelt-
und Gesundheitsgefahren durch unkontrollierte Entsorgung. Weitere Hinweise zur Entsorgung erhalten
Sie bei Ihrer Ortsverwaltung, dem Entsorgungsunternehmen oder lhrem Fachhandler.

Eine unsachgemaBe Entsorgung dieser Art von Mill kann gemal den nationalen Vorschriften bestraft
werden.

Fiir Unternehmen in den EU-Landern
Wenn Sie elektrische und elektronische Altgerate entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche
Informationen von Ihrem Fachhandler oder Lieferanten.

Hinweise zur Entsorgung in anderen Landern au3erhalb der EU

Dieses Symbol gilt nur in der EU.

Wenn Sie dieses Gerat entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche Informationen tiber die
sachgemale Entsorgung von lhrer Ortsverwaltung oder lhrem Fachhandler.



PRODUCT DESCRIPTION

Basis unit
Control panel/display
Inner pot
Connector socket for connector plug
Cover
Glass container 1.2 | (set of 2 pcs.)
6a Lid for glass container
6b Venting button
6¢ Seal for glass container lid
7 Strainer
7a Lid for strainer
7b Seal for strainer lid
8 Yogurt cup 125 ml (set of 4 pcs.)
8a Lid for yogurt cup
8b Seal for yogurt cup lid
9 Power cord
9a Power plug
9b Connector plug

AU, WN=



CONTROL PANEL/DISPLAY

B1

TmoONgEE

B1 B2 Q
o
oO—

Display of running time

Pilot lamp for programme 1 — Greek Yogurt
Pilot lamp for programme 2 - Fruit wine
Pilot lamp for programme 3 - Yogurt

Pilot lamp for programme 4 — Cheese
Greek Yogurt Program button

Timer button for program time adjustment
Button for programme selection

Button for start/stop



INTRODUCTION

We are pleased you decided in favour of this premium Yogurt and Cream
Cheese Maker and would like to thank you for your confidence. The
appliance is designed for preparing yogurt and fresh cream cheese. Its
easy operation as well as the varied applications will certainly impress you
as well. To make sure you can enjoy using this appliance for a long time,
please read through and carefully observe the following information.
Keep this instruction manual safely. Hand out all documents to third
persons when passing on the appliance. Thank you very much.

INTENDED USE

The appliance is designed to be used in the household and similar areas, like for
example:

- staff kitchens in shops, offices and other small commercial areas,

- agricultural holdings,

- by guests in hotels, motels and further similar living environments,

- breakfast pensions.

Other uses or modifications of the appliance are not intended and may constitute
considerable risks of accident. For damage arising from any improper use, the
manufacturer does not assume liability.

The appliance is not designed for heating up liquids (e. g. water, milk, soup or similar)
and is not intended for commercial use.

TECHNICAL DATA

Only connect the appliance to an isolated ground receptacle installed according to
regulations. The rated voltage must comply with the details on the rating label. Only
connect to alternating current.

Nominal voltage: 220-240V ~ 50/60 Hz
Nominal power: 20 W

Protection class: |

Standby consumption:< 0.5 W

Time setting: up to 24 hours

SCOPE OF SUPPLY

Check the scope of supply for completeness as well as the product and all accessory
parts for damage (see product description page 2) immediately after unpacking.



PACKING MATERIAL

Do not simply throw the packing material away, but recycle it.
Deliver paper, cardboard and corrugated cardboard packing to collecting facilities.
Also plastic packing material and foils should be disposed of in the intended collecting

N LD &N £

PE-HD PE-LD

In the examples for the plastic marking:
PE stands for polyethylene, the code figure 02 for PE-HD, 04 for PE-LD,
PP for polypropylene, PS for polystyrene.

DISPOSAL/RECYCLING INFORMATION

According to the Waste Electrical and Electronic Equipment Directive, this
product must not be disposed of with your normal domestic waste at the
end of its lifespan. Therefore, please deliver it at no charge to a municipal
collection point (e. g. recycling centre) for the recycling of electrical and
electronic equipment.

N e approach your local authorities for all disposal options.



FORYOUR SAFETY

& CAUTION:
Read all safety advices and instructions! Non-observance of the safety advices
and instructions may cause electric shock or severe injuries!

GENERAL SAFETY ADVICES

The appliance may be operated by children from the age of 3 and older, if they

are supervised or if they have been instructed in the safe use of the appliance
considering any risks resulting from it.

Cleaning and maintenance by the user must not be carried out by children, unless
they are older than 8 years and supervised.

Always keep children under the age of 3 away from the appliance and the power
cord.

This appliance may be used by persons with impaired physical, sensory or mental
abilities or with lack of experience and knowledge, if they have been supervised
or instructed in the safe use of the appliance and have understood the dangers
involved.

Children may not play with the appliance.

Packing material like e. g. foil bags should be kept away from children.

Do not operate this appliance with an external timer or a separate tele-control
system.

Prior to each use, check the appliance and the accessory parts for perfect condition.
It must not be operated if it has been dropped down or shows any visible damage.
In these cases, the power supply must be disconnected and the appliance has to be
checked by an expert electrician.

When laying the power cord, make sure that no one can get entangled or stumble
over it in order to avoid that the appliance is pulled down accidentally.

Keep the power cord away from hot surfaces, sharp edges and mechanical forces.
Check the power cord regularly for damage and deteriorations. Damaged or
entangled cords increase the risk of an electric shock.

Do not misuse the power cord for unplugging the appliance! Only pull on the
power plug, not on the power cord!

Never immerse the appliance, the power plug and the connection cord into water
for cleaning.



« Do not store or use the appliance outside or in wet rooms.

«  This electrical appliance complies with the relevant safety standards. In case of signs
of damage to the appliance or the power cord, unplug the appliance immediately.
Repairs may be affected by authorised specialist shops or by the GZ-708 customer
service only. Improper repairs may result in considerable dangers for the user.

« Improper use and disregard of the instruction manual void all warranty claims.

SAFETY ADVICES FOR USING THE APPLIANCE

« Do not transport the appliance when hot. For cleaning and transport the appliance
has to be completely cooled down first!

«  Pull the power plug after each use for safe switch-off.

« Observe the following when setting up the appliance:

Place the appliance on a heat-resistant, stable and even surface (no varnished
surfaces, no table cloths, etc.).

Place the appliance beyond children’s reach.

The area above the appliance must be clear. Leave a ventilation distance of at
least 20 cm to all sides of the appliance to avoid damage by heat or steam and to
grant an unobstructed work area. Unhindered air circulation has to be ensured.
Do not operate the appliance in the vicinity of sources of heat (oven, gas flame,
etc.) or in explosive environments, where inflammable liquids or gases are
located.

OPTIONAL ACCESSORY

For preparing larger quantities, you can purchase a set of
4 yogurt cups with lid with the article description“JB 4"or a
glass container with lid with the article description“JG 1” at
——y your specialist retailer, specialist store, consignor or online
shop.

PRIORTO INITIAL USE

For a start, please clean the appliance as well as all accessory parts. For further
information please refer to chapter “Cleaning and maintenance”.



TOUCH CONTROL BUTTONS

&
Q

Every time a button is touched, an acoustic signal is given.

PROGRAMME OVERVIEW - PROGRAMME DETAILS

The appliance has 4 pre-set programmes. Please note that depending on the

The appliance is equipped with Touch Control buttons allowing an easy
and most convenient operation. By touching the corresponding button, the
respective function is activated.

environment and ingredients, the temperatures may vary for a few degrees. In total, a
mixture of maximum 1.2 | can be processed with this appliance.

Programme Programme Programme Display indication Temp Maturing
no. name description : time
1 Greek Yogurt for preparing fresh : 10 40°C 10 h (¥)
greek yogurt
) Yogurt for preparing fresh o 8 §§ 20°C 8h ()
yogurt
3 Fruit Wine for.pre.paring delicious 3 6 30°C 36 h
fruit wine %té
4 Cheese for preparing fresh o 6 60°C 6h ("
cheese {3%

(*) the maturing time can be set in hourly steps from 1 hour up to 10/14 hours.




OPERATING THE APPLIANCE

« Please take care that the appliance is not moved during the maturing process
to prevent interruption of the fermentation process.

« Before use, clean glass container and yogurt cups thoroughly and rinse them
with hot water.

/ The lid of the glass container is equipped with a venting valve.
. - Before attaching the lid, first open the venting valve by
pressing the venting button. The lid can be easily attached like
this. After attaching it, close the valve.
« Toremove the lid, first open the venting valve by pressing the
venting button. The lid can be easily removed like this.

1.) Place glass container/yogurt cups in appliance

« Put the filled glass container (with lid) respectively the filled yoghurt cups (with lids)
into the inner pot of the appliance.

« Attach the cover. Pay attention to the correct position of the cover.

2.) Connect appliance to the power supply

First, plug in the power cord to the plug-in connection on the
back side of the appliance. Check for a tight and correct fit of
the power cord. When the power cord is too loose, this may
result in damage at cord and plug!

Now, connect the power plug to a socket.

All pilot lamps in the display light up shortly. Afterwards the
display shows 2 hyphens and additionally there is a‘beep’ The
appliance is ready for use.

NOTE: If there is no further activation of a button within the
next 30 seconds, the appliance will switch back to standby
mode and both hyphens expire. By tapping the button for
programme selection again, the appliance returns to operating
mode.



3.) Select a programme

« Touch the button for programme selection repeatedly, until
the desired programme is lit.

The time setting as well as the pilot lamp of the respective
programme are blinking (e.g.: programme “Joghurt”).

NOTE: If there is no further activation of a button within the
next 10 seconds, the appliance will switch back to operating
mode (2 hyphens in the display).

: « A proposal for the maturing time is shown in the display.

4.) Change time setting

« If necessary, the maturing time can be adjusted individually.
For doing so, touch the button.
NOTE: The time can be adjusted in hourly steps.

5.) Start/stop the appliance

«  When all desired settings are chosen, the appliance can be
started with the “Confirm/Cancel” button.

« The timer is designed as a “countdown timer”. Having set
the timer, it counts down the time to “0". Having reached the
set maturing time, there is a four-time ‘beep’ The appliance
switches OFF automatically.

« The maturing process can be interrupted at any time by
touching the “Confirm/Cancel” button again.

6.) Remove glass container/yogurt cups

« Remove the cover. Please note that there might be some condensed water at
the inner surface of the cover. The formation of condensed water is normal and
no reason for complaint.

« Remove the glass container respectively the yogurt cups.

« Put the finished yogurt in the refrigerator for at least 4 - 8 hours in order
to finalize the maturing process. Then the yoghurt could be refined with
ingredients, processed or consumed.
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7.) Permanent switch-off

« Pull the power plug after each use for a permanent and safe
switch-off.

CLEANING AND MAINTENANCE

A CAUTION:
Hazard of injury resp. burns!
Before cleaning, always unplug the appliance and let all parts cool down!

@’ Do not immerse appliance, power cord and plug in water nor clean it
EI under running water!

+ Clean the inside and outside of the appliance with a damp tissue and wipe it dry.

« Clean the cover, the glass container, yogurt cups, lid and the strainer in hot water
with some detergent.
NOTE: The glass container and the yogurt cups can also be cleaned in the
dishwasher.

« The appliance as well as all accessory parts must be completely clean and dry
before next use.

« Do not use any abrasives or solvents!

+ Never clean the appliance with a steam cleaner!

ERROR CODES

The electronic system of the appliance recognizes malfunctions and shows them as
error code in the display:

Error in the electronic control. Electronic system defective.
Self-help: Not possible - Please contact your customer service.

E1/E2

11
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PS FOR A SUCCESSFUL OPERATION

Yogurt is produced from pasteurized and homogenised milk. Added lactic acid
bacteria will process the milk lactose into lactic acid. By the resulting acid, the milk
protein forms links resulting in the typical structure of yogurt.

The optimum temperature for the maturing process for common yogurt is approx.
42 - 44 °C, for vegan or lactose-free yogurt we recommend a temperature of about
38 °C. The maturing time may vary depending on the ingredients used and the
desired consistency of the yogurt.

The density of the yogurt is also dependent on the fat content of the milk used. So
you will get a rather firm yogurt from milk with a fat content of 3.5 %, whilst a softer
yogurt results from milk with a fat content of 1.5 %.

For achieving good results in yogurt making, it is imperative to see for a perfect
hygiene of all tools and ingredients, as milk products are particularly sensitive.
Only use milk and the starter culture for production! Additives like sugar, fruit or
flavours should be added to the finished yogurt only.

A longer maturing time results in a firmer consistency of the yogurt and a more
intense yogurt taste.

Any disturbance during the maturing time (e.g. by vibrations and shocks) might
cause the yogurt to stay liquid and not getting a firm consistency.

NOTE: Take our recommendations as a basis and try out yourself until you have found
the optimum time setting and selection of ingredients for “your” yogurt.

PREPARE MILK

1x
4x

12

glass container: 1 | of milk is required for a complete filling.

yogurt cups (each 125 ml): 0.4 | of milk is required for a complete filling.

Raw milk:

Untreated milk from direct sales at the farm must be heated up to at least 70 °C
prior to consumption or further processing in order to eliminate potentially harmful
micro-organismes.

Fresh milk or pasteurized milk:

Milk from the refrigerated section has already been heated up to at least 72 - 75 °C
in order to destroy existing microorganisms. Pre-treatment is not necessary.

UHT milk (H-milk):

A pre-treatment for H-milk is also not necessary as it has already been sterilized by
high temperatures of at least 135 °C.



« Vegan/lactose-free milk alternatives:
When using milk alternatives such as e. g. soymilk or lactose-free milk, a pre-
treatment is only necessary if it has not been purchased but was produced by
yourself. In this case, heat up the milk to at least 70 °C like with raw milk. Please
note that not every vegan milk alternative can be used to make yoghurt without
thickening agents.

PREPARE LACTIC ACID BACTERIA

1 x glass container: 150 ml natural yogurt is needed for a complete filling
respectively the relevant amount of yogurt ferment or starter culture according to
manufacturer’s instructions.

4 x yogurt cups (each 125 ml): 70 ml natural yogurt is needed for a complete filling
respectively the relevant amount of yogurt ferment or starter culture according to
manufacturer’s instructions.

« Natural yogurt:

When using commercially obtainable, fresh natural yogurt (of animal or vegetable
origin), mind to take a yogurt without any preserving or flavouring additives which
was not heat treated.

« Yogurt ferment or starter culture:

When using ferment or starter culture, pay attention to the correct storage and
shelf-life and use it according to instructions.

NOTE: Yogurt prepared by using a starter culture can be used again for yogurt
preparation. Just use the corresponding quantity from the last portion cup. This
method should not be repeated any number of times as the composition of lactic acid
bacterial cultures may change over time. Therefore please read the manufacturer’s
instructions on the product used.

PREPARE MILK MIXTURE

«  Fill milk (see under “Prepare milk” on page 12) in a sufficiently sized vessel.
« Add the desired starter culture (see under "Prepare lactic acid bacteria” on page 13)
and stir it thoroughly until both have mixed evenly.

NOTE: Make sure the temperature of starter culture and of milk are similar.
« Then cautiously pour the mixture into the glass container or into the yogurt cups.

Pay attention not to overfill the containers.
« Close the glass container respectively the portion cups with the corresponding lid/s.

13



RECIPES

TIP: Refine and sweeten your yogurt with fruits or other ingredients before
consumption. Regardless of whether fresh or canned fruit or fruit from the freezer -
yogurt mixed with pieces of fruit or pureed fruit pulp is a delicious and healthy start to
the day and a salubrious snack in-between.

NATURAL YOGURT

Ingredients for the glass container:

1 I milk, 150 g natural yogurt.

Ingredients for the 4 yogurt cups, each 125 mi:
400 ml milk, 70 g natural yogurt.

Milk and natural yogurt should both have the same temperature (we recommend
room temperature). Fill both ingredients in a vessel and stir them evenly. Now fill the
mixture into the glass container respectively the yogurt cups and close it/them with
the corresponding lid/s.

Start programme “1 - Joghurt” with the pre-set time of 8 hours. The time setting can be
increased or reduced as desired.

Upon completion, put the glass container respectively the yogurt cups in the
refrigerator for several hours for a post-maturing process, before you further process or
consume it.

FRESH CHEESE WITH CREAM

Ingredients for the glass container:
500 ml fresh milk 3.8 %, 150 g natural yogurt 3.8 %, 200 ml cream.

Milk, cream and natural yogurt should all have the same temperature (we recommend
room temperature). Fill all ingredients in a vessel and stir them evenly. Now fill the
mixture into the glass container and close it with the corresponding lid.

Start programme “1 - yogurt” with the pre-set time of 8 hours. The time setting can be
increased or reduced as desired.

After the maturing process has been finished, the fresh cheese has to be separated
from the whey. For this purpose put the strainer on the second glass container. Now fill
the cheese into the strainer and put the lid on. Let the cheese drain in the refrigerator
for about 24 hours. Before consumption, you can refine the cheese with fresh herbs or
spices.

NOTE: The drip-off time depends on the desired consistency of the fresh cheese.

14



DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT

This symbol on products or original documents means that used electric or electronic products must
not be added to ordinary municipal waste. For proper disposal, renewal and recycling hand over these
appliances to determined collection points. Alternatively, in some European Union states or other
European countries you may return your appliances to the local retailer when buying an equivalent new
appliance. Correct disposal of this product helps save valuable natural resources and prevents potential
negative effects on the environment and human health, which could result from improper waste
disposal. Ask your local authorities or collection facility for more details. In accordance with national
regulations penalties may be imposed for the incorrect disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states

If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier for the necessary
information.

Disposal in other countries outside the European Union.
This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, request the
necessary information about the correct disposal method from the local council or from your retailer.
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