GuUzzaNtl

DIGITALNi HORKOVZDUSNA FRITEZA
DIGITALNA TEPLOVZDUSNA FRITEZA
CYFROWA FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA
DIGITALIS MELEGLEVEGOS FRITOZ
DIGITALNI CVRTNIK NA VROC ZRAK
DIGITALE HEISSLUFTFRITTEUSE
DIGITAL OIL-LESS FRYER

GZ-33D

Navod k obsluze
Navod na obsluhu
Instrukcja obstugi
Hasznalati utmutato
Navodila za uporabo
Gebrauchsanleitung

Instruction manual

BREERER



OBSAH

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

DODATECNA BEZPECNOSTNi OPATRENI 4
POLARIZOVANA ZASTRCKA 4
JEDNOTLIVE CASTI SPOTREBICE 5
SEZNAMENI S FRITEZOU 6
ILUSTRACE 7
PROVOZ 8
PRED PRVNIM POUZITIM 8
PROGRAMY PRO PRIPRAVU POKRMU 9
POUZITI SPOTREBICE 9
DOPORUCENA DOBA TEPELNE UPRAVY A VHODNA TEPLOTA 12
RADY A TIPY 13
CISTENi A UDRZBA 14
USKLADNEN( 14
ODSTRANOVANi MOZNYCH PROBLEMU 15
TECHNICKE UDAJE 17




DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfi pouzivani elektrickych spotfebi¢t byste méli vzdy dodrzovat zékladni bezpe¢nostni

opatieni véetné nasledujicich:

- Pred prvnim pouzitim si prectéte vsechny pokyny.

« Nedotykejte se horkych povrch(. Pouzivejte madla nebo drzaky.

- VAROVANI - z diivodu ochrany pred urazem elektrickym proudem, pozarem a
zranénim osob:

- neponofujte napajeci kabel ani zastr¢ku do vody nebo jinych tekutin;

- neponofujte spotiebic ani Zddné jeho elektrické soucésti do vody nebo jinych tekutin;
- pred ¢isténim spotrebic vzdy vypnéte a odpojte od elektrické sité;

- pokrmy pfipravujte pouze v dodaném kosi umisténém v drzéku kose.

+ Pokud jakykoliv spotiebi¢ pouzivaji déti nebo se nachézeji v jeho blizkosti, je nutny
pfisny dohled.

« Pokud uz spotfebi¢ nebudete pouzivat nebo jej chcete vycistit, vytdhnéte zastréku
napajeciho kabelu ze zasuvky. Pfed nasazenim nebo vyjmutim dil( a pred ¢isténim
nechte spotrebic vychladnout.

« Nepouzivejte spotfebic s poskozenym napdjecim kabelem nebo sitovou zéstr¢kou.
Nepouzivejte spotfebic, pokud nespravné funguje nebo je poskozeny. Informace
o kontrole, opravé nebo nastaveni ziskate na nasem bezplatném telefonnim Cisle
zdkaznické podpory.

« Pouzivéani doplnkd, které nejsou doporucené vyrobcem spotiebice, mlze mit za
nasledek pozar, Uraz elektrickym proudem nebo zranéni osob.

- NepouZivejte spotiebi¢ venku nebo ve vihkém prostredi.

« Nenechdvejte napdjeci kabel viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky. Dbejte na to,
aby napdjeci kabel nepfisel do styku s horkym povrchem.

« Neumistujte spottebi¢ na horkou plynovou nebo elektrickou desku nebo do
predehfété pecici trouby ani do jejich blizkosti.

- PFi pfemistovani spotiebice, ktery obsahuje horky olej nebo jiné horké tekutiny,
musite postupovat mimoradné opatrné.

+ Pokud chcete spotfebi¢ vypnout a odpojit od elektrické sité, stisknéte tlacitko
zapnuti/vypnuti @ a vytahnéte zastr¢ku napajeciho kabelu ze zasuvky.

« PFi odpojovani spotrebice od elektrické sité nikdy netahejte za kabel, nybrz za z4strcku.

- UPOZORNENI - Nebezpe¢i Grazu elektrickym proudem. Fritujte pouze ve vyjimatelné
nadobé.

+ Do spotfebice se nesmi vkladat nadmérné velké pokrmy ani kovové nacini, protoze
by mohlo dojit k pozaru nebo k urazu elektrickym proudem.

- Pouzivejte spotiebic pouze k ur¢enému tcelu.

« Béhem provozu nikdy nenechavejte spotrebic bez dozoru.

« Bé&hem pouzivéni a pfi vyjimani kose se uvolfuje horka péra. Méjte ruce i oblicej v
bezpecné vzdalenosti od spotiebice.

- Kolem spotiebice se musi nachazet dostatek volného prostoru, a to alespon 15 cm od
ostatnich predmét(, skfini a stén.

« Béhem provozu spotfebice mize dojit k pozaru, pokud je spotfebi¢ zakryty nebo se
dotyka hoflavych materiald véetné zaclon, zavés(, stén apod.
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Neskladujte na zapnutém spotiebici zadné predméty.

« Pfivyjimani kose, drzaku kose nebo pfi likvidaci horkého tuku budte mimoradné opatrni.

+ Nepouzivejte k ¢iSténi spotiebice kovové draténky. Pokud by pfipadné odlomené
kousky draténky prisly do styku s elektrickymi ¢astmi spotiebice, mohlo by dojit k
Urazu elektrickym proudem.

« Pfi pouzivani nadob vyrobenych jiného materialu, nez je kov nebo sklo, je
vyzadovana maximalni opatrnost.

+ Neskladujte v nepouzivaném spotiebici zadné jiné materidly, nez jsou doplriky
doporucené vyrobcem.

« Do spotfebice nevkladejte zadny z nasledujicich materialG: Papir, lepenka, plast.

« Nezakryvejte ko$ ani Zadnou ¢ast spotiebice kovovou félii. Zplsobilo by to prehrati
spotiebice.

- Pfed odlozenim nebo uskladnénim nechte spotiebic zcela vychladnout.

DODATECNA BEZPECNOSTNI OPATRENI
Tento spotrebi¢ je uréen POUZE PRO POUZITi V DOMACNOSTI.

VAROVANI:

- NEPOUZIVEJTE TENTO SPOTREBIC, POKUD DOSLO K POSKOZENI
NAPAJECIHO KABELU, POKUD SPOTREBIC FUNGUJE PRERUSOVANE NEBO
PRESTAL ZCELA FUNGOVAT.

« Spotiebic je dodavan s kratkym napajecim kabelem, aby se snizilo riziko zamotani
kabelu nebo zakopnuti o delsi kabel.
« V pfipadé potieby je mozné pouzit prodluzovaci kabel, postupujte vak v takovém
pfipadé opatrné.
« Pfi pouziti prodluzovaciho kabelu:
- Oznaceny elektricky vykon napdjeciho kabelu nebo prodluzovaciho kabelu by mél
byt alespon tak velky, jako je elektricky vykon spotiebice.
- Pokud je spotiebi¢ uzemnény, prodluzovaci kabel by mél byt uzemnovaci
tfivodicovy.
- Zéaroven byste delsi kabel neméli vést nad pracovni plochou nebo deskou stolu. V
opacném pripadé by za néj déti mohly zatdhnout nebo o néj nechténé zakopnout.

Polarizovana zastrcka

- Tento spotiebic je vybaven polarizovanou zastrékou (jedna Cepel je Sirsi nez druhd).
Z bezpecnostnich dlivodu Ize tuto zastr¢ku zasunout do polarizované zasuvky pouze
jednim zplsobem. Pokud zastrcka do zasuvky zcela nezapada, otocte ji. Pokud stale
neni mozné radné zasunout zastr¢ku do zasuvky, obratte se na kvalifikovaného
elektrikare. Nepokousejte se odstranit tuto bezpecnostni funkci.

+ Nenechdvejte déti manipulovat s napajecim kabelem nebo si jej vkladat do Ust.

USCHOVEJTE SITYTO POKYNY!



JEDNOTLIVE CASTI SPOTREBICE

0.

Ventila¢ni otvory

Kryt spotiebice

Napajeci kabel se zastr¢kou
Topné téleso

Bezpecnostni spinac

Drzak kose

Rukojet kose

Uvolnovaci tla¢itko

Kryt uvolfovaciho tlacitka
Kos

11.
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13.
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16.
17.
18.
19.

17 1615

Ovladaci panel

DigitaIni LED displej

Tla¢itko zvyseni teploty @
Tla¢itko snizeni teploty @
Tlacitko vybéru programu @)
Tla¢itko zapnuti/vypnuti @
Tla¢itko snizeni ¢asu @

Tlacgitko zvyseni ¢asu @

Tlagitko spusténi/pozastaveni &



SEZNAMENI S FRITEZOU

Pripravte si oblibené pokrmy a obcerstveni rychlym, zdravym a snadnym zpUlsobem s novou
digitalni horkovzdusdnou fritézou. Tato horkovzdusna fritéza kombinuje teplo s vysokorychlostni
cirkulaci vzduchu a tepelné upravuje vlozené suroviny ze viech stran zéroven! Umoznuje téz
pfipravovat rGzné chutné pokrmy bez pfidani zbyte¢ného oleje nebo tuku k vétsiné surovin. Tato
horkovzdusné fritéza je vybavena nasledujicimi funkcemi:

- Digitélni regulace ¢asu a teploty pfipravy pokrmu.

- Digitélni ovladaci panel s 8 prednastavenymi programy.

+ Rozsah regulace teploty do 400 °F (200 °C).

+ Rozsah ¢asovace od 1 do 60 minut. Spotiebic je vybaveny funkci automatického vypnuti, po
dosazeni hodnoty,0” na ¢asovaci se tedy sém vypne.

+ Kapacita 1 kg.

Mezi dalsi velké vyhody, které poskytuje horkovzdusna fritéza, patfi nasledujici:

+ Rychla tepelnd Uprava s minimélnim nebo Zddnym predehfatim.

« Rychlé a snadné cisténi: Nepfilnavé ¢asti maji praktickou velikost, aby se vesly do mycky
nadobi.

+ Bezproblémové fritovani — Zddné rozstfikovani tuku, Zddny neporadek a Zddny zapach oleje!

+ V8estrannost — se svymi schopnostmi smazeni, peceni, grilovani a opékani slouzi tento
spotrebic jako skvély pomocnik pro pfipravu pokrmu ve vytizené kuchyni.

« Neni potieba Zddna montaz — velmi jednoduché a bezpecné pouziti!

Dulezité: Pokud chcete dosahnout zlatavéjsich a kiupavéjsich vysledk(i podobnych tém,

kterych se dosahuje pfi tradi¢nim fritovani, je nutné si pamatovat, Zze potraviny neobsahujici

tuk (hranolky, zelenina, kufeci maso, ryby apod.) je nejlepsi potfit IZici oleje. Jednoduse vlozte
suroviny do misy, pfidejte IzZici oleje a promichejte tak, aby na viech kouscich byla vrstvicka oleje.

Muzete také fritovat jakykoliv pokrm urceny k upeceni v pecici troubé. Pravdépodobné bude
potieba upravit dobu fritovani, protoze fritéza bez oleje pfipravi pokrm vyrazné rychleji nez
tradi¢ni pecici trouba nebo topinkovac.
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PROVOZ

Pred prvnim pouzitim

+ Odstrante veskery obalovy materidl, Stitky a/nebo jiné pfepravni materidly.

« Zkontrolujte obsah baleni a ujistéte se, Ze je Uplny a neposkozeny. Nepouzivejte spotiebic,
pokud chybi nékteré ¢asti nebo se spotiebi¢ zda byt poskozeny. V takovém pfipadé jej ihned
vratte prodejci.

Nebezpeci uduseni!
- Obalové materidly nejsou hracky. Plastové sacky, folie a pénové c¢asti uchovavejte vzdy mimo
dosah malych déti. Obalovy materidl by mohl ucpat dychaci cesty a zabranit dychani.

POZNAMKA:

- Spotiebi¢ vzdy pouzivejte s koSem (10) bezpecné umisténym v drzaku kose (6).

- PFi prvnim zapnuti se miize ze spotfebice linout zdpach a dym, protoze se vypaluji zbytky z
vyrobniho procesu. Je to normalni, nejedna se o poruchu nebo nebezpedi.

« Doporucujeme nechat spotiebic pracovat alespon 20 minut pfi nejvyssi teploté (— Pouziti
spotrebice), dokud nezmizi zdpach nebo dym. Béhem pouzivani spotiebice zajistéte
dostatecné vétrani.

» Nechte spotiebic zcela vychladnout.

. Vycistéte spotrebi¢ (u Cisténi a udrzba).



Programy pro pfipravu pokrmu

Spotrebic je vybaveny nékolika prednastavenymi programy pro pfipravu pokrmd. Dobu tepelné
Upravy a teplotu Ize upravit podle vlastni chuti, mnozstvi potravin a pokynu vyrobce pokrmu.

Vychozi ¢as Vychozi teplota

Program (min) °F) Tlacitko
Vychozi 15 200 -
Hranolky (domaci
hranolky nebo hluboce 20 200 s
zmrazené hranolky)
Kureci stehna (spodni) 15 200 ’
Steak 12 200 @
Ryba 7 180 »
Cibulové krouzky 10 190 @
Krevety 20 165 .
Muffin 15 175 @
Kola¢ 20 165 =

Pouziti spotiebice

V tomto spotiebici Ize pfipravovat hranolky, brambory, maso, dribez a drobné obcerstveni. Lze v
ném i péct (L Doporucené casy a teploty peceni).

Tento spotrebic pouziva kombinaci horkého vzduchu, vysokorychlostni cirkulace vzduchu a
horniho topného télesa k tepelné Upravé pokrmi ze vsech stran. Jedna se o alternativni zpUsob,
jak ptipravit pokrm a obcerstveni rychlym, zdravym a snadnym zplsobem.

VAROVANI:
- Nepouzivejte spotrebic k ptipravé mastnych pokrmd, jako jsou klobasy, protoze by se mohl
vznitit.

POZNAMKA:

- Spotiebi¢ ma jmenovity vykon 1500 W. Pred pfipojenim do elektrické zasuvky se ujistéte, ze
elektricky obvod neni pretizeny jinymi spotiebici. Tento spotiebi¢ by mél byt vzdy napajeny ze
samostatné elektrické zasuvky s hodnotami 120V - 60 Hz.



Tlacitko Funkce Mozné nastaveni
» . . Zapnuti/vypnuti i
Tlacitko zapnuti/vypnuti @ (16) spotrebice
Tlacitko vybéru programu ® Vvyberjednoh? z
(15) prednastavenych
programu

Zvyseni @ teploty (13)

Zvyseni teploty

Snizeni @ teploty (14)

Snizeni teploty

60 °C az 200 °C nastavitelné
v krocich po 5 °C

Zvyseni @ ¢asu (18)

Zvyseni doby

Snizeni ® ¢asu (17)

0 az 60 minut zobrazovanych

Tlacitko spusténi/pozastaveni

®(19)

tepelné Upravy jako 0:00 az 1:00 a
Snizeni doby nastavitelnych v krocich po 1
tepelné Upravy minuté
Spusténi [ o ,
puste modra barva pfi zapnuti
zvoleného
programu
programu
Pozastaveni cervena barva v reZimu
programu nastaveni/pozastaveni

» Umistéte spotfebic na Cisty, rovny a Zaruvzdorny povrch. Dbejte na to, aby se spotiebic
nachdzel ve vzdalenosti alespori 15 cm od ostatnich predmét(, skiini a stén (obr. @).

VAROVANI:

- Pouzivejte pouze pfisluenstvi doporucené vyrobcem. Nevkladejte do spotiebice zadné jiné

materialy.

- Nezakryvejte ventila¢ni otvory (1) ani do nich nezasouvejte 7adné predméty (obr. ®).
- Dbejte na to, aby napdjeci kabel (3) béhem pouzivani nepfisel do styku s krytem (2) spotiebice

(obr. ©).

Nebezpea popaleni!

Pri vkladani prislusenstvi a pokrm0 do spotiebice i pfi jejich vyjimani budte vzdy velmi opatrni.
Nikdy nevkladejte holou ruku dovniti spottebice (obr. @) ani ji nepokladejte na jeho kryt (2)
(obr. ®), kdyz je spotiebic pripojeny k elektrické siti a zapnuty. Doporucujeme vzdy pouzivat

chnapky.

- Unikajici para mize zpUsobit popaleniny.

« Vlozte kos (10) do drzaku kose (6

) (obr. ®).

« Pokrm, ktery chcete pripravit ve fritéze, vlozte do kose (10) (obr. @).

VAROVANI:

- Kos neprepliiujte (10) (obr. ). P¥i vkladani potravin do kose nepiekracujte zna¢ku MAX na

kosi (10).

- Nepouzivejte drzék kose (6) bez kose (10). Nevkladejte potraviny pfimo do drzaku kose (6)

(obr. ®).

- Nepridavejte olej piimo do kose (10) nebo do drzéku kose (6) (obr. D).

« Vlozte drzak kose (6) do téla spotiebice (obr. ).
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POZNAMKA:

Spotiebic je vybaveny bezpecnostnim spinacem (5). Pokud drzdk kose (6) nevlozite spravné do
krytu (2) nebo jej béhem pouzivani vyjmete, spottebic se nezapne nebo se automaticky vypne.
Ujistéte se, Ze je drzak kose (6) zarovnany s krytem spotfebice (2).

Vychozi nastaveni spotiebice je teplota 200 °C a doba tepelné Gpravy 15 minut.

Stisknutim a podrzenim tla¢itka pro zvyseni @ (13) nebo snizeni @ (14) teploty °F zvysite
nebo snizite teplotu. Stisknutim a podrzenim tlagitka pro zvyseni @ (18) nebo snizeni @ (17)
doby tepelné Upravy Time nastavite pozadovanou dobu tepelné Gpravy.

Zasufite zastr¢ku napéjeciho kabelu (3) do elektrické zasuvky (obr. (D). Tla¢itko zapnuti/
vypnuti @ (16) se rozsviti modre.

Stisknutim tlagitka pro zapnuti/vypnuti @ (16) zapnéte spottebié. Rozsviti se displej a zobrazi
se na ném vychozi nastaveni.

Opakovanym stisknutim tla¢itka pro vybér programu @ (15) vyberte poZzadovany program

(> Programy) nebo pouZzijte vychozi nastaveni.

Stisknutim tlaitka pro zvy$eni @ nebo snizeni teploty @ (13, 14) nastavte pozadovanou
teplotu °F; stisknutim tlacitka pro zvy3eni @ a snizeni doby tepelné tpravy @ (17, 18) nastavte
pozadovanou dobu tepelné Gpravy Time. Stisknutim tla¢itka pro zapnuti/vypnuti @ (16)
piipadné ukoncete zvoleny program.

Stisknutim tlacitka pro spusténi/pozastaveni (19) spustte zvoleny program. Symbol ventilatoru
@ na displeji (12) bude blikat modfe do té doby, dokud spottebi¢ nedosahne nastavené
teploty.

POZNAMKA:

Po dosazeni nastavené teploty bude symbol ventilatoru @ na displeji (12) nepretrzité svitit.
Béhem pouzivéni spotfebice symbol ventilatoru @ obcas zablika. Znamena to, Ze se spotiebi¢
zahfiva, aby zajistil konzistentni teplotu pfipravy pokrmu.

Béhem pfipravy pokrmu je mozné nastavovat program, teplotu i dobu tepelné Gpravy.
Stisknutim tla¢itka pro spusténi/pozastaveni ® (19) pozastavite program. Symbol ventilatoru
@ na displeji (12) zhasne. Dobu tepelné Gpravy a teplotu je mozné upravit podle potteby,
pfipadné Ize vybrat i jiny program. Opé&tovnym stisknutim tla¢itka pro spusténi/pozastaveni @)
(19) budete pokracovat v pfipravé pokrmu s aktualizovanym nastavenim.

U nékterych pokrm je nutné po uplynuti poloviny doby tepelné Upravy zatfast s kosem (10).
Jednoduse pomoci rukojeti (7) vyjméte drzak kose (6) ze spotiebice, zatfeste jim a vioZte jej
zpét do spotrebice. Po vyjmuti drzaku kose (6) se spotiebic vypne a po vlozeni zpét se znovu
zapne.

Spottebi¢ je mozné vypnout manualné stisknutim tlagitka pro zapnuti/vypnuti @ (16).

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni akusticky signal oznamujici ukonceni programu.

Pomoci rukojeti (7) vyjméte drzak kose (6) ze spotfebice (obr. M) a poloZte jej na ¢isty, rovny

a zarovzdorny povrch. Nikdy nepokladejte drzak horkého kose (6) pfimo na desku stolu nebo
pracovni plochu, nebot by v takovém pfipadé mohlo dojit k poskozeni povrchu.

Pri vyjimani kose (10) z drzdku kose (6) nejprve zatlacte kryt uvolnovaciho tlacitka (9) dopredu,
aby se odkrylo uvoltiovaci tla¢itko (8) (obr. (D).

Poté stisknéte uvolnovaci tlacitko (8) a opatrné zdvihnéte kos (10) z drzéku kose (6) za rukojet

(7) (obr. @).
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« Otocte ko$ dnem vzhiru a opatrné vysypte pokrm do vhodné nadoby.
V ptipadé potieby pouzijte k vyjmuti pokrmu vhodné kuchyriské nacini.

« Spotiebi¢ muzete ihned pouzit k ptipravé dalsiho pokrmu. Pokud uz spotiebic¢ nebudete
pouzivat, vytahnéte zastréku napajeciho kabelu (3) ze zasuvky (obr. ®).

- Pred ¢i$ténim nechte spotiebic zcela vychladnout (w Ci$téni a Gdrzba). Spotfebi¢ Eistéte po
kazdém pouziti.

Nebezpeci popaleni!

- Uvolnovaci tlacitko(8) nesmite stisknout dfiv, nez polozite drzak kose (6) na cisty, rovny a
zaruvzdorny povrch. Drzék kose mize obsahovat horké tekutiny, které se vytvotily v pribéhu
programu.

- Pred vyprazdnénim vzdy uvolnéte kos (10) z drzaku kose (6). V drzaku kose (6) se mohl
nahromadit horky olej, jiné kapaliny nebo zbytky potravin.

- Kovovy povrch spotiebice je horky. BEhem pouzivani se jich nedotykejte. Pfed manipulaci a
vycisténim nechte spotiebic alespon 30 minut vychladnout.

Doporucena doba tepelné upravy a vhodna teplota

POZNAMKA:

- Nasledujici hodnoty teploty a doby tepelné Gpravy jsou pouze doporucené. Upravte si je podle
svych osobnich preferenci a potieb. Jejich zédkladem jsou potraviny vyjmuté z chladnicky.
Priprava zmrazenych potravin bude trvat déle.

Min - Max Cas  Teplota Nutnost Dodateéné

zatreseni

e gl (min.) (°C) informace

(kg) kosem
Hranolky a brambory

Tenké zmrazené 0,20-0,70 9-16 200 Ano -

Hrubé zmrazené 0,20-0,70 11-20 200 Ano -

Doméci hranolky (0,70 0,20- 0,80 18-25 180 G Pfed vlozenim
x 0,70 cm) do koSe potrete
Doméci brambory 0,20-0,80 18-22 180 Ano Cerstvé brambory

s s . T & & | Zi
E:;IEC' bramborové | 56 070 | 15-20 | 180 Ano : p°"°;,v.';}’§ ¢ eice
Opékané brambory 0,20 15-18 180 Ano -
Err:m%"r?”é 0,50 15-18 | 180 - -
Maso a driibez

Steak 0,10-0,50 8-12 200 = =
Veprové kotlety 0,10-0,50 10-14 180 - -
Hamburger 0,10-0,50 7-14 200 - -
Klobasova rolada 0,10-0,50 13-15 200 - -

Kureci stehna (spodni) 0,10-0,50 15-22 200 - -

Kufeci prsa 0,10-0,50 10-15 180 - -
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LR Cas  Teplota AllLEh: Dodateéné

. o zatieseni .
(min.) (°C) koiem informace

mnozstvi
(kg)

Malé obcerstveni

Jarni rolky 0,10-0,50 8-10 200 Ano

::"J;Zil':; kureci 0,10-0,50 6-10 200 Ano

Mrazené rybi prsty 0,10-0,50 6-10 200 - Pouzijte polotovary
et 000m | st | ) |-

Mrazena zelenina 0,10-0,50 10 160 Ano

Peceni

Kolac max. 0,30 15-25 165 =

Slany kolac max. 0,40 20-22 200 -

Muffiny max. 0,30 15-25 175 =

RADY ATIPY

Tento spotiebic Ize pouzivat k pfipravé mnohych pokrmd, které Ize upéct i v tradi¢ni troubé.
Mensi mnozstvi pokrmu obvykle vyZaduje o néco kratsi dobu tepelné Upravy nez vétsi
mnozstvi pokrmu.

Dobu tepelné Upravy zkratite rozmrazenim pokrmu. Doporucujeme nékteré potraviny pred
piipravou ve fritéze nerozmrazovat, napfiklad mrazené ryby a hranolky.

Ke kontrole priibéhu programu doporucujeme pouzivat teplomér na maso.

V pfipadé vzplanuti pokrmu nevyjimejte drzak kose (6); stisknéte tla¢itko zapnuti/vypnuti @
(16) a odpojte spotiebic od elektrické sité.

Neuvolnujte kos (10) z drzéku ko3e (6), dokud drzak neni polozeny na ¢istém, rovném a
zaruvzdorném povrchu.

Pokud je pfipravovany pokrm nutné protfepat, doporucujeme nastavit polovi¢ni dobu teplené
Upravy nebo pouzit samostatny ¢asovac nastaveny na polovinu navrhované doby tepelné
upravy. Akusticky signdl Vam poté ptripomene, Ze je nutné zatrast kosem (10).

Optimalni mnozstvi pro pfipravu kiupavych hranolek je az 0,7 kg nakréajenych brambor.
Pomoci hotového tésta rychle a snadno pfipravite plnéné obcerstveni. Hotové tésto také
vyzaduje kratsi dobu tepelné Upravy nez domaci tésto.

Pomoci spotiebice mlzete pokrm ohtat. VlozZte jej do spotiebice a nastavte teplotu na 65 °Ca
¢as na 10 minut.

Doporuc¢ujeme pouzivat pouze kuchyriské nacini z nylonu, zaruvzdorného plastu nebo
dreva. Kovové nacini maze poskodit nepfilnavy povrch. Ze spotiebice vzdy vyjméte nacini.
Nenechavejte je béhem pouzivani ve spotrebici.
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CISTENI A UDRZBA

Spradvna udrzba je zarukou dlouholetého provozu Vaseho spotiebice. Po kazdém pouziti
spotiebic vycistéte. Spotiebi¢ neobsahuje Zadné &asti, které by mohl uzZivatel opravit svymi
silami, a vyZzaduje minimalni udrzbu. Servis a opravy svéfte kvalifikovanému personalu.

VAROVANI:

- Spottebi¢ vzdy vypnéte stisknutim tlacitka pro zapnuti/vypnuti @ (16). Pied &isténim
vytdhnéte zéstr¢ku napdjeciho kabelu (3) ze zasuvky. Nechte viechny &asti spotiebice zcela
vychladnout.

POZNAMKA:

- Neponotujte napajeci kabel se zéstrckou (3) a krytem spotiebice (2) do vody ani jiné tekutiny.
Nepouzivejte abrazivni ¢istici prostfedky, draténky ani hrubé houbicky (obr. @). Po vy¢isténi,
pred pouZitim nebo uskladnénim spottebice viechny ¢asti dukladné osuste. Dbejte na to, aby
do krytu spotfebice (2) nevnikla voda.

« Vyjméte drzék kose (6) ze spotiebice a poté ko (10) z drzaku kose (6).

« Vnitfni a vnéjsi strany spotfebice otfete mirné navih¢enou mékkou utérkou a v pfipadé
potieby pouZzijte jemny Cistici prostfedek.

« P¥i ¢isténi v blizkosti topného télesa (4) budte opatrni, abyste jej neposkodili.

+ Drzék kose (6) a kos (10) Ize myt v horké vodé s ¢isticim prostiedkem. Drzak kose (6) a kos (10)
je mozné také myt v mycce nadobi.

VAROVANI:

- Zbytky pokrmu, které ulpi na kosi (10) a drzédku ko3e (6), mohou zp(sobit zdpach a/nebo
zapficinit tvorbu koure. Dbejte na to, aby na Zadnych ¢astech spotiebice nezistaly zbytky
pokrmd.

POZNAMKA:
- Pred pouzitim vSechny ¢asti a povrchy spotfebice dukladné osuste. Pfed pfipojenim spottebice
k elektrické siti se ujistéte, Ze jsou vSechny jeho ¢asti a povrchy zcela suché.

Uskladnéni

« Pred uskladnénim se ujistéte, Ze je spotiebic zcela studeny, ¢isty a suchy.

« Doporucujeme skladovat spotfebi¢ na suchém misté.

« Spottebic¢ ulozte na stabilni poli¢cku nebo vlozte do skfifky. Z bezpe¢nostnich divodl dbejte
na to, aby se spotfebic i napdjeci kabel nachdzely mimo dosah déti a doméacich mazli¢ka.
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ODSTRANOVANIi MOZNYCH PROBLEMU

Problém

Spotrebi¢ nefunguje.

Pficina
Spotfebi¢ neni pfipojeny k
elektrické siti.

Elektricka zasuvka neni pod
napétim.

Drzak kose neni spravné

zasunuty do krytu spotiebice.

V prabéhu programu jste
stiskli tlacitko pro zapnuti/
vypnuti @.

Naprava

Zasunte zastr¢ku do elektrické
zasuvky.

Zkontrolujte pojistky a jistic.
Zasunte drzak kose spravné do krytu
spotrebice.

Stisknutim tlacitka pro zapnuti/
vypnuti @ zapnéte spotfebic.

Spotrebic funguje, ale
displej se nerozsviti.

Poskozeny displej.

Vytadhnéte zastrcku napéjeciho
kabelu ze zésuvky a pozadejte
servisni stiedisko o kontrolu a opravu
spotrebice.

Tlacitko pro spusténi/
pozastaveni &

se rozsviti modre,
spotrebic se vsak
nezahfiva.

Velmi kratka doba
predehfivani.

Drzak kose neni spravné

zasunuty do krytu spotrebice.

Porucha spotiebice.

Nechte spotiebic predehiat delsi
dobu.

Zasunte drzék kose spravné do krytu
spotrebice.

Vytahnéte zastrcku napéjeciho
kabelu ze zasuvky a pozadejte
servisni stfedisko o kontrolu a opravu
spotrebice.

Spotiebic se zahfiva,
ale tlacitko spusténi/
pozastaveni ® sviti
Cervené.

Porucha spotiebice.

Vytahnéte zastrcku napéjeciho
kabelu ze zésuvky a pozadejte
servisni stfedisko o kontrolu a opravu
spotrebice.

Po dosazeni hodnoty
‘0:00’ na ¢asovaci
nezazni akusticky
signal.

Porucha spotiebice.

Vytahnéte zastrcku napdjeciho
kabelu ze zasuvky a pozadejte
servisni stfedisko o kontrolu a opravu
spotrebice.
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Problém

Ko$ nelze vyjmout z
drzaku.

Pric¢ina

Poskozené uvolnovaci tlacitko.

Nahromadéni zbytkl pokrmu
mezi kosem a drzakem kose.

Naprava

Vyjméte hotovy pokrm pomoci
vhodného nécini a pozadejte servisni
stfedisko o kontrolu a opravu
uvolnovaciho tlacitka.

Vyjméte hotovy pokrm pomoci
vhodného nécini. Vypnéte spotrebic
a nechte jej vychladnout. Odstrante
zbytky pokrmu.

Drzak kose nelze
vlozit do spotiebice.

Preplnény kos.

Kos je nespravné umistény v
drzaku kose.

Odeberte z kose ¢ast potravin.

Zatlacte kos dolti do drzaku kose tak,
abyste uslyseli cvaknuti.

Pokrm neni zcela
propeceny.

Nastavili jste pfilis kratkou dobu
tepelné Upravy.

Nastavili jste pfilis nizkou
teplotu.

Vlozili jste do kose pfilis mnoho
potravin.

Prodluzte dobu tepelné Upravy.

Zvyste nastaveni teploty.

Odeberte z kose ¢ast potravin.

Pokrm je prilis
propeceny nebo

Nastavili jste pfilis dlouhou
dobu tepelné Gpravy.

Snizte dobu tepelné Upravy.

pripaleny.
Nastavili jste pfilis vysokou Snizte nastaveni teploty.
teplotu.
V pribéhu programu jste V poloviné programu pokrm
nezatiasli kosem. protrepte nebo otocte (— Provoz)
Pokrm je Pokrm neni vhodny pro pfipravu | Ujistéte se, ze je pokrm vhodny pro

rozmoceny a neni
kfupavy.

v horkovzdusné fritéze.

Nastavili jste p¥ili$ krdtkou dobu
tepelné Upravy.

Nastavena teplota je pfilis nizka.

pfipravu v horkovzdusné fritéze.

Prodluzte dobu tepelné Upravy.

Zvyste nastaveni teploty.

Hranolky nejsou
rovnomeérné
opecené.

Béhem programu jste nezatfasli
kosem.

Cerstvé nakrajené bramborové
hranolky jste neoplachli a
neosusili.

V poloviné doby tepelné tUpravy
hranolky protreste.

Cerstvé nakrajené bramborové
hranolky pred vlozenim do
horkovzdusné fritézy oplachnéte a
osuste.
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Problém

Hranolky nejsou
kifupavé.

Pfi¢ina

Kfupavost hranolk( zavisi na
mnozstvi oleje a vody.

Naprava

Pred pfipravou hranolky osuste;
brambory nakrajejte na tenci
hranolky; pfed vlozenim do kose
pfidejte k hranolkdm trochu oleje.

Ze spotrebice se line
zapach a vychazi dym.

Pfi prvnim pouziti se vypaluji
zbytky z vyrobniho procesu.

Neodstranili jste zbytky
potravin po prechazejicim
pouziti.

Porucha spotrebice.

Pokrm je velmi mastny.

Nechte spotrebi¢ pracovat alespon
20 minut pfi nejvyssi teploté bez
vlozenych potravin, dokud zapach
nebo dym nezmizi.

Vytahnéte zastrcku napdjeciho
kabelu ze zasuvky, nechte spotrebic
vychladnout a pred dal$im pouzitim
jej dukladné vycistéte.

Vytahnéte zastrcku napdjeciho
kabelu ze zasuvky a pozadejte
servisni stfedisko o kontrolu a opravu
spotrebice.

Zajistéte dostatec¢né vétrani,
vytahnéte zastr¢ku napajeciho
kabelu ze zasuvky a nechte spotrebic
vychladnout.

Pokud potiebujete dalsi pomoc, kontaktujte nase servisni stiedisko.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti:
Jmenovity proud:

120V ~ 60 Hz
125A

Jmenovity vstupni vykon: 1500 W

Objem:

max. 31|
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ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotiebic predstavuje 24 mésicl od data zakoupeni. Narok na zéruku je mozné uplatnit pouze po predlozeni
originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a ¢itelnym razitkem
prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotiebice, které se poskodi z diivodu poruch ve vyrobé spotiebice.
Po uplynuti zaru¢ni doby bude spotiebi¢ opraven za poplatek. Viyrobce neodpovida za poskozeni nebo trazy osob, zvifat z
dlvodu nespravného pouziti spotiebic¢e a nedodrzeni pokynt v navodu k pouziti. Viyrobek je uréen vyhradné jako domaci
spotiebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicl, pokud je kupujici podnikatel - fyzickd osoba a spotfebi¢
kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komer¢ni vyuziti (§ 429 Obchodniho zékoniku). Zaruka se snizuje dle § 619 odst. 2
obcanského zakoniku na 6 mésicl pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho ¢asti

- navady zplsobené nevhodnym zachdzenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s ndvodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

- nespravné pouzivéan, skladovan nebo prenasen.

- nazaruku 24 mésicli se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména zarovky, trubice, ¢isténi a odvaprovani kavovard, zehlicek,
zvlh¢ovacd, atd. Zde bude uctovano servisem za smluvni cenu.

- pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjisténa zadna zévada nebo nebudou splnény zaruc¢ni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupuijici.

- zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobki k profesionalni ¢i jiné vydélecné cinnosti v provozovnach.

- zavada byla zpusobena vnéjsimi a zivelnimi podminkami (napf. poruchami v elektrické siti nebo bytové instalaci)

- zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zbozi pfi uplatriovani vady ze strany spotfebitele bude zasildno postou nebo pfepravni sluzbou musi byt zabaleno v
obalu vhodném pro prepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na zna¢ky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. sr.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pfijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - nahradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

: Zaruéni list :
: Tento oddil vyplrite prosim hlilkovym pismem a pfilozte k vyrobku.
Odesilatel:

Pfijmeni/jméno:
Stat/PSC/obec/ulice:

Telefonni ¢islo:

Cislo/oznaceni (zbozni) polozky:

Datum/misto prodeje:

Popis zavady:

Déatum/podpis:

Zaruka se nevztahuje.

I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou ¢init naklady. Opravte vyrobek za thradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych a elektronickych
zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znameng, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na urcend sbérnd mista, kde budou

pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich muizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné piirodni zdroje a napomahate prevenci
potencidlnich negativnich dopadil na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt dtsledky
nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyZadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista.

Pri nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronickd zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potifebné informace o spravném zpusobu likvidace od
mistnich uradl nebo od svého prodejce.

Dovozce:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: WWW.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefon: (+420) 241 410 819
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pri pouzivani elektrickych spotrebic¢ov by ste mali vzdy dodrziavat zakladné

bezpecnostné opatrenia, vratane nasledujucich:

- Pred pouzitim si precitajte vSetky pokyny.

 Nedotykajte sa horucich povrchov. Pouzivajte rukovate alebo drziaky.

« VAROVANIE - na ochranu pred trazom elektrickym prddom, ohriom a zranenim oséb:
- nepondrajte kabel alebo zastr¢ku do vody alebo inych tekutin;
- nepondrajte spotrebic ani Ziadne jeho elektrické stcasti do vody alebo inych tekutin;
- pred cistenim spotrebic vzdy vypnite a odpojte od elektrickej siete;
- jedlo pripravujte iba v dodanom kosi umiestnenom v drziaku kosa.

- Ked akykolvek spotrebi¢ pouzivaju deti alebo su v jeho blizkosti, je potrebny prisny
dohlad.

« Ak spotrebi¢ nepouzivate a pred jeho ¢istenim ho odpojte zo zasuvky. Pred
nasadenim alebo vybratim dielov a pred Cistenim spotrebica ich nechajte vychladnut.

« NepouZzivajte spotrebic s poskodenym kablom alebo zastr¢kou, ani po nespravnej
funkcii alebo poskodeni spotrebica. Informacie o kontrole, oprave alebo nastaveni
ziskate na naSom bezplatnom ¢isle zakaznickej podpory.

« Pouzivanie doplnkov, ktoré nie si odporucané vyrobcom spotrebic¢a, méze mat za
nasledok poziar, Uraz elektrickym priudom alebo zranenie osob.

« NepouZivajte spotrebi¢ vonku alebo vo vlhkom prostredi.

« Nenechajte napajaci kdbel visiet cez okraj stola alebo pracovnej plochy alebo sa
dotykat horucich povrchov.

« Neumiestnujte spotrebi¢ na alebo do blizkosti hortcich plynovych alebo elektrickych
hordkov alebo do vyhriatej rary.

« Pri premiestiiovani spotrebica, ktory obsahuje horuci olej alebo iné hortce tekutiny,
musite postupovat mimoriadne opatrne.

« Ak chcete spotrebi¢ vypnut a odpojit, stlacte tla¢idlo zapnutia/vypnutia @, potom
vytiahnite zastrcku z elektrickej zasuvky.

« Nikdy netahajte za kabel, aby ste odpojili spotrebi¢ od elektrickej zasuvky; namiesto
toho uchopte zastr¢ku a vytiahnite ju.

« UPOZORNENIE - Nebezpecenstvo Urazu elektrickym prddom. Fritujte iba vo
vyberatelnej nddobe.

« Do spotrebica sa nesmu vkladat nadmerne velké pokrmy ani kovové néradie, pretoze
by mohlo déjst k poziaru alebo k Urazu elektrickym pradom.

- NepouZivajte spotrebi¢ na iné ako urc¢ené pouzitie.

« Pocas prevadzky nikdy nenechdvajte spotrebic bez dozoru.

« Pocas pouzivania a pri vyberani kosa sa uvolfiuje horuca para. Ruky a tvar udrziavajte
dalej.

« Zaistite minimdlnu vzdialenost okolo spotrebica najmenej 15 cm od ostatnych
predmetoy, skriri a stien.

« Pokial je spotrebic v prevadzke, méze dojst k poziaru, ak je spotrebic zakryty alebo
sa dotyka horlavych materidlov vratane zaclon, zavesov, stien a podobne. Pokial je
spotrebic v prevadzke, neskladujte na nom ziadne predmety.



Pri vyberani ko3a, drziaka kosa alebo pri likvidacii hordceho tuku budte mimoriadne
opatrni.

Necistite pomocou kovovych cistiacich dréteniek. Kusy by sa mohli odlomit od
podlozky a dotknut sa elektrickych ¢asti, ¢o by mohlo spdsobit Uraz elektrickym
prudom.

Pri pouzivani nadob vyrobenych z iného ako kovového alebo skleneného materialu je
potrebna maximalna opatrnost.

Pokial tento spotrebi¢ nepouzivate, neskladujte v iom Ziadne iné materidly ako
doplnky odporiéané vyrobcom.

Do spotrebica nekladte Ziaden z nasledujicich materidlov: papier, lepenka, plast.
Nezakryvajte koS ani ziadnu cast spotrebica kovovou féliou. To spdsobi prehriatie
spotrebica.

Pred odlozenim alebo uskladnenim nechajte spotrebic uplne vychladnut.

DODATOCNE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Tento spotrebi¢ je uréeny LEN PRE POUZITIEV DOMACNOSTI.

VAROVANIE:

NEPOUZIVAJTE TENTO SPOTREBIC, AK JEHO NAPAJACI KABEL VYKAZUJE
POSKODENIE, AK SPOTREBIC FUNGUJE PRERUSOVANE ALEBO PRESTANE
FUNGOVAT UPLNE.

Je potrebné dodat kratky napajaci kdbel, aby sa zniZilo riziko zapletenia alebo

zakopnutia o dlhsi kabel.

K dispozicii su dlhsie predlzovacie kable, ktoré sa mozu pouzit, ak sa pri ich pouzivani

postupuje opatrne.

Ak sa pouziva predlzovaci kabel:

- Oznaceny elektricky vykon napdjacieho kabla alebo predlZzovacieho kabla by mal
byt minimalne taky velky ako elektricky vykon spotrebica.

- Ak je spotrebi¢ uzemneny, predlzovaci kabel by mal byt uzemnovaci 3-vodicovy; a

- DIhsi kabel by mal byt vedeny tak, aby nesiel nad pracovnou plochou alebo doskou
stola, kde by ho mohli potiahnut deti alebo nechtiac or zakopnut.

Polarizovana zastrcka

Tento spotrebi¢ ma polarizovanu zastrcku (jedna Cepel je Sirsia ako druha). Z
bezpecnostnych dovodov sa tato zastréka zmesti do polarizovanej zasuvky iba
jednym sposobom. Ak zastr¢ka nezapada Uplne do zasuvky, otocte ju. Ak sa stale
nehodi, obratte sa na kvalifikovaného elektrikara. Nepokusajte sa zrusit tuto
bezpecnostnu funkciu.

Nenechajte deti manipulovat s elektrickym kdblom alebo ho vkladat do Ust.

ODLOZTE SITIETO POKYNY!
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ZOZNAMTE SA SO SVOJOU FRITEZOU

Pripravte si svoje oblibené jedl4 a obcerstvenie rychlym, zdravym a fahkym spésobom

s novou digitdlnou teplovzdusnou fritézou. Tato teplovzdusna fritéza kombinuje teplo s
vysokorychlostnou cirkuldciou vzduchu a pripravuje vase ingrediencie zo vietkych stran sucasne!
Umoznuje tiez pripravit rézne chutné pokrmy bez pridania prebyto¢nych olejov alebo tukov do
vacsiny surovin. Tato teplovzdusna fritéza ma:

- Digitélnu reguldcia ¢asu a teploty pripravy pokrmu.

- Digitélny ovladaci panel s 8 prednastavenymi moznostami menu.

+ Rozsah reguldcie teploty do 400 °F (200 °C)

+ Rozsah ¢asovaca od 1 do 60 minut, ktory je vybaveny funkciou automatického vypnutia. Hned
ako ¢asovac dosiahne, 0" spotrebic sa sdm vypne.

+ Kapacitu 1 kg.

Medzi dalsie velké vyhody, ktoré poskytuje vasa teplovzdudna fritéza, patria:

+ Rychle varenie s minimalnym alebo Ziadnym predohrevom.

« Rychle a lahké ¢istenie: neprilnavé casti maju prakticku velkost, aby sa zmestili do umyvacky
riadu.

« Bezproblémové fritovanie - Ziadne rozstrekovanie, Ziadny neporiadok a Ziadny zépach oleja!

« VSestrannost - so svojimi schopnostami na vyprazanie, pecenie, grilovanie a prazenie sluzi
tento spotrebic¢ ako skvely nastroj na varenie pre rusnu kuchynu.

« Nie je potrebnd Ziadna montaz - velmi jednoduché a bezpecné pouzitie!

Dolezité: Ak chcete dosiahnut zlatistejsie a chrumkavejsie vysledky, podobné tym, ktoré sa
dosahuju pri tradi¢nom fritovani, je potrebné pamatat na to, ze chudsie jedla (hranolceky,
zelenina, kuracie maso, ryby atd’) je najlepsie natriet iba lyZicou oleja. Jednoducho pridajte
ingrediencie do misy, pridajte lyZicu oleja a premiesajte, kym nie su dobre obalené.

Mézete taktiez fritovat akékolvek jedlo urc¢ené na pecenie v rdre. Pravdepodobne bude potrebné
upravit ¢asy varenia, pretoze fritéza bez oleja pripravi jedlo ovela rychlejsie ako tradi¢na rdra na
pecenie alebo hriankovac.



ILUSTRACIE

15ch
‘7




PREVADZKA

Pred prvym pouzitim

+ Odstrante vietok obalovy materidl, stitky a/alebo iné prepravné materialy.
« Skontrolujte obsah balika a overte, ¢i je Uplny a neposkodeny. Nepouzivajte spotrebic, ak je
jeho obsah neuplny alebo sa zda byt poskodeny. Okamzite ho vratte predajcovi.

Nebezpecenstvo udusenia!
- Obalové materidly nie st hracky. Plastové vrecka, folie a penové c¢asti uchovavajte vzdy mimo
dosahu malych deti. Obalovy material by mohol upchat dychacie cesty a zabranit dychaniu.

POZNAMKA:

- Spotrebi¢ vzdy pouzivajte s koSom (10) bezpecne umiestnenym v drziaku kosa (6).

- Pri prvom zapnuti moze spotrebic vytvérat zapach a vyluc¢ovat dym, pretoze su vylicené
zvysky z vyrobného procesu. Je to normalne a neznamena to poruchu alebo nebezpecenstvo.

» Odporuca sa prevadzkovat ho najmenej 20 minut na najvy$som stupni (— Pouzitie spotrebica),
kym nebude odstraneny zapach alebo dym. Pocas pouzivania zabezpecte dostatocné vetranie.

» Nechajte spotrebi¢ uplne vychladnut.

. Vycistite spotrebi¢ (w Cistenie a Udrzba).



Programy na pripravu pokrmov

Spotrebi¢ je vybaveny niekolkymi prednastavenymi programami pecenia. Doby a teploty
pecenia je mozné upravit podla vlastnej chuti, mnozstva potravin a pokynov vyrobcu jedla.

Pociatocny cas Pociatocna

Program pecenia (min.) teplota (°F) Tlacidlo
Pociatocny 15 200 -

Hranolceky (domace

hranol¢eky alebo silno 20 200 s
zmrazené hranolceky)

Kuracie stehna (spodné) 15 200 ’

Steak 12 200 @

Ryba 7 180 »

Cibulové krazky 10 190 @

Krevety 20 165 .

Muffin 15 175 @

Kola¢ 20 165 =

Pouzitie spotrebica

Toto zariadenie je mozné pouzit na pripravu hranol¢ekov a zemiakov, masa a hydiny, malého
obcerstvenia a na pecenie (- Odporucané casy a teploty pecenia).

Tento spotrebic pouziva kombinaciu horticeho vzduchu, vysokorychlostnej cirkulacie vzduchu
a horného vyhrevného telesa na pripravu jedal zo vietkych stran. Je to alternativny spdsob, ako
pripravit jedlo a obcerstvenie rychlym, zdravym a lahkym sposobom.

VAROVANIE:
- Nepouzivajte spotrebi¢ na pripravu mastnych jedal, ako su klobasy, pretoze tuk by sa mohol
vznietit.

POZNAMKA:

- Spotrebi¢ ma menovity vykon 1500 W. Pred pripojenim do elektrickej zasuvky sa uistite, ¢i nie
je elektricky obvod pretazeny inymi spotrebi¢mi. Tento spotrebic by mal byt vzdy napajany zo
samostatnej elektrickej zasuvky s hodnotami 120V ~ 60 Hz.



Tlacidlo Funkcia Mozné nastavenia

Tlacidlo zapnutia/vypnutia @ | Zapnutie/vypnutie i
(16) spotrebica
Tla¢idlo volby programu @ (15) Volba jedného ‘
programov varenia
Zvysenie ® teploty (13) Zvysenie teploty | 60 °C az 200 °C upravitelné v
Znizenie @ teploty (14) Znizenie teploty krokoch po 5 °C
Zvygenie @ dasu (1 8) ZVyse’nle casu 0 az 60 minut Zovbrazen)'/ch
pripravy ako: 0:00 az 1:00
. y Znizenie ¢asu upravitelnych v krokoch po
Znizenie @ ¢asu (17) S 1 mindte
Spustenie modra farba pri zapnuti
Tla¢idlo spustenia/pozastavenia | Programu varenia programu varenia
o (19) Pozastavenie ¢ervena farba v rezime
programu varenia nastavenia/pozastavenia

« Umiestnite pristroj na Cisty, rovny a ziaruvzdorny povrch. Zaistite minimalnu vzdialenost okolo
spotrebica najmenej 15 cm od ostatnych predmetov, skrits a stien (obr. @).

VAROVANIE:

- Pouzivajte iba prislusenstvo odporucané vyrobcom. Do spotrebica nekladte Ziadne iné
materialy.

- Nezakryvajte alebo nezastvajte ziadne predmety do vetracich otvorov (1) (obr. ®).

- Pocas pouzivania nikdy nenechajte napéjaci kabel (3) prist do styku s krytom (2) spotrebica

(obr. ©).

Nebezpecenstvo popalenia!

- Privkladani alebo vyberani prislusenstva a pokrmu zo spotrebica vzdy budte mimoriadne
opatrni. Nikdy nevkladajte holt ruku dovnutra spotrebica (obr. @), ani na jeho kryt (2) (obr.
®), ked je spotrebi¢ pripojeny a zapnuty. Odporica sa vzdy pouzivat kuchynské rukavice.

- Unikajuca para moze sposobit popaleniny.

« Vlozte kds (10) do drziaka kosa (6) (obr. (D).
. Jedlo, ktoré mé byt pripravované, vlozte do do kosa (10) (obr. @).

VAROVANIE:

- Kos neprepliiajte (10) (obr. ®). Pri vkladani potravin do kosa neprekracujte znacku MAX na
kosi (10).

- Nepouzivajte drziak kosa (6) bez kosa (10). Nedavajte jedlo priamo do drziaka kosa (6) (obr.

®).
- Nepridavajte olej priamo do kosa (10) alebo do drziaka kosa (6) (obr. D).

« Vlozte drziak kosa (6) do skrinky spotrebica (obr. ().
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POZNAMKA:

Spotrebic je vybaveny bezpecnostnym spinacom (5). Pokial drziak kosa (6) nie je spravne
vloZeny do krytu (2) alebo je pocas pouzivania odstraneny, spotrebi¢ sa nezapne alebo sa
automaticky vypne. Uistite sa, ¢i je drziak ko3a (6) zarovnany s krytom spotrebica (2).
Pociato¢né nastavenie spotrebica je teplota 200 °C a predvoleny ¢as 15 minut.

Stla¢te a podrzte niektoré z tlacidiel na zvy$enie @ (13) a znizenie @ (14) teploty °F, alebo
niektoré z tlacidiel na zvysenie @ (18) alebo znizenie @ (17) ¢asu Time, na rychlejsiu Gpravu
prislusného nastavenia.

Zasunte zéastr¢ku (3) do elektrickej zasuvky (obr. ). Tlacidlo zapnutia/vypnutia @ (16) sa
rozsvieti modrou farbou.

Stla¢enim tla¢idla zapnutia/vypnutia @ (16) zapnite spotrebic. Displej sa rozsvieti a zobrazia sa
na niom pociato¢né nastavenia.

Stlacajte tlacidlo volby programu @ (15), pokial nezvolite pozadovany program varenia (—
Programy varenia), alebo pouzite pociato¢né nastavenia.

Stla¢enim tla¢idla zvy$enia @ a zniZenia @ (13, 14) nastavte pozadovanu teplotu °F a tlacidla
zvy$enia @ a znizenia @ (17, 18) nastavte pozadovany ¢as Time. Ak je to potrebné stlacte
tla¢idlo zapnutia/vypnutia @ (16) na ukonéenie zvoleného programu.

Stla¢enim tlacidla spustenia/pozastavenia (19) spustite program varenia. Symbol ventilatora @
na displeji (12) bude blikat modrou farbou dovtedy, pokial nie je dosiahnutd teplota.

POZNAMKA:

Ked je dosiahnuté nastavena teplota, symbol ventilatora @ na displeji (12) zostane nepretrzite
zapnuty. V priebehu pouzivania symbol ventilatora @ obcas zablikd, ¢o indikuje Ze spotrebi¢
za zohrieva, aby zistil konzistentnu teplotu varenia.

Pocas procesu varenia nie je mozné nastavovat programy varenia, teplotu a ¢as. Stla¢enim
tla¢idla spustenia/pozastavenia ® (19) pozastavite program varenia. Symbol ventilatora @ na
displeji (12) zhasne. Cas a teplotu je mozné upravit podla vasich potrieb a v pripade potreby
je mozné zvolit aj iny program. Opatovnym stla¢enim tla¢idla spustenia/pozastavenia & (19)
pokracujete v procese varenia s obnovenymi nastaveniami.

Pri niektorych pokrmoch je potrebné, aby ste v polovici ¢asu pripravy zatriasli s kosom (10).
jednoducho pomocou rukovati (7) vyberte drziak kosa (6) zo spotrebica, zatraste nim a

vlozte ho spat do spotrebica. Po vybrati drziaka kosa (6) sa spotrebic¢ vypne a po vlozeni spat
dovnutra sa znova zapne.

Spotrebi¢ je mozné vypnut manualne stlatenim tlac¢idla zapnutia/vypnutia @ (16).

Po uplynuti nastaveného casu zaznie zo spotrebica zvukovy signdl, ktory indikuje ukoncenie
procesu varenia.

Pomocou rukoviti (7) vyberte drziak kosa (6) zo spotrebica (obr. @) a polozte ho na ¢isty,
rovny a tepelne odolny povrch. Nikdy neumiestnujte drziak horticeho kosa (6) priamo na
dosku stola alebo na pracovnu plochu, aby ste neposkodili povrchy.

Pri vyberani kosa (10) z drziaka kosa (6) najskor zatlacte kryt uvoltiovacieho tlacidla (9)
dopredu, aby sa odkrylo uvoltiovacie tlac¢idlo (8) (obr. ™).

Potom stlacte uvolhovacie tlacidlo (8) a opatrne nadvihnite ks (10) nahor, z drziaka kosa (6),
za rukovét (7) (obr. @).
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« Otocte koS naopak a opatrne vysypte jedlo do vhodnej nadoby.
Ak je to potrebné, na vybratie jedla pouzite vhodné kuchynské nastroje.

« Akje to potrebné, ihned pokracujte v pouzivani spotrebica na pripravu dalsieho jedla. Ak ste
spotrebi¢ prestali pouzivat, vytiahnite zastr¢ku (3) z elektrickej zasuvky (obr. ®).

- Pred ¢istenim nechajte spotrebi¢ Gplne vychladnut (w Cistenie a idrzba ). Vy¢istite ho po
kazdom pouZiti.

Nebezpecenstvo popalenia!

- Nestlacajte uvolnovacie tlacidlo (8), pokial nie je drziak kosa (6) polozeny na ¢istom, rovnom a
tepelne odolnom povrchu, méze obsahovat horuce kvapaliny vytvarané v priebehu procesu
varenia.

- Pred vyprazdnenim, vzdy uvolnite ko3 (10) z drziaka kosa (6). V drziaku kosa (6) sa mohol
nahromadit horuci olej, iné kvapaliny alebo zvysky potravin.

- Kovové povrchy spotrebica su horuce. V priebehu pouzivania sa ich nedotykajte.

Pred manipuldciou a vycistenim nechajte spotrebic¢ najmenej 30 minut vychladnut.

Odporucané casy a teploty varenia

POZNAMKA:
- Nasledujuce teploty a casy su iba odporucané. Upravte ich podla svojich osobnych preferencii

a potrieb. Ich zdkladom je jedlo pri teplotach chladnicky. Priprava mrazeného jedla bude trvat
dihsie.

Min -vMax Cas Teplota Potreba Dodatocné
mnozstvo . D q P
(min.) (°C) zatriast informacie
(kg)
Hranolceky a zemiaky
Tenké mrazené 0,20- 0,70 9-16 200 Ano -
Hrubé mrazené 0,20-0,70 11-20 200 Ano -
%o;gacce) ;](;an0|ceky 0,20 - 0,80 18-25 180 Ano Pred pridanl’m
(0,70x0,70 cm) do kosa potrite
Domace zemiaky 0,20-0,80 18-22 180 Ano Cerstvé zemiaky %2
Doméce zemiakové ‘ polieka\{ej lyzice
kOCky 0,20-0,70 15-20 180 Ano o|eJa‘
Opekané zemiaky 0,20 15-18 180 Ano -
Gratinované zemiaky 0,50 15-18 180 - -
Maso a hydina
Steak 0,10-0,50 8-12 200 = =
Bravcové kotlety 0,10-0,50 10-14 180 - -
Hamburger 0,10-0,50 7-14 200 - -
Klobasova rolada 0,10-0,50 13-15 200 - -
Kuracie stehna 010-050 | 15-22 | 200 - -
(spodné)
Kuracie prsia 0,10-0,50 10-15 180 - -

12



Min - Max
mnozstvo
(kg)

Cas Teplota Potreba Dodatocné

(min.) (°C) zatriast informacie

Malé obcerstvenie

Jarné rolky 0,10-0,50 8-10 200 Ano

::"J;Zil':; kuracie 0,10-0,50 6-10 200 Ano

Zmrazené rybie prsty 0,10-0,50 6-10 200 - PouZite polotovary
et | o0 | a0 | w0 |

Mrazend zelenina 0,10- 0,50 10 160 Ano

Pecenie

Kolac max. 0,30 15-25 165 =

Slany kolac max. 0,40 20-22 200 -

Muffiny max. 0,30 15-25 175 =

RADY ATIPY

Tento spotrebi¢ mozno pouzit na pripravu mnohych jedal, ktoré je mozné pripravit aj v
tradi¢nej rare.

Mensie mnozstvo jedla si zvycajne vyZzaduje o nieco kratsi ¢as pripravy ako vacsie mnozstvo
jedla.

Aby ste skrétili ¢as pripravy, rozmrazte jedlo pred varenim. Odporuca sa, aby ste niektoré jedla
pred pripravou nerozmrazovali, napriklad mrazené ryby a hranolceky.

Na kontrolu priebehu varenia sa odporuca pouZzit teplomer na méso.

V pripade vzplanutia jedla nevyberajte drziak kosa (6); stlacte tla¢idlo zapnutia/vypnutia @
(16) a odpojte spotrebic.

Neuvolnujte kos (10) z drziaka kosa (6), pokial nie je poloZeny na ¢istom, rovhom a
teplovzdornom povrchu.

Ak je pripravované jedlo potrebné pretrepat, odporuca sa nastavit ¢as na polovicu
pozadovaného ¢asu alebo pouzit samostatny ¢asovac nastaveny na polovicu navrhovaného
Casu pripravy. Takto zazvoni zvoncek, ktory vam pripomenie, aby ste koSom zatriasli (10).
Optimalne mnoZstvo na pripravu chrumkavych hranol¢ekov je az 0,7 kg nakrajanych zemiakov.
Pomocou hotového cesta rychlo a lahko pripravite plnené rychle obcerstvenie. Hotové cesto
taktiez vyZzaduje kratsi ¢as pripravy ako domdce cesto.

Pomocou spotrebica jedlo predhrejte. Vlozte jedlo do spotrebica a potom nastavte teplotu na
65 °C a ¢as do 10 minut.

Odportca sa pouzivat iba kuchynské naradie z nylonu, ziaruvzdorného plastu alebo dreva.
Kovovy riad moze poskodit neprifnavy povrch. Zo spotrebica vzdy vyberte riad. Nenechévajte
ho pocas pouzivania v spotrebici.
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CISTENIE A UDRZBA

Spravna udrzba zaru¢i mnoho rokov prevadzky vasho spotrebica. Po kazdom pouZiti spotrebic
vycistite. Spotrebi¢ neobsahuje Ziadne casti, ktoré by mohol pouzivatel opravovat a vyzaduje
minimalnu udrzbu. Servis a opravy zverte kvalifilkovanému personalu.

VAROVANIE:
- Spotrebi¢ vzdy vypnite stlatenim tla¢idla zapnutia/vypnutia @ (16). Pred ¢istenim vytiahnite
zastrcku (3) z elektrickej zasuvky. Nechajte vsetky Casti spotrebica uplne vychladnut.

POZNAMKA:

- Neponarajte napdjaci kdbel so zéstr¢kou (3) a krytom spotrebica (2) do vody alebo inych
tekutin. Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, drétenku alebo drsnu Spongiu (obr.
@). Po vy¢isteni, pred pouzitim alebo uskladnenim spotrebi¢a vietky ¢asti dokladne osuste.
Zaistite, aby do krytu spotrebica (2) nevnikla voda.

« Vyberte drziak ko3a (6) zo spotrebica a potom kés (10) z drziaka ko3a (6).

+ Vnutorné a vonkajsie strany spotrebica utrite mierne navlh¢enou makkou utierkou a v pripade
potreby jemnym Cistiacim prostriedkom.

« Pri ¢isteni v blizkosti vyhrevného telesa (4) budte opatrni, aby ste ho neposkodili.

« Drziak kosa (6) a k63 (10) je mozné umyvat v horucej vode s ¢istiacim prostriedkom. Drziak
kosa (6) a ko3 (10) je mozné umiestnit aj do umyvacky riadu.

VAROVANIE:
- Zvysky jedla, ktoré zostanu na kosi (10) a drziaku kosa (6), mozu spdsobit zapach a/alebo
dymové emisie. Zaistite, aby na Ziadnych castiach spotrebica neboli zvysky.

POZNAMKA:
- Pred pouzitim vsetky ¢asti a povrchy dokladne osuste. Pred pripojenim spotrebica k elektrickej
zasuvke sa uistite, ¢i su vietky jeho casti a povrchy Uplne suché.

Uskladnenie

« Pred uskladnenim sa uistite, ¢i je spotrebic Uplne chladny, ¢isty a suchy.

« Spotrebic¢ sa odporuca skladovat na suchom mieste.

« Spotrebi¢ ulozte na stabilnu policku alebo do skrinky. Aby ste predisli nehodam, zabezpecte
aby bol spotrebic aj jeho napajaci kdbel mimo dosahu deti alebo domacich milacikov.
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ODSTRANENIE MOZNYCH PROBLEMOV

Problém

Spotrebic¢ nefunguje.

Pricina
Spotrebi¢ nie je pripojeny k
elektrickej sieti.

Elektricka zasuvka nie je pod
napatim.

Drziak kosa nie je spravne
zapadnuty do krytu
spotrebica.

Je stlacené tlacidlo zapnutia/
vypnutia @ v priebehu
procesu varenia.

RieSenie
Zasunte zastrcku do elektrickej
zasuvky.

Skontrolujte poistky a istic.

Zasunte drziak kosa spravne do krytu
spotrebica.

Stlacenim tlacidla zapnutia/vypnutia
© zapnite spotrebic.

Spotrebic funguje, ale
displej sa nerozsvieti.

Poskodeny displej.

Vytiahnite zastrc¢ku z elektrickej
zasuvky a poziadajte servisné
stredisko o kontrolu a opravu
spotrebica.

Tlacidlo spustenia/
pozastavenia ® sa
rozsvieti modrou
farbou, ale spotrebic
sa nezohrieva.

Velmi kratky cas
predhrievania.

Drziak kosa nie je spravne
zapadnuty do krytu

spotrebica.

Porucha spotrebica.

Nechajte spotrebic dlhsi cas
predhriat.

Zasunte drziak kosa spravne do krytu
spotrebica.

Vytiahnite zastr¢ku z elektrickej
zasuvky a poziadajte servisné
stredisko o kontrolu a opravu
spotrebica.

Spotrebic sa zohrieva,
ale tlac¢idlo spustenia/
pozastavenia @& je
Cervenej farby.

Porucha spotrebica.

Vytiahnite zastr¢ku z elektrickej
zasuvky a poziadajte servisné
stredisko o kontrolu a opravu
spotrebica.

Casova¢ nezazvoni po
dosiahnuti hodnoty
‘0:00'.

Porucha spotrebica.

Vytiahnite zastr¢ku z elektrickej
zasuvky a poziadajte servisné
stredisko o kontrolu a opravu
spotrebica.
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Problém

Kés nemozno vybrat z
drziaka kosa.

Pri¢ina
Poskodené uvolhovacie
tlacidlo.

Nahromadenie zvyskov jedla
medzi kosom a drziakom kosa.

RieSenie
Vyberte uvarené jedlo pomocou
vhodného néradia a poziadajte
servisné stredisko o kontrolu a
opravu uvolnovacieho tlacidla.

Vyberte uvarené jedlo pomocou
vhodného néradia. Vypnite spotrebic
a nechajte ho vychladnut. Odstrante
zvysky jedla.

Drziak kosa nie je
mozné vlozit do
spotrebica.

Preplneny kos.

Kos je nespravne umiestneny
v drziaku kosa.

Vyberte nejaké jedlo z kosa.

Zatlacte kos dole do drZiaka kosa,
kym nezacujete kliknutie.

Jedlo nie je uplne
uvarené.

Cas pripravy je velmi kratky.

Teplota pripravy je velmi
nizka.

V kosi je velmi vela jedla.

PrediZte ¢as pripravy.

Zvyste nastavenie teploty.

Vyberte nejaké jedlo z kosa.

Jedlo prevarené alebo
pripalené.

Cas pripravy je velmi dlhy.

Teplota pripravy je velmi
vysoka.

V priebehu cyklu varenia ste
nepretriasli jedlo.

Znizte Cas pripravy.
Znizte nastavenie teploty.
Uprostred cyklu pripravy jedlo

pretrepte alebo otocte
(> Prevadzka)

Jedlo je rozmocené a
nie chrumkavé.

Pouzité jedlo nie je vhodné
pre teplovzdusné fritézy.

Cas pripravy je velmi kratky.

Teplota pripravy je velmi
nizka.

Uistite sa, i je pouzité jedlo vhodné
pre teplovzdusné fritézy.

Predizte ¢as pripravy.

Zvyste nastavenie teploty.

Hranolceky
su opecené
nerovnomerne.

V priebehu cyklu varenia
ste nepretriasli mrazené
hranolceky.

Cerstvo nakrajané zemiakové
hranolceky neboli oplachnuté
avysusené.

V polovici doby pecenia hranolceky
pretrepte.

Cerstvo nakrajané zemiakové
hranolceky pred vlozenim do
teplovzdusnej fritézy oplachnite a
osuste.
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Problém

Hranolceky nie su
chrumkavé.

Pri¢ina
Chrumkavost hranol¢ekov

zavisi od mnozstva oleja a
vody.

RieSenie
Pred pripravou zemiakové tycinky
osuste; zemiakové tyc¢inky nakrajajte
na tensie tycinky; pred vlozenim do
kosika pridajte kvapku oleja.

Spotrebic vytvéra
zapach a vychadza z
neho dym.

Zvysky z vyrobného procesu
su eliminované pri prvom
pouziti.

Zvysky potravin nie su po
predchadzajicom pouziti
spravne odstranené.

Porucha spotrebica.

Jedlo velmi mastné.

Prevadzkujte spotrebi¢ najmenej 20
minut na najvyssom stupni bez jedla,
az kym nezmizne zapach alebo dym.

Vytiahnite zéstrcku z elektrickej
zasuvky, nechajte spotrebic
vychladnut a pred dalsim pouzitim
ho dékladne ocistite.

Vytiahnite zéstrcku z elektrickej
zasuvky a poziadajte servisné
stredisko o kontrolu a opravu
spotrebica.

Zaistite dostatoc¢né vetranie, odpojte
spotrebic od elektrickej zasuvky a
nechajte ho vychladnut.

Ak je potrebna dalsia pomoc, kontaktujte nase servisné stredisko.

TECHNICKE UDAJE

Menovité napatie:
Menovity prud:

Menovity vstupny vykon:

Objem:

120V ~ 60 Hz
125A
1500 W
Max. 3 |
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ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zaklpenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, ddtumom predaja a
Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahita vymenu alebo opravu ¢asti spotrebica, ktoré sa poskodia z dévodu portch vo
vyrobe spotrebica. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za poskodenia
alebo Urazy osdb, zvierat z dévodu nespravneho pouzitia spotrebic¢a a nedodrzania pokynov v ndvode na obsluhu. Vyrobok
je uréeny vyhradne ako doméci spotrebic pre pouZzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak je kupujuci podnikatel
- fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatelsku ¢innost alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa znizuje podla obcianskeho
zadkonnika na 6 mesiacov pre: Ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevztahuje na

- akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho casti

- nachyby sposobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

- akje zariadenie obsluhované v rozpore s ndvodom, pripadne zésahom neopravnenej osoby.

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

- na zéruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Ziarovky, trubice, Cistenie a odvaprnovanie kavovarov,
zehliciek, zvih¢ovacov, atd. Tu bude uctované servisom za zmluvnu cenu.

- ak nebude pri kontrole zariadenia zistena ziadna porucha alebo nebudu splnené zéru¢né podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupujuci.

- zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesionalnej alebo inej zérobkovej ¢innosti v prevadzkach.

- porucha bola spésobend vonkajsimi a zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej instalacii).

- zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrania standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatriovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v
obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR

CERTES SK, s.r.o.

Pazite ¢. 42

01009 Zilina

tel./fax: +421415680171,5680 173

mobil:  +421 905 259213
+421 907 241912

Pracovna doba Po-Pia. 9:00 - 15:00

e-mail: certes.sk@gmail.com
certes@eslovakia.sk

i Zaruény list :
: Tento oddiel vyplnite prosim palickovym pismom a prilozte k vyrobku.
Odosielatel®

Priezvisko/meno:
Stat/PSC/obec/ulica:

Telefénne cislo:

Cislo/oznacenie (tovaru) polozky:

Déatum/miesto predaja:

Popis poruchy:

Déatum/podpis:

Zaruka sa nevztahuje.

I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znamena, Ze sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia miesat so vseobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na urcené
zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty vratit
priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednéte podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia
tychto produktov pomdze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a prostredie, ktoré mozu inak vzniknut v désledku nespravneho zaobchadzania s odpadom.

V pripade nespravnej likvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v sulade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii

od svojho miestneho predajcu alebo dodévatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurdpskej tnie
Tento symbol je platny len v Eurépskej Unii. Ak si zeldte zlikvidovat toto zariadenie, obrétte sa na
miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spésobe likvidacie tohto typu odpadu.

Dovozca:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: WWW.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefon: (+420) 241 410819
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WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Podczas uzywania urzadzen elektrycznych zawsze nalezy dotrzymywac podstawowych

Srodkow bezpieczenstwa, w tym nastepujacych:

+ Przed uzyciem przeczytaj wszystkie wskazéwki.

« Nie dotykaj goracych powierzchni. Uzywaj uchwytéw.

- OSTRZEZENIE - w celu ochrony przed pradem elektrycznym, ogniem i obrazeniami:

- nie zanurzaj przewodu i wtyczki w wodzie ani innych cieczach;

- nie zanurzaj urzadzenia ani zadnych jego elektrycznych czesci w wodzie lub innych
cieczach;

- przed czyszczeniem zawsze wytaczaj urzadzenie i odfgczaj od sieci elektrycznej;

- jedzenie przygotowuj tylko w dotaczonym koszu umieszczonym w specjalnym uchwycie.

+ Gdy jakiegos$ urzadzenia uzywaja dzieci lub znajduja sie w jego poblizu, niezbedny
jest nadzor.

+ Gdy nie uzywasz urzadzenia lub przed jego czyszczeniem odtgczaj je z gniazdka.
Przed wtozeniem lub wyjmowaniem czesci i przed czyszczeniem urzadzenia poczekaj
az wszystko wystygnie.

+ Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka, ani po
nieprawidtowym dziataniu lub uszkodzeniu urzadzenia. Informacje w sprawie
kontroli, naprawy lub ustawien uzyskasz pod naszym bezptatnym numerem telefonu
obstugi klienta.

« Uzywanie dodatkéw i akcesoridw, ktoére nie s polecane przez producenta urzadzenia,
moze skutkowac pozarem, porazeniem pradem elektrycznym lub obrazeniami oséb.

« Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz ani w wilgotnych pomieszczeniach.

+ Nie zostawiaj przewodu zasilania wiszacego na krawedzi stotu lub blatu ani
dotykajacego goragcych powierzchni.

+ Nie umieszczaj urzadzenia na lub w poblizu goragcych gazowych lub elektrycznych

palnikéw lub rozgrzanego piekarnika.

Przesuwajac urzadzenie, ktére zawiera goracy olej lub inne gorace ciecze, musisz

postepowac nadzwyczaj ostroznie.

- Jesli chcesz wytaczy¢ urzadzenie i odigczy¢ od pradu, naci$nij przycisk Wh/Wyt. ©,
nastepnie wyciaggnij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

« Nigdy nie ciagnij za przewdd, aby odfgczy¢ urzadzenie od gniazdka elektrycznego;
zamiast tego przytrzymaj wtyczke i wyciagnij ja.

- OSTRZEZENIE - ryzyko porazenie pradem elektrycznym. Smaz tylko w wyjmowanym
pojemniku.

« Do urzadzenia nie mozna wktada¢ nadmiernie duzych produktéw spozywczych ani metalowych
narzedzi, poniewaz mogtoby dojs¢ do pozaru lub porazenia pradem elektrycznym.

« Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz cel jego przeznaczenia.

« Podczas pracy nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru.

+ Podczas uzywania i przy wyjmowaniu kosza uwalnia sie goraca para. Trzymaj rece i
twarz z daleka.

+ Upewnij sig, ze minimalna odlegto$¢ wokét urzadzenia to co najmniej 15 cm od

innych przedmiotoéw, szaf i $cian.

Jesli urzadzenie pracuje, moze dojs¢ do pozaru, jesli urzadzenie jest przykryte lub

dotyka materiatéw fatwopalnych w tym zaston, firanek, $cian itp. Gdy urzadzenie

pracuje, nie ktadz na nim zadnych przedmiotéw.



« Wyjmujac kosz, uchwyt lub likwidujac goracy ttuszcz zachowaj szczegoing ostroznosc.

« Nie czys$¢ urzadzenia i akcesoriéw za pomoca metalowych druciakéw czyszczacych.
Kawatki mogtyby sie odtama¢ od podstawki i dotkna¢ czesci elektrycznych, co
mogtoby spowodowac porazenie pradem elektrycznym.

« Uzywajac naczyn wyprodukowanych z innego niz metalowy lub szklany materiat
nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc.

+ Gdy nie uzywasz tego urzadzenia, nie przechowuj w nim zadnych innych materiatéw
niz akcesoria polecane przez producenta.

+ Do urzadzenia nie wktadaj zadnego z nastepujacych materiatéw: papier, tektura, plastik.

+ Nie przykrywaj kosza ani zadnej czesci urzadzenia metalowsa folig. To powoduje
przegrzanie urzadzenia.

+ Przed odstawieniem lub przechowywaniem zostaw urzadzenie do ostygniecia.

DODATKOWE SRODKI OSTROZNOSCI
Urzadzenie jest przeznaczone TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO.

OSTRZEZENIE:

- NIE UZYWAJ URZADZENIA, JESLI JEGO PRZEWOD ZASILANIA WYKAZUJE
OZNAKI USZKODZENIA, JESLI URZADZENIE DZIALA Z PRZERWAMI LUB
PRZESTANIE DZIALAC CALKOWICIE.

- Nalezy dotaczy¢ krotki przewdd zasilania, aby zmniejszy¢ ryzyko zaplatania lub
zaczepienia o dtuzszy przewdd.
« Do dyspozycji sg dtuzsze przedtuzacze, ktérych mozna uzywad, jesli zachowa sie ostroznos¢.
« Jesli uzywasz przedtuzacza:
- Oznaczona moc elektryczna przewodu zasilania lub przedtuzacza powinna by¢
przynajmniej tak duza jak moc elektryczna urzadzenia.
- Jesli urzadzenie jest uziemione, przedtuzacz powinien by¢ uziemiajacy
3-przewodowy; oraz
- Dtuzszy przewdd powinien by¢ poprowadzony tak, aby nie lezat na blacie lub stole,
gdzie mogtyby go pociagna¢ dzieci lub przez przypadek o niego zaczepic.

Wtyczka spolaryzowana

- To urzadzenie ma spolaryzowanga wtyczke (jeden bolec jest szerszy niz
drugi). Z powodoéw zwigzanych z bezpieczenstwem ta wtyczka zmiesci sie do
spolaryzowanego gniazdka tylko w jeden sposob. Jesli wtyczka nie pasuje catkowicie
do gniazdka, obrdc ja. Jesli nadal nie pasuje, zwrdc sie o pomoc do elektryka. Nie
prébuj usunac tej funkcji bezpieczenstwa.

+ Nie pozwdl dzieciom bawic sie przewodem elektrycznym ani wktada¢ go do ust czy
obstugiwac.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE!



POSZCZEGOLNE CZESCI URZADZENIA

0.

Otwory wentylacyjne

Pokrywa urzadzenia

Przewod zasilania z wtyczka
Element grzewczy

Bezpiecznik

Uchwyt kosza

Raczka kosza

Przycisk zwalniajacy

Ostona przycisku zwalniajacego
Kosz

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

17 1615

Panel sterowania

Cyfrowy wyswietlacz LED

Przycisk zwiekszania temperatury @
Przycisk zmniejszania temperatury @
Przycisk wyboru programu ®)
Przycisk Wt/Wyt. @

Przycisk skracania czasu @

Przycisk wydtuzania czasu @

Przycisk stop/pauza &



ZAPOZNANIE Z URZADZENIEM

Przygotuj swoje ulubione dania i przekaski szybko, zdrowo i tatwo z nowa cyfrowa frytkownica
bezttuszczowa. Ta frytkownica bezttuszczowa taczy dziatanie temperatury z szybka cyrkulacja
powietrza i przygotowuje skfadniki ze wszystkich stron réwnoczesnie! Umozliwia tez
przygotowanie réznych smacznych pokarméw bez dodawania nadmiaru oleju lub ttuszczu do
wiekszosci sktadnikéw. Ta bezttuszczowa frytkownica ma:

« Cyfrowa regulacje czasu i temperatury przygotowania jedzenia.

« Cyfrowy panel sterowania z 8 wstepnie ustawionymi opcjami menu.

« Zakres regulacji temperatury do 400 °F (200 °C)

« Zakres minutnika od 1 do 60 minut, ktéry jest wyposazony w funkcje automatycznego
wytaczania. Zaraz gdy minutnik osiagnie, 0" urzadzenie samo sie wytaczy.

« Pojemnos¢ 1 kg.

Do innych korzysci, ktére oferuje frytkownica bezttuszczowa, naleza:

« Szybkie gotowanie z minimalnym lub zadnym ogrzewaniem wstepnym.

« Szybkie i fatwe czyszczenie: nieprzywierajace czesci maja praktyczny rozmiar, aby zmiescity sie
do zmywarki.

« Bezproblemowe smazenie — brak pryskania, bataganu i brzydkiego zapachu smazonego oleju!

« Wszechstronnos$¢ -ze swoimi umiejetnosciami smazenia, pieczenia, grillowania urzadzenie to
stuzy jako doskonate narzedzie do gotowania w ruchliwej kuchni.

+ Nie ma potrzeby montazu — bardzo fatwe i bezpieczne uzywanie!

Wazne: Jesli chcesz osiggnac bardziej ztote i chrupiagce frytki, podobne do tych, jakie uzyskuje
sie tradycyjnie je smazac, nalezy pamietac o tym, ze chudsze produkty spozywcze (frytki,
warzywa, mieso z kurczaka, ryby itd.) najlepiej posmarowac tylko tyzka oleju. Po prostu dodaj
sktadniki do miski, dodaj tyzke oleju i zamieszaj, az doktadnie nasigkna.

Mozesz réwniez smazy¢ jakikolwiek rodzaj jedzenia przeznaczonego do pieczenia w piekarniku.
Prawdopodobnie bedzie trzeba zmieni¢ czas gotowania, poniewaz frytkownica bez oleju
przygotuje jedzenie o wiele szybciej niz tradycyjny piekarnik do pieczenia lub toster.



ILUSTRACIJE

15ch
‘7




PRACA URZADZENIA

Przed pierwszym uzyciem

Usun wszystkie materiaty opakowania, etykietki i/lub inne materiaty potrzebne do transportu.
Skontroluj zawartos¢ opakowania i sprawdz, czy jest catkowity i nieuszkodzony. Nie uzywaj
urzadzenia jesli jego zawartos¢ nie jest kompletna lub wydaje sie ono by¢ uszkodzone.
Natychmiast zwrd¢ je sprzedawcy.

Ryzyko uduszenia!

Opakowanie to nie zabawka. Plastikowe woreczki, folie i piankowe czesci przechowuj zawsze z
dala od zasiegu dzieci. Materiaty opakowania mogtyby zatka¢ drogi oddechowe i uniemozliwic¢
oddychanie.

WSKAZOWKA:

Urzadzenia zawsze uzywaj z koszem (10) bezpiecznie umieszczonym w uchwycie kosza (6).
Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenie moze wytwarzac zapach i moze sie z niego
wydobywa¢ dym, poniewaz znajdujg sie w nim pozostatosci z procesu produkcyjnego. Jest to
normalne i nie oznacza awarii ani zagrozenia.

Poleca sie uzywac go co najmniej 20 minut na najwyzszym stopniu (w Uzywanie urzadzenia),
dopoki nie przestanie wydziela¢ zapachu lub produkowa¢ dym. Podczas uzywania zapewnij
odpowiednig wentylacje.

Zostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

Wyczys¢ urzadzenie (- Czyszczenie i konserwacja).



Programy do przygotowania positkow

Urzadzenie jest wyposazone w kilka wstepnie ustawionych programéw pieczenia. Czasy i
temperatury pieczenia mozna zmieniac zaleznie od wiasnego gustu, ilosci jedzenia i wskazéwek
producenta jedzenia.

Program pieczenia T:l?(tr:?r‘:v)y ter:(:)cez:la\ti:t(:":??) Przycisk

Poczatkowy 15 200 -

mocnomrosene iyt | 2 — -

Udka z kurczaka (dolne) 15 200 ’

Stek 12 200 @

Ryba 7 180 »

Krazki cebull 10 190 ®

Krewetki 20 165 .

Muffiny 15 175 @

Ciasto 20 165 R

Uzywanie urzadzenia

Tego urzadzenia mozna uzywac do przygotowania frytek i ziemniakéw, miesa i drobiu, matych
przekasek oraz do pieczenia (- Polecane czasy i temperatury pieczenia).

To urzadzenie uzywa potaczenia goracego powietrza, szybkiej cyrkulacji powietrza i gérnego
elementu grzewczego do przygotowania positkéw ze wszystkich stron. Jest to alternatywny
sposob, jak przygotowac positki i przekaski szybko, zdrowo i tatwo.

OSTRZEZENIE:
- Nie uzywaj urzadzenia do przygotowania ttustych produktow spozywczych, takich jak
kietbasa, poniewaz ttuszcz mogtby sie zapalic.

WSKAZOWKA:

- Urzadzenie ma moc znamionowg 1500 W. Przed podtgczeniem go do gniazdka elektrycznego
upewnij sie, czy obwdd elektryczny nie jest przecigzony przez inne urzadzenia. To urzadzenie
zawsze powinno byc¢ zasilane za pomoca oddzielnego gniazdka elektrycznego o wartosciach
120V ~ 60 Hz.



Przycisk

Przycisk Wt/Wyt. @ (16)

Funkcja
Wiaczenie/wytaczenie

Mozliwe ustawienia

urzadzenia
Przycisk wyboru programu Wybér jednego z
® (15) programéw gotowania
Zwigkszenie ® Zwiekszenie temperatury )
temperatury (13) 60 °C do 200 °C edytowanie
Zmniejszenie ® Zmniejszenie w krokach po 5 °C
temperatury (14) temperatury
Wydtuzenie ® czasu (18) Wydiuzenie czasu 0 do 60 minut

przygotowania

Skrécenie @ czasu (17)

Skrécenie czasu
przygotowania

wyswietlanych jako: 0:00 do
1:00 edytowanie w krokach
po 1 minucie

Przycisk start/pauza @
(19)

Uruchomienie programu
gotowania

Niebieski kolor przy
uruchomieniu programu
gotowania

Zatrzymanie programu
gotowania

Czerwony kolor w trybie
start/pauza

« Umies¢ urzadzenie na czystej, rwnej i odpornej na temperature powierzchni. Zapewnij minimalng
odlegtoé¢ wokét urzadzenia co najmniej 15 cm od innych przedmiotéw, szaf i écian (rys. @).

OSTRZEZENIE:

- Uzywaj jedynie akcesoriow polecanych przez producenta. Do urzadzenia nie wktadaj zadnych

innych materiatéw.

- Nie przykrywaj otworéw wentylacyjnych i nie wktadaj do nich zadnych przedmiotéw (1) (rys. ®).
- Podczas uzywania nigdy nie zostawiaj przewodu zasilania (3) dotykajacego pokrywy (2)

urzadzenia (rys. ©).

Ryzyko oparzenia!

- Wkiadajac lub wyjmujac akcesoria i jedzenie z urzadzenia zawsze zachowuj szczegélng
ostroznos¢. Nigdy nie wktadaj gotych rak do $rodka urzadzenia (rys. @), ani na jego pokrywe
(2) (rys. ®), gdy urzadzenie jest podtaczone do pradu i wiaczone. Poleca sie uzywanie zawsze

rekawic kuchennych.

- Wydobywajaca sie para moze powodowac oparzenia.

« Wt6z kosz (10) do uchwytu (6)

(rys. ®).

. Jedzenie, ktére ma by¢ przygotowywane, wiéz do kosza (10) (rys. @).

OSTRZEZENIA:

- Nie przepetniaj kosza (10) (rys. ). Wktadajac jedzenie do kosza nie przekraczaj oznakowania

MAX na koszu (10).

- Nie uzywaj uchwytu kosza (6) bez kosza (10). Nie wkfadaj jedzenia bezposrednio do uchwytu

kosza (6) (rys. ).

- Nie dodawaj oleju bezposrednio do kosza (10) lub do uchwytu kosza (6) (rys. ©).

« WH6z uchwyt kosza (6) do urzadzenia (rys. ®).
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WSKAZOWKA:

Urzadzenie jest wyposazone w wytacznik bezpieczenstwa (5). Jesli uchwyt kosza (6) nie jest
prawidtowo wtozony do obudowy (2) lub w trakcie uzywania zostanie wyjety, urzadzenie sie
nie wigczy lub automatycznie sie wytaczy. Upewnij sie, czy uchwyt kosza (6) jest wyréwnany z
obudowa (2).

Ustawienia poczatkowe urzadzenia to temperatura 200 °Ci czas 15 minut.

Nacisnij i przytrzymaj ktérys z przyciskéw zwiekszajacych @ (13) i zmniejszajacych @ (14)
temperature °F, lub ktérys z przyciskéw wydtuzajacych @ (18) lub skracajacych @ (17) czas
Time, aby szybciej edytowac odpowiednie ustawienia.

W6z wtyczke (3) do gniazdka elektrycznego (rys. D). Przycisk Wt/Wyt. @ (16) zawieci sie na
niebiesko.

Naciskajac przycisk W/ Wyt. @ (16) uruchom urzadzenie. Wyswietlacz sie zaswieci i wy$wietli
ustawienia poczatkowe.

Naciskaj przycisk wyboru programu @) (15), dopoki nie wybierzesz odpowiedniego programu
gotowania (. Programy gotowania), lub uzyj ustawien poczatkowych.

Naciskajac przycisk zwiekszania @ i zmniejszania @ (13, 14) ustaw temperature °F a przycisk
wydtuzania @ i skracania @ (17, 18) ustaw czas Time. Jesli to potrzebne nacisnij przycisk Wt/
Wyt. @ (16) aby zakonczy¢ wybrany program.

Naciskajac przycisk Wt/Wyt. (19) uruchom program gotowania. Symbol wentylatora @ na
wyswietlaczu (12) bedzie mrugac na niebiesko dopdki nie osiggnie wybranej temperatury.

WSKAZOWKA:

Gdy zostanie osiggnieta wybrana temperatura, symbol wentylatora @ na wyswietlaczu (12)
zostanie nieprzerwanie wiaczony. W trakcie uzywania symbol wentylatora @ czasem zamruga,
co pokazuje, ze urzadzenie sie ogrzewa, aby osiggnac statg temperature gotowania.

Podczas procesu gotowania nie mozna ustawia¢ programéw gotowania, temperatury i czasu.
Naciskajac przycisk Wt/Wyt. ® (19) zatrzymaj program gotowania. Symbol wentylatora @ na
wyswietlaczu (12) zgasnie. Czas i temperature mozna zmienic zaleznie od potrzeb a w razie
potrzeby mozna wybra¢ réwniez inny program. Ponownie naciskajac przycisk start/pauza &
(19) kontynuuj proces gotowania z odnowionymi ustawieniami.

W przypadku niektdrych potraw w potowie czasu przygotowania trzeba potrzasna¢ koszem
(10). Za pomoca raczki (7) wyjmij uchwyt kosza (6) z urzadzenia, potrzasnij nim i wtéz

z powrotem do urzadzenia. Po wyjeciu uchwytu kosza (6) urzadzenie sie wytaczy a po
ponownym wtozeniu uruchomi sie ponownie.

Urzadzenie mozna wytaczy¢ manualnie naciskajac przycisk WL/Wyt. @ (16).

Po uptywie ustawionego czasu z urzadzenia zabrzmi sygnat dzwiekowy, ktéry wskazuje
zakonczenie procesu gotowania.

Za pomoca raczki (7) wyjmij uchwyt kosza (6) z urzadzenia (rys. @) i postaw go na réwnej,
czystej i odpornej na temperature powierzchni Nigdy nie umieszczaj uchwytu gorgcego kosza
(6) bezposrednio na blat lub stét, aby nie uszkodzi¢ powierzchni.

Wyjmujac kosz (10) z uchwytu kosza (6) najpierw docisnij pokrywe przycisku zwalniajacego (9)
do przodu, aby odkry¢ przycisk zwalniajacy (8) (rys. @).

Nastepnie nacisnij przycisk zwalniajacy (8) i ostroznie podnies$ kosz (10) do géry, z uchwytu
kosza (6), za raczke (7) (rys. (@).
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« Odwroc kosz odwrotnie i ostroznie wysyp jedzenie do odpowiedniego naczynia.
Jesli to potrzebne, do wyjecia jedzenia uzyj odpowiednich narzedzi kuchennych.

« Jedli to potrzebne, od razu kontynuuj uzywanie urzadzenia w celu przygotowania nastepnej
porcji jedzenia. Jesli przestate$ uzywac urzadzenia, wyciggnij wtyczke (3) z gniazdka
elektrycznego (rys. ®).

+ Przed czyszczeniem zostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia (— Czyszczenie i
konserwacja). Wyczys¢ je po kazdym uzyciu.

Ryzyko oparzenia!

- Nie naciskaj przycisku zwalniajacego (8), dopdki uchwyt kosza (6) nie zostanie postawiony na
czystej, rbwnej i odpornej na temperature powierzchni, moze zawiera¢ gorace ciecze tworzone
w trakcie procesu gotowania.

- Przed oproéznieniem, zawsze zwolnij kosz (10) z uchwytu (6). W uchwycie kosza (6) mdgt sie
zgromadzi¢ goracy olej, inne ciecze lub resztki jedzenia.

- Metalowe powierzchnie urzadzenia s gorace. Nie dotykaj ich podczas uzywania urzadzenia.
Przed obstuga i czyszczeniem zostaw urzadzenie do ostygniecia co najmniej przez 30 minut.

Polecany czas i temperatura gotowania

WSKAZOWKA:

- Ponizsze temperatury i czasy to jedynie zalecenia. Zmien je zgodnie ze swoimi preferencjami i
potrzebami. Ich podstawa jest jedzenie o temperaturze z lodéwki. Przygotowanie produktow
mrozonych bedzie trwa¢ dtuzej.

Mm - Max Cz.as Temperatura Potrzasanie Informacje
ilos¢ (kg) (min.) (°C) dodatkowe
Frytki i ziemniaki
Cienkie mrozone 0,20-0,70 | 9-16 200 Tak -
Grube mrozone 0,20-0,70 | 11-20 200 Tak -
E)C’);EC:(V\(/)?;;Y;:;I) Ul | e 22 180 Tak Przed wsypaniem
Domowe ziemniaki | 0,20-0,80 | 18-22 180 Tak Si?oﬁzzze”;:izayii
Z:rr:r?ivz;lszane kostki | #20-070 | 15-20 180 LS aEdolelL:
Pieczone ziemniaki 0,20 15-18 180 Tak -
Tarte ziemniaki 0,50 15-18 180 - -
Mieso i dréb

Stek 0,10-0,50 | 8-12 200 = =
Kotlety wieprzowe 0,10-0,50 | 10-14 180 - -
Hamburger 0,70-0,50 | 7-14 200 - -
Rolada z kietbasy 0,10-0,50 | 13-15 200 - -
té‘lﬁ;”rczaka 0,10-0,50 | 15-22 200 - -
Piersi z kurczaka 0,10-0,50 | 10-15 180 - -
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Informacje

Min-Max Czas Temperatura .
Potrzasanie

ilos¢ (kg) (min.) (°C) dodatkowe
Mate przekaski

Sajgonki 0,10-0,50 | 8-10 200 Tak
Mrozone nuggetsy 0,70-0,50 | 6-10 200 Tak
Eﬁa:c‘)‘;(z)'r‘]ieryb”e 0,10-050 | 610 200 - Uzyte

: potprodukty
e deione om-os0 510 | 0 -
Mrozone warzywa 0,10-0,50 10 160 Tak

Pieczenie

Ciasto max. 0,30 | 15-25 165 -
Stone ciasto max. 0,40 | 20-22 200 -
Muffiny max.0,30 | 15-25 175 -

PORADY | WSKAZOWKI

Tego urzadzenia mozna uzywac do przygotowania réznych rodzajéw jedzenia, ktdre mozna
przygotowywac réwniez w tradycyjnym piekarniku.

Mniejsza ilos¢ jedzenia zazwyczaj wymaga krétszego czasu przygotowania.

Aby skrocic czas przygotowania, nalezy rozmrozi¢ jedzenie przed gotowaniem. Poleca sie, aby
niektérych produktéw spozywczych przed przygotowaniem nie rozmrazaé, np. mrozone ryby i
frytki.

Aby skontrolowac¢ przebieg gotowania, uzyj termometru do miesa.

W przypadku zapalenia sie jedzenia, nie wyjmuj uchwytu kosza (6); nacisnij przycisk Wt/ Wyt. @
(16) i odtacz urzadzenie.

Nie zwalniaj kosza (10) z uchwytu kosza (6), dopdki nie jest postawiony na czystej, rownej i
odpornej na temperature powierzchni.

Jedli przygotowywane jedzenie trzeba potrzasna¢, poleca sie ustawi¢ czas w potowie
wymaganego czasu lub uzy¢ zdalnego minutnika ustawionego w potowie polecanego czasu
przygotowania. Zadzwoni dzwonek, ktéry przypomni ci, aby potrzasna¢ koszem (10).
Optymalna ilo$¢ do przygotowania chrupiagcych frytek to 0,7 kg pokrojonych ziemniakéw.

Za pomocg gotowego ciasta szybko i tatwo przygotujesz przekaski. Gotowe ciasto wymaga
krétszego czasu przygotowania nizdomowe ciasto.

Za pomocg urzadzenia wstepnie ogrzej jedzenie. Wt6z jedzenie do urzadzenia, a nastepnie
ustaw temperature na 65 °C a czas do 10 minut.

Poleca sie uzywanie jedynie narzedzi kuchennych z nylonu, zaroodpornego plastiku lub
drewna. Metalowe sztu¢ce moga uszkodzi¢ powierzchnie nieprzywierajaca. Z urzadzenia
zawsze wyjmuj naczynia. Nie zostawiaj ich podczas uzywania w urzadzeniu.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Prawidtowa konserwacja zapewni wiele lat pracy urzadzenia. Po kazdym uzyciu wyczys¢
urzadzenie. Urzadzenie nie zawiera zadnych czesci, ktére uzytkownik mogtby naprawiac
samodzielnie i wymaga minimalnej konserwacji. Serwis i naprawy zostaw wykwalifikowanemu
personelowi.

OSTRZEZENIE:

- Urzadzenie zawsze wylaczaj naciskajac przycisk Wt/Wyt. @ (16). Przed czyszczeniem wyciagnij
wtyczke (3) z gniazdka elektrycznego. Zostaw wszystkie czesci urzadzenia do catkowitego
ostygniecia.

WSKAZOWKA:

- Nie zanurzaj przewodu zasilania z wtyczka (3) i pokrywa urzadzenia (2) w wodzie ani innych
cieczach. Nie uzywaj abrazyjnych srodkéw czyszczacych, druciakéw ani szorstkich gabek (rys.
@). Po wyczyszczeniu, przed uzyciem lub magazynowaniem urzadzenia doktadnie wysusz
wszystkie czesci. Upewnij sie, ze do pokrywy urzadzenia (2) nie wnika woda.

« Wyjmij uchwyt kosza (6) z urzadzenia, a nastepnie kosz (10) z uchwytu kosza (6).

« Wewnetrzne i zewnetrzne strony urzadzenia wytrzyj lekko nawilzona miekka scierka, a w razie
potrzeby delikatnym srodkiem czyszczacym.

+ Przy czyszczeniu w poblizu elementu grzewczego (4) zachowaj ostroznos¢, aby go nie
uszkodzic.

« Uchwyt kosza (6) i kosz (10) mozna my¢ w goracej wodzie ze Srodkiem czyszczacym. Uchwyt
kosza (6) i kosz (10) mozna umiesci¢ w zmywarce do naczyn.

OSTRZEZENIE:

- Resztki jedzenia, ktdére zostang na koszu (10) i na uchwycie kosza (6), moga spowodowac
brzydki zapach i/lub emisje dymu. Upewnij sig, ze na zadnych czesciach urzadzenia nie zostaty
resztki jedzenia.

WSKAZOWKA:

- Przed uzyciem wszystkie czesci i powierzchnie doktadnie wysusz. Przed podtaczeniem
urzadzenia do gniazdka elektrycznego upewnij sie, czy wszystkie jego czesci i powierzchnie sg
catkowicie suche.

Przechowywanie

+ Przed przechowywaniem upewnij sie, czy urzadzenie catkowicie wystygto, oraz czy jest suche i
czyste.

« Urzadzenie poleca sie przechowywac¢ w suchym miejscu.

« Urzadzenie dotéz na stabilng pétke lub do szafy. Aby zapobiec wypadkom, zapewnij, aby
urzadzenie i jego przewdd zasilania byly poza zasiegiem dzieci i zwierzat.
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ROZWIAZYWANIE MOZLIWYCH PROBLEMOW

Problem

Urzadzenie nie dziata.

Przyczyna

Urzadzenie nie jest
podtaczone do sieci
elektryczne;j.

Gniazdko elektryczne nie jest
pod napieciem.

Uchwyt kosza nie jest
dokfadnie wsuniety do
obudowy urzadzenia.

Przycisk Wt./ Wyt. @ wciénieto
w trakcie gotowania.

Rozwiazanie

Witz wtyczke do gniazdka.

Sprawdz bezpieczniki i wytacznik
bezpieczenstwa.

Wsun uchwyt kosza doktadnie do

obudowy urzadzenia.

Naciskajac przycisk Wt./Wyt.
© wiacz urzadzenie.

Urzadzenie dziata, ale
wyswietlacz sie nie
Swieci.

Uszkodzony wyswietlacz.

Wyciagnij wtyczke z gniazdka i
popros serwis o kontrole i naprawe
urzadzenia.

Przycisk start/
pauza ® $wieci
na niebiesko, ale
urzadzenie sie nie
ogrzewa.

Bardzo krétki czas ogrzewania
wstepnego.

Uchwyt kosza nie jest
dokfadnie wsuniety do

obudowy urzadzenia.

Awaria urzadzenia.

Wydtuz czas wstepnego ogrzewania.

Wsun uchwyt kosza dokfadnie do
obudowy urzadzenia.

Wyciagnij wtyczke z gniazdka i
popros serwis o kontrole i naprawe
urzadzenia.

Urzadzenie sie
ogrzewa, ale przycisk
Wi/ Wyt. @ jest
czerwonego koloru.

Awaria urzadzenia.

Wyciagnij wtyczke z gniazdka i
popros serwis o kontrole i naprawe
urzadzenia.

Minutnik nie dzwoni
po osiggnieciu
wartosci ‘0:00’".

Awaria urzadzenia.

Wyciagnij wtyczke z gniazdka i
popros serwis o kontrole i naprawe
urzadzenia.
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Problem

Kosza nie da sie wyja¢
z uchwytu.

Przyczyna

Uszkodzony przycisk
zwalniajacy.

Nagromadzenie resztek
jedzenia miedzy koszem a
uchwytem kosza.

Rozwiazanie

Wyjmij jedzenie za pomoca
odpowiedniego narzedzia i popros
serwis o kontrole i naprawe
przycisku.

Wyjmij jedzenie za pomoca
odpowiedniego narzedzia. Wytacz
urzadzenie i zostaw do ostygniecia.
Usun resztki jedzenia.

Uchwytu kosza nie
mozna wtozy¢ do
urzadzenia.

Przepetniony kosz.

Kosz jest nieprawidtowo
umieszczony w uchwycie.

Wyjmij czes¢ jedzenia z kosza.

Docisnij kosz do uchwytu, az do
klikniecia.

Jedzenie nie jest
catkiem ugotowane.

Czas jest za krotki.
Temperatura jest za niska.

W koszu jest za duzo jedzenia.

Wydtuz czas.
Zwieksz temperature

Wyjmij cze$¢ jedzenia z kosza.

Jedzenie
rozgotowane lub
przypalone.

Czas przygotowania jest
bardzo dtugi.

Temperatura przygotowania
jest bardzo wysoka.

W trakcie cyklu gotowania nie
potrzasnates jedzeniem.

Skré¢ czas przygotowania.

Zmniejsz temperature.

W trakcie cyklu przygotowania
potrzasnij jedzeniem lub obré¢
( Praca urzadzenia)

Jedzenie jest
rozmoczone a nie
chrupiace.

Uzyte produkty spozywcze
nie s odpowiednie do
frytkownicy bezttuszczowe;j.

Czas przygotowania jest
bardzo krotki.

Temperatura przygotowania
jest bardzo niska.

Upewnij sig, czy uzyte jedzenie jest
odpowiednie do frytkownicy.

Wydtuz czas.

Zwieksz temperature.

Frytki sa usmazone
nierbwnomiernie.

W trakcie cyklu gotowania
nie potrzasnieto mrozonymi
frytkami.

Swiezo pokrojone frytki nie
byly optukane i wysuszone.

W potowie czasu pieczenia potrzasnij
frytkami.

Swiezo pokrojone frytki przed
wtozeniem do frytkownicy optucz i
Wysusz.
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Problem Przyczyna Rozwiazanie

Frytki nie sg Chrupkos¢ frytek zalezy od Przed przygotowaniem wysusz
chrupiace. ilosci oleju i wody. pokrojone w paski ziemniaki; pokrdj
je na ciensze paski; przed wtozeniem
do kosza wlej krople oleju.

Urzadzenie wytwarza | Resztki z procesu produkcjisa | Zostaw urzadzenie uruchomione
zapach i wydobywa eliminowane przy pierwszym | przez 20 minut na najwyzszym
sie z niego dym. uzyciu. stopniu bez jedzenia, dopdki nie
zniknie zapach lub dym.

Resztki jedzenia nie zostaty Wyciagnij wtyczke z gniazdka

prawidtowo usuniete po elektrycznego, zostaw urzadzenie
poprzednim uzywaniu do ostygniecia a przed kolejnym
urzadzenia. uzyciem doktadnie je wyczysc.
Awaria urzadzenia. Wyciagnij wtyczke z gniazdka

elektrycznego i popros serwis o
kontrole i naprawe urzadzenia.

Bardzo ttuste jedzenie. Zapewnij wystarczajgca wentylacje,
odfacz urzadzenie od gniazdka i
zostaw do ostygniecia.

Jesli nadal potrzebujesz pomocy, skontaktuj sie z serwisem.

DANE TECHNICZNE

Napiecie catkowite: 120V ~ 60 Hz
Prad znamionowy: 125A
Wstepna moc znamionowa: 1500 W
Objetos¢: Max. 31
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Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zataczonych dokumentach oznacza, ze nie wolno
likwidowac zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym odpadem komunalnym.

W celu utylizacji nalezy odnie$¢ tego typu odpad do punktu selektywnego zbioru, gdzie zostanie
odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach mozna zwréci¢ tego typu odpad bezposrednio u
sprzedawcy w momencie nabycia nowego produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktéw zbytecznie nie obcigza srodowiska naturalnego i nie ma
negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegétowych informacji o najblizszym punkcie zbioru
udzieli najblizszy urzad miejski.

W przypadku nieprawidtowej likwidacji odpadu wiasciciel moze zosta¢ obciazony kara grzywny zgodnie
z obowiazujacymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczacych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego udzieli
sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezagcych do Unii Europejskiej
Powyzszy symbol obowiazuje wytacznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowac urzadzenie,
nalezy zwrécic sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu zasiegniecia informacji o
prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.
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FONTOS BIZTONSAGI SZABALYOK

Az elektromos késziilékek hasznalatanal mindig be kell tartani az alapveté biztonsagi

szabalyokat, az aldbbiakat is beleértve:

. Uzembe helyezés elétt olvassa el figyelmesen az utmutatot.

+ Ne érintse meg a forré fellleteket. Hasznalja a fogantyukat vagy a tartokat.

+ FIGYELEM - tliz, dramUtés, vagy sérllések veszélyének elkeriiléséhez:

- Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a vezetéket vagy a csatlakoz6dugét;
- Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a terméket és az elektromos részeket;
- Tisztitas elétt mindig valassza le a késziiléket az aramkorrol;

- Az ételt kizdrélag a mellékelt, tartédra szerelt stitékosarban készitse.

« Szigoruan Ugyelni kell a késziilék kozelében tartézkodo vagy a késziléket hasznélo
gyermekekre.

« Valassza le a készliléket az aramkorrdl, ha nem haszndlja azt, és tisztitas el6tt.

A kellékek fel/leszerelése és tisztitasa elétt varjon, amig minden rész kihdilt.

+ Ne haszndlja a készuléket sérilt vezetékkel vagy csatlakozdédugoéval, helytelen
mUkddés vagy sérilt késziilék esetén. Az ellendrzésekkel, javitdsokkal vagy
bedllitdsokkal kapcsolatos informacidkért hivja fel az tigyfélszolgalatot.

A gyart6 altal nem engedélyezett tartozékok hasznélata tlizet, dramiitést vagy
személyi sériiléseket okozhat.

+ Ne haszndlja szabad ég alatt vagy nedves kdrnyezetben a késziléket.

- Ne hagyja szabadon I6gni a kabelt az asztal vagy munkafeliilet szélén. Ugyeljen, hogy
ne érintkezzen forré felliletekkel.

+ Ne helyezze a terméket forr6 gaz- és villanyt(izhelyekre, forré siitékbe vagy ilyenek
kozelébe, sem nyilt lang kozelébe.

« Forrd olajat vagy egyéb folyadékot tartalmazé termékek athelyezésénél fokozott
6vatossagra van sziikség.

« A készulék kikapcsolasahoz és levélasztasahoz nyomja meg a @ kapcsolé-gombot,
majd huzza ki a csatlakozédugét a dugaljbél.

« Ne huzza a kabelt a késziilék levalasztasanal; fogja meg és hizza ki a
csatlakozédugot.

- FIGYELMEZTETES - dramiités veszélye! Csak a kiemelheté tartaly hasznalhato a
sutéshez.

+ Ne tegyen tul nagy ételdarabokat és fémeszkdzoket a termékbe, mert fenndll a
tlizképz6dés vagy dramiités veszélye.

« A készilék csak rendeltetési céljara hasznalhato.

+ Hasznalat kdzben soha ne hagyja felligyelet nélkiil a késziiléket.

« Hasznalatnal és a kosar kiemelésénél forré g6z aramlik a késziilékbél. Ovja a kezét és
az arcat.

« Atermék és a korilotte 1évd targyak, falak, szekrények kozott legaldbb 15 cm dres
teret kell biztositani.

« Hasznalat kozben fenndll a tlizképzddés veszélye, ha a késziilék gyulékony targyakkal,
pl. figgdnnyel, drapéridval, falakkal stb. érintkezik. Hasznalat kozben ne helyezzen
semmit a késziilék tetejére.



A kosdr és kosartartd kiemelésénél és a forrd zsiradék kezelésénél fokozott
6vatossagra van szukség.

Ne hasznaljon drotkefét a tisztitashoz. A fém részecskék levalhatnak, és elektromos
részekkel valo érintkezésliknél fennall az aramités veszélye.

Nem fémbdl vagy livegbdl késziilt edények haszndlatadndl maximalis 6vatossagra van
sziikség.

Ne taroljon semmit a készulékben, amikor az éppen hasznalaton kivil van, a gyarté
altal jévahagyott targyakon kival.

Tilos az alabbi anyagok tarolasa a termékben: papir, karton, mianyag.

Ne takarja le alufdliaval a kosarat vagy mas részeket. A késziilék tulmelegedhet.
Tarolas el6tt hagyja teljesen kihtlni a készuléket.

TOVABBI BIZTONSAGI SZABALYOK

Ez a késziilék kizérolag HAZTARTASOKBAN HASZNALHATO.

FIGYELEM:

NE HASZNALJA A KESZULEKET, HA MEGSERULT A KABEL, A KESZULEK
AKADOZVA MUKODIK VAGY TELJESEN LEALL.

A készulékhez egy rovid tdpkabel tartozik, igy csokkenteni lehet a botlds vagy

lerdntas veszélyét.

Hosszabbitd kdbel hasznalata is lehetséges a szlikséges ovintézkedések betartasaval.

Hosszabbitd kabel hasznélatanal:

- A tapkabel vagy hosszabbité kabel elektromos teljesitménye legalabb olyan magas
értéku legyen, mint a berendezés elektromos teljesitménye.

- Ha a berendezés foldelt, hosszabbitd kabelként 3-huzalos foldel6 kabelt kell
alkalmazni;

- A hosszabb kéabelt ugy kell vezetni, hogy ne fekiidjon a munkafeliileten vagy
asztallapon, ahol a gyerekek megranthatjak vagy belebotolhatnak.

Polarizalt csatlakoz6dugo

A készulék polarizalt csatlakozédugoval rendelkezik (az egyik penge szélesebb, mint
a masik). Biztonsagi funkcioként ez a csatlakozd csak egy médon csatlakozik egy
polarizalt aljzathoz. Ha a csatlakoz6dugdét nem tudja teljesen bedugni az aljzatba,
forditsa meg. Ha még mindig nem passzol, forduljon egy villanyszerel6h6z. Ne
prébalja meg kiiktatni ezt a biztonsagi funkciot.

Ne engedje, hogy gyermekek jatszanak a kabellel, vagy a szajukba vegyék.

ORIZZE MEG EZT AZ UTMUTATOT!



A KESZULEK RESZEI
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ISMERKEDJEN MEG A FRITOZZEL

Készitse el kedvenc ételét, harapnival6jat gyorsan, egészségesen és egyszerlien az Uj, digitélis
meleglevegds fritézben. Ez a meleglevegés fritéz a hét gyorssebességl Iégkeringéssel és
felsé grillel kombindlja az élelmiszer elkészitéséhez, egyszerre minden oldalrél! Kiilonb6z6
inyencfalatok készitheték benne, a legtobb esetben felesleges olaj vagy zsiradék nélkul.

A meleglevegds fritéz elényei:

« Digitélis id6- és hémérséklet-szabélyozas sutés kozben.

« Digitélis vezérlépanel 8 el6bedllitott menliprogrammal.

+ HOémérséklet-tartomany 400 °F (200 °C) -ig.

+ 1-60 perc kdzotti id6zité-tartomany, automatikus kikapcsolds funkciéval. A késziilék kikapcsol,
amint az id6zit6 eléri a, 0" bedllitast.

» Kapacitas: 1 kg.

A meleglevegds fritéz tovabbi elényei:

« Gyors f6zés minimalis elémelegitéssel, vagy anélkul.

« Gyors és egyszer( tisztitas: a tapaddsmentes részek ugy lettek kialakitva, hogy a
mosogatdgépbe férjenek.

« Egyszerl suités — fecskendezés, rendetlenség, nehéz olajszag nélkdl!

+ Sokoldaliusag — a rantas, siités, grillezés és piritas funkcidknak készonhetben ez a késziilék az
elfoglalt emberek remek segédeszkdze az ételkészitéshez.

« Nincs sziikség szerelésre — egyszer( és biztonsagos hasznalat!

Fontos: A hagyomanyos olajstutében késziilt ételnél megszokott aranybarna, ropogés kéreg
eléréséhez gondolni kell arra, hogy a zsirszegény ételt (hasdbburgonya, zéldség, csirkehdus,
hal stb.) ajanlatos bekenni egyetlen kandl olajjal. Tegye a hozzavalokat egy télba és keverje el
alaposan egy kanal olajjal, amig minden darab egyenletesen olajos lesz.

Minden, stitében siithet6 ételt el lehet késziteni a fritézben is. Valészinlileg médositani kell
majd a készités idejét, mert az olaj nélkil mikodé fritéz gyorsabban elkésziti az ételt, mint a
hagyomanyos siité vagy kenyérpirito.



KEPGALERIA
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UZEMELTETES

Uzembe helyezés elétt

- Tavolitsa el a csomagoldst, cimkéket és/vagy egyéb szallitdsndl hasznélt anyagot.

« Ellenérizze a csomag tartalmat, és hogy nem sériilt-e meg a késziilék a szallitdsnal. Ne
hasznalja a késziiléket, ha valami hidnyzik bel6le, vagy sériltnek tlnik. Azonnal kiildje vissza az
eladéhoz.

Fulladasveszély!

- A csomagoldanyag nem jatékszer. A milianyag zacskot, féliat, hungarocellt térolja mindig
kisgyermekektél biztonsagos tavolsdgban. A csomagoldanyag elakadhat a légz&utakon és
fulladast okozhat.

MEGJEGYZES:

- Akészilék csak a kosérral (10) hasznalhaté, biztonsdgosan rogzitve a kosartartdban (6).

- Elsé bekapcsoldsnél néha kellemetlen szag és fiist aramlik a késziilékbdl, ezek csupan gyartasi
maradvanyok, ami nem jelent hibas miikodést vagy veszélyforrast.

« Kapcsolja be a késziiléket lresen legaldbb 20 percre a legmagasabb fokozaton, étel nélkdil,
amig megsz(inik a rossz szag vagy a fiist (b Uzemeltetés). Uzemeltetés kézben gondoskodjon
a megfeleld szell6ztetésrél.

» Hagyja teljesen kihilni a késziiléket.

« Tisztitsa meg a késziiléket (- Tisztitas és dpolas).



Sitéprogramok

A késziiléken tobb elébeallitott stitdprogram van. A siitési id6t és hémérsékletet médositani
lehet személyi izlés, az étel mennyisége és a gyartd utasitasai szerint.

Alapbeallitott Alapbeallitott

Sutéprogram idé (perc)  hoémérséklet (°F)
Alapbeadllitas 15 200 -
Hasabburgonya (hazi
vagy mélyfagyasztott 20 200 s
burgonya)
Csirkecomb (also) 15 200 ’
Steak 12 200 @
Hal 7 180 ¥
Hagymakarikak 10 190 @
Garnéla 20 165 &
Muffin 15 175 @
Stitemény 20 165 R

A készilék hasznalata

Ez a késziilék hasdbburgonya, siilt burgonya, hus, szarnyasok és snack készitésére, valamint
stitésre hasznalhaté (- Ajanlott stitési id6 és hémérséklet).

Ez a frit6z a h6t gyorssebességli Iégkeringéssel és felsé grillel kombinalja az élelmiszer
elkészitéséhez, minden oldalrél egyszerre. Alternativ modot kindl a féételek és snackek gyors,
egészséges és egyszer( elkészitéséhez.

FIGYELEM:
- Ne slisson zsiros ételeket, példaul kolbaszt a késziilékben, mert a zsir langra lobbanhat.

MEGJEGYZES:

- A késziilék névleges teljesitménye 1500 W. Csatlakoztatds el6tt ellendrizze, nincs-e tulterhelve
az aramkor mas késziilékekkel. Ezt a késziiléket mindig egy 6nallo, 120V ~ 60 Hz elektromos
aljzathoz kell csatlakoztatni.



Gomb Funkcio Lehetséges beallitas

, A készilék b
Kapcsoldgomb @ (16) kilfassgsf)lés:/ -

Egy stitéprogram

Programvélaszté gomb ® (15) beallitio

Hémérséklet @ novelés (13) Hémérséklet ndvelése

60 °C - 200 °C beallitas

Hémérséklet 5 °C lépésekben

Hémérséklet ® csokkentés (14)

csokkentése
“ . Az elkészitési idd i a1
Id6 @ novelés (18) meghosszabbitésa 0-60 abrazolas,mlo<,:IJa:
Az elkisaitési id6 0:00 - 1:00 beallitas
Id6 @ csdkkentés (17) # elKeszIEest 1O lépésenkent 1 perc
leréviditése
o i Sitéprogram elinditasa Kek s2ina S}Jtopr9gram
Inditds/megszakitas gomb @ elinditasa utan
(19) Piros szin beallitas/

Sutéprogram ledllitasa

megszakitas médban

+ Helyezze a késziiléket egy tiszta, egyenes és hdallo feliletre. Biztositson legalabb 15 cm dres
teret a késziilék és a kdrnyezd targyak, szekrények, falak stb. kozott (@ abra).

FIGYELEM:

- Csak a gyarto altal jovahagyott tartozékok hasznalhatok. Ne tegyen semmi mast a késziilékbe.
- Ne takarja le a szell6zényilasokat, és ne helyezzen semmit a nyilasokba (1) (& abra).

- Haszndlat kdzben soha ne hagyja, hogy a kabel(3) a késziilék fedblapjaval (2) érintkezzen

(© ébra).

Egési sériilések veszélye!

- Legyen rendkiviil évatos a tartozékok és élelmiszer behelyezésénél és kiemelésénél. Soha ne
nyuljon puszta kézzel a késziilékbe (@ &bra), sem a fedélaphoz (2) ((® &bra), amikor be van
kapcsolva a készilék. Lehetéleg mindig hasznaljon héallé kesztydit.

- A késziilékbol dramlé g6z égési sériiléseket okozhat.

« Helyezze a kosarat (10) a kosartartéba (6) ((D &bra).
« Asiitésre szant ételt helyezze a kosarba (10) (@ abra).

FIGYELEM:

- Ne téltse tul a kosarat (10) (() dbra). Az élelmiszer betdltésénél ne lépje tul a MAX jelzést a
koséron (10).

- Ne hasznalja a kosartartét (6) kosar nélkil (10). Ne tegyen ételt kozvetlendil a kosértartéba (6)
(® ébra).

- Ne t8ltsdn olajat kdzvetleniil a kosarba (10) vagy a kosartartéba (6) (D abra).

« Helyezze a kosartartét (6) a késziilék belsejébe (& abra).
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MEGJEGYZES:

A késziilék biztonsagi kapcsoloval (5) rendelkezik. Ha a kosartarto (6) nincs helyesen a
burkolatba (2) helyezve, vagy hasznalat kozben eltavolitasra kerl, a késziilék nem kapcsol be,
illetve automatikusan kikapcsol. Ellenérizze, hogy a kosartarto (6) egy szinten van a burkolat
szélével (2).

A hémérséklet gyari bedllitasa 200 °C, azid6 15 perc.

Nyomija le és tartsa lenyomva a hémérséklet °F ndvelésére @ (13) vagy csdkkentésére @ (14),
illetve az id6 Time ndvelésére @) (18) vagy csdkkentésére @ (17) szolgalé gombot a gyorsabb
bedllitashoz.

Dugja a csatlakozédugét (3) egy dugaljba (D 4bra). A kapcsolégomb @ (16) kék fénnyel
felvilagit.

A kapcsolégomb @ (16) megnyomasaval kapcsolja be a késziiléket. Felvilagit a kijelz6, és
megjelennek rajta a gyari beéllitasok.

Nyomja meg a programvalaszté gombot @ (15) a kivant siitéprogram beallitasahoz

(- Sutéprogramok), vagy valasszon elébedllitott programot.

A névelés @ vagy csokkentés @ gombbal (13, 14) allitsa be a hémérsékletet °F, a ndvelés @
vagy csokkentés @ gombbal pedig (17, 18) a kivant id6t Time. Ha sziikséges, nyomja meg a
kapcsologombot @ (16) a kivalasztott program befejezéséhez.

Az inditds/megszakitas (19) gombbal inditsa el a programot. A kijelzén (12) kék szinben villog
a ventilator ikon @, egészen a bedllitott hémérséklet eléréséig.

MEGJEGYZES:

A beallitott hémérséklet elérése utan a ventilator ikon @ tartésan vilagit a kijelzén (12).
Hasznalat kdzben a @ ventilator ikon idénként villogni kezd. llyenkor a késziilék ismét melegit
az alland6 hémérséklet biztositasdhoz.

A stitéprogram ideje alatt nem lehet UGjra beéllitani a programot, h6mérsékletet és id6t. Az
inditds/megszakitas gombbal & (19) meg lehet szakitani a siitést. A ventilator @ ikon kialszik
a kijelzén (12). Most meg tudja valtoztatni az id6t és a hémérsékletet, és sziikség szerint

Uj programot is beallithat. Az inditas/megszakitas gomb @) (19) Gjabb megnyomasaval
folytatodik az immér médositott stitéprogram.

Néhény ételnél az elkészitési id6 felében meg kell razni a kosarat (10). Fogja meg a fogantyut
(7) és vegye ki a kosar tartojat (6) a készllékbdl, razza meg és helyezze vissza a késziilékbe. A
kosértarto (6) kiemelése utan a készilék kikapcsol, visszahelyezése utdn automatikusan tovabb
mukodik.

A késziiléket kézzel is ki lehet kikapcsolni a kapcsolégomb @ (16) megnyomasaval.

Ha letelt a bedllitott id6, a készllékbdl hangjelzés lesz hallhato, ez jelzi, hogy a fé6zés
befejezédott.

A fogantyunal (7) fogva vegye ki a kosértartot (6) a késziilékbo! (@ abra) és helyezze egy tiszta,
egyenes és h6alld feliiletre. Soha ne tegye a forrd kosértartét (6) kozvetleniil az asztalra vagy
munkafeliiletre, mert az megsériilhet.

A kosar (10) kiemelésénél a kosartartobol (6) el6szor nyomja elére a kioldégomb fedelét (9),
hogy hozzaférjen a kioldégombhoz (8) (D dbra).

Nyomja le a kioldbgombot (8) és 6vatosan emelje meg a kosarat (10) a kosartartobol (6), a
fogantyunal fogva (7) ((© abra).
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« Forditsa meg a kosarat és szdrja dvatosan egy megfelel edénybe az ételt.
Szlikség esetén hasznéljon megfelelé konyhaeszkozt az étel kiemeléséhez.

. Sziikség esetén azonnal folytathatja a stitést tovabbi ételek készitéséhez. Ha befejezte a stitést,
huzza ki a csatlakozédugét (3) a dugaljbdl (® &bra).

. Tisztitas el6tt hagyja teljesen kihdlni a késziiléket (u Tisztitas és dpolas). Tisztitsa meg minden
hasznélat utan.

Egési sériilések veszélye!

- Ne nyomja meg a kioldégombot (8), amig nem helyezte a kosartartét (6) egy tiszta, egyenes és
héallé feliiletre. Siités kdzben forré néha folyadékkal telik meg a tartaly.

- Az étel kiemelése el6tt mindig vegye ki a kosarat (10) a kosartartébdl (6). A kosartartéban (6)
forré olaj, folyadék vagy ételmaradvanyok lehetnek.

- Akésziilék fém részei forrék. Ne érintse meg ezeket hasznalat kézben. Athelyezés és tisztitas
elétt hagyja legaldbb 30 percig hilni a késziléket.

Ajanlott stitési idok és hémérsékletek

MEGJEGYZES:

- Az alabbi id6- és hémérséklet-értékek csupdn az ajanlott beallitasok. Modositsa a beallitasokat
sajat igényei és személyes izlése szerint. A kiindul6 érték a hlitészekrény-hémérséklet.
Fagyasztott étel siitése tovabb tart.

BIT=IREYS s e Tovabbi

mennyiség Razas

(kg) (perc) (°C) tudnivalok

Burgonya és hasabburgonya

Vékony fagyasztott 0,20-0,70 9-16 200 Igen -
Vastag fagyasztott 0,20-0,70 11-20 200 Igen -
:—(l)é;gf;(a(s)é;())bcur;g;onya 020-0,80 | 18-25 180 lgen | Kosérba helyezés

d d el6tt kenje meg a
Hazi burgonya 0,20-0,80 18-22 180 lgen friss burgonyat 2
Hazi burgonyakocka | 0,20-0,70 | 15-20 180 Igen | €vokanalolajjal.
Sult burgonya 0,20 15-18 180 Igen -
Burgonya-gratin 0,50 15-18 180 = =

Hus és szarnyasok

Steak 0,10-0,50 8-12 200 = =
Sertéskotlett 0,10-0,50 10-14 180 - -
Hamburger 0,10-0,50 7-14 200 - -
Kolbasztekercs 0,10-0,50 13-15 200 - -
Csirkecomb (alsé) 0,10-0,50 15-22 200 - -
Csirkemell 0,10-0,50 10-15 180 - -
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Min - Max

mennyisé Id6 Homérséklet Razas Tovabbi
yiseg (perc) (°C) tudnivalok
(kg)
Falatkak
Tavaszi tekercs 0,10-0,50 8-10 200 lgen
Fagyasztot 0,10-050 | 6-10 200 Igen
csirkenugett
ragyasztott 0,10-050 | 6-10 200 - | Félkész termékek
halrudacskak
Fagyasztott sajtos ) ) )
falatkak 0,10-0,50 8-10 180
Fagyasztott zoldség 0,10-0,50 10 160 Igen
Siités
Kalacs max. 0,30 15-25 165 -
Quiche max. 0,40 20-22 200 -
Muffin max. 0,30 15-25 175 =

TANACSOK ES TIPPEK

Majdnem minden hagyoményos siitében készithet6 étel elkészithetd a forrdlevegds fritézben
is.

Kevesebb élelmiszer esetén az elkészitési id6 valamivel rovidebb lesz, mint tébb hozzavald
készitésénél.

A slités ideje révidebb lesz, ha kiolvasztja a fagyasztott élelmiszert. Néhany ételt nem ajanlatos
kiolvasztani sttés el6tt, pl. a halrudacskékat vagy a hasabburgonyat.

A sltési folyamat ellenérzéséhez javasoljuk egy hishéméré hasznalatat.

Ha az étel langra lobbant, ne vegye ki a tartébdl (6); nyomja meg a kapcsoldgombot @ (16) és
vdlassza le a készliléket az aramkorrél.

Ne lazitsa ki a kosarat (10) a tartébdl (6), amig nem helyezte egy tiszta, egyenes és hdallo
fellletre.

Ha meg kell razni az ételt, javasoljuk, hogy allitsa a stités idejét a javasolt idé felére, vagy
hasznalja az id6zitét, és allitsa be rajta a tervezett siitési idé felét. Ebben az esetben elhangzik
majd egy figyelmezteté hangjelzés. Razza meg a kosarat (10).

Ropogds hasdbburgonya készitéséhez az optimalis mennyiség 0,7 kg szeletelt burgonya.
[zletes és gyors toltott falatkak készitéséhez hasznaljon félkész tésztat. A félkész tészta
hamarabb elkészil, mint a hazi tészta.

A késziilék élelmiszer melegitéséhez is alkalmas. Tegye az ételt a készilékbe és dllitsa a
hémérsékletet 65 °C-ra, az idét pedig 10 percre.

Csak szilikon, h6éallé mlanyag vagy fa spatula hasznalatat javasoljuk. A fém eszkozok
megkarcolhatjik a tapadasmentes feliletet. Mindig vegye ki az eszkozoket a készilékbdl, ne
hagyja benne siités kdzben.
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TISZTITAS ES APOLAS

Megfelel6 karbantartas esetén a készilék sok éven at kielégitéen muikddhet. Tisztitsa meg

a késziléket minden hasznalat utdn. A készilékben nincsenek olyan alkatrészek, amiket a
felhaszndld személyesen is meg tud javitani. A termék csak minimalis dpoldst igényel. Minden
mas szerviz és javitas elvégzését a markaszervizre kell bizni.

FIGYELEM:
- Mindig kapcsolja ki a késziiléket a kapcsoldgomb @) (16) megnyomasaval. Tisztitas el6tt hizza
ki a csatlakozédugot (3) a dugaljbdl. Hagyja teljesen kihdlni a késziilék minden részét.

MEGJEGYZES:

- Ne meritse a kabelt vagy a csatlakozédugét (3) és a burkolatot (2) vizbe vagy mas folyadékba.
Ne hasznaljon surolészereket, drotkefét vagy durva szivacsot (@ abra). Tisztitas utan, hasznalat
vagy térolds el6tt gondosan szaritsa meg az 6sszes részt. Ugyeljen, hogy ne szivarogjon viz a
burkolatba (2).

» Vegye ki a kosartartot (6) a késziilékbdl, majd a kosarat (10) a kosartartébol (6).

« Akészilék kiilsé és belsé fellletét tordlje at egy nedves szovettel és sziikség esetén egy kevés
enyhe mosogatoszerrel.

« A f(it6test (4) kornyékét 6vatosan kell megtisztitani, nehogy megsériiljon.

+ Akosartartot (6) és a kosarat (10) mossa el mosogatdszeres meleg vizben. A kosértartét (6) és a
kosarat (10) mosogatégépben is el lehet mosni.

FIGYELEM:
- Akosarban (10) és kosértartdban (6) maradt élelmiszer kellemetlen szagot és flistot okozhat.
Ugyeljen, hogy a késziilék egyetlen részében se maradjanak maradvanyok.

MEGJEGYZES:
- Haszndlat el6tt gondosan széritson meg minden részt és felliletet. Csatlakoztatas el6tt
ellenérizze, hogy a késziilék minden része és feliilete teljesen szaraz-e.

Tarolas
« Tarolas el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a késziilék 6sszes része hideg, tiszta és széraz.
« Tarolja szdraz helyen a késziiléket.

+ Helyezze egy szilard polcra vagy szekrénybe a késziiléket. Balesetek elkeriilése miatt tarolja a
késziléket és a kabelt gyermekek és hézidllatok szamara elérhetetlen helyen.
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HIBAELHARITAS

Probléma

A késziilék nem
mikodik.

Lehetséges ok

Nincs csatlakoztatva a
készulék.

Nincs d&ram a dugaljban.
Nincs jol rogzitve a kosartartd
a készilékben.

Stités kozben megnyomta a
kapcsolégombot @.

Megoldas

Csatlakoztassa a csatlakozédugot a
dugaljhoz.

Ellenérizze a biztositékot és
megszakitot.

Nyomja le helyesen a kosartartot a
késziilékbe.

Nyomja meg a @ gombot a késziilék
bekapcsolasahoz.

A késziilék muikodik,
de a kijelz6 nem

Elromlott a kijelz6.

Huzza ki a csatlakozédugot
a dugaljbol és forduljon a

vildgit. markaszervizhez, a készulék
ellenérzésre és javitasra szorul.

Az inditas/ Tul révid elémelegitési id6. Hagyja hosszabb ideig melegedni a

megszakitds gomb @ késziiléket.

kék szinben vilagit,
de a késziilék nem
melegszik.

Nincs jol rogzitve a kosartartd
a készilékben.

Hibas a készlilék.

Nyomja le helyesen a kosartartot a
késziilékbe.

Huzza ki a csatlakozédugot

a dugaljbdl és forduljon a
markaszervizhez, a készulék
ellenérzésre és javitasra szorul.

A készllék nem
melegszik, de az
inditas/megszakitas
gomb ® piros
szinben vildgit.

Hibas a készlilék.

Huzza ki a csatlakozédugoét

a dugaljbol és forduljon a
markaszervizhez, a készulék
ellendrzésre és javitasra szorul.

Az id6zité nem ad
hangjelzést ‘0:00’
értéknél.

Hibas a készlilék.

Huzza ki a csatlakozédugot

a dugaljbdl és forduljon a
markaszervizhez, a késziilék
ellenérzésre és javitasra szorul.
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Probléma

Nem lehet kivenni a
kosarat a tartébol.

Lehetséges ok

Megsériilt a kioldégomb.

Felhalmozédott
ételmaradvanyok a kosar és a
tarto kozott.

Megoldas

Medfelel6 eszkdzzel vegye ki a kész
ételt és forduljon a mérkaszervizhez a
kioldbgomb megjavitasa miatt.

Medfelel6 eszkdzzel vegye ki a
kész ételt. Kapcsolja ki és hagyja
kih(Ini a készliléket. Tavolitsa el a
maradvanyokat.

Nem lehet behelyezni
a kosartartét a
késziilékbe.

Tul sok étel van a kosarban.

Nincs jol rogzitve a kosar a
tartéban.

Vegyen ki valamit a kosarbdl.

Nyomja a kosarat a tartéba, amig
kattanas lesz hallhato.

Az étel nem siilt meg
rendesen.

Tul révid a siités ideje.

Tul alacsony a bedllitott
hémérséklet.

Tl sok élelmiszer a kosarban.

Allitson be hosszabb idét.

Allitsa magasabbra a hémérsékletet.

Vegyen ki valamit a kosarbol.

Az étel tulfétt vagy
megégett.

Tal hosszu elkészitési id6.

Tul magas a bedllitott
hémérséklet.

Nem razta meg az ételt stités
kozben.

Allitson be révidebb idét.

Allitsa alacsonyabbra a
hémérsékletet.

A ciklus kbzepén razza vagy forditsa
meg az ételt (L Uzemeltetés)

Az étel szétazott, nem
ropogos.

Az étel nem alkalmas
meleglevegds fritézben vald
sttéshez.

Tal rovid a sttési idé.

Tul alacsony a bedllitott
hémérséklet.

Gy6z6djon meg arrél, hogy az étel
alkalmas meleglevegés fritézben
valé sitéshez.

Allitson be hosszabb idét.

Allitsa magasabbra a hémérsékletet.

A hasabburgonya
nem siilt meg
egyenletesen.

Nem razta meg a fagyasztott
hasabburgonyat sités kdzben.

Ne &blitette le és szaritotta
meg a frissen szeletelt
hasabburgonyat.

A siitési ciklus kozepén rdzza meg a
kosarat.

A frissen szeletelt hasdbburgonyat
stités elStt dblitse le és szaritsa meg.
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Probléma

Nem ropogos a
hasabburgonya.

Lehetséges ok

A hasabburgonya
ropogdssdga a hozzéadott olaj
mennyiségétdl és a burgonya
viztartalmatol figg.

Megoldas

Szaritsa meg a burgonyat siités
elétt. Szeletelje kisebb hasabokra
a burgonyat. Kosarba helyezés
elétt tegyen egy kevés olajat a
burgonydhoz.

A késziilékbol biiz és
fast aramlik.m.

A gyartasi maradvanyok
megsemmisilnek az elsé
hasznélatnal.

Az el6z6 sutésbdl zsiros
maradvanyok vannak a
kosarban.

Hibas a készlilék.

Tul zsiros az étel.

Kapcsolja be tiresen legalabb 20
percre a legmagasabb fokozaton, étel
nélkil, amig megszinik a rossz szag
vagy a fust.

Huzza ki a csatlakozédugot a
dugaljbol és hagyja kihdilni a
késziiléket, tisztitsa meg gondosan az
Ujabb hasznalat elétt.

Huzza ki a csatlakozédugét

a dugaljbdl és forduljon a
markaszervizhez, a késziilék
ellenérzésre és javitasra szorul.

Szelléztessen alaposan, htzza ki
a csatlakozédugét a dugaljbol és
hagyja kihdlni a készuléket.

Tovabbi problémak esetén forduljon az tigyfélszolgélathoz.

MUSZAKI ADATOK

Névleges fesziiltség:
Névleges aram:

Névleges bemeneti teljesitmény:

Térfogat:

120V ~ 60 Hz
125A
1500 W
Max. 3 |
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Informaciok a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a készuléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és elektronikus
készllékek nem likvidalhatoka haztartasi hulladékkal egydtt.

A helyes feldolgozas, ujitas és reciklacio érdekében kérjlk, szallitsa az ilyen késziiléket egy megfeleld
gy(jtéhelyre, ahol ingyen leadhato. Néhany orszagban ezek a késziilékek az eladdnal is leadhatok,
amennyiben egy Uj, hasonlé terméketvasarol ott. A termékek helyes likvidalasa értékes nyersanyagokat
sporolhat meg, és megeldzheti az emberi egészségre és a kdrnyezetre val6 negativ kihatasokat,
amelyeka hulladék helytelen likvidaldsa esetében kovetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes
informéaciokkal szolgalhat a legkozelebbi gyujtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalds az érvényes szabdlyok értelmében biintetendé.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos késziilékeket szeretne likvidalni, forduljon részletes
informaciokért a helyi eladéhoz vagy kdzvetitéhoz.

Informaciok a likvidalasrél az EU tagallamokon kiviil
Ez az ikon csakaz Eurépai Unidban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezta késztiléket, forduljon
a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen t6le informacidkat a termék helyes likvidalasarol.
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POMEMBNI VARNOSTNI NAPOTKI

Pri uporabi elektri¢nih naprav morate vedno upostevati osnovna varnostna pravila,

zlasti:

- Pred uporabo preberite vsa navodila za uporabo.

- Ne dotikajte se vrocih povrsin. Uporabljajte rocaje ali drzaje.

« POZOR - da ne pride do elektri¢cnega udara, opeklin ali drugih poskodb:

- ne potapljajte kabla ali vti¢a v vodo ali druge tekocine;

- naprave ali katerega koli elektri¢cnega dela ne potapljajte v vodo ali druge tekocine;
- pred ciS¢enjem aparat izklopite in izkljucite iz elektricnega omrezja;

- hrano pripravljajte samo v prilozeni kosari, ki se nahaja na nosilcu kosare.

. Ce napravo uporabljate v bliZini otrok, oz. jo uporabljajo sami, je potreben strog
nadzor.

- Ce aparata dalj ¢asa ne boste uporabljali in pred ¢i¢enjem ga izkljucite iz
elektri¢cnega omrezja. Pred names¢anjem ali odstranjevanjem delov in pred
¢iscenjem pustite aparat, da se ohladi.

« Ne uporabljajte aparata, ¢e je poskodovan napajalni kabel ali vti¢, ali kadar ne deluje
pravilno, oz. je kako drugace poskodovan. Za informacije o preverjanju, popravilu ali
nastavitvi pokli¢ite naso brezpla¢no stevilko za podporo strankam.

« Uporaba drugih dodatkov razen tistih, ki jih priporoca proizvajalec, lahko ima za
posledico pozar, elektri¢ni udar ali telesne poskodbe.

« Ne puscajte naprave na prostem ali na vlaznem mestu.

- Napajalni kabel ne sme viseti ¢ez rob mize ali delovne povrsine in ne sme se dotikati
vrocih povrsin.

- Ne postavljajte aparata na ali v blizino vrocih plinskih ali elektri¢nih stedilnikov ali v
vroco pecico.

- Bodite previdni pri premes¢anju aparata, ki vsebuje vroce olje ali drugo vroco
tekocino.

. Ce zelite aparat izklopiti in ga izkljuciti, pritisnite na tipko za vklop/izklop @, nato pa
izvlecite vti¢ iz omreZne vti¢nice.

- Ko zelite aparat izkljuciti, ne vlecite za napajalni kabel, ampak primite vti¢ in ga
izvlecite;

« OPOZORILO - Nevarnost elektri¢cnega udara. Cvrite samo v odstranljivi posodi.

« V napravo ne dajajte prevelikih Zivil ali kovinskega orodja, ker to lahko povzroci pozar
ali elektri¢ni udar.

« Ne uporabljajte aparata za druge namene, kot je navedeno v navodilih.

- Med delovanjem naprave ne puscajte brez nadzora.

« Med cvrtjem in pri odstranjevanju kosare se lahko sprosc¢a vroca para. Roke in obraz
imejte v zadostni razdalji od aparata.

- Pustite okrog aparata vsaj 15 cm prostora od ostalih predmetov, omar in sten.

« Medtem ko naprava deluje, lahko pride do pozara, Ce je naprava pokrita ali se dotika
vnetljivih materialov, vklju¢no z zavesami, stenami in podobnim. Na napravi ne
shranjujte nobenih predmetov, medtem ko deluje.



Bodite zelo previdni pri odstranjevanju kosare, nosilca ko3are ali pri odstranjevanju
vroc¢e mascobe.

Naprave ne Cistite s zi€natimi gobicami. Kosi bi se lahko odlomili in se dotaknili
elektri¢nih delov, kar bi lahko povzrocilo elektri¢ni udar.

Pri uporabi posod iz materialov, ki niso iz kovine ali stekla, je potrebna velika
previdnost.

Ko naprave ne uporabljate, ne shranjujte nobenih predmetov, razen dodatkov, ki jih
priporoca proizvajalec.

V napravo ne dajajte nobenega od naslednjih materialov: papir, karton, umetna
masa.

Kosare ali katerega koli drugega dela naprave ne pokrivajte s kovinsko folijo. To bo
povzrocilo pregrevanje naprave.

Preden aparat shranite, ga pustite, da se popolnoma ohladi.

DODATNI VARNOSTNI UKREPI

Izdelek je namenjen SAMO ZA UPORABO V GOSPODINJSTVU.

POZOR:

NE UPORABLJAJTE TE NAPRAVE, CE JE POSKODOVAN NJEN NAPAJALNI
KABEL, CE NAPRAVA DELUJE S PREKINITVAMI ALI POPOLNOMA PRENEHA
DELOVATI.

Uporabite kratek napajalni kabel, da se zmanjsa tveganje zapletanja ali spotikanja ob

dolg kabel.

Na razpolago so daljsi podaljski, ki jih lahko uporabite, ¢e jih uporabljate previdno.

Pri uporabi podaljska:

- Elektri¢ni parametri kabla ali podaljska morajo biti vsaj tako veliki ali visji od
elektri¢nih parametrov, navedenih na aparatu.

- Ce je aparat ozemljen, mora biti podalj$ek 3-Zilni z ozemljitvijo; in

- Daljsi kabel naj bo speljan tako, da ne bo vodil ¢ez delovno povrsino ali mizo, kjer bi
ga otroci lahko potegnili ali bi se nekdo lahko spotaknil.

Polariziran vti¢

Aparat ima polariziran vti¢ (ena noZica je SirSa od druge). Da bi zmanj3ali nevarnost
elektri¢nega udara, se vti¢ prilega v vti¢nico samo v eni smeri. Ce se vti¢ ne prilega
v vti¢nico, ga obrnite. Ce se tudi takrat ne prilega, se obrnite na usposobljenega
elektricarja. Ne skusajte odstraniti varnostne funkcije vtica.

Otrokom ne dovolite, da bi se igrali z napajalnim kablom ali ga dajali v usta.

SHRANITE TA NAVODILA!



DELI APARATA

SV NV A WN S

0.

Zracniki

Ohisje aparata

Napajalni kabel zomreznim vticem
Grelni element

Varnostno stikalo

Nosilec kosare

Rocaj kosare

Gumb za sprostitev

Pokrov gumba za sprostitev

Kosara

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

17 1615

Upravljalna plosca

Digitalni LED zaslon

Tipka za zvisanje temperature @)
Tipka za znizanje temperature @
Tipka za izbiro programa @
Gumb za vklop/izklop @

Tipka za skrajsanje ¢asa @

Tipka za podaljsanje ¢asa @
Tipka za zagon/zaustavitev &)



SEZNANITEV S CVRTNIKOM

Z novim digitalnim cvrtnikom na vroc¢ zrak na hiter, zdrav in enostaven nacin pripravite svoje
najljubse jedi in prigrizke. Ta cvrtnik na vro¢ zrak kombinira toploto s hitrim kroZzenjem zraka in
obdela vaso hrano z vseh strani hkrati! Omogoca tudi pripravo razli¢nih okusnih jedi ve¢inoma
brez dodajanja odvecnega olja ali mas¢obe. Ta cvrtnik na vro¢ zrak ima:

- Digitalno regulacijo ¢asa in temperature cvrtja.

- Digitalno upravljalno plos¢o z 8 prednastavljenimi moznostmi menija.

« Razpon regulacije temperature do 400 °F (200 °C)

« Razpon ¢asovnika od 1 do 60 minut, funkcija samodejnega izklopa. Takoj ko ¢asovnik doseze
"0", se aparat sam izklopi.

+ Kapaciteto 1 kg.

Druge velike ugodnosti, ki jih nudi vas cvrtnik, so:

« Hitro cvrtje z minimalnim predgrevanjem ali brez njega.

« Hitro in enostavno c¢is¢enje: neoprijemljivi deli so prakti¢ne velikosti, tako da jih lahko
pomivamo v pomivalnem stroju.

« Cvrtje brez tezav - brez brizganja, nereda in neprijetnega vonja po oljul!

«+ Vsestranskost - ta naprava s svojimi moznostmi cvrtja, pecenja, pecenja na Zaru in prazenja je
odli¢en kuharski pripomocek v aktivni kuhinji.

« Namestitev ni potrebna - zelo enostavna in varna uporaba!

Pomembno: Da bi dosegli bolj zlate in hrustljavo ocvrto hrano, podobne tistim pri
tradicionalnem cvrtju, ne pozabite, da je bolj pusto hrano (krompircek, zelenjava, pis¢anec,
ribe itd.) najbolje namazati z Zlico olja. Sestavine preprosto dajte v skledo, dodajte Zlico olja in
me3ajte, da se hrana dobro prevlece z oljem.

V cvrtniku lahko pripravljate tudi katero koli hrano, namenjeno za v pecico. Cas priprave bo
morda treba prilagoditi, saj cvrtnik brez olja pripravi hrano veliko hitreje kot tradicionalna pecica
ali opekac kruha.



ILUSTRACIJE
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DELOVANJE

Pred prvo uporabo

« Odstranite vso embalaZzo, nalepke in/ali druge transportne materiale.

- Preverite vsebino paketa, da se prepricate, da je popolna in neposkodovana. Naprave ne
uporabljajte, ¢e je vsebina nepopolna ali se zdi, da je poskodovana. Nemudoma jo vrnite
prodajalcu.

Nevarnost zadusitve!
- Embalazni materiali niso igraca. Vedno imejte plasti¢ne vrecke, folije in dele iz pene izven
dosega majhnih otrok. Embalazni material lahko zamasi dihalne poti in prepreci dihanje.

OPOMBA:

- Napravo vedno uporabljajte s kosaro (10), ki je varno names¢ena v nosilcu kosare (6).

- Ko napravo prvic vklopite, lahko nastane neprijeten vonj in dim, ker se izlo¢ajo ostanki iz
proizvodnega procesa. To je normalno in ne pomeni okvare ali nevarnosti.

dokler vonj in dim ne izgineta. Med delovanjem zagotovite zadostno prezracevanje.
« Pustite aparat, da se popolnoma ohladi.
« Ocistite napravo (» Ciééenje in vzdrzevanje).



Programi za pripravo jedi

Naprava je opremljena z ve¢ prednastavljenimi programi priprave hrane. Cas in temperaturo
peke lahko prilagodite lastnemu okusu, koli¢ini hrane in navodilom proizvajalca hrane.

Program priprave Cas (min.) Temperatura (°C) Tipka
Zacetni 15 200 -
Pomfrit (domac¢ pomffrit
ali globoko zamrznjen 20 200 s
pomfrit)
Pis¢ancja bedra (spodnja) 15 200 ,,.
Steak 12 200 (17
Ribe 7 180 >
Cebulni obro¢ki 10 190 m
Kozice 20 165 .
Mafini 15 175 o
Pecivo 20 165 é

Uporaba aparata

Ta aparat se lahko uporablja za pripravo pomfrita in krompirja, mesa in perutnine, manjsih
prigrizkov in za peko (- Priporoceni ¢as in temperatura priprave).

Ta naprava uporablja kombinacijo vrocega zraka, hitrega krozenja zraka in zgornjega grelnega
elementa za obdelavo hrane z vseh strani. To je alternativni nacin priprave hrane in prigrizkov na
hiter, zdrav in enostaven nacin.

POZOR:
- Naprave ne uporabljajte za pripravo mastne hrane, kot so klobase, saj se lahko mas¢oba
vhame.

OPOMBA:

- Aparat ima nazivno moc¢ 1500 W. Pred prikljucitvijo se prepricajte, da elektri¢ni tokokrog ni
preobremenjen z drugimi napravami. Napravo vedno prikljucite v lo¢eno elektri¢no vti¢nico z
vrednostmi 120V ~ 60 Hz.



Tipka Funkcija Mozne nastavitve
Tipka za vklop/izklop @ (16) Vklop/izklop aparata -

Izbira enega od

Tipka za izbiro programa ® (15) programov priprave

Zvianje temperature ® (13) Zvisanje temperature | 60 °C do 200 °C nastavlja

Znizanje temperature @ (14) Znizanje temperature se v korakih po 5 °C

N Podaljsanje casa
Podaljsanje ¢asa ® (18) ssan 0 do 60 minut, ki se

priprave . o
prikazujejo: 0:00 do 1:00

Skrajsanje ¢asa

Skrajsanje ¢asa ®@ (17) ! v korakih po 1 minuti
priprave
Zagon programa modra barva pri vklopu
Tipka za zagon/zaustavitev & priprave programa priprave
(19) Zacasna zaustavitev rdeca barva v na¢inu
program priprave nastavitve/zaustavitve

- Napravo postavite na Cisto, ravno in toplotno odporno povrsino. Pustite okrog aparata vsaj 15
cm prostora od ostalih predmetov, omar in sten (sl. @).

POZOR:

- Uporabljajte samo dodatke, ki jih priporoca proizvajalec. V napravo ne vstavljajte nobenih
drugih materialov.

-V prezracevalne odprtine ne vstavljajte predmetov in jih ne pokrivajte (1) (sl. ®).

- Med delovanjem napajalni kabel (3) v (2) naprave (sl. (©).

Nevarnost opeklin!
Bodite zelo previdni pri dajanju dodatkov in hrane v aparat in iz njega. Nikoli ne segajte v
notranjost aparata z golo roko (sl. @), ne dotikajte se ohisja (2) (sl. ®), ko je aparat priklju¢en
in vklopljen. Priporocljivo je vedno uporabljati kuhinjske rokavice.

- Uhajajoca para lahko povzroci opekline.

- Namestite kosaro (10) v nosilec kosare (6) (sl. ().
« Hrano, ki jo hocete obdelati, dajte v kosaro (10) (sl. @).

POZOR:

-V kogaro ne dajajte preve¢ hrane (10) (sl. @). Hrana v kosari ne sme presegati oznake MAX na
kosari (10).

- Ne uporabljajte nosilca ko3are (6) brez ko3are (10). Ne dajajte hrane neposredno na nosilec
kogare (6) (sI. ®).

- Ne nalivajte olja neposredno v kosaro (10) ali v nosilec koare (6) (sl. D).

« Vstavite nosilec kosare (6) v ohisje aparata (sl. ().
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OPOMBA:

Naprava je opremljena z varnostnim stikalom (5). Ce nosilec ko3are (6) ni pravilno vstavljen
v ohije (2), oz. ga med uporabo odstranite, se aparat ne vklopi, oz. se samodejno izklopi.
Prepricajte se, da je nosilec kosare (6) poravnan z ohisjem aparata (2).

Zacetna nastavitev naprave je temperatura 200 °C in privzeti ¢as 15 minut.

Pritisnite in pridrzite tipko za zvisanje @ (13) ali znizanje @ (14) temperature °F, oz. tipko za
podaljsanje @ (18) ali skraj$anje ® (17) ¢asa Time, da napravo hitreje nastavite.

Vtaknite vti¢ (3) v elektri¢no vti¢nico (sl. ). Tipka za vklop/izklop @ (16) za¢ne svetiti modro.
Ce pritisnete na tipko za vklop/izklopa @ (16), se aparat vklopi. Zaslon zasveti in prikaze
zaletne nastavitve.

Pritiskajte na tipko za izbiro programa @ (15), dokler ne izberete Zelenega programa priprave
(— Programi priprave), ali pa uporabite zacetno nastavitev.

S pritiskom na tipko za zvi3anje @ in znizanje @ (13, 14) nastavite Zeleno temperaturo °F, s
pritiskom na tipko za podalj$anje @ in skrajsanje @ (17, 18) nastavite Zeleni ¢as Time. Ce je
potrebno, pritisnite na gumb vklop/izklop @ (16) za konec Zelenega programa.

Ce pritisnete na tipko za zagon/zaustavitev (19) zaZenete program priprave. Simbol ventilatorja
@ na zaslonu (12) utripa modro, dokler naprava ne doseze nastavljene temperature.

OPOMBA:

Ko je dosezena nastavljena temperatura, simbol ventilatorja @ na zaslonu (12) sveti
neprestano. Med uporabo simbol ventilatorja @ obé&asno utripne, kar pomeni, da se aparat
segreva, da se zagotovi stalna temperatura priprave.

Med postopkom priprave ni mogoce nastavljati programov priprave, temperature in ¢asa.

Ce pritisnete na tipko za zagon/zaustavitev @ (19) zaustavite program priprave. Simbol
ventilatorja @ na zaslonu (12) ugasne. Cas in temperaturo lahko prilagodite svojim potrebam,
po potrebi pa lahko izberete drug program. S ponovnim pritiskom na tipko za zagon/
zaustavitev ® (19) nadaljujete s postopkom priprave z novimi nastavitvami.

Pri nekaterih jedeh je treba na polovici ¢asa priprave pretresti kosaro (10). Preprosto s pomocjo
rocaja (7) odstranite nosilec kosare (6) iz naprave, pretresite in vstavite nazaj v aparat. Ko
nosilec kosare (6) odstranite, se naprava izklopi, ko ga znova vstavite, se ponovno vklopi.
Napravo lahko ro¢no izklopite s pritiskom na gumb za vklop/izklop @ (16).

Ko potece nastavljeni cas, se iz naprave oglasi zvocni signal, ki oznacuje, da se je postopek
priprave koncal.

S pomogjo roc¢aja (7) odstranite nosilec ko3are (6) iz aparata (sl. @) in ga poloZite na ¢isto,
ravno in toplotno odporno povrsino. Nikoli ne postavljajte nosilca vroce kosare (6) neposredno
na mizo ali delovno povrsino, da ne poskodujete povrsin.

Pri jemanju kosare (10) iz nosilca kosare (6) najprej porinite na pokrov gumba za sprostitev (9)
naprej, da se odkrije gumb za sprostitev (8) (sl. ™).

Nato pritisnite na gumb za sprostitev (8) in previdno dvignite kosaro (10) navzgor iz nosilca
kosare (6), tako da drzite za rocaj (7) (sl. @).
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« Kosaro obrnite in hrano previdno stresite v primerno posodo.
Ce je potrebno, za odstranjevanje hrane uporabite primeren kuhinjski pripomocek.

- Po potrebi lahko takoj nadaljujete z uporabo naprave za pripravo druge jedi. Ce ste nehali
uporabljati aparat, izvlecite vti¢ (3) iz elektri¢ne vti¢nice (sl. ®).

- Pred ¢i$¢enjem pustite aparat, da se popolnoma ohladi. (» Cis¢enje in vzdrzevanje).
Ocistite ga po vsaki uporabi.

Nevarnost opeklin!

- Ne pritiskajte na gumb za sprostitev (8), ¢e nosilec kosare (6) ni polozen na isto, ravno in
toplotno odporno povrsino, saj lahko vsebuje vroco tekocino, ki se je ustvarila med postopkom
priprave.

- Preden kosaro izpraznite, vedno najprej sprostite kosaro (10) iz nosilca kosare (6).

V nosilcu kosare (6) se je lahko nabralo vroce olje, druge tekocine ali ostanki hrane.

- Kovinske povrsine aparata so vroce. Ne dotikajte se jih med uporabo. Pred ravnanjem z

napravo in ¢is¢enjem pustite, da se naprava vsaj 30 minut hladi.

Priporoceni casi in temperature priprave

OPOMBA:
- Naslednje temperature in ¢asi so samo priporoceni. Prilagodite jih svojim Zeljam in potrebam.
Jed. Priprava zamrznjene hrane bo trajala dlje.

Min - Max Cas Temperatura Treba je Dodatne

kolic¢ina (kg) (min.) (°C) pretresti informacije

Pomfrit in krompir
Tanek zamrznjen 0,20-0,70 9-16 200 Da -
Debel zamrznjen 0,20-0,70 11-20 200 Da -
Eg?gccr‘:)’mf”t 0701 620-080 | 18-25 180 Da e e
Domat krompir 020-0,80 | 18-22 180 Da kg;’:fokég";;’;ﬁj‘i’te
E:cnlr(‘:ce krompirjeve | 56.070 | 15-20 180 Da s V2 Zlice olja.
Pecen krompir 0,20 15-18 180 Da -
Gratiniran krompir 0,50 15-18 180 - -

Meso in perutnina
Steak 0,10-0,50 8-12 200 = =
Svinjski kotleti 0,10-0,50 10-14 180 - -
Hamburger 0,10-0,50 7-14 200 - -
Rulada s klobaso 0,10-0,50 13-15 200 - -
Zéiznrijaa) bedra 0,10-0,50 | 15-22 200 - -
Piscancje prsi 0,10-0,50 10-15 180 - -
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Min - Max Cas Temperatura Treba je Dodatne

kolicina (kg) (min.) (°C) pretresti  informacije
Majni prigrizki

Spomladanski zavitki 0,10-0,50 8-10 200 Da
?e”;:jrgﬁg(fi“a”éﬁ 0,10-050 | 610 200 Da

pomerett | oo | ew | w0 | - | ueentie
Zamrznjena zelenjava 0,10-0,50 10 160 Da

Peka

Pecivo max. 0,30 15-25 165 -

Slano pecivo max. 0,40 20-22 200 -

Mafini max. 0,30 15-25 175 -

NASVETI IN NAMIGI

« To napravo lahko uporabite za pripravo veliko jedi, ki jih lahko pripravite tudi v navadni pecici.

« Manjsa koli¢ina hrane obicajno zahteva nekoliko krajsi ¢as priprave kot ve¢ja koli¢ina hrane.

- Da skrajsate Cas priprave, hrano vnaprej odtajajte. Nekaterih jedi, kot so zamrznjene ribe in
pomfrit, pred pripravo ni priporocljivo odtajati.

« Za preverjanje postopka priprave je priporocljivo uporabiti termometer za meso.

. Ce se hrana vname, ne odstranjujte nosilca ko3are (6); pritisnite na gumb za vklop/izklop @
(16) in izkljucite aparat.

« Ne sproscajte kosare (10), ¢e nosilec koSare (6) ni poloZen na ¢isto, ravno in toplotno odporno
povrsino.

. Ceje treba hrano, ki jo pripravljate, pretresti, je priporo¢ljivo, da ¢as nastavite na polovico
zahtevanega Casa ali pa uporabite drug ¢asovnik, ki je nastavljen na polovico ¢asa priprave.
Zvocni signal vas bo opozoril, da morate pretresti kosaro (10).

« Optimalna kolic¢ina za pripravo hrustljavega krompircka je do 0,7 kg narezanega krompirja.

« S pomocjo gotovega testa hitro in enostavno pripravite polnjene prigrizke. Gotovo testo prav
tako zahteva krajsi ¢as priprave kot domace testo.

« Znapravo lahko pogrevate jedi. Jed vstavite v aparat in nastavite temperaturo na 65 °C in ¢as
do 10 minut.

- Priporocljivo je uporabljati samo kuhinjske pripomocke iz najlona, toplotno odporne plastike
ali lesa. Kovinski pripomocki lahko poskodujejo neoprijemljivo povrsino. Vedno odstranite
posodo iz naprave. Med uporabo je ne puscajte v napravi.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pravilno vzdrzevanje vam zagotovi dolgotrajno delovanje naprave. Aparat ocistite po vsaki
uporabi. Aparat nima nobenih delov, ki bi jih uporabnik lahko sam popravil, in zahteva
minimalno vzdrZzevanje. Servis in popravila naj izvaja usposobljeno osebje.

POZOR:
- Napravo vedno izklopite s pritiskom na tipko za vklop/izklop @ (16). Pred ¢is¢enjem izvlecite
vti¢ (3) iz elektri¢ne vti¢nice. Vse dele aparata pustite, da se popolnoma ohladijo.

OPOMBA:

- Napajalnega kabla z vticem (3) in ohi$je aparata (2) ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.
Ne uporabljajte abrazivnih ¢istil, Zi¢natih ali grobih gobic (sl. @). Po ¢is¢enju, pred uporabo
ali shranjevanjem naprave temeljito posusite vse dele. Pazite, da v ohisje naprave (2) ne vdre
voda.

« Vzemite nosilec kosare (6) iz aparata, nato pa kosaro (10) iz nosilca kosare (6).

« Notranjost in zunanjost aparata obrisite z rahlo navlazeno mehko krpo in po potrebi uporabite
blag detergent.

« Ko Cistite v blizini grelnega elementa (4), pazite, da ga ne poskodujete.

+ Nosilec kosare (6) in ko3aro (10) lahko pomivate v vro¢i vodi z detergentom. Nosilec kosare (6)
in kosaro (10) lahko pomivate v pomivalnem stroju.

POZOR:
- Ostanki hrane, ki ostanejo na kosari (10) in nosilcu kosare (6), lahko povzrocijo neprijeten vonj
in/ali nastajanje dima. Prepricajte se, da na nobenem delu naprave ni ostankov.

OPOMBA:
- Pred uporabo temeljito posusite vse dele in povrsine. Preden napravo prikljucite na elektricno
omrezje, se prepricajte, da so vsi njeni deli in povriine popolnoma suhi.

Shranjevanje

« Pred shranjevanjem se prepricajte, da je naprava popolnoma hladna, ¢ista in suha.

« Napravo je priporocljivo hraniti na suhem.

« Napravo shranite na stabilni polici ali v omari. Da preprecite nesrece, poskrbite, da aparat in
napajalni kabel hranite izven dosega otrok ali hisnih ljubljenckov.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava

Aparat ne deluje.

Vzrok
Aparat ni priklju¢en na
omrezje.

Vti¢nica ni pod napetostjo.

Nosilec kosare ni pravilno
namescen v ohisju naprave.

Pritisnili ste na tipko za vklop/
izklop @ med postopkom
priprave.

Resitev

Vtic¢ vtaknite v elektri¢no vti¢nico.

Preverite varovalke in odklopnik.

Nosilec kosare pravilno namestite v
ohisje naprave.

Pritisnite na tipko za vklop/izklop ©,
da vklopite aparat.

Naprava deluje,
vendar zaslon ne
sveti.

Okvara zaslona.

Napravo izkljucite iz elektricnega
omrezja in se obrnite na servisni
center, da jo pregleda in popravi.

Tipka za zagon/
zaustavitev ® gori
modro, toda naprava
se ne segreva.

Zelo kratek cas predgrevanja.

Nosilec kosare ni pravilno
namescen v ohisju naprave.

Okvara aparata.

Naprava naj se dlje ¢asa predgreva.

Nosilec kosare pravilno namestite v
ohisje naprave.

Napravo izkljucite iz elektricnega
omrezja in se obrnite na servisni
center, da jo pregleda in popravi.

Naprava se segreva,
toda gumb za zagon/
zaustavitev ® je
rdece barve.

Okvara aparata.

Napravo izkljucite iz elektricnega
omrezja in se obrnite na servisni
center, da jo pregleda in popravi.

Casovnik se ne oglasi,
ko je dosezena
vrednost “0:00’.

Okvara aparata.

Napravo izkljucite iz elektricnega
omrezja in se obrnite na servisni
center, da jo pregleda in popravi.
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Tezava

Kosare ni mogoce
odstraniti iz nosilca.

Vzrok

Poskodovan gumb za
sprostitev.

Kopicenje ostankov hrane
med kosaro in nosilcem
kosare.

Resitev
Kuhano hrano s primernim orodjem
odstranite in se obrnite na servisni

center, da preveri in popravi gumb za
sprostitev.

S primernim orodjem odstranite
kuhano hrano. Izklopite aparat in
pustite ga, da se ohladi. Odstranite
ostanke hrane.

Nosilca kosare se ne
da vloziti v aparat.

Prenapolnjena kosara.

Kosara je nepravilno
namescena v nosilcu kosare.

Nekaj hrane vzemite iz kosare.

Potisnite kosaro navzdol v nosilec,
dokler ne zaslisite klika.

Hrana ni popolnoma
kuhana.

Cas priprave je prekratek.

Temperatura priprave je
prenizka.

V kosari je preveliko hrane.

Podaljsajte cas priprave.

Zvisajte nastavitev temperature.

Nekaj hrane vzemite iz kosare.

Hrana je prevec
kuhana ali zazgana.

Cas priprave je predolg.

Temperatura priprave je
previsoka.

Med kuhanjem hrane niste
pretresli.

Skrajsajte cas priprave.

Znizajte nastavitev temperature.

Na sredini postopka priprave hrano
pretresite ali obrnite ( Delovanje)

Hrana je razmocena
in ni hrustljava.

Uporabljena hrana ni primerna
za cvrtnike na vroc zrak.
Cas priprave je prekratek.

Temperatura priprave je
prenizka.

Prepricajte se, da je uporabljena
hrana primerna za cvrtnike na vro¢
zrak.

Podaljsajte ¢as priprave.

Zvisajte nastavitev temperature.

Krompircek je
neenakomerno
pecen.

Med kuhanjem zamrznjenega
pomfrita niste pretresli.

Sveze narezanega pomfrita
niste sprali in posusili.

Na polovici ¢asa priprave pomfrit
pretresite.

SveZe narezan pomfrit sperite in
posusite, preden ga daste v cvrtnik
na vroc zrak.
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Tezava

Pomfrit ni hrustljav.

Vzrok

Hrustljavost pomfrita je
odvisna od kolic¢ine olja in
vode.

Resitev
Krompirjeve palcke pred pripravo
posusite; krompir narezite na tanjse
palcke; preden jih daste v kosaro,
dodajte malo olja.

Naprava ustvarja
neprijeten vonj in
oddaja dim.

Pri prvi uporabi se izlocajo
ostanki iz proizvodnega
procesa.

Ostanki hrane niso bili
pravilno odstranjeni po
predhodni uporabi.

Okvara aparata.

Zelo mastna hrana.

Priporocljivo je, da naprava deluje
na najvisji temperaturi vsaj 20 minut,
dokler vonj in dim ne izgineta.

Izvlecite vtic iz elektri¢ne vticnice,
pustite aparat, da se ohladi, in pred
naslednjo uporabo ga temeljito
odistite.

Napravo izkljucite iz elektricnega
omrezja in se obrnite na servisni
center, da jo pregleda in popravi.

Zagotovite temeljito zracenje, vtic¢
izvlecite iz vti¢nice in pustite aparat,
da se ohladi.

Ce potrebujete nadaljnjo pomog, se obrnite na nas servisni center.

TEHNICNI PODATKI

Nazivna napetost:
Nazivni tok:
Priklju¢na moc:
Prostornina:

120V ~ 60 Hz
125A
1500 W
Max. 3 |
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Informacije o odlaganju odpadne elektri¢cne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektri¢ne in elektronske opreme
ne smemo zavreci skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezpla¢no vrnete na dolo¢ena
zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno prodajalcu ob nakupu
podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne negativne
ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicerzaradi nepravilnega ravnanja z odpadki lahko pridlo. Za
vec informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad. Za nepravilno odlaganje odpadkov
so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavrei elektri¢no in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega prodajalca
ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne organe
lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten Sie Basissicherheitshinweise immer

einhalten, und zwar einschlie8lich folgender:

- Lesen Sie vor der Erstverwendung des Gerates alle Hinweise.

- Berlihren Sie keine heil3en Oberflachen. Verwenden Sie Griffe oder Halter.

« WARNUNG - um Stromschlag, Brand und Personenverletzung zu vermeiden:

- tauchen Sie weder das Netzkabel noch den Netzstecker in Wasser oder andere
Flussigkeiten;

- tauchen Sie weder das Gerdt noch seine elektrischen Komponenten in Wasser oder
andere Flissigkeiten;

- schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und trennen Sie es vom Stromnetz;

- frittieren Sie Speisen nur im mitgelieferten Fritteusenkorb, der sich im Korbhalter
befindet.

- Passen Sie gut auf, wenn Kinder ein Gerat benutzen oder sich in seiner Nahe befinden.

« Wenn Sie das Gerat nicht mehr benutzen wollen oder wenn Sie es reinigen
wollen, schalten Sie es aus und ziehen Sie den Netzstecker des Netzkabels aus der
Steckdose. Lassen Sie das Geréat abkihlen, bevor Sie das Zubehor hineingeben oder
herausnehmen.

« Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn es zur Beschadigung des Netzkabels oder des
Netzsteckers gekommen ist. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es nicht richtig
funktioniert oder beschadigt ist. Wenn Sie Informationen (iber Kontrolle, Reparatur
oder Justierung brauchen, wenden Sie sich an unseren Kundendienst; der Anruf ist
kostenlos.

- Verwenden Sie ausschlie3lich Zubehor, das vom Hersteller empfohlen wurde,
ansonsten kann es zum Brand, Stromschlag oder Personenverletzung kommen.

« Verwenden Sie das Gerat weder drauf3en noch in feuchter Umgebung.

« Lassen Sie das Netzkabel nie Giber die Tisch- oder Arbeitsflichenkante
herunterhangen. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nie in Berlihrung mit einer
heil3en Oberfliche kommt.

- Stellen Sie das Gerét nie auf ein heilSes Gas- oder Elektrokochfeld oder in einen
vorgeheizten Backofen. Das Gerat darf sich nicht einmal in der Nahe befinden.

- Seien Sie auBerordentlich vorsichtig, wenn Sie ein Gerit, das heiBes Ol oder andere
heil3e Flussigkeiten enthalt, verstellen wollen.

« Wenn Sie das Gerat ausschalten und vom Stromnetz trennen wollen, driicken Sie die
Taste EIN/AUS @ und ziehen Sie den Netzstecker des Netzkabels aus der Steckdose.

. Ziehen Sie beim Trennen des Gerates vom Stromnetz nie am Netzkabel, sondern am
Netzstecker.

« ACHTUNG - Stromschlaggefahr. Frittieren Sie nur im herausnehmbaren GefaR.

« Geben Sie ins Gerat weder zu grof3e Lebensmittelmengen noch Metallgegenstande,
ansonsten konnte es zum Brand oder Stromschlag kommen.

- Verwenden Sie das Gerdt nur zum angegebenen Zweck.

- Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes nie aul3er Sicht.



Wahrend der Verwendung und beim Herausnehmen des Fritteusenkorbs steigt
heiBer Dampf aus dem Gerdt. Halten Sie lhre Hande und lhr Gesicht fern vom Gerét.
Achten Sie auf ausreichend Freiraum um das Gerat herum. Das Gerdt muss sich
mindestens 15 cm fern von anderen Gegenstanden, Schranken und Wanden befinden.
Wahrend des Geratebetriebes kann es zum Brand kommen, wenn das Gerat bedeckt
ist oder wenn es brennbare Materialien beriihrt, z.B. Gardinen, Vorhdnge oder Wande.
Bewahren Sie auf einem eingeschalteten Gerdt keine Gegenstande auf.

Seien Sie auf3erordentlich vorsichtig, wenn Sie den Fritteusenkorb oder Korbhalter
herausnehmen oder das heie Ol entsorgen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerates keine Metalltopfkratzer. Abgebrochene
Stlicke des Metalltopfkratzers konnten einen Stromschlag verursachen, sollten sie in
Berlihrung mit elektrischen Geratekomponenten kommen.

Seien Sie duflerst vorsichtig, wenn Sie GefdB8e aus anderen Materialien verwenden,
als es Metall oder Glas ist.

Bewahren Sie im ausgeschalteten Gerdt nur ein vom Hersteller empfohlenes
Zubehor. Im Gerat dirfen keine anderen Materialien aufbewahrt werden.

Geben Sie ins Gerat nie folgende Materialien: Papier, Pappe, Kunststoff.

Bedecken Sie weder Fritteusenkorb noch andere Gerateteile mit einer Metallfolie,
denn dies kdnnte zur Uberhitzung des Gerites fiihren.

Lassen Sie das Gerat vor dem Aufbewahren vollstdndig abkihlen.

ZUSATZLICHE SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat ist AUSSCHLIESSLICH ZUR VERWENDUNG IM HAUSHALT.

BESTIMMT:

- VERWENDEN SIE DIESES GERAT NICHT, WENN ES ZUR BESCHADIGUNG
DES NETZKABELS GEKOMMEN IST, WENN DAS GERAT NUR MIT PAUSEN
FUNKTIONIERT ODER WENN ES UBERHAUPT NICHT FUNKTIONIERT.

- Das Gerat wird mit einem kurzen Netzkabel geliefert, um das Risiko der

Kabelverwicklung oder des Stolperns liber das Kabel zu minimieren.

« Bei Bedarf kann ein Verldangerungskabel verwendet werden, seinen Sie jedoch in

solchem Fall sehr vorsichtig.

« Bei der Verwendung des Verlangerungskabels:

- Die elektrische Leistung des Netz- oder Verlangerungskabels sollte mindestens so
grof sein wie die elektrische Leistung des Gerates.

- Wenn das Gerat geerdet ist, sollte das Verlangerungskabel mit drei Leitern und
Erdung ausgestattet sein.

- Flhren Sie das langere Kabel nie Uber eine Arbeits- oder Tischfliche. Ansonsten
konnten Kindern am Kabel ziehen oder darliber versehentlich stolpern.



Polarisierter Netzstecker

- Dieses Gerat ist mit einem polarisierten Netzstecker ausgestattet (der eine Stift
ist breiter als der andere). Aus Sicherheitsgriinden kann dieser Netzstecker nur in
einer bestimmten Richtung in die Steckdose gesteckt werden. Wenn es lhnen nicht
gelingt, den Netzstecker vollstandig in die Steckdose zu stecken, drehen Sie ihn
um. Wenn es Ihnen trotzdem nicht gelingt, den Netzstecker in die Steckdose zu
stecken, kontaktieren Sie einen qualifizierten Elektriker. Versuchen Sie nicht, diese
Sicherheitsfunktion zu entfernen.

« Kinder diirfen am Netzkabel nicht hantieren. Passen Sie gut auf, dass Kinder das
Netzkabel nicht in den Mund geben.

BEWAHREN SIE DIESE GEBRAUCHSANLEITUNG GUT AUF!
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KENNENLERNEN MIT DER HEISSLUFTFRITTEUSE

Bereiten Sie lhre Lieblingsspeisen und Leckereien schnell, gesund und einfach zu, und zwar
mit der digitalen HeiBBluftfritteuse. Diese Hei3luftfritteuse kombiniert Warme mit sehr schneller
Luftzirkulierung und frittiert Lebensmittel aus allen Seiten gleichzeitig! Sie ermdglicht Ihnen,
verschiedenste leckere Speisen zuzubereiten, ohne dass die Zugabe von Ol oder Fett bei den
meisten Lebensmitteln notwendig ware. Diese Heiluftfritteuse ist mit folgenden Funktionen
ausgestattet:

- Digitale Zeit- und Temperatureinstellung.

- Digitale Bedienblende mit 8 voreingestellten Programmen.

« Temperatureinstellung bis 400 °F (200 °C).

« Zeiteinstellung im Umfang von 1 bis 60 Minuten. Das Gerat ist mit der Funktion eines
automatischen Ausschaltens ausgestattet; sobald der Timer den Wert, 0" erreicht, schaltet sich
das Gerat automatisch aus.

« Kapazitat 1 kg.

Unter andere grof3e Vorteile, welche die Hei3luftfritteuse bietet, gehort folgendes:

+ Schnelles Frittieren mit minimalem oder keinem Vorheizen.

+ Schnelle und einfache Reinigung: Komponenten mit antiadhasiver Beschichtung haben eine
praktische GréBe, um in den Geschirrspller zu passen.

« Problemloses Frittieren - keine Fettspritzen, keine Unordnung und kein Geruch von Ol!

« Allseitigkeit - in der HeiBluftfritteuse kann gebraten, gebacken, gegrillt und gerdstet werden,
so dass Sie einen tollen Helfer bei Speisenzubereitung gewinnen.

« Esist keine Montage notwendig — die Benutzung ist sehr einfach und sicher!

Wichtig: Sollen die in der HeiBluftfritteuse zubereiteten Speisen goldener und knuspriger sein,
dhnlich wie beim traditionellen Frittieren, missen Sie magere Lebensmittel (Pommes frites,
Gemiise, Hithnerfleisch, Fische usw.) mit einem Essléffel Ol bestreichen. Geben Sie die Zutaten
einfach in eine Schiissel, betropfen Sie sie mit einem Essléffel Ol und vermischen Sie alle Zutaten,
sodass jedes Stiickchen mit einer diinnen Olschicht bedeckt ist.

Es kann eine beliebige Speise frittiert werden, die sich zum Backen in einem normalen Backofen
eignet. Wahrscheinlich missen Sie die Frittierzeit korrigiert werden, weil die Hei3luftfritteuse die
Speisen wesentlich schneller zubereitet als ein traditioneller Backofen oder ein Toaster.
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VERWENDUNG DER HEISSLUFTFRITTEUSE

Vor der Erstverwendung

- Entfernen Sie samtliche Verpackungsmaterialien, Aufkleber und/oder andere
Transportmaterialien.

- Priifen Sie den Inhalt der Packung und vergewissern Sie sich, dass er vollstandig und
unbeschadigt ist. Das Gerat darf nicht verwendet werden, wenn es beschadigt ist oder wenn
einige Komponenten fehlen. In solchem Fall geben Sie das Gerat sofort dem Verkaufer zurtick.

Erstickungsgefahr!

- Die Verpackungsmaterialien sind keine Spielzeuge. Bewahren Sie Kunststoffbeutel, Folien und
Styroporteile immer auBBer Reichweite kleiner Kinder auf. Die Verpackungsmaterialien stellen
Erstickungsgefahr dar.

ANMERKUNG:

- Verwenden Sie das Gerdt immer nur mit dem Fritteusenkorb (10), der sich im Korbhalter (6)
befindet.

- Beim ersten Einschalten kdnnen Geruch und Rauch aus dem Gerét steigen, denn es brennen
Reste aus dem Herstellungsprozess ab. Dies ist normal, es handelt sich nicht um Fehler oder
Gefahr.

« Wir empfehlen Ihnen, das Gerat mindestens 20 Minuten bei der hochsten Temperatur arbeiten
zu lassen (w Verwendung des Gerates), bis der Geruch oder Rauch verschwindet. Achten Sie
wahrend der Gerateverwendung auf eine ausreichende Belliftung.

« Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

« Reinigen Sie das Gerét (- Reinigung und Wartung).



Programme fiir Speisenzubereitung

Das Gerat ist mit einigen voreingestellten Programmen fiir die Speisenzubereitung ausgestattet.
Die Frittierzeit und Temperatur kdnnen je nach lhrem Geschmack, der Lebensmittelmenge und
den Hinweisen des Herstellers von Speisen korrigiert werden.

Ausgangszeit Ausgangs-

Programm (min) temperatur (°F)
Ausgangswert 15 200 -
Pommes frites

(hausgemacht oder 20 200 F
tiefgefroren)

Hahnchenunterschenkel 15 200 2

Steak 12 200 @

Fisch 7 180 »

Zwiebelringe 10 190 @

Garnelen 20 165 .

Muffins 15 175 @

Kuchen 20 165 2

Verwendung des Gerates

In diesem Gerat kdnnen Pommes frites, Kartoffeln, Fleisch, Gefligel und kleiner Imbiss zubereitet
werden. Man kann in der HeiB3luftfritteuse auch backen (— Empfohlene Frittierzeiten und
-temperaturen).

Dieses Gerat verwendet eine Kombination von Heif3luft, sehr schneller Luftzirkulierung und
Oberheizkorper, sodass die Speisen von allen Seiten gleichzeitig zubereitet werden. Es handelt
sich um eine alternative, schnelle, gesunde und einfache Speisenzubereitung.

WARNUNG:
- Verwenden Sie das Gerét nie zur Zubereitung von fetten Speisen, denn solche Speisen (z.B.
Bratwurst) konnten sich entflammen.

ANMERKUNG:

- Die Nennleistung dieses Geréates betragt 1500 W. Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss
des Gerates ans Stromnetz, dass der Stromkreis mit anderen Geraten nicht tberlastet ist.
Dieses Gerat sollte immer an eine selbststandige Steckdose mit den Werten von 120V - 60 Hz
angeschlossen werden.
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Funktion Madgliche Einstellung

- Ein-/Ausschalten
Taste flir Ein-/Ausschalten @ (16) des Gerites -
Taste zur Programmauswahl ® Aus.wahl eines
voreingestellten
(15)
Programms
.. Temperatur-
Temperaturerhéhung @ (13) erhshung 60 °C bis 200 °C
Temperatur- in Schritten von 5 °C
Temperatursenkung @ (14) senkung
. N Frittierzeit- 0 bis 60 Minuten, als
Zeiterhohung ® (18) erhéhung 0:00 bis 1:00 angezeigt und
. . . in Schritten von 1 Minute
Zeitsenkung ® (17) Frittierzeit-senkung cinstellbar
Start?n des blaue Farbe beim Starten des
gewdhlten Programms
Taste Start/Pause & (19) Programms 9
Pausieren des rote Farbe im Einstellmodus
Programms und beim Pausieren

- Stellen Sie das Gerat auf eine saubere, ebene und hitzebestandige Oberflache. Das Gerat muss sich
mindestens 15 cm fern von anderen Gegenstinden, Schrinken und Winden befinden (Abb. @).

WARNUNG:
- Verwenden Sie ausschlieBllich Zubehor, das vom Hersteller empfohlen wurde. Geben Sie ins
Gerat keine anderen Materialien.

- Verdecken Sie keine Beliiftungsoffnungen (1) und stecken Sie in diese Bellftungsoffnungen
keine Gegenstinde (Abb. ®).

- Das Netzkabel (3) darf wahrend der Gerateverwendung nie in Beriihrung mit dem
Geritegehéause (2) kommen (Abb. ©).

Verbrennungsgefahr!

- Seien Sie immer sehr vorsichtig, wenn Sie Zubehor und Speisen in das Gerat geben und aus
dem Gerit herausnehmen. Stecken Sie ins Gerét nie lhre nackte Hand (Abb. @) und beriihren
Sie nie den Geritekorper (2) mit der nackten Hand (Abb. ®), wenn das Gerét ans Stromnetz
angeschlossen und eingeschaltet ist. Wir empfehlen Ihnen, Kiichenhandschuhe immer zu
verwenden.

- Der aus dem Gerat stromende Dampf kann Verbrennungen verursachen.

« Geben sie den Fritteusenkorb (10) in den Korbhalter (6) (Abb. (®).
« Geben Sie zum Frittieren bestimmte Lebensmittel in den Fritteusenkorb (10) (Abb. @).

WARNUNG:
- Uberfiillen Sie den Fritteusenkorb (10) nicht (Abb. ). Uberschreiten Sie beim Fiillen des
Fritteusenkorbs mit Lebensmitteln die Markierung MAX auf dem Korb (10).

- Verwenden Sie nie den Korbhalter (6) ohne den Fritteusenkorb (10). Geben Sie Lebensmittel
nie direkt in den Korbhalter (6) (Abb. ®).

- GieBen Sie Ol nie direkt in den Fritteusenkorb (10) oder den Korbhalter (6) (Abb. ).

« Schieben Sie den Korbhalter (6) in den Geratekérper (Abb. ().
11



ANMERKUNG:

Das Gerat ist mit einem Sicherheitsschalter (5) ausgestattet. Wenn Sie den Korbhalter (6) in
den Geratekorper (2) nicht richtig schieben oder wenn Sie ihn wéahrend der Verwendung
herausnehmen, schaltet sich das Gerat nicht ein oder schaltet sich automatisch aus.
Vergewissern Sie sich, dass sich der Korbhalter (6) in einer Linie mit dem Geratekorper (2)
befindet.

Die Ausgangseinstellung des Gerétes ist folgend: Temperatur 200 °C, Frittierzeit 15 Minuten.
Mit dem Driicken der Taste zur Erhéhung @ (13) oder Senkung @ (14) der Temperatur °F
erhéhen Sie oder senken Sie die Temperatur. Mit dem Driicken der Taste zur Erhéhung @ (18)
oder Senkung @ (17) der Frittierzeit Time stellen Sie die gewiinschte Frittierzeit ein.

Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels (3) in die Steckdose (Abb. (D). Die Taste zum Ein-/
Ausschalten @ (16) erleuchtet sich blau.

Mit dem Driicken der Taste zum Ein-/Ausschalten @ (16) schalten Sie das Gerit ein. Das
Display erleuchtet sich und zeigt die Anfangseinstellung ein.

Mit dem erneuten Driicken der Taste zur Programmauswahl @ (15) wihlen Sie das
gewiinschte Programm aus (» Programme); Sie kdnnen auch die Anfangseinstellung
verwenden.

Mit dem Driicken der Taste zur Temperaturerhéhung @ oder Temperatursenkung @ (13, 14)
stellen Sie die gewiinschte Temperatur °F ein; mit dem Driicken der Taste zur Zeiterhéhung @
oder Zeitsenkung ® (17, 18) stellen Sie die gewiinschte Frittierzeit Time ein. Mit dem Driicken
der Taste zum Ein-/Ausschalten @ (16) beenden Sie gegebenenfalls das gewéhlte Programm.
Mit dem Driicken der Taste Start/Pause (19) starten Sie das gewdhlte Programm. Das Symbol
eines Ventilators @ auf dem Display (12) blinkt blau, bis das Gerit die eingestellte Temperatur
erreicht.

ANMERKUNG:

- Nach dem Erreichen der eingestellten Temperatur leuchtet das Symbol des Ventilators @

auf dem Display (12) ununterbrochen. Wahrend der Gerateverwendung blinkt das Symbol
des Ventilators @ ab und zu. Dies bedeutet, dass sich das Heizelement aktiviert hat, um eine
stabile Frittiertemperatur zu sichern.

Wahrend der Speisezubereitung ist es moglich, das Programm, die Temperatur und die
Frittierzeit einzustellen. Mit dem Driicken der Taste Start/Pause & (19) pausieren Sie das
Programm. Das Symbol des Ventilators @ auf dem Display (12) erlischt. Die Frittierzeit und die
Temperatur kdnnen je nach Bedarf korrigiert werden, eventuell kdnnen Sie auch ein anderes
Programm auswéhlen. Mit dem erneuten Driicken der Taste Start/Pause & (19) setzen Sie das
Frittieren mit einer aktualisierten Einstellung fort.

Bei einigen Programmen ist es notwendig, in der Mitte der Frittierzeit mit dem Fritteusenkorb
(10) zu schiitteln. Packen Sie den Korbhalter (6) am Griff (7) und nehmen Sie ihn aus dem
Gerat heraus. Schiitteln Sie mit dem Korbhalter und schieben Sie ihn dann ins Gerat zurtick.
Nach dem Herausnehmen des Korbhalters (6) schaltet sich das Gerat aus. Nachdem Sie den
Korbhalter zurlickgeschoben haben, schaltet sich das Gerat wieder ein.

Das Gerat kann manuell ausgeschaltet werden, und zwar mit dem Driicken der Taste zum Ein-/
Ausschalten @ (16).

Nach Ablauf der eingestellten Frittierzeit ertont ein akustisches Signal, um Sie auf das Beenden
des Programms aufmerksam zu machen.

Packen Sie den Korbhalter (6) am Griff (7) und nehmen Sie ihn aus dem Gerat heraus (Abb. @).
Legen Sie ihn auf eine saubere, ebene und hitzebestdndige Oberflache. Der hei3e Korbhalter
(6) darf nie direkt auf die Tisch- oder Arbeitsflache gestellt werden, denn in solchem Fall
kdnnte es zur Beschadigung der Oberflaiche kommen.
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« Wenn Sie den Fritteusenkorb (10) aus dem Korbhalter (6) herausnehmen wollen, driicken Sie
zuerst die Abdeckung der Entriegelungstaste (9) nach vorne, um die Entriegelungstaste (8)
freizulegen (Abb. ™).

« Driicken Sie dann die Entriegelungstaste (8) und heben Sie den Fritteusenkorb (10) vorsichtig
aus dem Korbhalter (6), indem Sie ihn am Griff (7) halten (Abb. (©).

- Drehen Sie den Fritteusenkorb mit dem Boden nach oben und schiitten Sie die Speise
vorsichtig in ein geeignetes Gefa3 heraus. Verwenden Sie zum Herausnehmen der Speise bei
Bedarf geeignete Kiichenutensilien.

- Das Geréat kann sofort zum Frittieren einer anderen Speise verwendet werden. Wenn Sie das
Gerat nicht mehr verwenden wollen, ziehen Sie den Netzstecker des Netzkabels (3) aus der
Steckdose (Abb. ®).

- Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung vollstandig abkiihlen (w Reinigung und Wartung).
Reinigen Sie das Gerat nach jeder Verwendung.

Verbrennungsgefahr!

- Driicken Sie die Entriegelungstaste (8) erst dann, nachdem Sie den Korbhalter (6) auf eine
saubere, ebene und hitzebestandige Oberflache gelegt haben. Der Korbhalter kann heifle
Flussigkeiten enthalten, die sich wahrend des Programms gebildet haben.

- Nehmen Sie zuerst den Fritteusenkorb (10) aus dem Korbhalter (6) und erst dann die Speise
aus dem Fritteusenkorb heraus. Im Korbhalter (6) kénnten sich heies Ol, andere Fliissigkeiten
oder Speisereste ansammeln.

- Die Metalloberflache des Gerdtes ist heil3. Berlihren Sie die Gerdteoberflaiche wahrend der
Verwendung nicht. Lassen Sie das Gerét vor der Reinigung und Aufbewahrung mindestens 30
Minuten abkuhlen.

Empfohlene Frittierzeiten und geeignete Temperaturen

ANMERKUNG:

- Folgende Temperaturen und Frittierzeiten sind nur empfohlen und kdnnen je nach lhren
eigenen Praferenzen und Beddrfnissen korrigiert werden. Sie beziehen sich auf Lebensmittel,
die aus dem Kuihlschrank genommen wurden. Das Frittieren eingefrorener Lebensmittel
dauert etwas ldnger.

Min.-max. Zeit Temperatur Sclliutteln Zusatzliche
Menge (kg) (min) (°C) L Informationen
Korb
Pommes frites und Kartoffeln
Dinn, eingefroren 0,20-0,70 9-16 200 ja =
Dick, eingefroren 0,20-0,70 | 11-20 200 ja -
Hausgemachte
Pommes frites (0,70 x 0,20-0,80 | 18-25 180 ja Resiadhen Sie
0,70 cm) frische Kartoffeln
. 1 . N\
Hausgemachte 020-080 | 18-22 180 ja mit %2 EsslloffeI.OI,
Kartoffeln bevor Sie sie in
den Korb geben.
Hausgemachte .
Kartoffelwiirfel G e (ke Ja
Bratkartoffeln 0,20 15-18 180 ja -
Gratinierte Kartoffeln 0,50 15-18 180 - -
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Min.-max. Zeit Temperatur Scl:nutteln Zusatzliche
mit dem

Menge (kg) (min) (°C) Korb Informationen

Fleisch und Gefliigel

Steak 0,10-0,50 8-12 200 = =
Schweinekoteletts 0,10-0,50 | 10-14 180 - -
Hamburger 0,10-050 | 7-14 200 - -
Bratwurstroulade 0,10-0,50 | 13-15 200 - -
Hldhnerunterschenkel 0,10-0,50 | 15-22 200 - -
Huhnerbrust 0,10-0,50 |10-15 180 - -
Kleiner Imbiss

Frihlingsrollen 0,10-0,50 8-10 200 ja

E'Sﬁrfgﬁ:jgge o 0,10-0,50 | 6-10 200 ja

ogeiome Lowom et | | - | Yo
srowticie mitkise | 0107050 | 810 | 180 :

Eingefrorenes Gemuse | 0,10-0,50 10 160 ja

Backen

Kuchen max. 0,30 15-25 165 -

Quiche max. 0,40 20-22 200 -

Muffins max. 0,30 15-25 175 -

RATSCHLAGE UND TIPPS

« Dieses Gerat kann zur Zubereitung vieler Speisen verwendet werden, die auch im
traditionellen Backofen gebacken werden kénnen.

« Eine kleinere Lebensmittelmenge verlangt normalerweise eine etwas kiirzere Frittierzeit als
eine grof3ere Lebensmittelmenge.

« Die Frittierzeit kann verklrzt werden, wenn Sie die Speise vor dem Frittieren auftauen. Wir
empfehlen Ihnen, einige Lebensmittel vor dem Frittieren nicht aufzutauen, zum Beispiel
eingefrorene Fische und Pommes frites.

« Wir empfehlen lhnen, einen Bratenthermometer zur Kontrolle des Programmablaufs zu verwenden.

« Wenn die Speise entflammt, nehmen Sie den Korbhalter (6) nicht heraus; driicken Sie die Taste
zum Ein-/Ausschalten @ (16) a und trennen Sie das Gerit vom Stromnetz.

+ Nehmen Sie den Fritteusenkorb (10) aus dem Korbhalter (6) erst dann heraus, wenn sich der
Korbhalter auf einer sauberen, ebenen und hitzebesténdigen Oberflache befindet.

« Wenn es notwendig ist, die frittierte Speise zu schiitteln, empfehlen wir Ihnen, eine halbe
Frittierzeit einzustellen oder einen separaten Timer mit der Hélfte der vorgeschlagenen
Frittierzeit zu verwenden. Ein akustisches Signal macht Sie dann darauf aufmerksam, dass es
notwendig ist, den Fritteusenkorb (10) zu schiitten.

- Eine optimale Menge fiir die Zubereitung knuspriger Pommes frites ist max. 0,7 kg frisch
geschnittene Kartoffeln.
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- Ein fertiger Teig hilft Ihnen, gefillte Leckereien schnell und einfach zuzubereiten. Der fertige
Teig verlangt auch eine kirzere Frittierzeit als ein hausgemachter Teig.

- Das Gerat kann auch zum Aufwarmen von Speisen verwendet werden. Geben Sie die Speise
ins Gerdt und stellen Sie die Temperatur von 65 °C und die Frittierzeit von 10 Minuten ein.

« Wir empfehlen Ihnen, nur Kiichenutensilien aus Nylon, hitzebestandigem Kunststoff oder Holz
zu verwenden. Metallklichenutensilien kdnnen die antiadhasive Beschichtung des Gerates
beschadigen. Nehmen Sie die Kiichenutensilien aus dem Gerat immer heraus, sie dlrfen
wahrend der Verwendung im Gerét nicht bleiben.

REINIGUNG UND WARTUNG

Eine richtige Wartung garantiert einen langjahrigen Betrieb lhres Gerates. Reinigen Sie das Gerat
nach jeder Verwendung. Das Gerat enthalt keine Komponenten, die der Benutzer mit eigenen
Kraften reparieren konnte, und verlangt nur eine minimale Wartung. Sémtliche Servicearbeiten
und Reparaturen des Gerates sollte nur ein qualifiziertes Personal durchfiihren.

WARNUNG:

- Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus, indem Sie die Taste fiir Ein-/Ausschalten
© (16) driicken. Ziehen Sie den Netzstecker des Netzkabels (3) vor der Reinigung aus der
Steckdose. Lassen Sie alle Gerdtekomponenten vollstandig abkihlen.

ANMERKUNG:

- Tauchen Sie das Netzkabel mit dem Netzstecker (3) und den Gerétekorper (2) nie in Wasser
oder andere Flissigkeiten. Verwenden Sie nie abrasive Reinigungsmittel, Topfkratzer
und grobe Schwamme (Abb. @). Nach der Reinigung und vor der Verwendung oder
Aufbewahrung missen Sie alle Komponenten griindlich trocken wischen. Achten Sie darauf,
dass in den Geratekorper (2) kein Wasser eindringt.

« Nehmen Sie den Korbhalter (6) aus dem Gerat und dann den Fritteusenkorb (10) aus dem
Korbhalter (6) heraus.

« Wischen Sie die Au3en- und Innenoberflache des Gerdtes mit einem feuchten weichen Tuch
und verwenden Sie bei Bedarf ein sanftes Reinigungsmittel.

« Seien Sie bei der Reinigung in der Ndhe von dem Heizkorper (4) vorsichtig, um ihn nicht zu
beschadigen.

« Der Korbhalter (6) und der Fritteusenkorb (10) konnen im heillen Wasser mit etwas
Reinigungsmittel gesplilt werden. Der Korbhalter (6) und der Fritteusenkorb (10) konnen auch
im Geschirrspuler gereinigt werden.

WARNUNG:

- Speisereste, die am Fritteusenkorb (10) und Korbhalter (6) anhaften, konnen Geruch
und/oder Rauchbildung verursachen. Achten Sie darauf, dass keine Speisereste auf den
Geratekomponenten bleiben.

ANMERKUNG:

- Wischen Sie alle Komponenten und Gerateoberflachen vor der Verwendung griindlich trocken.
Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des Gerdtes ans Stromnetz, dass alle Komponenten
und Teile des Gerétes vollstandig trocken sind.

Aufbewahrung

« Vergewissern Sie sich vor der Aufbewahrung, dass das Gerat vollstandig kalt, sauber und trocken ist.

« Wir empfehlen Ihnen, das Gerdt an einem trockenen Ort aufzubewahren.

- Stellen Sie das Gerét auf ein stabiles Gestell oder in einen Schrank. Achten Sie aus
Sicherheitsgriinden darauf, dass sich das Gerat und das Netzkabel auBer Reichweite von
Kindern und Haustieren befinden.
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BESEITIGUNG MOGLICHER PROBLEME

Problem

Das Gerat funktioniert
nicht.

Ursache

Das Gerat ist ans Stromnetz
nicht angeschlossen.

Die Steckdose ist nicht unter
Spannung.

Der Korbhalter ist in den
Geratekorper nicht richtig
geschoben.

Wahrend des Programms haben
Sie die Taste fir Ein-/Ausschalten
© gedriickt.

Losung
Stecken Sie den Netzstecker des
Netzkabels in die Steckdose.

Prifen Sie die Sicherungen und den
Schutzschalter.

Schieben Sie den Korbhalter richtig in

den Geratekorper.

Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die
Taste fiir Ein-/Ausschalten @ driicken.

Das Gerat funktioniert,
aber das Display
erleuchtet sich nicht.

Das Display ist beschadigt.

Ziehen Sie den Netzstecker des
Netzkabels aus der Steckdose und

lassen Sie das Gerat in einer Servicestelle
prifen und reparieren.

Die Taste Start/Pause &
leuchtet blau, das Gerat
heizt jedoch nicht.

Sehr kurze Vorheizzeit.

Der Korbhalter ist in den
Geratekorper nicht richtig
geschoben.

Geratefehler.

Lassen Sie das Gerat eine langere Zeit
vorheizen.

Schieben Sie den Korbhalter richtig in
den Geratekorper.

Ziehen Sie den Netzstecker des
Netzkabels aus der Steckdose und

lassen Sie das Gerat in einer Servicestelle
prifen und reparieren.

Das Gerét heizt, aber
die Taste Start/Pause ®
leuchtet rot.

Geratefehler.

Ziehen Sie den Netzstecker des
Netzkabels aus der Steckdose und

lassen Sie das Gerdt in einer Servicestelle
prifen und reparieren.

Wenn der Timer den
Wert “0:00’ erreicht,
ertont kein akustisches
Signal.

Geratefehler.

Ziehen Sie den Netzstecker des
Netzkabels aus der Steckdose und

lassen Sie das Gerdt in einer Servicestelle
prifen und reparieren.
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Problem
Der Fritteusenkorb
lasst sich aus dem
Korbhalter nicht
herausnehmen.

Ursache
Die Entriegelungstaste ist beschadigt.

Zwischen dem Fritteusenkorb
und dem Korbhalter haben sich
Speisereste angesammelt.

Losung

Nehmen Sie das fertige Gericht mittels
geeigneter Kiichenutensilien heraus und
lasen Sie die Entriegelungstaste in einer
Servicestelle prifen und reparieren.

Nehmen Sie das fertige Gericht mittels
geeigneter Kiichenutensilien heraus.
Schalten Sie das Gerat aus und lassen
Sie es abkihlen. Entfernen Sie alle
Speisereste.

Der Korbhalter lasst
sich in das Gerat
nicht hineingeben.

Der Fritteusenkorb ist Gberfillt.

Der Fritteusenkorb befindet sich im
Korbhalter in falscher Position.

Entfernen Sie einen Teil von
Lebensmitteln.

Driicken Sie den Fritteusenkorb in den
Korbhalter herunter, sodass Sie ein
Klicken horen.

Das Gericht ist
nicht ausreichend
durchgebacken.

Es wurde zu kurze Frittierzeit
eingestellt.

Es wurde zu niedrige Temperatur
eingestellt.

In den Fritteusenkorb wurden zu viele
Lebensmittel gegeben.

Verlangern Sie die Frittierzeit.

Erhohen Sie die Temperatur.

Entfernen Sie aus dem Fritteusenkorb
einen Teil der Lebensmittel.

Das Gericht ist zu
durchgebacken
oder angebrannt.

Es wurde zu lange Frittierzeit
eingestellt.

Es wurde zu hohe Temperatur
eingestellt.

Wahrend des Programms haben
Sie mit dem Fritteusenkorb nicht
geschttelt.

Senken Sie die Frittierzeit.

Senken Sie die Temperatur.

In der Mitte des Programms muissen Sie
mit dem Fritteusenkorb schiitteln oder
das Gericht drehen

(— Verwendung des Gerates).

Die Speise ist
aufgeweicht und
nicht knusprig.

Die Speise eignet sich zur
Zubereitung in der HeiBluftfritteuse
nicht.

Es wurde zu kurze Frittierzeit
eingestellt.

Die eingestellte Temperatur ist zu
niedrig.

Vergewissern Sie sich, dass die Speise fir
die Zubereitung in der Hei3luftfritteuse
geeignet ist.

Verlangern Sie die Frittierzeit.

Erhohen Sie die Temperatur.

Die Pommes
frites sind nicht
gleichmaBig
gerostet.

Wahrend des Programms haben
Sie mit dem Fritteusenkorb nicht
geschdttelt.

Frisch geschnittene Pommes frites
wurden nicht gewaschen und
abgetrocknet.

In der Mitte des Programms muissen Sie
mit dem Fritteusenkorb schutteln.

Frisch geschnittene Pommes frites
missen gewaschen und abgetrocknet
werden. Erst dann ist es moglich, sie in
den Fritteusenkorb zu geben.
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Problem

Die Pommes frites sind
nicht knusprig.

Ursache

Die Knusprigkeit der Pommes
frites hangt von der Ol- und
Wassermenge ab.

Losung

Trocknen Sie die Pommes frites vor
dem Frittieren ab; schneiden Sie die
Kartoffeln in diinnere Pommes frites;
geben Sie zu den Pommes frites etwas
0l, bevor Sie sie in den Fritteusenkorb
schitten.

Aus dem Gerat steigen
Geruch und Rauch.

Bei der Erstverwendung
werden Reste aus dem
Herstellungsprozess
ausgebrannt.

Es wurden keine
Lebensmittelreste nach der
vorherigen Verwendung
entfernt.

Geratefehler.

Die Speise ist sehr fettig.

Lassen Sie das Gerat mindestens

20 Minuten bei der héchsten
Temperatur arbeiten, und zwar ohne
Lebensmittel, bis der Geruch oder Rauch
verschwindet.

Ziehen Sie den Netzstecker des
Netzkabels aus der Steckdose, lassen Sie
das Gerat abkiihlen und reinigen Sie es
vor der nachsten Verwendung.

Ziehen Sie den Netzstecker des
Netzkabels aus der Steckdose und

lassen Sie das Gerat in einer Servicestelle
prifen und reparieren.

Sorgen Sie fir eine ausreichende
Beliiftung. Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose und lassen Sie das
Gerat abkihlen.

Wenn Sie Hilfe brauchen, wenden Sie sich an unsere Servicestelle.

TECHNISCHE DATEN

Nennspannung:
Nennstrom:
Nenneingangsleistung:
Fassungsvermogen:
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120V ~ 60 Hz
125A
1500 W
max. 3|




Benutzerhinweise zur Entsorgung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten (im Haushalt)

Dieses Symbol auf Produkten oder in begleitenden Dokumenten besagt, dass elektrische und
elektronische Altgerdte nicht zusammen mit dem Hausmiill entsorgt werden dirfen.

Bringen Sie diese Altgerdte zu den eigens vom Staat eingerichteten Sammelstellen, wo sie kostenlos
angenommen und 6kologisch entsorgt werden. Alternativ in einigen Landern kénnen Sie die Altgerate
Ihrem lokalen Fachhdndler beim Kauf eines neuen dquivalenten Produktes zurlickgeben.

Durch die sachgemafe Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der Vermeidung méglicher Umwelt-
und Gesundheitsgefahren durch unkontrollierte Entsorgung. Weitere Hinweise zur Entsorgung erhalten
Sie bei Ihrer Ortsverwaltung, dem Entsorgungsunternehmen oder lhrem Fachhandler.

Eine unsachgemafe Entsorgung dieser Art von Miill kann gemaR den nationalen Vorschriften bestraft
werden.

Fiir Unternehmen in den EU-Landern
Wenn Sie elektrische und elektronische Altgerate entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche
Informationen von Ihrem Fachhandler oder Lieferanten.

Hinweise zur Entsorgung in anderen Landern auBerhalb der EU

Dieses Symbol gilt nur in der EU.

Wenn Sie dieses Gerat entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche Informationen tiber die
sachgemafe Entsorgung von lhrer Ortsverwaltung oder lhrem Fachhandler.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed,

including the following:

- Read all instructions before use.

+ Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

« WARNING - to protect against electric shock, fire and personal injury:

- do notimmerse cord or plug in water or other liquids;

- do notimmerse the appliance or any electrical components in water or any other
liquids;

- always switch off and unplug the appliance before cleaning;

- cook only in the provided basket placed in the basket holder.

« Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

« Unplug from wall outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before
putting on or taking off parts, and before cleaning the appliance.

« Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the appliance
malfunctions or has been damaged in any manner. Call our toll-free customer
assistance number for information on examination, repair, or adjustment.

+ The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
may result in fire, electric shock or injuries to persons.

« Do not use outdoors or in a damp area.

« Do not let power cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

- Do not place on or near a hot gas or electric burner or in a heated oven.

« Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other
hot liquids.

- To turn off and disconnect, press the On/off button @, then remove plug from wall
outlet.

« Never pull on the cord to disconnect the appliance from the wall outlet; instead,
grasp the plug and pull on the plug.

« CAUTION - Risk of electric shock. Cook only in removable container.

+ Oversized foods or metal utensils must not be inserted in the appliance as they may
create a fire or risk of electric shock.

« Do not use appliance for other than intended use.

« Never leave the appliance unattended during operation.

« During use and when removing the basket, hot steam is released. Keep hands and
face clear.

« Ensure a minimum distance around the appliance of at least 6 inches to other
objects, cupboards and walls.

« A fire may occur if the appliance is covered or touches flammable material, including
curtains, draperies, walls, and the like, when in operation. Do not store any item on
top of the appliance when in operation.

« Use extreme caution when removing the basket, the basket holder or disposing of
hot grease.



« Do not clean with metal scouring pads. Pieces can break off the pad and touch
electrical parts involving a risk of electric shock.

« Extreme caution should be exercised when using containers constructed of other
than metal or glass.

« Do not store any materials, other than manufacturers recommended accessories, in
this appliance when not in use.

« Do not place any of the following materials in the appliance: paper, cardboard,
plastic.

- Do not cover the basket or any part of the appliance with metal foil. This will cause
overheating of the appliance.

« Let the appliance cool completely before putting away or storing.

ADDITIONAL SAFEGUARDS
This appliance is for HOUSEHOLD USE ONLY.

WARNING:
- DO NOT OPERATE THIS APPLIANCE, IF THE POWER CORD SHOWS DAMAGE OR IF
APPLIANCE WORKS INTERMITTENTLY OR STOPS WORKING ENTIRELY.

« A short power-supply cord is to be provided to reduce the risk resulting from
becoming entangled in or tripping over a longer cord.
« Longer extension cords are available and may be used if care is exercised in their use.
« If an extension cord is used:
- The marked electrical rating of the cord or extension cord should be at least as
great as the electrical rating of the appliance.
- If the appliance is of the grounded type, the extension cord should be a grounding
3 wire cord; and
- The longer cord should be arranged so that it does not drape over the countertop
or table top where it can be pulled on by children or tripped over unintentionally.

Polarized plug

« This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other). As a safety
feature, this plug will fit in a polarized outlet only one way. If the plug does not fit
fully in the outlet, reverse the plug. If it still does not fit, contact a qualified electrician.
Do not attempt to defeat this safety feature.

« Do not let children handle or put the electrical cord into their mouths.

SAVE THESE INSTRUCTIONS!



PARTS

Air vents

Housing

Power cord with plug
Heating element
Safety switch

Basket holder

Basket handle
Release button

. Release button cover
0. Basket

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
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Control panel

Digital LED display

Increase temperature button @
Decrease temperature button @
Select program button @)
On/off button @

Decrease time button @
Increase time button @
Start/Pause button ¢



KNOW YOUR DIGITAL OIL-LESS FRYER

Prepare your favorite foods and snacks in a quick, healthy, and easy way with your new Digital
Oil-Less Fryer. This Oil-less Fryer combines heat with high-speed air circulation to cook your
ingredients from all sides, simultaneously! It also allows you to prepare a variety of tasty dishes
without the addition of excess oils or fats to most ingredients. This Oil-less Fryer features:

- Digital control of the cooking time and temperature.

« Adigital control panel with 8 preset menu options.

« A temperature control range up to 400°F (200°C)

« Atimerrange from 1 to 60 minutes, which is equipped with an auto shut-off feature. Once the
timer reaches “0" the unit will turn itself off.

+ Capacity of 2 Ibs.

Other great advantages provided by your Oil-less Fryer include:

« Fast cooking, with little to no preheating required.

+ Quick and easy clean-up: the non-stick coated parts are conveniently sized to fit in the
dishwasher.

+ Hassle-free frying—no spatters, no mess, and no oil smell!

« Versatility—with its frying, baking, grilling, and roasting capacities, this unit serves as a great
cooking tool for a busy kitchen.

+ No assembly required—very easy and safe to use!

Important: For golden, crispier results, similar to those obtained in a deep fryer, it is important
to remember that leaner foods (fries, vegetables, chicken, fish, etc.) are best coated with just a
tablespoon of oil. Simply add the ingredients in a bowl, add a tablespoon of oil, and toss until
well coated.

You can also air-fry any food designed for being baked in the oven. The cooking times will likely
need to be adjusted, because the Oil-less Fryer will bake food much faster than a traditional oven
or toaster oven.
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OPERATION

Before first use

» Remove all packaging materials, labels and/or other transportation means.
« Check package content to verify it is complete and undamaged. Do not operate the appliance
if the content is incomplete or appears damaged. Return it immediately to Walmart.

Danger of suffocation!
- Packaging materials are not toys. Always keep plastic bags, foils and foam parts away from
babies and children. Packaging material could block airways and prevent breathing.

NOTE:

- Always use the appliance with the basket (10) placed securely in the basket holder (6).

- The appliance may produce an odor and emit smoke when switched on for the first time, as
residues from the production process are eliminated. This is normal and does not indicate a
defect or hazard.

« Itis recommended to operate it for at least 20 minutes on its highest setting (» Using the
appliance), until no odor or smoke is present. During use, ensure ample ventilation.

« Let the appliance cool completely.

» Clean the appliance (- Cleaning and Maintenance).



Cooking programs

The appliance is equipped with several pre-set cooking programs. The cooking times and
temperatures can be adjusted to suit your own taste, food quantities and food manufacturer’s
instructions.

Cooking program Defau!t time Default o Button
(min.) temperature (°F)

Default 15 200 -
eperemude s | »
Drumsticks 15 200 y
Steak 12 200 @
Fish 7 180 -~
Onion rings 10 190 @
Shrimp 20 165 &
Muffin 15 175 &
Cake 20 165 =

Using the appliance

This appliance can be used to prepare fries and potatoes, meat and poultry, snacks and for
baking (b Recommended cooking times and temperatures).

This appliance uses a combination of hot air, high speed air circulation and a top heating element
to cook food from all sides. It is an alternative way to cook food and snacks in a quick, healthy and
easy way.

WARNING:
- Do not use the appliance to cook greasy or fatty food, such as sausages, as the grease could
catch on fire.

NOTE:

- The appliance has a rated power of 1500W. Before plugging it into the wall outlet, ensure that
the electrical circuit is not overloaded with other appliances. This appliance should always be
operated on a separate 120V ~ 60Hz wall outlet.



Button Function Possible settings

On/Off button ® (16) a;‘r’)"l'lgcr?c';‘%;?sﬁ ]

Select one of the

Select program button @ (15) caelng (p7oaEms

Increasing
Increase ® temperature (13) temperature 60°C to 200°C
i adjustable in steps of 5°C
Decrease @ temperature (14) Decreasing j P
temperature

Increasing cooking

Increase @ time (18) time

0 to 60 minutes displayed
as: 0:00 to 1:00 adjustable in
steps of 1T minute

Decreasing

Decrease ® time (17) o e

Starting cooking | blue when cooking program

program on
Start/pause @ button (19) - - - -
Pausing cooking red during setting mode/
program pause

« Place the appliance on a clean, flat and heat-resistant surface. Ensure a minimum distance
around the appliance of at least 6 inches to other objects, cupboards and walls (ill. @).

WARNING:

- Only use accessories recommended by the manufacturer. Do not place any other materials in
the appliance.

- Do not cover or insert any objects into the air vents (1) (ill. (®).

- Never let the power cord (3) come in contact with the housing (2) of the appliance during use

(ill. ©).

Danger of burns!

- Always pay special attention when inserting or removing accessories and food from the
appliance. Never place your bare hand inside the appliance (ill. @), or on the housing (2) (ill.
(®) when the appliance is plugged in and switched on. It is recommended to always use oven
mitts.

- Escaping steam can burn.

« Insert the basket (10) into the basket holder (6) ill. ().
« Place the food to be cooked in the basket (10) (ill. @).

WARNING:

- Do not overfill the basket (10) (ill. ®). Do not exceed the MAX marking on the basket (10)
when placing food inside.

- Do not use the basket holder (6) without the basket (10). Do not place food directly in the
basket holder (6) (ill. D).

- Do not add oil directly into the basket (10) or basket holder (6) (ill. D).
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Place the basket holder (6) in the appliance housing (ill. ).

NOTE:

The appliance is equipped with a safety switch (5). If the basket holder (6) is not placed
correctly in the housing (2) or removed during use, the appliance will not switch on or is
switched off automatically. Ensure the basket holder (6) is flush with the appliance housing (2).
The default settings of the appliance are a temperature of 200°C and default time of 15
minutes.

Press and hold either of the buttons increase @) (13) and decrease @) (14) temperature

°F or either of the buttons increase @ (18) or decrease @ (17) time Time to adjust the
corresponding setting faster.

Insert the plug (3) into a wall outlet (ill. D). The on/off button @ (16) lights up blue.

Press the on/off button @ (16) to switch the appliance on. The display lights up and shows the
default settings.

Press the select program button ®) (15) until the required cooking program is selected (-
Cooking programs) or use the default settings.

Press the increase @ and decrease @ buttons (13, 14) to set the required temperature °F and
the increase @ and decrease @ buttons (17, 18) to set the required time Time. Press the on/off
button @ (16) to exit the selected program, if required.

Press the start/pause button (19) to start the cooking program. The fan symbol @ on the
display (12) turns blue and blinks until the set temperature is reached.

NOTE:

The fan symbol @ on the display (12) remains continuously on when the set temperature is
reached. During use, the fan symbol @ will blink from time to time, indicating the appliance is
heating, to ensure a consistent cooking temperature.

During the cooking process, the cooking programs, temperature and time cannot be adjusted.
Press the start/pause button ® (19) to pause the cooking program. The fan symbol @ on the
display (12) turns off. Time and temperature can be adjusted according to your needs and
another program can also be selected, if required. Press the start/pause button @ (19) again to
continue the cooking process with updated settings.

Some foods might require the basket (10) to be shaken after half of the cooking time. Simply
use the handle (7) to remove the basket holder (6) from the appliance, give it a shake and
place it back in the appliance. The appliance will switch off as soon as the basket holder (6) is
removed and switch back on once placed back inside.

The appliance can be switched off manually, by pressing the on/off button @ (16).

Once the set time has passed, the appliance will beep to indicate the cooking process has
finished.

Use the handle (7) to remove the basket holder (6) from the appliance (ill. @) and place it

on a clean, flat and heat resistant surface. Never place the hot basket holder (6) directly on a
tabletop or countertop to avoid damage to surfaces.

To remove the basket (10) from the basket holder (6), first push the release button cover (9)
forward to expose the release button (8) (ill. ™).

Then, press the release button (8) and carefully lift the basket (10) upwards, out of the basket
holder (6), by the handle (7) (ill. ©®).
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« Turn the basket upside down and carefully pour the food onto a suitable dish.
Use suitable utensils to remove food, if required.

« Continue using the appliance straight away to prepare additional food, if required. If you have
finished using the appliance, disconnect the plug (3) from the wall outlet (ill. ®).

« Allow the appliance to cool down completely before cleaning it (L Cleaning and Maintenance).
Clean after every use.

Danger of burns!

- Do not press the release button (8) unless the basket holder (6) is placed on a clean, flat and
heat resistant surface, it may contain hot liquids generated during the cooking process.

- Always release the basket (10) from the basket holder (6) before emptying it. Hot oil, other
liquids or food residues may have collected in the basket holder (6).

- The metal surfaces of the appliance become hot. Do not touch while in use.
Allow the appliance to cool at least 30 minutes before handling and cleaning.

Recommended cooking times and temperatures

NOTE:

- The following temperatures and times are recommendations only. Adjust them to your
personal preferences and needs. They are based on food at refrigerator temperatures. Cooking
frozen food will take longer.

Min - Max Time Temp Shake Additional

Amount (Ib.) (min.) (°C) needed information

Fries & Potatoes

Thin frozen fries 0.6-1.5 9-16 200 Yes -
Thick frozen fries 0.6-1.5 11-20 200 Yes -
'('(')‘_’Q(eég?:fhf)”es 0.6-17 1825 | 180 vee |
oat fresh potatoes
Z'L?b”;‘:'made potato 0616 1520 | 180 Yes pasket
Hashbrown 0.5 15-18 180 Yes -
Potato gratin 1.1 15-18 180 = =
Meat & Poultry

Steak 0.2-1.1 8-12 200 = =
Pork chops 0.2-1.1 10-14 180 - -
Hamburger 0.2-1.1 7-14 200 - -
Sausage roll 0.2-1.1 13-15 200 - -
Drumsticks 0.2-1.1 15-22 200 - -
Chicken breast 0.2-1.1 10-15 180 - -
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Min - Max Time Temp Shake Additional

Amount (lb.)  (min.) (°C) needed information

Snacks
Spring rolls 0.2-1.0 8-10 200 Yes
Frozen chicken 0.2-1.1 6-10 200 Yes
nuggets
Frozen fish fingers 0.2-1.0 6-10 200 =

use oven ready type

Frozen bread
crumbed cheese 0.2-1.0 8-10 180 -
snacks
Frozen vegetables 0.2-1.0 10 160 Yes

Baking
Cake max. 0.7 15-25 165 -
Quiche max. 0.9 20-22 200 -
Muffins max. 0.7 15-25 175 -

HINTS AND TIPS

This appliance can be used to cook many foods that can also be prepared in a traditional oven.
Smaller quantities of food normally require a slightly shorter cooking time than larger
quantities of food.

To reduce cooking time, defrost food prior to cooking. It is recommended that some foods
should not be thawed/defrosted prior to cooking, such as frozen fish, and frozen french fries.
Itis recommended to use a meat thermometer to check the cooking progress.

In the event of food flare-ups, do not remove the basket holder (6); press the on/off button @
(16) and unplug the appliance.

Do not release the basket (10) from the basket holder (6) unless it is placed on a clean, flat and
heat resistant surface.

When the food you are cooking requires shaking, it is recommended to set the time to half the
required time or use a separate timer set for half of the suggested cooking time. This way a bell
will ring and remind you to shake the basket (10).

The optimal amount for cooking crispy fries is up to 1.5lbs of sliced potatoes.

Use pre-made dough to cook filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a
shorter cooking time than home-made dough.

Use the appliance to reheat food. Place food into the appliance, and then set the temperature
to 150°F and the time up to 10 minutes.

It is recommended to only use nylon, heat-proof plastic or wooden cooking utensils. Metal
utensils may damage the non-stick surface. Always remove utensils from the appliance. Do not
leave them in the appliance during use.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Proper maintenance will ensure many years of service from your appliance. Clean the appliance
after every use. The appliance contains no user serviceable parts and requires little maintenance.
Leave any servicing or repairs to qualified personnel.

WARNING:
- Always turn the appliance off by pressing the on/off button @ (16). Disconnect the plug (3)
from the wall outlet before cleaning. Allow all parts of the appliance to cool down completely.

NOTE:

- Do notimmerse the power cord with plug (3) and appliance housing (2) into water or any
other liquids. Do not use abrasive cleaners, steel wool or scouring pads (ill. @). Dry all parts
thoroughly after cleaning, before using or storing the appliance. Ensure that no water enters
the appliance housing (2).

- Remove the basket holder (6) from the appliance and then, the basket (10) from the basket
holder (6).

« Wipe the inside and outside of the appliance with a slightly damp, soft cloth and some mild
detergent if needed.

«+ Take extra care when cleaning near the heating element (4) in order not to damage it.

« The basket holder (6) and basket (10) and can be washed in hot soapy water. The basket holder
(6) and basket (10) can also be placed in a dishwasher.

WARNING:
- Any food residue left on the basket (10) and basket holder (6) could cause odor and/or smoke
emissions. Ensure all parts of the appliance are free from residue.

NOTE:
- Dry all parts and surfaces thoroughly before use. Make sure that all parts and surfaces are
completely dry before connecting the appliance to a wall outlet.

Storage

- Before storage, always make sure the appliance is completely cool, clean and dry.

« Itis recommended to store the appliance in a dry place.

« Store the appliance on a stable shelf or in a cupboard. To avoid accidents, ensure that both the
appliance and its power cord are beyond reach of children or pets.
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TROUBLESHOOTING

Problem

The appliance is not
working.

Cause
Appliance not plugged in.
Wall outlet not energized.
Basket holder not properly
engaged with the appliance

housing.

On/off button @ pressed
during cooking process.

Solution

Insert the plug into the wall outlet.
Check fuses and circuit breaker.
Fit the basket holder properly into

the appliance housing.

Press the on/off button @ to switch
the appliance on.

The appliance is
working but the
display does not light

up.

Damaged display.

Unplug the appliance from the
wall outlet and contact qualified
personnel to check and repair the
appliance.

The start/pause
button ® turned blue
but the appliance
does not heat up.

Preheat time too short.

Basket holder not properly
engaged with the appliance
housing.

Malfunctioning appliance.

Let the appliance preheat for a
longer time.

Fit the basket holder properly into
the appliance housing.

Unplug the appliance from the
wall outlet and contact qualified
personnel to check and repair the
appliance.

The appliance heats
up but the start/
pause button @ is
red.

Malfunctioning appliance.

Unplug the appliance from the
wall outlet and contact qualified
personnel to check and repair the
appliance.

The timer does not
ring upon reaching
‘0:00’.

Malfunctioning appliance.

Unplug the appliance from the
wall outlet and contact qualified
personnel to check and repair the
appliance.
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Problem

The basket cannot
be removed from the
basket holder.

Cause

Damaged release button.

Build-up of food residue
between the basket and
basket holder.

Solution

Remove cooked food with suitable
utensils and contact qualified
personnel to check and repair the
release button.

Remove cooked food with suitable
utensils. Switch the appliance off and
allow to cool down. Remove the food
residue.

The basket holder
cannot be placed in
the appliance.

Overfilled basket.

Basket incorrectly placed in
the basket holder.

Remove some food from the basket.

Push the basket down into the basket
holder until you can hear a click.

Food not fully cooked.

Cooking time too short.
Cooking temperature too low.

Too much food in the basket.

Extend the cooking time.
Increase the set temperature.

Remove some food from the basket.

Food over cooked or
burnt.

Cooking time too long.

Cooking temperature too
high.

The food was not shaken
during the cooking cycle.

Reduce the cooking time.
Reduce set temperature.
Shake or flip the food in the middle

of the cooking cycle
(> Operation)

Food is soggy and not
crispy.

The food used is not suited for
oil-less fryers.

Cooking time too short.

Cooking temperature too low.

Ensure the used food is suited for
oil-less fryers.

Extend the cooking time.

Increase the set temperature.

French fries are
cooked unevenly.

Frozen fries were not shaken
during the cooking cycle.

Freshly cut potato fries haven't
been rinsed and dried.

Shake fries halfway through the
cooking time.

Rinse and dry all freshly cut potato
fries prior to placing in the oil-less
fryer.
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Problem

French fries are not
crispy.

Cause

Crispiness of fries depends on
the amount of oil and water.

Solution

Dry the potato sticks before cooking;
cut the potato sticks into thinner
sticks; add a drizzle of oil before
putting in basket.

The appliance
produces an odor and
emits smoke.

Residues from the production
process are eliminated during
first use.

Food residues not properly
removed following previous
use.

Malfunctioning appliance.

Food too greasy.

Operate the appliance for at least 20
minutes on its highest setting, with
no food, until no odor or smoke is
present.

Unplug the appliance from the wall
outlet, let it cool down and clean
thoroughly before using again.

Unplug the appliance from the
wall outlet and contact qualified
personnel to check and repair the
appliance.

Ensure ample ventilation, unplug the
appliance from the wall outlet and let
it cool down.

If additional assistance is needed, please contact our Customer Assistance.

TECHNICAL DATA

Rated voltage:
Rated current:
Rated power input:
Capacity:

120V ~ 60Hz
12.5A

1500W

Max. 3.2Qt (3L)
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CUSTOMER ASSISTANCE

If you have a claim under this warranty, please call our Customer Assistance Number. For faster
service, please have the model number and product name ready for the operator to assist you.
This number can be found on the bottom of your appliance and on the front page of this manual.

Model Number:

Customer Assistance Number 1-855-451-2897
Keep these numbers for future reference!

Two-year limited warranty

What does your warranty cover?
+ Any defect in material or workmanship.

For how long after the original purchase?
- Two years.

What will we do?

«+ Provide you with a new one.

« For those items still under warranty but no
longer available, WAL-MART reserves the
right to replace with a similar FARBERWARE
branded product of equal or greater value.

How do you make a warranty claim?

« Save your receipt.

« Properly pack your unit. We recommend
using the original carton and packing
materials.

«+ Return the product to your nearest Walmart
store or call Customer Assistance.

What does your warranty not cover?

« Parts subject to wear, including, without
limitation, glass parts, glass containers,
cutter/strainer, blades, seals, gaskets,
clutches, motor brushes, and/or agitators,
etc.

« Commercial use or any other use not found
in printed directions.

- Damage from misuse, abuse, or neglect,
including failure to clean product regularly
in accordance with manufacturer's
instructions.
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Product Name:

How does state law relate to this warranty?

This warranty gives you specific legal rights,
and you may also have other rights which
vary from state to state or province to
province.

This warranty is in lieu of any other warranty
or condition, whether express or implied,
written or oral, including, without limitation,
any statutory warranty or condition of
merchantability or fitness for a particular
purpose.

WAL-MART, FARBERWARE and the product
manufacturer expressly disclaim all
responsibility for special, incidental, and
consequential damages or losses caused

by use of this appliance. Any liability is
expressly limited to an amount equal to
the purchase price paid whether a claim,
however instituted, is based on contract,
indemnity, warranty, tort (including
negligence), strict liability, or otherwise.
Some states or provinces do not allow

this exclusion or limitation of incidental

or consequential losses, so the foregoing
disclaimer may not apply to you.

What if you encounter a problem with this
product while using it outside the country
of purchase?

The warranty is valid only in the country
of purchase and if you follow the warranty
claim procedure as noted.

All Rights Reserved.



DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT

This symbol on products or original documents means that used electric or electronic products must
not be added to ordinary municipal waste. For proper disposal, renewal and recycling hand over these
appliances to determined collection points. Alternatively, in some European Union states or other
European countries you may return your appliances to the local retailer when buying an equivalent new
appliance. Correct disposal of this product helps save valuable natural resources and prevents potential
negative effects on the environment and human health, which could result from improper waste
disposal. Ask your local authorities or collection facility for more details. In accordance with national
regulations penalties may be imposed for the incorrect disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states

If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier for the necessary
information.

Disposal in other countries outside the European Union.
This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, request the
necessary information about the correct disposal method from the local council or from your retailer.



